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BUENOS AIRES, {] 7 MAR 2014

VISTO el Expediente N° S05: 0563848/2013 del Registro del MINISTERIO DE AGRICUL-
TURA, GANADERIA Y PESCA, la Ley N° 25.218, el Decreto N° 1.585 del 19 de diciembre de 1996, las
Resoluciones Nros. 466 del 9 de junio de 2008, 401 del 14 de junio de 2010, 805 del 9 de noviembre de
2010 y 121 del 15 de marzo de 2012, todas del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD

AGROALIMENTARIA, y

CONSIDERANDO

Que mediante la Ley N° 25.218 se aprobé la CONVENCION INTERNACIONAL DE PRO-
TECCION FITOSANITARIA (CIPF), adoptada en la ciudad de Roma, REPUBLICA ITALIANA el 17 de
noviembre de 1997.

Que por el Decreto N° 1.585 del 19 de diciembre de 1996, el SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA (SENASA), es competente sobre e! control del trafico
federal, importaciones y exportaciones de los productos, subproductos y derivados de origen vegetal.

Que la Direccién Nacional de Proteccién Vegetal, como Organizacion Nacional de Proteccion
Fitosanitaria en el marco de la CIPF, acordé protocolos y planes de trabajo para la exportacién, importacion
y transito internacional con otros Organismos Nacionales de Proteccién Fitosanitaria.

Que por la Resolucion N° 805 del 9 de noviembre de 2010 del SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, la Direccién de Certificacion Fitosanitaria, dependiente

de la Direccion Nacional de Proteccion Vegetal, tiene definidas entre sus acciones disefiar ¢ implementar

los protocolos especiales para la certificacién fitosanitaria de productos de exportacion de origen vegetal,

o
=
Zz
7

en cumplimiento de los acuerdos firmados con terceros paises.

Que resulta necesario contar con un marco legal amplio y dinamico que pueda determinar la

obligatoriedad hacia el sector privado de los requisitos y obligaciones acordadas mediante los documentos
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mencionados ut-supra.
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Que se requiere que este marco legal se adecue a lo instrumentado en las Resoluciones Nros.
466 del 9 de junio de 2008 donde se crea el Programa de Reordenamiento Normativo y 401 del 14 de junio
de 2010 donde se aprueba el indice Tematico del Digesto Normativo, ambas del SERVICIO NACIONAL
DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA.

Que por Resolucion N° 121 del 15 de marzo de 2012 del citado Servicio Nacional, se aprueba
el LIBRO IV del Indice Temético correspondiente al Sistema de Clasificacién Normativa del Digesto
Normativo del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGRCOALIMENTARIA, con su
correspondiente contenido normativo.

Que conforme surge de los informes técnicos obrantes a fojas 4/7 y 9/10, en el expediente ci-
tado en el visto, la Direccién Nacional de Proteccion Vegetal ha propiciado el dictado del presente acto, a
fin de aprobar los acuerdos bilaterales para la exportacion, importacién y trdnsito internacional de produc-
tos y subproductos de origen vegetal, que son firmados entre el SENASA y las Organizaciones Nacionales
de Proteccion Fitosanitaria.

Que por el caracter de la norma que se propicia en el presente acto, no se requiere su remision
a la consulta piblica de normas del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALI-
MENTARIA.

Que la Direccidon de Asuntos Juridicos ha tomado la intervencion que le compete, no encon-
trando reparos de indole legal que formular.

Que la suscripta es competente para dictar el presente acto, de acuerdo a lo establecido en el
Articulo 8°, inciso f) del Decreto N° 1.585 del 19 de diciembre de 1996, sustituido por su similar N° 825 del

10 de junio del 2010.

Por ello,
LA PRESIDENTA DEL SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA

RESUELVE:
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ARTICULQ 1°.- Obligatoriedad de los acuerdos bilaterales: Se establece la obligatoriedad, por parte de
quienes pretendan exportar, importar o realizar transitos internacionales de productos y subproductos de
origen vegetal, de cumplir con las exigencias establecidas en los acuerdos bilaterales que suscribe la Direc-
cion Nacional de Proteccion Vegetal, como autoridad fitosanitaria.

ARTICULOQ 2°.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para la exportacion de manzanas y peras de Argentina a
Meéxico, con un tratamiento cuarentenario frio”, que como Anexo 1 forma parte integrante de Ja presente.
ARTICULO 3°.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para la exportacion de manzana y pera de Argentina a
Meéxico bajo un enfoque de sistemas”, que como Anexo 11 forma parte integrante de la presente.
ARTICULO 4°.- Se aprueba el “Adendum al Acuerdo en Materia Fitosanitaria del 15 de octubre de 1992,
entre la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA de la REPUBLICA ARGENTI-
NA y la SECRETARIA DE AGRICULTURA Y RECURSOS HIDRAULICOS DE MEXICO, para esta-
blecer el procedimiento y los requisitos fitosanitarios para la importacion de arroz (Oryza sativa) descasca-
rillado y pulido para consumo, originarios de Argentina a México”, que come Anexo III forma parte inte-
grante de la presente.

ARTICULO 5°.- Se aprucba el “Plan de Trabajo para ¢l programa de pre-embarque en origen de arandanos
de Argentina, con tratamiento de fumigacion con bromuro de metilo con destino a Estados Unidos USDA-
APHIS/ SENASA/ COPEXEU”, gque como Anexo 1V forma parte integrante de la presente.

ARTICULOQ 6°.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para el programa de pre-embarque en origen de cerezas de
las areas libres de mosca de la fruta de Argentina con destino a Estados Unidos USDA - APHIS - PPQ/
SENASA/ COPEXEU”, que como Anexo V forma parte integrante de la presente.

ARTICULOQ 7°.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para el programa de pre-embarque en origen de manzanas,

SENAS/%/ peras, ciruelas, nectarines y duraznos de las dreas libres de mosca de la fruta de Argentina con destino a
y

Estados Unidos USDA-APHIS/ SENASA/ COPEXEU”, que como Anexo VI forma parte integrante de la

presente.
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ARTICULO 8°.- Se aprueba el “Protocolo Fitosanitario para la importacion de semilla de papa procedente
de Argentina hacia la Republica Bolivariana de Venezucla”, que como Anexo V11 forma parte integrante de
la presente.

ARTICULO 9°.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para la exportacién de fruto de palto Persea americana
variedad "Hass" de la Repdblica Argentina con destino a Chile del 14 de agosto del 2008 y su adendum del
10 de marzo del 2011, que como Anexo VIII forman parte integrante de la presente.

ARTICULO 10.- Se aprueba el “Protocolo Sistema de Transito de articulos vegetales reglamentados entre
Argentina/Chile”, que como Anexo IX forma parte integrante de la presente.

ARTICULO 11.- Se aprueba el “Plan de Trabajo para la exportaciéon de citricos frescos argentinos hacia
Filipinas™, que como Anexo X forma parte integrante de la presente.

ARTICULO 12.- Se aprueba el “Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para la exportacién de fruta fresca
citrica entre la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS de la RE-
PUBLICA ARGENTINA y la ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION DE CALIDAD,
INSPECCION Y CUARENTENA de la REPUBLICA POPULAR CHINA” y su adenda del 19 de julio del
2011, que como Anexo XI forma parte integrante de [a presente.

ARTICULO 13.- Se aprueba el “Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para la exportacion de peras y man-
7anas de Argentina a China (ENG) entre la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA
Y ALIMENTOS de la REPUBLICA ARGENTINA y la ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVI-
SION DE CALIDAD, INSPECCION Y CUARENTENA de la REPUBLICA POPULAR CHINA” del 16
de noviembre de 2004 y su adenda del 13 de julio de 2010, que como Anexo XII forman parte integrante de

la presente.

SENASH ARTICULO 14.- Se aprueba el “Acuerdo de Requerimientos Fitosanitarios para la introduccion de hojas de

& , ,
! tabaco de Argentina a China, entre la ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION E INSPEC-

CION DE CALIDAD Y CUARENTENA de la REPUBLICA POPULAR CHINA y la SECRETARIA DE

AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS de la REPUBLICA ARGENTINA” del 3 de

octubre de 2006, que como Anexo XIII forma parte integrante de la presente.




ARTICULO 15.- Se aprueba el “Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para la exportacion de maiz desde
Argentina a China entre ¢] MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA de la REPU-
BLICA ARGENTINA y la ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION E INSPECCION DE
CALIDAD Y CUARENTENA de la REPUBLICA POPULAR CHINA” del 15 de febrero del 2012, que
como Anexo XTIV forma parte integrante de la presente.

ARTICULO 16.- Se aprueba el “Protocolo sobre Requisitos Fitosanitarios para la Exportacion de Cebada
desde Argentina a China entre el MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA de la
REPUBLICA ARGENTINA y la ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION E INSPECCION
DE CALIDAD Y CUARENTENA de la REPUBLICA POPULAR CHINA” del 30 de noviembre de 2010,
que como Anexo XV forma parte integrante de la presente.

ARTICULQ 17.- Se aprueba el “Acuerdo Bilateral Cuarentenario entre el SERVICIO DE PROTECCION
E INSPECCION VEGETAL de Israel (PPIS) y el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA (SENASA) del MINISTERIO DE ECONIMIA de Argentina Condiciones para la
importacion de Manzanas, Peras y Membrillo (Malus domestica, Pyrus communis y Cydonia oblonga}
entre Argentina e Israel” del 22 de febrero de 2008, que como Anexo XVI forma parte integrante de la
presente.

ARTICULO 18.- Creacién de nuevo titulo en el indice Tematico: Se crea el Titulo “Acuerdos Bilaterales
para la exportacion, importacion y transito internacional de productos y subproductos de origen vegetal”,
como Parte Segunda del Libro 1V del indice Tematico correspondiente al Sistema de Clasificacion Norma-
tiva del Digesto Normativo del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMEN-
TARIA, aprobado por Resolucion N° 401 del 14 de junio de 2010, con su correspondiente contenido nor-
mativo, aprobado por Resolucion N° 121 del 15 de marzo de 2012, ambas del citado Servicio Nacional.
ARTICULO 19.- Incorporacién: Se incorpora la presente Resolucion, al Libro 1V, Parte Segunda, del Di-
gesto Normativo del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA apro-

bado por Resolucién N° 121 del 15 de marzo de 2012, del citado Servicio Nacional.
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ARTICULO 20.- Incumplimiento: En caso de constatarse incumplimientos o transgresiones a la presente
resolucion, el infractor serd pasible de las sanciones establecidas por el Capitulo VI del Decreto 1.585 del
19 de diciembre de 1996 sustituido por su similar N° 825 del 10 de junio del 2010, ambas del SERVICIO
NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA. Sin perjuicio de ello, preventivamen-
te, se podran adoptar las acciones previstas en la Resolucién N° 38 del 3 de febrero de 2012 del MINISTE-
R10 DE AGRICULTURA GANADERIA Y PESCA.

ARTICULO 21.- Incorporacién: Se incorpora la presente norma al indice Temético Normativo del SER-
VIC10 NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, aprobado por Resolucion N°
401 del 14 de junio de 2010 y su complementaria N° 31 del 28 de diciembre de 2011, ambas del citado
Servicio Nacienal, al Libro Tercero, Parte Segunda, Titulo V, Capitulo II.

ARTICULO 22.- Vigencia: La presente resolucion entrard en vigencia a partir de su publicacion en el Bole-
tin Oficial.

ARTICULO 23.- De Forma: Comuniquese, publiquese, dese a la Direcciéon Nacional de Registro Oficial y

archivese.

RESOLUCIONN® 1 72 §

SERVICIO NAGIONAL DE SANIDAD
Y CALIOAZ AGROALIMENTARIA

SENASAZ|
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PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE MANZANAS Y PERAS DE ARGENTINA A

MEXICO, CON TRATAMIENTO CUARENTENARIO DE FRIO

1. INTRODUCCION
En un marco de cooperacion binacional y buscandc facilitar el comercio entre ambos paises, este
documento tiene como propésito uniformizar los procedimientos y criterios que se aplicaran en

origen

en las empresas de tratamientos cuarentenarics, empacaderas, expertadoras y las

Organizaciones Nacionales de Proteccion Fitosanitaria de ambos palises, para evitar los riesgos de
introduccion de plagas de interés cuarentenarioc a México con motivo de la importacion de fruta
fresca de manzana y pera de las Provincias de Rio Negro, Neuquén, Mendoza y La Pampa de la
Republica Argentina.

2. PLAGAS DE INTERES

2.1

2.2.

Los procedimientos aqui sefialados garantizarédn que previc a su exportacion y durante su
trasporte, las manzanas y peras se mantendran libres de Palomilla Oriental de la Fruta
(Grapholita molesta), Mosca del Mediterranec (Ceratitis capitata), Mosca de la Fruta de
Sudamérica (Anastrepha fraterculus) y Pseudococcus viburni.

En el caso de deteccion de plagas vivas (insectos, acaros o malezas) no contempladas en
este Plan de Trabajo, la Direccion General de Sanidad Vegetal realizara el analisis del
estado cuarentenario respectivo y enviara el resultado al Servicio Nacional de Sanidad y
Calidad Agroalimentaria, incluyendo la determinacion y medidas tomadas.

3. PARTICIPANTES
Las siguientes organizaciones participaran en este Plan de Trabajo.

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5

3.6.

El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria denominandose en adelante
SENASA.

Instituciones Oficiales de Agricultura de las Provincias conformade por Secretaria de Estado
de Fruticultura de la provincia de Rio Negro (SEF), la Direccion de General de Fiscalizacion
de la Provincia del Neuquén (DGF), y el Instituto de Sanidad y Calidad Vegetal de Mendoza
(ISCAMEN), denominandose en adelante |0AP.

Ei Servicio Nacicnal de Sanidad, Inocuidad y Calidad Agroalimentaria, SENASICA, a través
de la Direccion General de Sanidad Vegetal (DGSV) y de la Direccién General de
Inspeccion Fitozoosanitaria (DGIF).

La Oficina de Verificacion en Qrigen denominada OVQ, dependiente de la DGSV.
Asociaciones de productores, empacadores y/o exportadores, empresas de tratamiento
{industria).

!mportadores.

4. RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES

4.1.

SENASA

4.1.1. E} SENASA es el responsable primario de coordinar y supervisar la ejecucion
operativa del presente Plan de Trabajo, propercionando el personal capacitado y con
experiencia suficiente para cumplirlo.

4.1.2. Designar un representante cficial ante la DGSV a nivel central para la coordinacién
del Programa y un representante oficial en los Centros Regionales Patagenia Norte y
Cuyo ante fa OVO como enlace para la instrumentacion cperativa del programa.

4.1.3. Elaborar, mediante una inspeccién in situ, una lista de empresas de tratamiento y sus
empresas asociadas, que cumplan con los requisitos de este plan de trabajo y
entregarla a la DG SV 30 dias antes del inicio del programa.

4.1.4. Expedir los Certificados Fitosanitarios (CF) cuando el embarque gue se pretende
exportar a México cumpla con las especificaciones de este Plan de Trabajo.

4.1.5. En caso de deteccidon de plagas cuarentenarias vivas o irregularidades en cualquiera
de las fases de este Programa, tomar accicnes correctivas en coordinacién con la
DGSV e informarlas inmediatamente a los participantes.

4.1.6. Asegurar que los embarques rechazadcs para exportacion a Meéxico por lo
especificado en este Plan de Trabajo, no sean scmetidos nuevamente a inspeccion y
certificacion.

4.1.7. Informar a la OVO de todas las medidas correctivas cuandc se detecten plagas de
interés cuarentenario para México durante los procedimientos de certificacion.

4.1.8. Llevar a cabo una investigacion completa en casos probleméticos y cuando DGSV
solicite aclaraciones para mejorar las actividades del Programa.
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4.1.9. Proveer apoyo a los participantes del presente Plan de Trabajo para aclaracion de
problemas de plagas o de documentacion detectados en el punto de empaque yfo de
ingreso a México.

4.2, INSTITUCIONES OFICIALES DE AGRICULTURA DE LAS PROVINCIAS (10AP)
4.2.1. Desarrollar las actividades que les sean asignadas por parte de SENASA a fin de dar
cumplimiento al presente Plan de Trabajo.

4.3. DGSV

4.3.1. Designar un representante oficial ante SENASA que actte como un enlace para el
manejo del Programa y un representante oficial loca!l integrado a la OVO para
interactuar con los representantes locales de SENASA para la instrumentacion
operativa del Programa.

4.3.2. Supervisar el cumplimiento de las actividades del presente Plan de Trabajo. Esto
incluye a los procedimientos requeridos para el empaque, tratamiento, certificacion de
tratamiento, certificacion de embarques, almacenaje postratamiento y transporte.

4.3.3. Realizar a través de la OVO, la aprobacion de las empresas de tratamiento de frio
habilitadas e inscritas en la lista maestra proporcicnada por el SENASA,

4.3.4. A través de la OVC, proveer a la DGIF e inspectores de los puntos de ingreso
(OISA's) la lista maestra de empresas de tratamiento y demas informacion para ei
buen seguimiento de las actividades de este Plan de Trabajo.

4.3.5. Notificar al SENASA de cualquier embarque rechazado o problema detectado, a fin
de que se tomen las medidas correctivas de inmediato.

4.3.6. Verificar que se cumplen las responsabilidades de todos los participantes.

4.3.7. Realizar una evaluacion al final de la temporada y un analisis de este Plan de Trabajo
en coordinacion can SENASA.

44 DGIF

4.4.1. Proveer a los inspectores de los puntos de ingreso (OISA's) autorizados para el
ingreso de pera y manzana de Argentina, la lista maestra de empresas de
tratamiento, exportadoras y asociadas, asi come toda la informacién necesaria para
el desarrollo de este Programa.

4.4.2. Verificar en el punto de ingreso la documentacion, el empaque, el medio de
transporte y las condiciones fitosanitarias de cada embargue de acuerdo con este
Plan de Trabajo.

4.4.3. Rechazar para ingreso a México cualquier embarque gue no cumpla os requisitos de
este Plan de Trabajo y aplicar las medidas correspondientes.

4.4.4. Notificar inmediatamente a DGSV cualquier deteccién de plaga, deficiencia en
documentacién, empaque o transporte de los embarques, asi como cualquier
desviacién en las actividades indicadas en el Plan de Trabajo.

4.4 5. La DGIF en el punto de ingreso, solicitara cooperacion a la OVO para la aclaracion de
problemas de embarques.

4.5. LA INDUSTRIA

4.5.1. Proveer a todos los participantes la informacion y documentacion necesaria relativa al
Plan de Trabajo.

4.5.2. Designar un representante para la coordinacion de las empresas de tratamiento,
exportadoras y empacadaras y actuar como enlace con SENASA, DGSV y OVO.

4.5.3. Entregar al SENASA, por lo menos 45 dias antes del inicio del Programa una lista de
empresas de tratamiento, empresas exportadoras y empresas asociadas interesadas
en participar en el programa.

4.5.4. Establecer un Acuerdo Financiero con la DGSV al mencs 45 dias antes del inicio de!
programa de exporlacion indicando los procedimientos especificos para proveer
todos los fondos y equipos necesarios del personal mexicano responsable de verificar
en origen el cumplimiento de todas las actividades descritas en este plan de trabajo.
La industria deberd enviar copia de este Acuerdo Financierc al representante oficial
del SENASA ante la DGSV.

4.5.5. Verificar que se cumplen las responsabilidades de sus asociados.

4.6. EMPRESAS DE TRATAMIENTO
4.6.1. Estar habilitado por SENASA, contar con una o mas camaras de frio y con
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4.6.2.

46.3.

125

instalaciones apropiadas para el manejo de fruta fresca de Peras y Manzanas,
proporcionar el tratamiento cuarenteanrioc y mantener las condiciones de
identificacién y aislamiento exigidas hasta el despacho de la fruta (resguardos).

El centro de tratamientos debera inscribirse en el SENASA a los efectos de participar
en el presente Plan de Trabajo 20 (veinte) dias antes del inicio del tratamiento y
también tomara el compromiso de cumplir con los requisitos especificos del mismo.
Tener un Responsable Técnico ante el SENASA que se responsabilice del
cumplimiento de las exigencias que le competen segtn el presente Plan de Trabajo
{incluido el buen estado de las instalaciones y el mantenimiento de los equipos de
operacidn). También debera estar atento a cualquier eventualidad surgida por la
aplicacién del tratamiento cuarentenario, ademas de mantener la rastreabilidad de
productores y camaras de tratamiento.

47 EMPRESAS EMPACADORAS

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.

4.7.4.

4.7.5.

4.786.

4.7.7.

Designar un responsable técnico habilitado por el SENASA, que serd el encargado de
instrumentar las acciones técnicas sefialadas en este plan de trabajo a nivel de
empaque. Debera registrar cualquier problema fitosanitario detectado y lo notificara al
SENASA.

Procesar con destino a México sélo manzana y pera que hayan cumplidoc los
requisitos de tratamiento especificados en este Plan de Trabajo.

Implementar los procedimientos especificos de empacado, como se seftala en este
Plan de Trabajo.

Contar con una sala de ingpeccion especifica, apropiada, iluminada, limpia y
espaciosa, equipada con escritorio, mesas de inspeccién para la diseccion de fruta,
cajas para manejar la muestra, botes de basura para depositar la fruta parida, una
buena lupa de mesa, etc. Por razones de seguridad, esta sala debera estar aislada
del trafico de vehiculos y auto elevadores.

Coadyuvar con SENASA, IOAP y OVO en el desarrollo de las actividades del
Programa.

Constatar el origen de fa fruta, utilizando sélo manzana y pera que hayan cumplido
los requisitos de tratamiento especificados en este Plan de Trabajo.

Mantener la identidad de la fruta empacada desde la fecha de proceso de empaque
hasta su exportacion.

4.8. EXPORTADORES E IMPORTADORES

4.8.1.
4.8.2.

Contar y cumplir con los reguisitos de importacion emitidos por la DGSV.
Ser responsables de los rechazos cuando no se cumplan los requisitos.

4.8.3. Ajustarse a las especificaciones sefaladas en el Plan de Trabajo.

5. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS EN ORIGEN
5.1. REGISTRO Y CERTIFICACION

5.1.1.

51.2.

5.1.3.

La empresa debera inscribirse y registrar cada una de las camaras para el
tratamiento TFQ en el SENASA (formato TFAr-01). Para ello presentara una nota de
solicitud de habilitacion de camara para tratamiento de frio obligatoric para exportar
manzanas y peras a México, acompafada de la siguiente documentacion:

a) Nombre y direccién de la instalacion de tratamiento.

b) Identificacion de las camaras de frio.

c) Croguis con la ubicacién de las camaras.

d) Capacidad clbica y capacidad aproximada en tipos de envases (bins-cajas)
posibles de ser tratados.

e) Fabricante, modelo y tipo de equipo de registro grafico para el monitoreo de
temperaturas, incluyendo niimero y tipo de sensores.

f)  Flujo-grama con el movimiento de la fruta desde el ingreso al establecimiento
hasta su despacho.

Una copia de toda esta documentacién con la certificacion de habilitacién expedida

por el SENASA, debera estar disponible en la empresa al momento de la aprobacion

de la camara.

SENASA avalara (Cerificado de habilitacién de camaras) a los participantes que

cumplan los requisitos del Plan de Trabajo y desarrollara una lista que proveera a la

DGSV dias antes del inicio del programa.

L
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514.

5.1.5.

51.6.

Para llevar a cabo la certificacion de las camaras de tratamiento, se deberan calibrar
sus equipos de registro de temperaturas antes del inicio de tratamiento (formato
TFAr-05, actas de cierre de camara) por SENASA ¢ una empresa externa acreditada.
Durante la certificacion de las empresas de tratamiento se les asignara una
identificacién dnica. Ej. TFO mas prefijo de la empresa y nimero de camara (TFQ XY
C01), que utilizara para identificar las cajas de fruta tratada o para ser tratada.

Las empresas de tratamiento deberan cumplir los siguientes requisitos previos a su

certificacion: ‘

a) Colocar en el drea de carga una malla antiinsectos en caso de ser necesario y no
exponer la fruta fuera de las camaras de tratamiento ¢ bodega de resguardo por
mas del tiempo necesario, nunca mayor a 1 hora.

b) Siel area de embargque o empaque se encuentra fuera de fas instalaciones de
tratamiento, la fruta ya tratada debera ser movilizada en transporte cerrado y
precintado.

52 APRCBACION

52.1.

522

5.23.

Sélo las empresas de tratamiento, empacadoras y sus asociadas gue hayan sido
registradas por la industria, certificadas por el SENASA verificando la conectividad y
precisién del equipo como de sus instrumentos. ¥ aprobadas por la OVO pueden
participar en el programa. SENASA mantendra una lista actualizada de estas
empresas e informara a su contraparte de cualquier cambio.

Una vez que la lista de empresas de tratamiento aprobadas, haya sido enviada a la
DGSV y DGIF, no se aceptara ningun registro adicional, a menos que exista
justificacion por parte de SENASA y tiempo disponible para que la OVO realice la
verificacion y aprobacion.

La OVO, durante el cerrado y apertura de cémaras, desarrollo del tratamiento y
empacado cuando el mismo haya sido sobre bins, supervisara dichas actividades en
un 50%. Aquellas empresas que no cumplan seran suspendidas del programa hasta
que esta situacion sea satisfactoria para la OVO.

5.3. NOTIFICACION

5.3.1.

5.3.2.

5.3.3.

53.4.

5.35.

5.3.6.

La empresa de tratamiento notificard al SENASA cada inicic y término de tratamiento,
asi como solicitara 1a ceriificacion de los tratamientos (formato TFAr-04) y embarques
(formate TFAr-02). La notificacion de embarques a OVO se realizard a través de
SENASA para su calendarizacion.

Las notificaciones a SENASA seran a mas lardar el dia anterior a la actividad,
durante horario normal de oficina (de lunes a viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m_, en
este mismos horario la OVO debera ser comunicada para programar sus actividades
del dia siguiente) o con al menos 2 horas de anticipacion para situaciones
extraordinarias.

La programacion de actividades debe considerarse dentro de los horarios normales
de frabaje, misma que sera acordada entre los participantes cada inicio de
temporada, se autoriza un maximo de 8 horas de trabajo durante el dia.

Las actividades deberan iniciar a 1a hora, fecha y lugar indicados en la notificacion.
Solo se toleraran 30 minutos de retraso; si la actividad no inicia en este tiempo, los
inspectores de SENASA y OVO informaran a la empresa que la actividad se pospone
para cuando exista disponibilidad de tiempo y personal.

Si la empresa o SENASA cancelan alguna actividad deberan notificarlo por teléfono a
la OVO con al menos 2 horas de anticipacion.

Si la empresa de tratamiento o empacadora no notifica de acuerdo a io antes
dispuesto, se cancelara la inspeccion.

5.4 PRQOCEDIMIENTOS TECNICOS

54.1.

54.2.

La inspeccion para exportacion a México se realizara por SENASA en empresas de
tratamiento, empaques, almacenes de fruta y embarques. La OVQC dara prioridad a
supervisar esta tarea en al menos un 80% del total de las actividades.

E! inspector de la OVO debera arribar a la zona de trabajo al menos 10 dias antes del
inicio del tratamiento cuarentenario de frio para verificar el cumplimiento de las
actividades del plan de trabajo, su estancia terminara hasta que se haya embarcado
el ultimo contenedor y la documentacion fitosanitaria haya sido expedida con copia a
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la OVO.
5.4.3. Las Empresas de Tratamiento Deberan:
5.4.3.1. Conducir el tratamiento cuarentenaric como se especifica en el Plan de
Trabajo.
5.4.3.2. Usar sdlo cdmaras de tratamiento con los requisitos técnicos que se detallan a
continuacion:
5.4.3.2.1 Equipos de registro de temperaturas.
a) Precision: 0.55°C en un rango de -3°C a 3°C y 1.00°F en un rango de
25°F a 37°F.
b) Resolucion: 1°F/1°C.
c) Proteccion: Contra influencia del ambiente.
d) Punto de prueba del termostato (sélo como referencia).
5.4.3.2.2. Instrumentos de registro.

a) Lecturas: $0.3°C de temperatura verdadera en un rango de -3°C a
3°C y +0.5°F de temperatura verdadera en un rango 25°F a 37°F.

b} Repeticiém. Capacidad en un rango de —-3°C a 3°C y en un rango
25°F a 37°F.
543221 Normas delectura en registros de lista de datos.

a) Impresion de temperatura registrada por los sensores: Una vez
cada hora.

b) Impresion de ubicacion e identificacion: Una vez cada hora.
¢) Datos adicionales: Fecha y hora.
d) Impresion: Cada hora o cuando sea necesario.

5.4.3.2.2.2. Normas de lectura en registros de grafica.
Las graficas generadas por computadora pueden variar desde
marcas de una hora en e! eje horizontal y marcas de un grado en el
eje vertical, con un maximo de dos horas en el eje horizontal y dos
grados en el eje vertical. No se incluirdn mas de 4 y 1/2 dias en
una hoja de 8 pulgadas de ancho por 10 pulgadas de largo.

5.4.3.2.3. Sensores de temperatura.

5.4.3.2.3.1. Normas de disefo.
Cubierta: El diametro de la cubierta de los sensores podra variar
siempre gue la precision y sensibilidad permanezcan en los rangos
senalados.

5.4.3.2.3.2. Normas de precision.
a) Precision, +0.3°C enun rango de —-3°C a 2°C y + 0.5°F en un
rango de 25°F a 37°F.

b) Sensibilidad: En un periodoe menor de 3 minutos debe mostrar,
una temperatura estable y controlada dentro de una mezcla de
hielo triturade y agua.

5.4.3.2.3.3. ldentificacidén de sensores.

Cada sensor en la camara de tratamiento debe estar claramente

identificado de forma tal que permita la identificacion independiente

de cada uno.
5.4.4, Condiciones de Operacién.

a) Instalacién permanente del equipo, no se aceptan que los mismos sean
portétiles.

b) FEl panel de lectura de temperaturas debe ubicarse en el exterior de las camaras
de tratamiento.
5.4.5, Registros de Temperaturas.
Las temperaturas se deben registrar al menos cada hora.
a) Grafica. El registro de datos sera en continuas, debiendo indicar el TFO

correspondiente, niimere de camara, la temperatura registrada por cada sensor,
fecha y hora de inicio. No se aprobaran lecturas superiores a lo especificado en el

plan de trabajo.
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b) Lista de Datos. Debe mostrar las temperaturas de cada sensor. No se aprobaran
lecturas superiores a lo especificado en el plan de trabajo.

5.5. MEDIDAS POSTCOSECHA
5.5.1. Empacado.

5.5.1.1. Las empacadoras coadyuvaran con SENASA, IOAP y OVO en et desarrollc de
las actividades del Programa. Constataran el origen de la fruta, utilizando solo
manzana y pera que hayan cumplido los requisitos de tratamiento
especificados en este Plan de Trabajo. Instrumentaran Ios procedimientos
especificos de empacado como se sefala en este Plan de Trabajo.

5.5.1.2. La fruta debera empacarse en cajas limpias y nuevas con el nombre y direccion
preimprescs de la empresa empacadora.

5.5.1.3. Las cajas deberan estar identificadas con el codigo alffanumeérico sefalado en
el punts 5.1.1.4., identificacion del productor-UMI y la fecha de empague
correspondiente.

5514. La identidad de la fruta empacada deberd mantenerse desde la fecha de
procesc de empaque hasta su exportacion.

5.5.1.5. La fruta empacada no debera tener residuos vegetales, suelo y no debe
contener méas de 5 hojas en manzana y 10 hojas en pera promedio por caja.

5.5.2. Procedimientos de Yenado de camara para iniciar el tratamiento en frio.

5.52.1. Tanto para Bins como Bultos, las camaras deberan lenarse dejandoc los
espacios necesarios y de un tamafo suficiente para permitir el transito al
memento de la colocacidn de los sensores de temperatura. LOs envases
destinados al tratamiento deberan identificarse como sigue:

5.5.2.1.1. Tratamiento de fruta en cajones de campo o Bins.
Cada cajon de campo presentara un taretdn identificandose con la
siguiente informacién:

a) Nombre de la Empresa que realiza el tratamiento.

b) Sello con cadigo de la camara otorgado por el SENASA.
c) Cddigo de! productor (UML), especie, variedad.

d) Fecha de cosecha.

e) Tarjeta con la leyenda “Destino México”.

5.5.2.1.2. Tratamientc de fruta en caja comercial (bulto terminado).
Las cajas presentaran las siguientes condiciones e informacion:

a) Nombre de la Empresa empacadora.

b) Lugar de procedencia de la fruta.

c) FEtigueta o Sticker con cédige de la camara dado por el SENASA
cuyos caracteres deben tener como minimo una altura de 8 mm para
facilitar y agilizar su identificacién. Es responsabilidad de la empresa
utilizar etiquetas con buena adherencia, garantizando que estas
permaneceran fijas durante todo el proceso de manejo y envio.

d) Productor (UMI), especie, variedad y fecha de proceso.

e) Identificar cada paliet con la leyenda "Destino Mexico".

5.52.2. En ambos casos se presentara el inventario de la fruta y la informacion
necesaria para generar el formato TFAr-04 (identificacion de Iotes en la camara
de tratamiento).

5.5.3. Tratamiento.

5.5.3.1. Los tratamientos cuarentenarios en frio, se haran unicamente en empresas
habilitadas y certificadas por SENASA y aprobadas por la OVO de acuerdo a
los procedimientos de este Plan de Trabajo.

5.5.3.2. Numero de Sensores.
E! nimerc de sensores dependera de la capacidad cidbica de la camara de
tratamiento, pero como minimo se utilizaran 5 sensores.
a) Encamaras con capacidad de 4,250 metros clibicos o menos se utilizarén

cuatro sensores de pulpa y al menos uno de aire.

b) Camaras con capacidad mayor a 4,250 metros clbicos se colocara un
sensor de pulpa extra por cada 1,150 metros cubicos adicionales o
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fraccion.

c) En camaras con unidades de frio ubicadas en la parte media superior o
inferior, donde el flujo de aire corre hacia los lados, se deberan colocar tres
sensores de pulpa por cada mitad de la camara y al menos un sensor de
aire.

d) Cuando la empresa coloque una mayor cantidad de sensores a los
requeridos, ésta debera presentar los registros de temperatura de todos los
sensores y en caso de que uno de los sensores requeridos por el programa
falle, el SENASA y la OVO evaluaran la posibilidad de utilizar como
sustituto uno de los sensores adicionales.

5.5.4. Ubicacién de Sensores.
5.5.4.1. Personal de SENASA colocara los sensores para pulpa y el de aire.
5.5.4.2. En bultos terminados, los sensores de puipa se colocaran en cajas que
muestren sdlo una cara hacia el exterior. Ademas, uno de ellos se colocara en
el ultimo pallet introducido a la camara.
5.5.4.3. En camaras con las unidades de frio cercanas a una pared, los sensores se

colocaran de 1a siguiente manera:
Vista aérea Vista frontal

® Unidad de frio ® I Unidad de frio

o T . -
Sensor de aire

5.5.4.4. En camaras con las unidades de frio en la parte media, los sensores se

colocaran de la siguiente manera: _
Techo
Vista aerea /{ Unidad de Frio }\stla frontal

F3 . ____,/I Sensor de aire \t"
® e o ®

Nota: Los sensores gue no presentan identificacion en estos esquemas son los de pulpa.

5.5.4.5. En caso de colocarse sensores adicionales y para que estos puedan se
validados como sustitutos, deberan ser colocados en igual posicion a la
indicada en los esquemas anteriores.

5.5.5. Esquema de Tratamiento.

5.5.5.1. El tratamiento de manzanas y peras podra ser aplicado a fruta en bins o
empacada en cajas comerciales.

5.5.5.2. Desde el cierre de la camara hasta su apertura, las puertas permaneceran
cerradas, selladas y precintadas. El precinto sera colocado por inspectores de
SENASA al momento del cierre de la camara y se maniendra inviolado hasta la
apertura. La OVQ supervisara esta tarea en al menos un 50% de ias solicitudes
de cierre y apertura.

5.5.5.3. El tratamiento iniciard una vez que la camara haya sido cerrada, precintada y
que todos los sensores de puipa y aire presenten temperaturas de tratamiento,

555.4. Al momento de la apertura de la camara, el tratamiento sera aprobado si los
sensores de pulpa registraron temperaturas iguales o menor de:
a) 0.0 grados centigrados por lo menos 40 y 42 dias continuos para

Grapholita molestay Pseudococcus viburni, respectivamente.

b) 3.3 grados centigrados por lo menos 90 dias continuos para ambas piagas.

55.5.5. El desarroilo y cumplimiento del tratamiento se verificara sobre los registros de
las temperaturas de pulpa, pero el sensor que mide !a temperatura del aire
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5.5.5.6.

5557

5.5.5.8.

125

debera cumplir con lo siguiente:
a) Se permitiran hasta cuatro ciclos de descongelamiento por cada 24 horas
de tratamiento.

b} Cada ciclo de descongelamiento no debe exceder una hora de duracién.

c) La iemperatura maxima permitida durante e! ciclo de descongelamiento no
sera mayor a 12.7°C.

Los registros de temperatura deberan estar disponibles en la empresa desde el

primer dia después del cierre de la camara y hasta su apertura. El SENASA y

la OVO verificaran y solicitaran esta informacion cuando sea necesario.

En caso de pérdida de informacién por fallas eléctricas, problemas de

impresion u otras causas ajenas a las instalaciones de tratamiento, se permitira

la continuacion del tratamiento siempre y cuando ai corregirse el problema y

reiniciar el registro de datos, la temperatura de ia pulpa sea menor o igual a la

temperatura de tratamiento y el iempo acumulado o continuo sin registro de

datos no sea mayor a 50 horas durante el tratamiento.

El personal del SENASA y la OVO supervisaran y aprobaran e! desarroilo de

los tratamientos en frio.

5.5.6. Cierre de Camara y Elaboracion de Acta.

5.56.6.1.

55.6.2.

5.5.6.3.

5.56.4.

5.5.6.5.

Las empresas que vayan a someter fruta a tratamiento de frio deberan solicitar
el cierre de camaras al SENASA, la OVO supervisara esta actividad.
La solicitud de cierre de camara deberd incluir:

a) Elnombre y domicilio de la instalacion de tratamiento.

b) La ubicacion e identificacion de la camara de tratamiento.
c) Numero de habilitacién otorgado por el SENASA.

d) La fecha y hora del cierre de camaras.

Previo a la llegada de los técnicos que realizaran el ciefre, la empresa debera
asegurarse del correcto funcionamiento de!l equipo y software, que las camaras
estén ilenas y con el tltimo bin o pallet ingresado y que haya disponibilidad de
personal de apoyo para las actividades que se requieran.

Al momenlo del cierre, las puertas de la camara deberan sellarse de manera
hermética a fin de gue e! frio se concentre sblo al interior de la misma, éslas
sblo podran cerrarse una vez que se hayan colocado los sensores
correspondientas y gue la empresa haya entregado al SENASA copia del
inventario de fruta a tratar.

Una vez gue se haya cerrada la camara y colocado el precinto correspondiente,
el SENASA elaborara un acta de cierre con la siguiente informacion:

a} Nombre de la instaiacion de tratamiento.
b) [dentificacion de la camara y ubicacion.

¢) Numeros de iote en la camara (inventario).
d} Numero de precinto.

g) Fecha de cierre de la camara.

f) Nombre y firma del responsable técnico.
g} Nombre y firma del inspector del SENASA.

5.5.7. Apertura de Camaras y Certificacion Oficial de Tratamientos.

5.5.7.1.

5572

5.5.7.3.

Cuando la empresa determine gque ha cumplido con el tratamiento de frio,
solicitara al SENASA la apertura de la camara y la certificacion del tratamiento.
La solicitud de apertura de camara y certificacion de tratamiento debera incluir:

e) E!'nombre y domicilio de la instalacion de tratamiento.

f) La ubicacion e identificacion de la camara de ratamiento.

g) Namero de habilitacién otorgado por el SENASA.

h) Fecha y hora de la apertura.

i) Numero del Acta de Cierre correspondiente.

Previo a la apertura, el inspector del SENASA verificara mediante el registro de
temperaturas que se haya cumplide con ios requisitos establecidos en el plan
de trabajo. Asi como, que el precinto no haya sido violado y su numero
corresponda al senalado en el acta de cierre.
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5.57.4. Después de retirar el precinto y una vez que $e haya ablerto la camara, se
elaborara un acta de apertura con la siguiente informacion:

a) Nombre de la instalacion de tratamiento.
b) Ildentificacién de la camara y ubicacion.

¢) Numeros de lote en la cAmara (inventario).
d) Numero de precinto retirado.

e) Fecha de cierre de la camara.

fy Fecha de apertura de la camara.

g) Nombre y firma del responsable técnico.
h) Nombre y firma del inspector del SENASA.

55.7.5 Para llevar a cabo la certificacion de! tratamiento, el inspector de SENASA
verificara lo siguiente:
a) Origen de la fruta (provincia).
b) Numeros de identidad del productor-UMI en el tratamiento.
c) Que se cumplio con el esquema de tratamiento.
d) Nuomero de precinto.
e) ldentificacidon de la camara.
fy Fecha de inicio del tratamiento.
g) Fecha de término del tratamiento.
h) Dias exactos transcurridos.
i) Temperatura mas alta registrada. Esta no debera ser mayor alo ya
sefalado en este plan.

557.6. Cuando todos los puntos anteriores hayan sido verificados y constatados
satisfactoriamente, el SENASA emitira el Certificado de Tratamiento en Frio
(formato TFAr-04) y expedira una copia a la OVO.

5.5.8. Movimiento y Resguardo de la Fruta Tratada en Bins.
5.5.8.1. Una vez cumplido el tratamiento cuarentenario de Ia fruta en Bins, se debe
evitar cualquier posible contaminacion externa. Para lograr esto, se tomaran las
siguientes medidas:

a) Silas camaras estan alejadas del lugar de empaque de la fruta, la misma
debera transportarse en camion cerrado y precintado. Esta actividad sera
certificada por SENASA y supervisada de manera aleatoria por la OVO, por
lo cual deberd ser oportunamente comunicada a SENASA para su
programacion.

b) Sila camara de tratamiento cuarentenario se encuentra contigua al local de
empaque y !a fruta debe pasar por sectores abiertos o préximos a fruta en
bins no tratada, la misma debera ir protegida con una cubierta que evite
posibles contaminaciones.

c) El sector de empaque debe estar limpio, aislado con cortinas o puertas a
efectos de evitar cualquier posible contaminacion. Asimismo, al momento
del empaque debera procesarse solamente fruta para Mexico bajo
tratamiento cuarentenario.

d) Una vez procesada la fruta, las cajas deberan alojarse en camaras. Si
dentro de las camaras hay fruta sin tratamiento de frio, ésta debera
mantenerse por |0 menos con una separacion de 1m de la fruta tratada.

5.5.9. Inspeccion Oficiai de Embarques.
5.5.9.1. Cuando se haya cumplido satisfactoriamente el tratamiento de frio y éste haya
sido constatado por el SENASA y la OVO, la empresa podra solicitar la
inspeccion de la fruta. Para esto debera:
a) Solicitar turno de inspeccion de acuerdo a los procedimientos internos del
SENASA.

b} Presentar las planillas de declaracion jurada plenamente confeccionada y
de acuerdo a los procedimientos internos del SENASA.

c) Presentar los iotes a inspeccion en lugares iluminados y separados para
facilitar la verificacion de la informacién por parte de los inspectores del
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5.6.9.2.

55.9.3.

5594

55.95

5596
5597

5.5.9.8.

5.6.9.9

V3

SENASA y OVO.

d) Ei inspector del SENASA y OVO seleccionaran una muestra aleatoria,
tomando al menos una caja por pallet e incluyendo a todos los codigos de
productores presentes en el embarque (UMI). La seleccién de la muestra
sera aleatoria tomando cajas de diferente altura del paliet.

La inspeccién de fruta para exportacion a México se realizara sdlo en las
empresas empacadoras, exportadoras o de tratamiento que se encuentren
certificadas por SENASA y aprobadas por la OVO.

Los Inspectores del SENASA verificaran todos los lotes presentados para la
certificacion de embarques. La OVO dara prioridad a supervisar esta actividad
en al menos un 80% del total de las actividades.

Las empresas donde se lleve a cabo la inspeccién oficial de embargues,
deberan contar con una sala de inspeccién especifica, apropiada, iluminada,
limpia y espaciosa, equipada con escritorio, con mesas de inspeccién para la
diseccién de fruta, cajas para manejar la muestra, botes de basura para
depositar la fruta partida y lupa 40x o microscopio. Por razones de seguridad,
esta sala debera estar aislada de los cuartos frios, del trafico de vehiculos y
auto-elevadores.

Antes de iniciar con la inspeccion, el inspector de SENASA revisara los
registros de la empresa para comprobar el origen de la fruta y verificaran que
se cumplen todos los requisitos de las secciones de empacado, tratamiento,
postratamiento y aimacenaje de fruta de este Plan de Trabajo. La OVO dara
prioridad a supervisar esta actividad en ai menocs un 80%.

La fruta puede ir a granel, en bolsas o charclas dentro de las cajas
comerciales, siempre que cumpla con la normativa de SENASA vigente.

Se permite la combinacién en el mismo embargue, de peras y manzanas
provenientes de multiples empresas aprobadas.

Todas las frutas de las cajas muestreadas seran inspeccionadas para constatar
que se encuentran libres de plagas externas, presencia de hojas, residuos
vegetales, suelo vy se cortara fruta que presente signo de dafio por plaga para
determinar su presencia dentro de ella. En caso de detectarse plaga viva y
exista duda en su identificacién, se enviara al laboratorio habilitado por
SENASA para determinar su identificacion. Si esta resulta cuarentenaria toda la
fruta tratada quedara cancelada.

E! embarque debe estar libre de suelo v residuos vegetales, aceptandose una
tolerancia de 5 hojas en manzana y 10 hojas en pera en promedio por caja del
total de la muestra. Se permite el reacondicionamiento al detectarse la
presencia de suelo, residuocs vegetales o cuando exceda la tolerancia de hojas.

Las empresas de tratamiento o exportadoras o empacadoras realizaran una
verificacion completa del embarque para asegurarse que:

a) Los transportes sean refrigerados y estén libres de hojas, residuos
vegetales o suelo.

b) Los contenedores yfo transportes refrigerados que no cumplan este
requisito deberan ser rechazados o ser enviados a limpieza previa de la
carga.

c) La documentacién del embargue coincida con la documentacion del lote.

5.5.9.10.Si se detectan plagas de interés cuarentenario vivas u otros incumplimientos a

lo establecido en el presente plan de trabajo, las sanciones seran aplicadas de
acuerdo a lo contemplado en ia seccién de Medidas Preventivas {punto 9).

559 11.Al término de la inspeccién filosanitaria se expedira el Dictamen de

Cenrtificacidn Fitosanitaria del embarque por parne de los inspectores de
SENASA {formato TFAr-02).

5.5.9.12.Cuando se cumplan los requisitos del Plan de Trabajo, el inspector autorizado

SENASA expedira el CF del embarque en un plazo de diez dias posteriores a
la carga de la fruta. Para evitar demoras en el flujo de la informacion, una copia
de este documento sera enviado a la OVO.
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5.6. ENVIO DE FRUTA EN CONTENEDORES Y BUQUES

5.6.1

5.6.2.

5.6.3.

5.6.4.

56.5.

56.6.

. SENASA colocara e! precinto numerado al contenedor en la empresa de tratamiento
o empacadora.

SENASA colocara el precinto en [os camiones refrigerados al momento de finalizar la
carga en la empresa de tratamiento o empacadora. Los precintos seran retirados por
este mismo sector oficial al momento de iniciar la transferencia de fruta al contenedor.
Todos los contenedores deben ser consolidados en origen o en un puerto de carga,
registrado en SENASA, que cuente con las medidas de salvaguarda y proteccion
correspondiente. La OVO podra supervisar esta actividad de acuerdo a disponibilidad
y tiempo.

Se permitira el envio de manzana y pera proveniente de multiples empacadoras
aprobadas que provengan de tratamiento en frio y/0 enfoque de sistemas en un
mismo contenedor o bodega de buque,

En caso de que el embarque contenga fruta proveniente de Enfoque de Sistemas y
de Tratamiento en Frio en Qrigen, recibira Tratamiento de Frio en Transito.

Si en el punto de ingreso se detecta algin problema fitosanitario durante la
inspeccion del embarque, en cualguiera de las especies frutales presentes en el
contenedor, las acciones correspondientes seran tomadas sobre todos los productos
que conforman el embarque.

5.7. IDENTIFICACION DE PLAGAS

5.71

572.

5.7.3.

5.74.

. Cualquier plaga de interés cuarentenario para México que se encuentre durante el
proceso de certificacion fitosanitaria, deberd ser colocada en condiciones de
preservacion y etiquetada con los datos de la empresa de tratamiento, nimero de
camara, especie frutal y fecha. Todas las detecciones seran constatadas por el
inspector SENASA u OVO.

Cuando se tenga duda en la identificacién de los especimenes encontrados durante
ia inspeccion, los inspectores de SENASA y OVO los enviaran al laboratorio regional
habilitado por SENASA para su identificacion; mientras eslo sucede ei embarque o
contenedor permanecera detenido, una vez obtenidos los resultados se procedera de
acuerdo a la seccidon de Medidas Preventivas de este Plan de Trabajo.

Todos los resultados de identificacion de especimenes realizados por el laboratorio
regional habilitado por el SENASA, deberan enviarse a la OVO inmediatamente
después de haber concluido el diagnéstico (formato TFAr-03).

A solicitud del personal de la OVO, SENASA facilitard la observacion de cualquier
plaga detectada.

5.8. MEDIDAS DE PROTECCION

5.8.1

582

5.8.3.

. Almacenar la fruta tratada y empacada en areas claramente identificadas en cuartos
frios, y separadas al menos 1 metro de fruta no tratada.

Proteger a la frula de infestaciones o reinfestaciones (por plagas foréticas o por
mezclado de fruta} después del tralamiento y hasta que sea cargada en un transporte
limpio y seliado.

El manejo postratamiento, post certificacion y almacenaje seran supervisados
aleatoriamente por SENASA y OVO.

SUPERVISION Y CONTROL

6.1. Personal de las oficinas centrales de SENASA y DGSV visitaran el programa para evaluar
su operacion, establecer medidas correctivas si es necesario y proveer direcirices para su
mejor funcionamiento.

PUNTO DE INGRESO

7.1. Solo los embarques que cumplieron todos ios requisitos de este Plan de Trabajo seran
presentados a DGIF en el punto de ingreso.

Se permitird el ingreso de los embarques a México sélo por Manzaniilo Col., Tuxpan y
Veracruz, Ver., Altamira, Matamoros y Tampico, Tam., Aeropuertos de la Ciudad de México
y Guadalajara, Jal.

7.2.

7.3.

Los
a)

documentos requeridos son:
Los embargues deberan estar acompanados del CF de Argentina, expedido por
inspectores de SENASA.

i
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7.4

7.5.

7.6.

7.7.

5

b) Cada contenedor estard amparado al menos con un CF.

En caso de deficiencias en a documentacion, SENASA y DGSV evaluaran las enmiendas a
los datos, y en caso de proceder, SENASA expedira en el punto de origen la
documentacion necesaria.

Los contenedores presentados a DGIF para entrada a México deberan estar limpios, libres
de hojas, residuos vegetales y suelo; asi como tener colocado el precinto numerado que
SENASA registré en el GF.

DGIF verificara que se cumplan tedos los requisitos de empague, tratamiento y embarque,
especialmente lo referente a cajas nuevas y limpias, pre-impresas con el nombre y
direccién de la empresa de tratamiento o su empresa (s) asociada (s) y con el TFQ legible y
visible en la cara externa de la caja.

DGIF inspeccionara y muestreara los contenedores de fruta de acuerdo ai siguiente cuadro:

Namero de contenedores en el Nimero de contenedores a

barco muestrear
1ab

6ailld
11aib
16 a 20
21a2b
26 a 30
31a35
36 a 40

(N[ B W=

En caso de los embarques que no hayan sido verificados por la OVQ, todos seran muestreados
en el punto de ingreso.

7.8.

7.9.

7.10.

7.11.

7.12.
7.13.

Por cada contenedor muestreado se tomaran hasta 10 cajas, inspeccionanda visualmente
todas las frutas en esas cajas y cortando 5 frutas por caja, seleccionando de preferencia
aquellas que muestren zonas blandas, obscuras o con evidencia que presenten dafos por
plaga.
Para los envios de peras o manzanas que no utilicen contenedores y los pallets se
coloquen en las bodegas de los buques, se seleccionara el 20% de los paliets y se
inspeccionara hasta el 1% de las cajas por pallet.
DGIF verificara que la fruta empacada no presente residuos vegetales, suelo y que no
exceda las tolerancias de 5 hojas de manzana o 10 de pera en promedio por caja del lotal
de la muestra.
DGIF verificara que la frula empacada no exceda del 5% de infestacion de plagas no
cuarentenarias vivas (5 frutas infestadas en 100).
No se tomaran acciones cuarentenarias por la deteccion de insectos muertos.
LLa DGIF en el punto de ingreso notificara oportunamente a DGSV/ OVO, sobre cualquier
plaga viva o problema detectado en embarques y la accion tomada en cada caso
(admision, detencién o rechazo).

DOCUMENTACION, ETIQUETADO Y MARCAS

8.1.

Cada contenedor o camara de buque debera estar acompariado por el CF de Argentina,
expedido por Inspecteres de SENASA, que indique.

DECLARACION ADICIONAL: “Con base en el tratamiento en frio y la inspeccidn, los frutos
de este embarque estan libres de plagas cuarentenarias y cumplen los requisitos sefalados
en el plan de trabajo”.

FECHA: Las fechas precisas del tratamiento, la fecha de inicio y la fecha de finalizacién,
indicando cuantos dias transcurrieron.

TRATAMIENTO: "Tratamiento en Frio”

QUIMICO. No aplica.

DURACION Y TEMPERATURA: La temperatura de tratamiento mas alta registrada.

CONCENTRACION: No aplica.

INFORMACION ADICIONAL: Nombre de la empresa de tratamiento aprobada, nembre
12
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registrado de la camara de tratamiento, TFO asignado, nimero de precinto asignado al
contenedor.

LUGAR DE ORIGEN: Provincia de origen de la fruta.

9. MECIOAS PREVENTIVAS
9.1. EN ORIGEN

9.1.1. Se permitira el reacondicionamiento del embarque si se detecta la presencia de
residuos vegetales diferentes a pera y manzano, suelo y cuando exceda el promedio
de hojas permitido.

9.1.2. La presencia de plagas no cuarentenarias vivas serd motivo de rechazo del
embargue, segdn la normativa vigente del SENASA.

9.1.3. Si durante la inspeccién se detecta la presencia de una plaga cuarentenaria viva
descalificara automaticamente a ia camara de tratamiento de frio, excepto cuando se
detecten huevecilios viables de pseudococcus sp., lo cual solo descaiificara los lotes
que presenten la UMI implicada en la camara de tratamiento de frio.

9.1.4. La empresa de tratamiento que proporcione informacion falsa quedara eliminada por
el resto de la temporada.

9.1.5. En otro tipo de faltas incurridas, las sanciones seran determinadas entre el SENASA
y la DGSV caso por caso.

9.1.6. Los lotes o las UMIs rechazadas deberan ser estampadas por la empresa bajo
supervision del inspector del SENASA con un selio "RM" (Rechazado México), para
evitar que se presenten nuevamente a inspeccioén.

9.2. EN PUNTO DE ENTRADA

9.2.1. La primera deteccién de plaga cuarentenaria viva en punto de entrada resultara en el
rechazo del embarque y la fruta restante de esa cdmara de tratamiento quedara fuera
del Programa.

9.2.2. Ante una segunda deteccidén de plaga cuarentenaria viva en la misma empresa de
tratamiento, se procedera de acuerdo al punto anterior, pero también se realizara una
investigacion por parte de SENASA bajo la supervisién de la OVO, para esclarecer la
situacion y definir las sanciones y medidas correctivas.

9.2.3 En caso de que se presenten inconsistencias respecto al numero de seflo,
contenedor u otra informacion y no concuerde lo fisicamente observado con el
Certificado Fitosanitario o el reporte enviado por personal de la OVO, la DGIF
expedirda un RT! mientras se analizan y esclarecen esas diferencias con ia
DG SV/OVO para llevar a cabo las acciones correctivas cuando sea procedente.

10. SUSPENSION Y RESTABLECIMIENTO
10.1. DGSV o SENASA, pueden suspender temporalmente una Provincia o ! Programa si se
determina que existe un riesgo cuarentenario para Meéxico.
10.2. La suspension también se dara si no hay seguridad ni garantias para la cooperacién
necesaria de la industria o participantes del programa.
10.3. La reinstalacién de una Provincia o de alguno de los participantes se hara cuando se
haya satisfecho lo siguiente:

a) SENASA lleve a cabo una investigacion expedita y compieta y dicte medidas
correctivas.

b) SENASA presente a OVO/DGSVY los resultados de la investigacion y las medidas
correctivas tomadas.

c) No se le permitira a la Provincia o a los participantes enviar fruta a México hasta que
las medidas correctivas dictadas por SENASA hayan sido aplicadas y verificadas por
OVvO/DGSV.

10.4. El reinicio de las actividades de un participante o de todo el Programa, sélo ocurrira
cuando exista la seguridad de que todos los acuerdos se cumplen a satisfaccion de

SENASA y OVO/DGSVY.

11. OURACION Y REVISION
11.1. Este Plan de Trabajo fue desarrollado conjuntamente por DGSV y SENASA, para ser
usado como una guia en la certificacién y exportacién de manzanas y peras de Argentina
a México. No se pemniten desviaciones de las guias de trabajo a menos que estén
amparadas por condiciones especificas sobre los procedimientos de importacién
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establecidas por DGSV.

11.2. Todas las modificaciones tienen que ser hechas por escrito y pueden ser compiladas en
un adendum.

11.3. La DGSV o SENASA se reservan el derecho en su conjunto o por separado, de cancelar
o suspender el Programa, previa justificacién y notificacién por escrito al resto de los
participantes con 30 dias de anticipacién.

12. FECHA DE ENTRADA EN VIGOR
12.1. Este plan de trabajo entra en vigor a partir de la fecha de su firma y tendra vigencia

indefinida.
DR JAVIER TRUJILLO ARRIAGA ING AGR. DIEGO QUIROGA
DIRECTOR GENERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD PROTECCION VEGETAL
VEGETAL-DGSV
SAGARPA-SENASICA SENASA
ME)S C ARGENTINA
: :[r'"/ ;/:'/L
i
f

FECHA:
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ANEXO 11

PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE MANZANA Y PERA
DE ARGENTINA A MEXICO BAJO UN ENFOQUE DE SISTEMAS

1. INTRODUCCION.

Et propésito de este documento es eslablecer las medidas fitosanilarias para evitar la
introtjuccian de plagas dae interés cuarentenario a Mexico asociadas con @ wmportacion
de frutas frescas de manzanas y peras de las Provincias de Rio Negro, Neuquén y Men-
doza de la Republica Argentina, buscando facilitar el comercia y asegurar la uniformidad
de procedimientos entre productores, empacadares, exporiadeores y las Organizaciones
Nacionaies de Proleccitn Fitosanitana de ambos paises.

2. PLAGAS DE INTERES.

A Los procedimientos sefalados a continuacion son para asegurar gue las manzanas y
peras estan libres de Palomilla Oniental de fa Fruta (Grapholita molesta), Mossa del
Mediterraneo (Caralilis capitala) y Mosca de la Fruta de Sudameénca (4nastrepha fra-
lercutusy v Pigjo harnoso {Pseudococous vibumil,

B. Como medida de miigacién de riesgo, 1a fruta serd sometida a tratamiento de Irio en

ransito durante su trayeclo a México, asegurando de esta forma que las peras y

manzanas estén libres de Mosca del Mediterraneo (Ceralitis capitala} y Mosca de la

Fruta de Sudamarica (Anastrepha fraterculus). Esta medida se mantendra hasta lanto

se expida el reconocimiento por parte de México como zonas libre a las regiones soli-

citadas.

En el caso de deteccion de plagas vivas (insectos, dcaros o malezas) no conternpla-

das en este Plan de Trabajo, e requenia al SENASA su ideatificacion. En caso de

que 13 plaga detectada sea de importancia cuarentenaria, el SENASA yta DGSV, es-
tablecerdn en conjunto las medidas fitosanitarias aplicables para la mitigacion del
nesgo.

X

3. PARTICIPANTES.

Las siguientes organizaciones participaran en este Plan de Trabajo.

3.1. El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria denominandose en ade-
lante SENASA.

32 Inslijuciones Cficiales de Agricutura de las Provincias conformado por Secretaria
de Estado de Fruticultura de 1a provincia de Rio Negro (SEF), la Direccion de Genea-

/ ral de Fiscalizacion de la Provincia del Neugquen {DGF), y el Instituto de Sanidad y

Calidad Vegetal de Mendoza (ISCAMEN), denominandose en adelante 10AP.

3.3. El Servicio Nacional de Sanidad. Ingcindad y Calidad Agroalimentaria, SENASICA,
a traves de la Direccion General de Sandad Vegetal (DGSV) v de 1a Direccion Ge-
neral de Inspeccién Fitozoosanitaria (DGIF) a raves de las Oficinas de Inspeccidn
Fitozoosanitaria {O1SAs)

3.4. La Oficina de Verificacion en Qrigen denominada OV O, dependiente de la DGSY.

3 5. Asociaciones de productores, empacadores yfo exporladores. {industnia)

36, lmportadares
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4, RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES.

44. SENASA

4.1.1. El SENASA es el responsable primato de coordinar y supervisar la ejecucidon ope-
rativa del presente Plan de Trabajo, proporcionando al perscnal capacitado y con
aexpenencia suficienie para cumplira

4.1.2. Designar un representante Oficial ante 1a DGSV a mvel central para la coordina-
cidn y auditoria del programa y un reprasenfanie oficial en los Centros Regionales
Patagonia Norte y Cuyo ante la OVO cumo enlace para la instrumentacion opera-
tiva del programa.

413 Realizar 1a inscripcidn de productores, Unidades Minimas de lascripcion (UMI) y
empacadoras, conforme al anexo correspandiente gue cumptan con 1os requisitos
de este Plan de Trabajo, entregando esta lisla al personal de la OVO a 12 liegada
del personal comisionado a la regidn.

414 Expedir los Certificados Fitosanitarios (CF) cuando el producto que se pretende
exporiar a México cumpla con las especificaciones de este Plan de Trabajo,

4 1.5. Certificar el inicio def tratamiento cuarentenario de frio en transifo a la fruta con
destino a México. en contenedores ¢ bodegas de barco, segun punto 5.2.4. de
este documento (formato ESA-14)

4.1.6. Llevar a cabo la identificacion de los especimenes vivos encontrados duranle las
diferentes etapas de inspeccian, hasta el mivel espedus, o hasta un nivel taxonomi-
oo que &l eemplar lo permita.

4.1.7. En caso de deteccian de plaga cuarentenana viva © inegulandades en cualguiera
de las fases de este Programa. lomar las acciones correctivas que considere per-
tinentes informando fehacientements a los participantes,

4.1 8. Notificar a la OVO operiunamente sobre fas acciones tomadas ante incumplhmien-
tos al presenle Plan de Trabajo

4198 Asegurarse que las Lifls v ios embarques rechazados para exportacion 3 México
por plagas en origen o fastreabilidad no sean sometidos nuevamente a Nspeccion
y certificacién,

4.1.10. Otorgar los registros de las trampas y sus feromonas que se utilizaran en este
programa, supervisando que se ulilicen anicamente rampas y cebos que cuen-
ten con registro vigente, Al inicio de 1a temporada SENASA debera entregar un
listado a la DGEV/OVO de las rampas y feromonas autorizadas

4.1 11. Asegurar gue todos los participantes cumplan con esle Plan de Trabajo.

4,112, Proparcionar, a solicitud del inspector de {a OVQ, la informacion y documenlos

relacionados con el Programa.
4113, Implementar las medidas corfectivas perinentes

4.2 DGSV

4 2 1. Designar un representante oficial gnte SENASA cenfral para actuar como un enla-
ce para el manejo del Programa y un representante oficial local integrade a la
OVO para interacluar con ios represeniantes locales de SENASA v la industria pa-
ra la instrumentacion operaliva del Programa
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Manlener un Programa en el lugar de origen para supervisar @ cumplimiento de
tas actividades del Pifan de Trahajo. Esto incluye a los procedimientos requeridos
para el registro de huerlos, medidas de manejo ¥ control aplicadas en hueitos, re-
guisdos v actividades de empaque, tratamiento, certificacion de tratamiento, certi-
ficacidn de embarques, almacenaje. pos lratamiento v transporte, estas activida-
des seran llevadas a cabo por [a V0.

Aprobar a travées de la OVO la lista maesira proporcionada por & SENASA de
productores. UMls y empresas participantes. Se podran realizar visilas coordina-
das en la medida de lo posible enlre OVO y SENASA en campo y en empacado-
ras para constatar el cumplimiento de las medidas fitosanitarias establecidas en &l
Flan de Trabajo, mediante |a visita a huertos, revisidén de las inslalaciones de em-
paque y areas de inspeccién, previo a la aperura de temporada.

Proveer a DGIF [a lista maestra de empresas exportadoras, empresas asociadas,
UMP's y produciores aprobados. asi como una copia del Plan de Trabajo para vigi-
lar su cumplimietc en el punto ds entrada,

Notificar al SENASA cualguier embargue rechazado o problema detectado en ori-
gen o desting, & fin de que se tomen fas medidas correctivas de inmediato, én
conjunto con ka OVO.

Solicitar al SENASA la informacion necesaria para el desarralio de las actividades
del programa, realizar investigaciones conjuntas en casc de delectar plagas cua-
rentenarias vivas o problemas que se presenten durante el desarrolio ded progra-
ma. Acordar en conjunto con el SENASA las medidas precautorias, sanciones o
aclaraciones en cada caso. En caso necesano, la OVO revisard estas medidas
emitiendo sus observacionas.

Solicitar la cooperacion de DGIF en el punto de ingreso, an coordinacion con (a
QWO para la aclaracion de problemas de embarques de peras y manzanas.
Supervisar en cualquier momento que se cumplen las responsabilidades de todos
los participanies, comumgando sus observaciones al SENASA,

Realizar una evaluacion al final de la temporada en donde se presentaran los re-
sultados estadisticos v la problemadtica presentada en coordinasian con SENASA,
podran estar presentes los demas participantes de este Plan de Trabajo.

4.2.10. Propones meoras U opciones allernativas.
4211 Realizar en Argentina la supervision genaral del cumplimiento de las medidas

esiablecidas en el presente programa, 1os gastos correrdn por cuenta de fas aso-
ciacionas de la indusinia.

4.3. DGIF

431

Proveer a los inspectores de fos puntos de ingreso (OISAz). la tista maestia de
empresas exportadoras, asccladas, empacadoras y UMI's inscriplas, asl como la
Intformacién necesana para e desarrollo de este Programa
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4.3.2. Verificar en &l punto de ingreso la documentacion, el empagque, el medio de trans-
porte, &l lratamienlo de iric en transito y las condiciones fitosanitarias de los em-
barguies de acuerdo con este Plan de Trabajo

4.3.3. Solicitar cooperacion de [a DGSY, de |a OVD, y de SENASA para la aclaracion de
problemas que pudieran surgir con los embarques. En case de que elflos embar-
que (s) no cumpla {n) los requisitos de este Plan de Trabajo, debien ser rechaza-
dos o destividos,

4.3 4. Motificar inmediataments a DGSY cualquler deteccion de plaga. deficiencia en do-
cumentacion, smpacgue o transporte de los embarques, asl como cualquier des-
viacien en las actividades indicadas en el Plan de Trabajo.

4.4, ASOCIACIONES DE PRODUCTORES, EMPACADORES Y/O EXPORTADORES

441 PRODUCTORES

4.4.11. Los productores deberan registrarse ante e SENASA

4.4.1.2. Los productores deberan llevar a cabo en las UMIs registradas actividades de
rastreabilidad y/o trazabitidad. manejo fitosanitano y control de las plagas cua-
rentanarias contenidas en esle Plan de Trabajo.

4.4.1.3. Designar un responsable técnico habilitado por el SENASA que sera el encar-
gado de ingtrumentar 1as acciones técnicas, sefialadas en este plan de trabajo y
sus anexos a nival de campo, regisirando cualquier problema filosanitario en-
cordrado, notificando al SENASA, Este sera el enlace con el SENASA v la
ovo.

4.4.1.4. Se asequrara de no usar ningun tipo de planta o maleza para cubrir los bins,
durante & después de la cosecha o en su fraslado, Asimismio, los huertos de-
beran mantenerse bajo un sistema de control de maleras.

4415 Cumplir fos procedimientos acordados en este Plan de Trabaje.

442 EMPRESAS EMPACADORAS

4.4.2.1. Las empresas empacadoras deberan registrarse ante el SENASA

4422 Designar un responsable 1écnico habilitado por el SENASA que seréd el encar-
gado de inshhumentar las acciones técnicas, sefaladas en este plan de trabajo y
sus anexos a nivel de empague registrando cualquier problema fitosanitano en-
cantrade, notificando al SENASA. Este serd el enlace con el SENASA v |a
ovo.

4.4 2.3 Procesar con desting a México unicamente fruta que cumpla con los lineamien-
tos del Plan de Trabajo.

4424 Implementar los procedimienios especificos de empacado e identificacion, co-
ma se sefgzla en este Plan de Trabajo.

4.4.2.5 Asegurarla limpieza de los contenedores previe a su envio,

4426, Cumplir con todos fos puntos sefialados en este plan de trabajo.

4 4.3, EXPORTADORES E IMPORTADORES

4431 Registrarse ante el SENASA {(exportadores), cantar con 16s requisitos de impor-
tacién emitidos per la DGEBY.

4.4 3.2 Serresponsables de los rechazos en caso de incumplismento.

44.3.3. Ajustarse a las especificaciones sefialadas en este Plan de Trabajo.
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444 LA INDUSTRIA

4441, Designar un representante ante DGSY y SENASA para actuar como un enlace
para e cumplimiento de los requisitos de este Plan de Trabajo y un represen-
iante ante la DGSV para la instrumentacidn del Programa

4442 Inscribirse ante el SENASA, para que este genere la lista maestra por o menos
45 digs antes de inicio del Programa de exportacion.

4443 Difundir entre sl seclor productar v exportadar el presente Plan de Trabajo.
asegurandose de su entendimiento.

4.4 4.4, Establecer un Acuerdo Financiero con DGSV al menos 45 dias antes del inicio
del programa de exportacion, indicando procedimientas especificos para prove-
er todos los fondos necesarios para el persenal 1écnico mexicano responsable
de verficar en origen el cumplimiento de todas las actividades descrilas en esle
Plan de Trabajo. La industria debera enviar copia de este Acuerdo Financiero
al representante oficial del SENASA ante la DGSY.

4445 Aportar el valor total de los coslos en los cuales incurra la DGSVY para la super-
visidn v desarrollo del presente Programa. Los fondos deberan ser suministra-
dos conforme a los montos y fechas establecidas en un Acuerdo Financiero.

5. PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS.

51. EN ORIGEN

51.1 REGISTRO.

51.1.1. El productor debera registrar ante gl SENASA las UMIs que prevea exportar a
México a mas lardar el 30 de agosto, cumpliendo con 13 informacion requerida
en & anexo {(formato ESAr-01)

A 112 Las empresas empacadoras y exportadoras deberan registrarse anie el SENA-
SA con st nombra preciso, designando en ese moments su responsable teécni-
co,

51,13, Las UMIs con detecciones de Pseudococcides en la temporada anterior de-
beran realizar aspersiones de plaguicidas especificos de acuerdo a las reco-
mendaciones de las !nstituciones de investigacion de la 2ona, en la dosis y
nempos avalados por SENASA. SENASA proporcionara copia de las recomen-
daciones de manejo a la OVO, al inicio de la temporada.

512 CERTIFICACION.

5321 El SENASA emitira la lista de UMIs, empacadoras y exportadoras habslitadas
para la exportacion a México

5122 ElISENASA entregars la lista anles mencionada a la DGSYV a través de la OV,

51.2.3 OVGO en conjunto can el SENASA habilitaran a Ios huertos parlicipantes. previa
auditoria a campo en las fechas senaladas.

51.3. APROBACION.

§.1.3.1. Solo las empacadoras registradas y aprobadas por SENASA pueden participar
en el Programa.

5.1.3.2. La OVO realizara una visita de supervision a productores, UMIs y empresas.
registradas, cerificadas por el SENASA y aprobara Unicamente a las que cum-
plen con las especificaciones de este Plan de Trabajo. La OVO comunicard al
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SENASA su programa de supearvision,

51.3.3. Una vez que |a lista de empresas aprobadas se ha enviado a la DGSV, DGIF y
QI3A's no se aceptara ningun registro adicional, a menos que exista justifica-
cion por parle de SENASA. En este caso. 1a aprobacidn de |a empresa sera re-
suella de manera conjunta con ka OVO.

51.3.4. DG5SV y SENASA mantendran una lista actualizada de empresas exportadoras,
empacadoras, empresas asociadas, productores, v UMI's registradas y aproba-
das durante la lemporada de exporiacion.

51.4. NOTIFICACION.

5141 PRODUCTOR

51414 ‘L Notificara al SENASA cada inicio de muestreo vy corle de fruta a cosecha en
huerto, (formato ESAr-05) con 48 horas de anticipacion

51412  Deberd enviar al empaque, &l informe de bins cosechados por UM vane-
dad {formato ESAr-11), para que sea el responsable técnico del misme el gue
informe al SENASA v a la OVO.

51.4.2 EMPAQLE. Notificara al SENASA cada inicio de proceso de fruta con destino a
Mexico (formato ESAr-06) y el ingreso de hins al establecimiento de empague
(formato ESAr07). Debera enviar fa planilla de produccidn de fruta embalada
diaria {formato ESAr-12) 48 horas antes de |a inspeccion oficial del lote quea in-
voluecra la UMI variedad.

51.4.3 INSPECCION OFICIAL. La solicilud de inspeccién en empaque serd enviada al
SENASA debiendo presentar la planilla de declaracion jurada de identificacion
de lote al menos 1 dia anles a la inspeccion para su calendarizacion. Una vez
revisada la declaracion jurada se otorgard el turno de inspeccién que sera noti-
ficado oportunamente a la OVQ,

5144 Las notificaciones de actividades de inspeccion, serdn enviadas a 1a QVO, por
SENASA via fax 0 correo elechidnico, el dia anteror a la aclivedad, durante
horario normal de oficina (de lunas a viernes de 8:00 am. a 5:00 p.m.}.

5145 La pregramacion de aclividades debe considerarse dentro de los horarios nor-
mates de trabajo, que seran eslablecides al inicio de cada tempeorada entre los
participantes. Se autoriza un maxime de 8 horas.

51.46. La actividad notficada debera ini¢iar a la hora y fecha indicada en el jugar esta-
hiecide. S0lo se 1oleraran 30 minulos de relrago; si la actvidad no ha iniciado
en este empo, los inspeclores del SENASA labraran el Acta correspondiente
donde se informard a 13 empresa que la aclividad deberad ser pospuesta de-
biendo solcitar un nuevo turmo,

6.1.4.7. Sila empresa cancela una aclividad, debera notificario con al menos € horas de
anticipacion via telefonica o correo elecirdnico al centee de turnade de! SENA-
SA, quien dara aviso al inspector asignado y a la OVO.

515 PROCEDIMIENTOS TECNICOS,

51.51. Técnicos del SENASA, en conjunlo con la OVO realizaran en Argentina la su-
pervisian general del cumplimiento de las medidas establecidas en el presente
programa. Durante el periodo de cofpcacion de trampas y con una dguracion de
un mes, un inspector da la OVO realizara una visita de auditonia, a as UMIs re-
gistradas para partisipar en el programa de exportacion Ademas, a los efectos
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de avanzar en la mejor aplicacion del Programa de exportacion se verificars la
conformidad en la implementacidn del sistema de trampeo, g conformacion de
las UMis y prevenir en correcciones. si fueran necesarias, Postariommente el
coordinador de la OVO y un inspeclor, deberdn estar presente en la Regidn a
partir el 16 de enero, para participar en las aclividades de campo y empague
en un 60 % a fin de elaborar las listas definitivas de inscriptos en el programa
de exportacion, permaneciendo hasta e! final de la temporada de exportacion.
La cantidad de profesionales fitosanitarios de la NGSY =era determinada de
acuerdo al nimera de huerios y ampacadoras que se registren en gl programa.
Los inspectores adicionales, de requerirse, se integraran dependiendo de la
carga de trabajo que se presenten en 1a temporada y permaneceran hasta que
se haya embarcado ] uliimo contenedor y se cuente con toda la documenta-
cidn correspondients,

5152 La inspeccidn oficial de |oles para exportacion a México sera realizada por SE-
NASA en UMls, empaques, almacenes de la fruta y cedificacion de embarques;
SENASA certiicara inicio de tratarmiente en contenedores y/o bodegas de bu-
ques y emitird el CF. La OVQ supervisara el proceso de ratamienilo de acuerdo
a disponibilidad y hiempo,

51.6. MEDIDAS PRECOSECHA.

51.8.1. Todos los productores y las UbMis paricipantes en este Programa deberan con-
tar con los formatos correspondientes de manejo del huerto y cumplimiento de
protocolos validados por el SENASA y OVO (formato ESAr-01, ESAr-02, ESAr-
03, ESAr-04, ESA-05, ESAr-10, ESAr-11) en la que se especifigue que la UMI
variedad ha sido sometida a monilores, manejo pre cosecha y que no ha habi-
do detecciones de plagas cuarenienarias en broles ni en frutos. Eslo aplica pa-
ra Cydia molesta y Pseudococcus vibumi

5162, El responsable técnico del productor sera responsable de:

s Supervisar el conformado del cuaderno de campeo establecido por la nermati-
va vigente asi como o determinado en el presente Plan de Trabajo.

» |nstrumentar un programa sanitano integral de la UM

» Determinar el nimero, ubicacién, colocacion y mantenimiento de las trampas
de feromona de acuerdo a este Plan de Trabajo.

« Registrar las capluras, acumulacion de grados dias, aplicacion de aspersio-
nes de plaguicidas, realizar muesireo v corte de fruta previo a cosecha y de-
mas requisitos sefalados en el Anexo 1.

« Mantener actualizados 105 regisiros en el cuaderno de campo.

= Mantener la trazabilidad e identificacién durante todo el proceso de produc-
cion hasta la recepcion en empaque o frigoriiico.

51.8.3. El responsable técnico realizara un musstreo para la deteccion de Grapholita
molesta y Pseudococeus viburmy, en los ultimos 10 dias antes del inicio de la
cosecha para iodas las Ublls de manzana y pera aprobadas para paricipar en
el Programa, registrando el resultado en el cuaderno de campo. Para una in-
formacion complementaria dingirse al anexo |, en el mismo se encuentra inclui-
da el manejo y monitoreo de 1as plagas

51.6.4. Las UMis de manzana y pera, cuyos resultados de manejo para control de
Grapholita molesta, Pseudococcus vibuny y demas plagas cuarentenarias, no
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sean las recomendadas y validadas lécricamente en la regidn y que forman
parie de este Plan de Trabajo, serén excluidas para la exportacién a México.

5.1.6.5. El personal de SENASA v OV0, reatizaran un recorrido de acuerdo & un &s-
aquema de supervision representalivo por las UMI's, empacques y cuartes frins
ragistrados en el Programa para verificar su curmplimiento, antes de fa aperiura
del programa y posteriormente de acuerdo a disponibilidad y tiampo.

51.6.6. Los inspectores de SENASA participardn en la seleccidn de la muestra y el cor-
te de fruta en campo bajo un esquema de supervisién y monitoreo representati-
w0,

5186.7. Elpersonal de la QWO DGSY participard en la supervision de la seleccitn de |z
muestra y el corte de frula en campo de acuerdo a disponibilidad y tiempo.

51.7. MEDIDAS POSCOSECHA EN EMPRESAS EMPACADORAS

5.1.7.1. £l responsable técnico del empaque sera responsabla de

« Supervisar el control de la fruta con destino a México que ingresa al empa-
que, constatando su origen, su documentacion e idenlificacion con compro-
bante de haber cumplido en campo los pasos de esle Plan de Trabajo.

« Supervisar que 03 procedimientos de informacion lanto informaticos como
documentales se cumplan, mantener registros apropiados.

« Realizar los muestreos de corle en empague que determina este Plan de
Trabajo

» Mantener la trazabilidad e identificacion durante todo ef proceso de acondi-
cionamisnio y almacenamiento de la fruta.

51.7.2. Deberan contar con una sala de inspeccion apropiada, Huminada, Umpia, espa-
ciosa, con escritorio, mesas para inspeccitn fitosanitaria, cajas para depositar
la basura y fruta partida y lupa 40x o microscopio, aislada de los pasillos y puer-
tas transiadas por aulo elevadores,

51.7.3. Constataran que todos los bins provenientes de campo estén identificados con
ef ndmero de UM correspondiente, v fecha de cosecha con el cual pueda ras-
rearse su ofigen. Esta identificacion de UML deberd ser [a misma con las que
seran identificadas las cajas comerciales.

5.1.7.4. Durante el proceso de empague de |4 fruta el responsable tecnico yo personal
previamente capacitado debesan tomar de los tambores de [a linea de empaque
una muestra conforme al cuadro abajo citado. priorizando fa seleccion de frutos
con danos aparentes de plagas de cada UM, Estos frutos se revisaran obser
vando la perifena y la regidn calicina! buscando plagas que se alimentan del ex-
ternior,

a. Sobre todos los frutos que conforman (a muestra se realizara una inspeccion
vigeal sigulendo galerias, si las hublera. Dicha inspeccion deberd estar enfo-
cada sobre las plagas cuarentenanas. Del total de los frutes que conforman
la muestra se debera corlar €l 50% de los mismos

b. La rmuestra de cada UMl deberd ser representativa. A lal fin se deberan se-
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51.7.4,

51.7.6.

51.7.7.

51.7.8.
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leccionar frutos durante todo el tiempo que dure el proceso e empaque. dis-
tributda en forma proporcional por UM, por dia a empacar. Lignando debi-
damente fa planilia de corte en mesa de seleccion (ESAR-13).

“No._de tns Irabajodos por UMI por dis © | No. de frutos 8 muestrear
1210 i e
11820 200
21830 g we
Neos0 ek
41a50 T e ,
510 mas Bos ;

La muestra ¢colectada deberd ser examinada el dia de empaque o el dia poste-

rior en caso de que se continde trabajando la misma UML

El corte de fruta serd desarrollado por l0s responsables técnicos de la empresa

yio personal técnico capacitado por el SENASA en un 100% y moniloreado en

un porcentaje regresentativo por los inspectores del SENASA. previamente ca-

pacitados para la busqueda de insectos plaga & identificacion de las mismas.

En caso de tener problemas con la identificacidn, los especimenes s& enviaran

al laboratorio regional aprobado por SENASA para su correcta identificacion. Al

final de esta actividad el responsable técnico de esta empresa y el inspeclor del

SENASA cuando este presente firmaran el formato ESAr-13.

Los registros de los resultados del muestreo deben ser por fecha e identidad de

LIMI. {formato ESAr-13} los cuales estaran disponibles durante la cerificacién fi-

tosanilaria de los embarques, para consulta por parte de los inspectores del

SENASA y OVO.

Requisitos de empacado de fruta.

« Cajas limpias y nuevas con el nombre y direccién pre impresos de la empre-
53 empacadora.

» Las cajas deberan estar identificadas con la UMI correspondiente, I3 cual
debe ser legible y wsible,

» Las cajas deberdn contener la fecha de empaque correspondiente. la cual
debe ser legible v wvisibie,

« Laidentidad de la fruta empacada s& debe manlener desde |3 fecha de pro-
ceso hasta su exportacion.

El responsahle técnico lienard 13 planilla de Produccion de Fruta Embalada con
desting a México {formato ESAr-12) [a cual serd enviada oporfunamente al
SENASA y debara estar dispomble para la supenision de la OVO,

. Contar con un cuaderno de visita oficializado por el SENASA en el que los ins-

pectores del SENASA y OVO puedan registrar en cada visita: los resultados de
las inspecciones, comentarios, recomendaciones y anomaliag detectadas en fa
inspeccion det empaque, Inspeccion de embarque y carga de los contenedores.

. El personal de la QWO paricipard en la supervisién de la seleccion de la muas-

tra v el corte de fruta durante el empacado de acuerdo a dispeonibilidad y tiem-
[Al0 N
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INSPECCION OFICIAL DE EMBARQUES

51.7.12. inspectores del SENASA verificaran el total de lotes presentades a certificacion
de embarques. La OVO dara prioridad a supervisar esta tarea en al menos un
80% del total de las actvidades del pragrama.

5.1.7.13. Durante {a inspeccion de embarque, la empresa debera colocar todas las esti-
bas de frula del embarque accesible y en lugares iluminados para revisar la in-
formacion de las cajas y para facilitar 12 tama de muestra.

5.1.7.14 Antes de iniciar 13 inspeccion, el inspector del SENASA, fiscalizara e cumpli-
miento documental fijado por este Plan de Trabajo, de la declaracion jurada que
determing el lpte a inspeccionar,

5.1.7.15. Los inspeclores de SENASA y OVQ verificaran gue se cumplen todos fos requi-
sitos de Ia seccidén de empacado y notificaciones de este Plan de Trabajo. La
OO dara prioridad 2 supervisar esta {area en al menos un 80% del total de ac-
tividades.

5.1.7.16. Los inspectores de SENASA y OVO tomaran para muestra la raiz cubica mas &l
30% del iotal del embarque. en el tase de gue los lotes incluyan mas UMis que
et algoritrho anterior, se tomara al menos una caja por UML La seleccidn de |a
muestra serd aleatona tomando cajas de diferantes alturas del pailet. Todas las
UMI's que componen el embarque deberan estar conlemdas en la muestra.
Para los lotes que incluyan UMIs ¢on historial de detecciones de Pseudococcus
sp durante la temporada anterior. el muestreo serd del 2% del tamaiio lolal det
lok=.

51.7.17. Toda la frula de las cajas muestregdas serdn inspeccionadas para constatar
que se encusnlran libres de plagas exiernas, presencia de hojas. reswduos ve-
gelales, suelo y se cortara {ruta que presente signo de dafg por plaga para de-
terminar su piessncia deniro de ella. En caso de deteccion de plaga viva donde
axista duda &n su identificacion se enviard al laboratoric aprobade par SENASA
para determinar su estatus cuarantenario.

51.7.18. El embarque debe estar libre de suelo y residug vegetal, aceptandose una lole-
rancia de § hojas en manzana y 10 hajas en pera, en promedio por ¢aja del to-
tal de la muesira. Se permite el reacondicionamiento al detectarse [a presencia
de suelo, residuo vegetal o cuando exceda la tolerancia de hgjas. Cuando el re-
siduo vegelal corresponda a semillas de maleza estas deberan enviarse al fa-
boratario aprobado por el SENASA para su correcta identificacién.

51719 Para el caso en que se detecten pipgas de interés cuarenienano u olros incum-
plimientos al Plan de Trabajo. s aplicaran las Medidas preventivas detalladas
en los puntos 9, 10 y 11 del presente Flan de Trabajo.

51.7.20. Al término de 1a inspeccion fitosanitaria se expedird el Dictamen de Certificacian
Frlasanitara (formata ESA-0B8) por pare de ins inspectores det SENASA, &l
cual acompanara al Certificado Fitosanitario al punto de ingreso.

51.7.21. Cuando se cumplan los requisitos del Plan de Trabajo, el inspector de SENABA
expedira el Cerificado Fitosanitario del embarque, éste se expedird a Ia breve-
dad posible y proporcionara una copis folocopiada a en formma digital de este a
ta VO,

51.7.22 Rechazar para centificacidn cualquier embarque qgue se encuentre intestado por
plagas cuaremntenarias vivas o que no cumpla las especificaciones de este Plan

i
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Trabajo y asegurara que los embarques sechazados por plagas cuarentananas
no sean reenviados a inspeccidn y certificacion. Los lotes que lueron rechaza-
dos por alguna imegularidad serdn selladas con un sello que lenga [a leyenda
‘RM" {Rechazada México). Ante cualquier irregularidad a lo anterier tomar las
actiones correctivas inmediatas en coordinacion con DGSWOVO, SENASA. En
todo caso se autoriza no sellar si la empresa demuestra que esa frufa fue en-
viada & ofyos destinos.
« bna ves notificando al SENASA y la OVO, los lotes rechazados por presen-
¢ia de plagas cuarentenarias, podran ser enviados a tratamiento cuarantena-
rio, bajo 1as siguientes opciones.

« Tratamiento de FUMIGACION CON BROMURQO DE METILO T101 -2-1

£ inspeclor SENASA dererminara 13 fasis g bramurmn 8 ;aplmr de acuerdn & la tanme'afﬁrwéw
mas Daga de Ia fruca y al siquigrte esquema de tralamiento”
Temperatss de la | Concentracicn minima de gas en 'a canara en i
Dosis i Frufaa gum’, luvego da e
e wh 2500
24gim’ 15 265a315‘c iB0a . .
b/1000%' 90 °F) P s
32 gim® 2wrtoon’ | 212 2%.,: .:;_:3 {103 26 19
&0 gim> za P 155a209°C- 1504 17 24
— IhiTOBDﬁ Wﬁf 69 F} . : o ;
iy malsdﬂ 50 @ ;
ps i ;
|64 gim'" -4 bi100ER* g"“” g'} “m“gi 48 38

« El operario aytonzado de 1a empresa de tratamientos inyectara el gas, des-
pués de checar que 1a temperatura del gasificador del bromuro esta arriba de
Ios 150 °F.

« Todo tratamiento debe considerar lectura de concentracidn a la media hora.

o FUMIGACION CON FOSFINA, {unicamente para embarques rechazados por
presancia de Pseudococcus viburni), La concantracidn minima autorizada es
de 1000 ppm a 24 horas o 6 horas si la temperaiura esta a 0 grados centi-
grados o a 16 respectivamente,

% T T Atemnata 1 | ‘Alternativa 2
! Cencentracon  minima  qe : 1Q0G pper 1000 ppm
Jlosfina s oo
LTuempo mimmo de e:-qwsm ién 24 hrs, & hrs.

| Temperatura mimma de pel Jc 16" C
L,ﬁﬁmw

o TRATAMIENTCO EN FRIC. 42 dias continuos a 0.0 grados centigrados mas
mengs 0.5, siguiendo los requisitos establecidos en el plan de trabajo de tra-
tamiento cuarentenario en Frio,

5.1.7.23. SENASA debe estar presenie inspeccionande todas las actividades y la OVO

bl
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supervisara que se cumplan todos los requisitos de certificacion establecidos en
este pian de trabajo.

51724 Los comenedores seran precintados por personal de SEMASA, los camiones
refrigerados que sean consolidados posteriormente podran ser precintados por
inspectores de SENASA en la empresa smpacadora identificando el nimero de
precinto en la planilfa de declaracion jurada de identidad de lote, debidamente
firnada.

5 1.7 25 El empacador debe informar al transportista que el precinto no debs romperse
hasta que lo avterice un oficial del SENASA en origen o DGIF (OISAS) en el
punto de ingreso a México.

51.8. ENVIO DE FRUTA EN CONTENEDORES Y BUQUES.

5.1.8.1. Se permite el envio de peras y manzanas provenientes de muiltiples empacado-
ras aprobadas que provengan de tratamiento en fric yo enfoque de sistemas
en un mismo contenedor o bodega de bugue.

51.8.2. En caso de que se detecte algln problema fitosanitano durante la inspeccion
del embarque en el punto de enirada, en cualquiera de las especies fiutales
declaradas en el contenedor 0 hodega, las acoiones correspondientes seran
tomadas sobre lodos los productos presentes en el contenedor ¢ bodega, am-
parados por un Certificado Fitosanitario.

51.8.3. Siel embargue contiene fruta provenienie de Enfoque de Sistemas y frula de
Tratamiento de Frio en Ongen, tada la fruta contenida en el embanque recibird
Tratamienlo de Frio en Transito, emiiendose un Cerdiicado Fitosanitanio Inter-
nacionai para cada una de las paridas..

5.1.9. IDENTIFICACION DE PLAGAS.

5.1.9.1. Cualguier plaga viva de interés cuarentenario para México (huevo, larva, ninfa,
pupa, adulto o semilla) que se encuentre durante el proceso de corte de fruta
en campo, linea de empaque o inspeccion fitosanitaria, deberd ser colocada en
condiciones de preservacion e identificada son el acta provista por el SENASA:
para su constatacién por el inspector SENASA, OVO

5.1.8.2. Los especimenes vivos enconirados gue no se puedan identificar al momento
de la inspeccidn, se enviaran al laboratonio regional aprobado por et SENASA
para su identificacion; mientras fanto la UM v el embargue cormrespondiente
permanecera retenida para su exportacion a México hasta tanto se complete el
proceso de identificacion, si resulla plaga cuarentenaria se sancionara de
acuerdo al Plan de Trabajo; st no, se liberard ta UMI. En todo caso si la empre-
sa no desea esperar el resultado y decide enviar el lote a olro mercado el SE-
NASA se asequrara fehaciantemente que asi se proceda.

5.1.9.3. Los dictamenes de identificactdn de plagas deberdn ser enviados por el SENA-
SA a la OVO {formato ESAr-09), inmediatamente después de concluido el dia-
gnostico.

5194 A salicitud del personal de la OVO, el SENASA facilitara la observaciéon en
campo. empague o laboratorio. de cualquier plaga detectada.
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5.1.10. MEDIDAS DE PROTECCION.,

5.1.10.1. La empacadora implementara las medidas de proteccion necesarias para evitar
la re infeslacion durante el proceso de empacado y almacenamiento de la fruta

&1 102 En la empacadora, cada empresa designara los cuartos frlos o un drea separa-
da {minimo un metro de separacion) dentro del cuario frio. para almacenar urn-
camente fruta de este programa, Estos deberdn ser identificados con la leyan-
da: Fruta para exportacion a México bajo un enfoque de sistemnas.

52 TRATAMIENTO DE FRIO EN TRANSITO PARA MOSCAS DE LA FRUTA.

Como medida de mitigacion de riasgo, la fruta serd somstida a tratamiente de frio en

transito durante su lrayecto a México, asequrando de esta forma que las peras y manza-

nas estén libres de Mosca del Mediterranao (Ceralitis capitata) ¥ Mosca de la Fruta de

Sudamérica (Anastrgpha fraterculus).

52.1. Los sensores utilizados en jos conlenedoras v bodegas del bugue gue registran la
lemperatura de ia pulpa en la fruta seran calibrados por una empresa especialsta
independiente. SENASA supervisa v cerlifica este procedimiento {formatc ESAr-
14)

52 2. SEMASA elaborard actas de cierre de los contenedones y bodegas (formato ESAr-
14). Las mismas deberan contener 1a sigurente informacion:

a) ldentificacion del contenedor y/o bodaga de barco.
b} Fecha de cierre del contenedor yfo bodega de barco.
¢ Nombre y firma del inspeclor SENASA,

d) Numero de precinto.

52.3. Desde el inicio del tratamiento hasia la llegada a deslino & contenedor yo la bo-
dega del barco debera permanecer preciniada.

52.4. El contenedor deberd presentar minimo tres sensores de pulpa con sus corees-
pondientes lecluras. v & tralamiento no se evaluard con promedios; a8si mismo,
debera ser un tratamiento continue de acusrdo a las temperaturas y pericdos de
exposicién que se indican a conlinuacion:

" TEMPERATURA EN GRADOS CENTIGRADOS | PERIODO DE EXPOSICION EN DIAS
0.0 10
a8 T &

. 11 R 12
5.2.5. La verificacion del cumplimiento del tratamiento ¢uarentenario de frio en travesia
se efectuard a todos los contenedores 0 salas de buques en los pusrios de entra-
da a Meéxico, mediante lectura impresa de los registradores correspondientes
6. SUPERVISION Y CONTROL.

6.1. Personal de las oficinas centrales de SENASA y DGSV visttaran el programa para
evaluar su operacidn, establecer medidas correclivas donde sean negesanas y pro-
veer direcirices para su mejor funcionamiento
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7. PUNTO DE INGRESO.

71
¥

7.3

7.5

7.7,

7B

7.9

Se permitird el ingreso de los embarglues a México sélo por: Manzanilio, Col , Tuix-
pan y Veracruz, Ver, Matamaoroes, Altamira y Tampico, Tamps
Solo los embarques que cumplan todos los requisitos de este Plan de Trabajo
seran presentados a DGIF en el punio de ingreso.
£n aguellos embarques en que el tratamiento de frio en transito para mosca de la
fruta propussto en el punto 5.2 este incompleto. el mismo se podra completar en el
puerto de destino bajo supervisidn de DGIF y bajo la responsabilidad del exporia-
dor/impartador,
No se tomardn acciones cuarenlenarias por la deteccidn de insectos muertos.
La DCIF en el punta de ingreso notificara a DGSV-Coordinador del programa. en
forma opontuna, cualquier plaga (viva) o groblema detectado en embargques y 1a ac-
cion tomada (fiberacion, retencion, o rechazo) en cada caso, o anterior incluye
también problemas con documentacién que no corresponda con fo que fisicamente
se observa con fa carga o con la presentacion del registro de temperaturas para f
tratamiento de fric en ransito.
Los documantos requeridos son.

» Los embarques deberan estar acompanados del Certificado Fitosanltario de

Argenting, expedide por inspectores de SENASA
« Cada contenedor estard amparado con un Certificado Fitosanitario individual
por espetie ¥ por programa.

= Documeniacion comprobatoria del Tratamiento de Frio en Transito
En casa de deficiencias en |a documentacion, SENASA y OVOYDGSV evaluaran las
ennvendas a los datos. y en caso de proceder, SENAEA expedira en el punto de
onigen la documentacion necesarna, Para lo anterior, personal de ia QISA debera
notificar via carrep elecltdricn & 1a QVO la problematica presentada y esperar res-
puesta de ésta para poder continuar con los framites: para lo anterior el produgto
quedara retemido. SENASA, ro podra expedir esta documentacion sin que la
DGSV/OVO, haya sido previamente consultada.
Los contenedores preseniados a DGIF para entrada a México deben estar limpios,
libres de hojas, residuos vegelales y suelo. asi como lener el precinto pumerado
consignado en & Certificado Fitosanitario el cual serd retirado por cualquier perso-
nat oficial de la DGIF,
DGIF verificard gue se cumplen todos los requisitos de empaque vy embarque de
este Plan de Trabajo, especialmente lo referente a cajas limpias y nuevas con &
nomibra y direccion impresos de la empresa empacadora 0 SU empresa(s) asocia-
da{s} ideniificadas con el nimero de UMI correspondiente. el eval debe ser lagible
y wisible en la cara externa de la misma.

7 10.En caso de existir diferencias con el numero de selio, contenedor u otra informacién

711

en ¢onde no concuerds 1o fisicamente observado con el Certificado Fitosanitario o
el reporie enviado por personal de la OV, 1a DGIF sxpedird un RTI en tanto se es-
tableve comunicacidon con la DGSWOVO para analizar la diferencia y realizar las
gnmiendas necesarias en caso de ser procedents.

En el caso de l0s embarques gue hayan sido supervisados por la OVO &n conjunio
con el SENASA en origen. la DGIF nspeccionar ¥ muestrears los contenedores de
frula de acuerdo al siguiente coadro:
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Nimero de contenedores en ¢l barco Himero de conmtenedares a muastroar
18
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£n el caso de los embargques que no fueron supemvisados en comunto, la DGIF

inspeccionard y muestreara el total de contenedares, inspeccionando el 1% de las

cajas presentes en el embarque,

» Encada caja seleccionada s2 inspeccionara visualmente todas las frutas, cor-
tands 5 frutas por caja. selectionando de preferencra aguellas que muestien
zonas biandas, obscuras o con evidencia de que presenten dafios de plaga,

=  Para los envios que se estiban en las bodegas de los buques, se seleccionara
el 20% de las estibas y se inspeccionard hasta el 1% de las cajas en 2sas gs-
tibas.

= DGIF verificard que el embargue este libre de suelo y residuo vegetal,
aceptandose una tolerancia de 5 hojas de manzana o 10 de pera en promedio
por caja del total de la muesta.

= DGIF verificara que |a fruta empacada no presenie mas del 5% de infestacion
de plagas vivas no cuarentenarias (5 frutas infestadas en 100). en caso contra-
ric aplicar lo contemplado en la seccion de Medidas Preventivas,

7.12.En casos donde se delecte una plaga viva o semilla de maleza, la muestra serd
enviada & taboratorio autonzado por la DGSY, el embarque sera detenido hasta
que se determine su estalus cuarentenario. Se podra compartir la muestra para
enviar al SEMASA en caso de que lo solicite siempre y cuando haya organismos
idénticos disponibles. La inspeccion se llievara & cabo en un lugar d& inspeccidn es-
pecifica. cerrada, aislada del ralico de montacargas, apropiada, iluminada, limpia.
espaciosa, con microscopio-estereoscopio 40x, mesas para inspeccion fitosanitaria.
cajas para depositar la baswra y fruta panida.

7.13.El exporiador puede regresar el embarque o esperar el resultado del laboratorio.
Mientras se cbliene el disgnostico, SENASA ng podra certificar embarques con fru-
ta de fa UM} involucrada en la deteccién. Si se encuantran ambarques an transio
hacia Mexico que ta contengan, estos deberan regresar o esperar en el punto de
entrada, hasta que se identifique 1a plaga detectada y se determing que no &5 de
importancia cuarentenaria, Todos fos embarques que no cumplan con lo estableci-
do en este Plan de Trabajo, serdn rechazados o destiuiduos.

8. DOCUMENTACION ETIQUETADO Y MARCAS,

8 1. Cada contenedor o camara de buque deberd estar acompafiado por la informacion
del Tratamiento de Frip en Transito y del Certificado Fitosanitario de Argentina, ex-
pedido por Inspectores de SENASA, que indique 13 siguiente declaracion adicional:
"Las manzanas y/o peras de ests embargue, {ueron inspeccionadas y encontrados
libres de plagas cuarentenarnias, de acuetdo al Plan de Trabajo bajo un enfoque de

(3
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sistemas acordado entre DGSV y SENASA”.
82 Elcertificado incluird ademas 1o siguienie
* Marcas dislintivas: gl (fos) nimero {s) de UMI () de fnita en el embarque, 1den-
liicacion de pallets, nimero de precinto.
= Lugar de origen: Nombre de la empresa empacadora aprobada vy Provingia de
origen de la fruta.
8 3. El Centificado Fitosanitatio amparard fruta producida & inspeccionada bajo enfotjue
de sistemas.

9. MEDIDAS PREVENTIVAS POR DETECCION DE GRAPHOLITA MOLESTA EN
ORIGEN.

CAMPO

9.1. La primera deleccion de fa plaga cuarentenaria viva durante el corte en campo eli-
minara la variedad de la UM! implicada del presente Plan de Trabajo, por el resto
de ta lemporada. La varledad podra enviarse a México con tratamienio de frio dan-
do cumplimiento al “Plan de Trabajo para fa Exportacion de Manzanas y Peras de
Argentina a México, con Tratamianto Cuarentenario de Frio™

82 Ante una segunda deteccitn de la plaga cuarentenaria viva en la misma UM, aun si
sa trala de una variedad ingcrila diferente a la pnmera deteccion, se eliminara la
UM del presente Plan de Trabajo. por el resto de 1a temporada. L.a UMI podra en-
viarse a México con tratamianto de frio dando cumplimento al “Plan de Trabayo pa-
ra la Exportacion de Manzanas v Peras de Argenlina a México, con Tratamiento
Cuarentenario de Frio®,

93 Elproductor que cuente con dos detecciones de la plaga cuarenienaria viva acumu-
ladas (aun en UNMIS diferentes). serd motivo de intervencidon por parie de SENASA,
quien definird las acciones a seguir las cuales seran comunicadas a la OVO para su
supervision.

94, A latercara deteccian de plaga viva cuarentenaria, que involucre UMIs de un mis-
mo productor, se dara de baja al productor con todas sus Liklis del presente Plan
de Trabajo por ef resto de la temporada. Las UMIs podran anviarse 3 Mexico con
tratarmiento de frio dando cumplimienio al “Plan de Trabajo para la Exporiacion de
Manzanas y Peras de Argentina a Méxice, con Tralamiento Cuarentenario de Frio™,

EMPAQUE
85 La pimera deleccion de la plaga cuarentenaria viva durante el proceso de empa-
/ que, provocara el rechazo de la variedad de fa UMl involucrada del presente Plan
de Trabajo por el resto de la temporada, La variedad podra enviarse a México con
fratamiento de frio dando cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Exportacion de
Manzanas y Peras de Argentina a México, con Tratamiento Cuarentenario de Frio”.
96 Ante una segunda deteccion de la plaga cuarentenaria viva en otra vanedad inscrita
de ia misma UMI durante el proceso de empaque, resullara en ia eliminacién de la
L UM involucrada del presente Plan de Trabajo; ademas SENASA realizara una n-
vestigacion de la situacion ¥y definira 1as acclones a seguir las cuales saran comuni-
cadas a la OVO para su supervision.
La UMI podra enviarse a México con lratamiento de frio dando cumplimiento al
“Plan de Trabajo para la Exportacian de Manzanas y Peras de Argentina a México,

i6
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con Tratamiento Cuarentenario da Frio”,

97. Ante una lercera deteccion de la plaga cuarentenana viva, que involucre UMIs dea
un mismo productor, se dara de baja al productor con todas sus UMls por el resio
de la temparada. Ello serd motivo de intervencidn por parte de SENASA en el em-
paque, quien definird las acciones & seguir comunicandolas a la OVO para su su-
penvision,

Las UMIs pedran enviarse a México cort tratamiento de frio dando cumplimiento al
"Plan de Trabajo para la Exportacién de Manzanas y Peras de Argentina a México,
con Tratamienio Cuarentenario de Frio”

INSPECCICN OFICIAL
9.8.A |a primera deteccion de plaga cuarentenaria viva durante la inspeccion oficial. el
tole, la varedad v ta UM] involucrada quedaran rechazados. El productor quedara
eliminado siempre y cuando cuente con detecciones acumuladas en las dos eta-
pas antenores (campo y empague), La UM podra enviarse a México con trata-
miento de frio dande cumplimiento al “Plan de Trabajo para la Expertacicn de
Manzanas y Peras de Argenfina a México, con Tratamiente Cuarentenaria de Frio”,

9.9.La segunda deteccion de plaga cuarentenartia viva en la misma empacadora pro-
vocara la eliminacion del fote, variedad, UMI| y el preductor involucrado quedara
eliminado siempre y cuando cuente con detecciones acumuladas en las dos eta-
pas anterioras (campo y empague).

a.10. A la tercera deteccion de plaga cuarentenaria viva, el lole serd rechazado,
fa UM involucrada en esta deteccidn quedard fuera del programa y ademas e
productor involucrade sera suspendido por el reste de la temporada siempre y
cuando cuente con antecedentes de deteccion en las etapas anteriores. Ef empa-
que sera suspendido en sus actividades de exportacion a México, en tanto se rea-
liza una investigacidn conjunta SENASA-OVQ vy se apliquen las medidas correcti-
vas que se determinen.

10. MEDIDAS PREVENTIVAS POR DETECCION DE PSEUDOCOCCUS VIBURNI, EN
ORIGEN.
CAMPO
10.1. La primera deteccidn de Pseudococcus wbumi en campo eliminara Ja UMI-
variedad del plan de trabajo bajo un enfogue de sisternas por el resto de la tempo-
rada. La variedad podra enviarse a México con tratamiento en frio 8 cero grados
por 42 dias continucs, bromuro de melilo o tratamento con foshina,

t0.2 Una segunda deleccién en campe en oira variedad de la misma UMI, eliminara la
UM del plan de rabajo bajo un enfogue de sistemas por el resto de la temporada
La UMI podra enviarse a México con tratamiento en frio a cero grados por 42 dias
continuos, bromuro de metlo ¢ ratamiento con fosfina.

EMPAQUE.
10.3. A ia primera deteccion se eliminara la Ull-variedad del plan de trabajo bajo un
enfoque de sistermas por el testo de la temporada. La variedad podra enviarse a

£y
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Mexico con leatamiento en frio a cero grados por 42 dias continuas, bromuro de
metilo o iratamiemto con fosfina.

10.4. Una segunda deteccion en otra variedad de la misma UM, eliminara la UMI de|
pian de trabajo bajo un enfogue de sistemas por €l reslo de la temporada. La UMI-
vanedad podrd enviarse a México con tratamiento en fric a cero grados por 42
dias continuos, bromuro de metilo o tratamients ¢on fosfina

INSPECCION OFICIAL

10.5, Ante la primera deteccion de plaga viva o huevecilies viables {Informacidn com-
plementaria en Anexo It). &l lote sera rechazado vy la UMi-variedad se dara de baja
gor ¢l resto de fa temposada, pudiendo enviarse la misma a tratamiento, Las res-
tantes vanedades de esa UMI implicada, deberan mueskrearse en un 2% del lotal
de ¢ajas.

10.6. Ante una segunda deteccion de! mismo productor el lote serd rechazado y la fruta
de la UM|-variedad involucrada sera enviada a tratamiento, bajo las opciones de
tratamiento en frio, fosfing o bromuro de metilo,

10.7. Ante una tercera deteccién el lote y Iz UMl-variedad invotucrada guedaran recha-
zadas, si se trata del mismo productor, pudiendo enviarse la misma a lratamiento.
Ademas sera necesario realizar una investigacion conjunta entre SENASA- OVO a
fin de poder evaluar @l nivel de infestacion de log huerlos manejados por esos
productores y determinar tas medidas aplicables que determine la DGSV y SENA-
Sh.

11. MEDIDAS PREVENTIVAS ANTE OTROS INCUMPLIMIENTOS.

CAMPO

11.1. Serdn considerados Incumplimientos por parte del productor’, y por ello pasibles
de originar medidas preventivas por parte de SEMASA y posible elimsnacidn del
programa por parfe de México, ios siguientes:

11.1.1. La no presentacion det Cuaderno de Campo al requenimiento del inspeclor,

como asi lambién el incomplelo o incorrecto canformado del mismo.

11.1.2. La constatacion de datos incorrectos al confeccionar |a declaracidn jurada de

inscripcion al presente Plan de Trabajo.

11.1.3. Lafalta de carteles indicadores de UMI|s,

11 1.4 Ebincumplimiento de lag actividades de campe,

11 1.5 &l incumplimiento constatado de las recomendaciones 1écnicas del responsa-

bla técnico.

1116 Ehncumplimiento de las recomendaciones indicadas por el inspector,

11 2. Constatado el incumplimiento de alguno o mas de los items descriptos en el punto
11.1, et inspector actuanie conformara el Acla de Constatacion comrespondiente,
que serd remitido al rapresantante oficial regional del SENASA quien serd el en-
cargado de diligenciar los procedimienios administratives vigentes.

11.3. Evaluadas las acluaciones generadas, el SENASA podra aplicar al productor las
siguientes medidas preventivas

11.3.1. En caso de tratarse de [a primera irregularidad, la UM sobre la que se constate

' Se considern Bredweror a b umdad produciive abarcads por un KENSPA mscrpa on o peesente Prograsa
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el incumplimients sera excluida del Programa bayo un enfoque de sistermas por
la presente temporada,

11.3.2. Ante la constatacidon de una segunda irregularidad, el productor (Renspa) so-
bre ef gue se constalo &l incumphmiznio serd excluido del Programa bajo un
enfoque de sistemas por |a presente temporada.

11.4. Seran considerados mcumplimientos por parte del Responsable Tecnico de Cam-

po® y por allo como posible de originar medidas preventivas por parle de SENASA
y posible eliminacion del programa por parte de México:

1141 Registros en el Cuaderno de Campo incomplelos 0 que presenten enmigndas.
defectos o inconsistencias técnicas.

1142  Recomendacion cnica de productos no inscritos en el SENASA para el con-
trol de las plagas.

1143  Ulilizacion de volimenes de aplicacidon (TRV) o dosis de productos técnica-
mente no validados

1944 Utilizacion de trampas de monitoreo ne registradas en el SENASA o pien el
mangjo aplicado no se ajusta a lo especificado en el presente Plan de Trabajo
(Anexo 1)

11.4.5.  Ulilizacion de programas de conlrol que no se ajusten a lo especificado en el
presente Plan de Trabajo (Anexo 1)

11.4.6. Falla de aviso de inicio de monitoreo de dafo de a cosecha, como asi también
I3 no reakizacidn del mismo

11.4.7. Incumplimienios a lo establecido en los puntos 5.1.6.2 v 5.1.6.2 del presente
Flan de Trahajo

11,5, Constatado ¢l incumplimianto de alguno o mas de los items descatos en el punto
11.4, el nspector acluante conformara el Acta de Constatacion correspondiente,
que sera remitido al representante oficial regional del SENASA quien sera l en-
cargado de diligenciar los procedimientos administrativos vigentes.

11.6. Evaluadas las actuacionaes generadas, el SENASA podra aplicar al Responsable
Técnico de Campo las siguientes medidas preventivas:

11.6.1. En caso de tratarse de la primera irregularidad, sera suspendido por 15 (quin-
ce) dias para ejercer las funciones y actividades de Responsable Tecnico. sin
perjuicio de las actuaciones administralivas que pudieran cofresponder.

116.2.  Ante |3 constatacion de una segunda irregutandad, serd suspendido por toda 1a
temparada para ejercer las funciones y actividades de Responsable Teécnico,
sin peruicio ¢e las actuaciones adminisirativas que pudieran corresponder.

EMPAQUE ]

11.7. Seran considerados incumplimientos por parte del Establecimiento de Empaque’ y
pot ello como pasible de originar medidas preventivas por parie de SENASA ©
quedar fuera del programa por parte de México:

11.71.  La no pressnlacion, presentacion incompleta o deficientemente conformada,

Respensable Téenioo de Campo. pralesional Ingeniero Agranome malriculads, capacitado ¢ irscnpta como Res
pensahte Teonice por el SENASA gar desernpefing sy ey Tenchpes ¥ responsambidsdes dod peesente Phan de
trota)o, eiv cstableonmientos de produslons,

Y8 considera Dshlecimiente de Emgsgue ol local de empingue de frolss spdivedual iscnplo aite of SENASA
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ANEXO II

de la documentacidn requerida por gl presente Plan de Trabajo.

La recepcidn de fruta carente de identificacion o que no cumpla con los requisi-
tos eslablesidos en el presente Plan de Trabajo

La no preseniacion del cuaderno de visitas fitosanitarias habilitado por SENA-
SA

La mezcla de lotes gue imposibiliten la trazabilidad de fruta con destino a
México, como la no observacién de fas obligaciones que e fija el presente Plan
de Trabajo.

El no cumplimiento de las recomendaciones técnicas indicadas por el Respon-
sable Técnico de empague.

La falla de trazabilidad e identificacién durante tode el proceso de acondicio-
namienio y almacenamiento de la fruta.

11.8. Constatado &l incumplimiento de alguno ¢ mas de los items descnptos en 2] punto
11.7, el inspeclor actuante confarmara el Acta de Constatacion correspondiente,
que sera remitido al reprasentante oficial regional del SENASA quien sera el en-
cargado de diligenciar los procedimienlos administrativos vigentes,

11.9. Evaluadas las aciuaciones generadas, el SENASA podra aplicar al Establecimiento
de Empaque las siguientes medidas preventivas,

11.9.1,

En caso de tratarse de la primera imegularidad, serd suspendido par 15 (quin-
ca) dias para las actividades que demanda el presente Pian de Trabajo asi
como para exportar @ México, sin perjuicio de las actuaciones administrativas
que pudieran corresponder.

Ante 12 constatacion de una segunda irmegularidad, serd suspendido por loda fa
temporada para las actividades que demanda el presente Plan de Trabajo asi
como para exportar a México. sin perjuicio de las acluaciones adminisirativas
que pudieran corresponder.

11,10, Seran considerados incumplimienios por parte del Responsable Técnico de Em-
pague’ y por ello como pasible de originar medidas preventivas por parte da SE-
NASA;

11.10.9.

11.10.2.
11103

11.10.4.
11.10.5.

11.10.6.

La recepcién de fruta carente de identificacion y documentacion correspondien-
te 0 QuE No cumpla con fos requisitos establecidos en el presenie Plan de Tra-
hajo.

La faita de registros o regisiros inadecuados o incomplatos, e&n & manejo de
fruta con destino a México.

La falta de frazabilidad e identificacién durante tode el proceso de aceondicio-
namienio y almacenamiento de |a fruta.

La omision o realizac:on incorrecta o incampleta del carte de fruta en empague.
La no infermacion fehaciente al SENASA del incumphmignto por parte del em-
pague de {as cbservaciones emitidas.

El no cumplimiento de lo especificado en el presente Flan de Trabajo. espe-
cialmente el punto lo detallado en el punta 5. 1.7 1

11.11. Constatade el incumplimiento de alguno o mas de los items gescrilos en el punto

' Respansabile Téonico de Empagaie prodesionil Fagenero A getminsi sminculido, capastadn o inscn pi como
Responsable Téenico de Empague por o SENASA parn desempetiar lodas ke funciones 4 fesponsabifidides del
presesee Plan de srzbajey en Establzchbmicntos de Lropoiues.
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1110, el inspector actuante conformara el Acla de Constatacion correspondients,
que serd remitido al rapresentante oficial regional det SENASA quien sera el en-
cargado de difigenciar los procedimiantos administrativos vigentes.
11.12. Evaluadas [as actuaciones generadas. el SENASA podra aplicar al Responsable
Técnico de Empague las siguientes medidas preventivas.
$1.12.1. En caso de tratarse de la primera irregularidad, serd suspendido por 15 {(quin-
ce) dras para gjercer fas funciones y aclividades de Responsable Técnico, sin
perjuicio de tas actuaciones administrativas que pudieran corresponder.
11.12.2. Anie la constalacion de una segunda irregularidad, sera suspendido por toda la
ternparada para ejercer las funciones vy actividades de Responsable Técnico,
sin perjuicio de las actuaciones administrativas que pudieran corresponder.

11.33. Otras viotaciones al plan de trabajo

11.13.1. Presentar informacidn falsa o frauvdulenta relacionada con las elapas de
campo y cosecha ocasionara gue las UMI's del productor gueden eliminadas por
ei resto de la temporada, se suspenda al empaque y al responsable técnico de
acuerdo a los reglamentos inteérnos del SENASA,

11.13.2.  La presentacion de informacitn falza o fraudulenta relacionada con |a ras-
treabilidad de fa fruta durante el almacenamiento, empaque y loles para inspeccidn
fitosanilaria de embarques, provosara I3 efiminacion de las UMIs involucradas y 1a
empresa empacadora vy el esponsable técnico guetaran suspendidos en tanto
SENASA realiza una investigacion.

11133, Ante olro tipo de fallas comeiidas, el SENASA determinara ka sancidn, ca-
so por caso de acuerdo a tos reglamentos intemos del mismeo, enviando copia a fa
VG,

12.DETECCION EN DESTING

12.1. A la primera detecoion  de plaga cuarentenana viva en destina provocard gue el
lote sea rechazado y la UM| sea excluida del programa por el resto de la lempora-
da. Esta medida serd aplicada para cualquier plaga de importancia cuarentenaria.

12.2. La deteccian de un 5% de plaga no cuarentenaria viva en la inspecsion de embar-
que provocara el rechazo del lote. La presencia de rasidugs vegelales u hojas en
un porceniaje mayor al establecide, provocara el rechazo del lote.

13.SUSPENSION ¥ RESTABLECIMIENTO.

131 DGSY puede solicitar al SENASA que suspenda temporalmente la Pravincia o el
Programa si se determina que existe un riesgo cuarentenario para México

13.2. DGSV puede solicitar al SENASA la suspensién del programa si no hay sequridad
mi garantias generales en |a operacion del mismo ni la cooperacion necesaria de
a indusiria, & pacticipantes del Programa.

13 3. La reinstatacion de uvna Provincia o de alguno de los participantes se hard cuando
s¢ haya satisfecho lo siguients:

(- » SENASA lleve a cabo una investigacion expedita y completa y dicte medidas

correctivas.
» SEMNASA presente a DGSV los resuilados de 13 invesligacion y 1as medidas

~
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correctivas tomadas,

» Mo se le permitira a la Provincia o a los participantes enviar fruta a México
hasta que las medidas correctivas dictadas por SENASA hayan sido aplica-
das y verificadas por OVO.

» El reinicio de las actividades de un pardicipanle o de todo el Programa sélo
ocurrira cuande exista la seguridad de que todos los acuerdos se cumplen a
satisfaccion de SENASA y DGSV.

14. DURACION Y REVISION.

14.1. Este Plan de Trabajo fue desarrollado conjuniamente por DGSV y SENASA, para
ser usado como una guia en 13 cerificamdn y exporiacidn de manzanas y peras
de Argentina a México. No se permiten desviacionas de las guias de trabajo a
menos que estén amparadas por condisiones especificas sobre los procedimisn-
tos de importacion establecidas por DGSY

14.2. Todas las modificacionas tienen gue ser hechas por escrito y pueden ser compila-
das en un adendum.

14 3. La DGSY o SENASA se reservan el derecho en su canjunto o por separado. de
cancelar o suspender el programa, previa juslificacion y notificacidn por esento ai
resio de los participantes con 30 dias de anticipacién

15.FECHA DE ENTRADA EN VIGOR.

151, Este Plas de Trabajg erlra en viger a partiv de [a facha de su hrma y lendrg vigencia indefinida.

DR JAVIER TRUMJILLO ARRIAGA ING AGR. BIEGD QUIROGA
DIRECTOR GEMNERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECCION GENERAL DE SANIDAD YEGETAL- PROTECCION VEGETAL
DGSY (
SAGARPA-SENASICA SENASA

MEXICO ARGENTINA

FECHA: ' A FECHA: 5{*@ )‘w.?.ﬁ,_- e 32{9
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ANEXO |

Programa de monitoreo y Manejo fitosanitario de Grapholita
molesia en huertes de peras y manzanas para exportacion a
Mexico

I. CONTROLES DE CAMPO
TRAMPEO s GRADOS DIAS

1 Usar trampas con ferpmona para meniterear PCF {Palomiliz Oriental de la
Frata Grafolita). Las trampas deben estar colocadas en las UMIs at inicio de los
primeros vuelos de [a plaga, es decir entre 'a ulima semana de agosto vy los
primeros 10 dias de septiembre.

2. Determinar y colocar e numero de trampas que se necesitan en |a UMI de
acdenrdo al siguiente cuadra.

No. de Hectareas No, de Trampas R
Mo ga Hectareas Mo de trampas -
1ag

181323
231a28

28.1a32

R VISR R

_..22184b

»dedb  Agregaruna trampa por cade 9 Has |

3. La trampa debe colocarse en ef lercio supenor de la copa del arbol, 80
cantimetros dentro del area de goleo det arbol de acuerds a log aenios
dominanies. Las trampas deben estar colgadas libremente, sin contacto con
ramas y Iolfaie que obstruyan la entrada de las palomillas,

4. Las yampas deben colocarse ejos de las willas de la UMl Recomendamos
ubicarlas en 1a cuarta linea de 1a orlla ¢e la UMI ¥ en el cuarta arbol las
trampas deberan astar por 1o menos a 10 lineas de separacion entra una y otra
para maxamizar el efecto de ia feromona.

Las Lineas donde se cologuer las tramgas deten estar marcadas con una
cinta plastica o esiaca en la onlla de 12 linea

5 El preductor deberd dentificar er el lerene cada UMiAvariedad con un cartel
que indigue; su codigo. superici@ y ubicacion de las trampas.

8. El monitoreo v servicio dz trampas serd de dos vodes por semana en el caso
de la Provincia de Mandorza v una vez para fas Provingias de Neuguén y Rlo
Negro, fo antanor cara deterninar niveles de poblacion de la plaga y en &l caso
de Mardoza, ademas para datermirar ef biofix
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7. "BIOFIX" se describa como:

Momento de nicic de vuele de cada generacién en el cual es atrapadc al
menas un adulto de POF en forma sosteniga, en UMNIs desigriadas para el
cantral de fa plaga Esta dafinicidn aplica sdlo para la primera emergencia de
palomillas dirante la primavera que provieneg de las larvas invernanies. Y es
usado para imciar la acumulacion ge grados dias y ceterminar el momento en
el cual eclosionaran lag primeras larvas para cada generacion de la p'aga.

8. Las trampas son ulilizadas también cara delerminar el inicio (Bishix en el
caso de Mendoza) y picos de vuelo de las subsecuentes ganeracionas de POF,
Toemando en cuenta que el ciclo bioldgice es de 535 grados dia

Duracion de fos siguientes estadios de Cyelia mafests B, Segun Crof,

. Estadio Requerimiento dias grados

: Husvo - 79 I
; - Larva 215

| Puga 213

3 _Adulto pre-gviposicion %

? Total 535

9 TRATARIENTO

a, Este programa requeere |a aplicacion de plaguicidas al momenio de la
eclosion de larvas provenientes de fa generacién invernante y subsecuentes
sigmpre ¥ cuands las capluras de adultcs sea de § o mas palomillas por
semana por trampa en promedio en cualguier UMI, y teriendo en cuenta el
poder residual del producto aplicade. Las UMIs que vayan a ser cosechadas
antes de alcanzar el pericdo de ralamiento deberan ser aspefjadas de acusrdo
a lgs intervalos de seguridad indicados en &f plaguicida

b. Este pragrama requiere la aplicacién de plaguicidas para matar |as larsas
recién emergidas del huevecillo, anteg de que barrenen los brotes wo frutos. Ef
técnico resgonsable de ta UM en conjunio con el productor debe determinar el
ligmpo ¢ptmeo para controlar cada una de las generatsiones de la plaga.

¢ Programar la aplicacion dei ptaguicida de acuerdo al modelo de inicio de
calculns de grados dia ulilizados en las regiores de implementacidn del
presente Programa: a pariir del 1° de juite en 1a regién Norpatagdnica y a traves
de la determinacién del Biofx en el caso de |a provincia de Mendoza.

¢t Las asgpersipna2s deben aplicarse seqgin oS nacimientos de las dstintas
gengrasiones o sea de acverdo a las “alarmas regionales” difundidag, y en
funcidn de las capluras en 'rampas. De esta manera, los nacimientos de (3 ira
generacitn ge producen a los 320 grafogrados, los de Zda. generacidn se
nician 2 los 855 °D, Ba tercera a los 1390 °D, la cuarta a Jos 1825 °D y
Fnalrmente ta guinta a los 2480 °D.

€ Si se capluran menos de 5 palomillas en promedio por frampa por semana
durante la temporada; no se detectan protes wo fruios danados o larvas
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durante el muestrec del huerto, no se sugiere aplicar aspersiones de
plaguicidas. Los muestreas de Jas UMIs deben ser supervisades por persanal
designado v capacitado por el SENASA. El mussirec para deteccitn de brotes
dafiatos y frulos debe reslizarse 7 dias después de haber realizadc la
aplicacion de insecticida para control de POF; en caso de encontrar brotes 0
frutos dafiados considerar la aplicacidn de insscticidas para conlrolar Ia
siguenie generacian

f Les resutados obtenidos del muestreo de los huertos deben estar disponibles
para ser revisados por los inspectores de SENASA y VG

5 l.as aspersiones conlra POF deberdn ser supervisadas documentalmente
par personal de SENASA,

. DOCUMENTACION

La documentacion wlilizada para el regisi de actividades de los productores
debe ser de aguerdo a fp especificado an el cuaderno de campo.

. REGISTRO DE TRAMPEQ ¥ USO DE TRAMPAS

1. Al revisar las rampas, anotar eén €l fermato de trampeo ia cantidad de
palomillas {POF} capturadas y cuando se cambie 'a feromona o el piso de las
rampas. registrar ia fecha de cambio en el cuaderno de campo. Una ez que
sa hayan capturade 100 palomitlas o transcurnde 60 digs, lo gue pase prmero,
sera necesano reemplazar el piso de 1as trampas para garantizar fa efectividad
de las mismas. L ‘eromona debe cambiarse cada cuatro Semanas, 0 con la
frecuancia  del  pericdo minime de  efactividad especficado en Iss
recomendaciones ecnicas del fabrcante de acuerdo al fipa de dispositivo,
stempre ¥ cuando su efectvidad bioldgica haya sido probada en frutos de
pepita en la region v avelada por o SENASA

2. Los registros de trampeo deberan estar gispanibles para su revision durante
ia ternporada a pelizion del personal del SENASA yfu OVO. Dichas registros
detceran mantenerse aclualizados hasta gue toda la fruta registrada para
Raxico haya sido cosechacs.

3. Para certificar embarquas para Meéxico, los expedientes de rampso y de
aspersion deberan estar disporubles en las empasadoras durante el desarolia
de ta lemporada ce exportacidn.

IV. CORTE DE FRUTA A CAMPO

1 Realizar monitorec de! campo y corte de fruta en tadas las Uls vy
vanedaces de manzana y fera que prelendan exportar a México.

72 El corte de fruta, de cada UMI vanedad registrada, debe realizarse en un
pericdo da 10 dias pravios 3t inicio de cosecha
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3. El numero de arbales en preduccitn a muestrear serd del 3% de la densidad
de 1a plartacién.

4 E= cada saso, los arboles van a ser revisados para brofes dafados, Al
ments 10 fnAos deben gertormacdos dal tercio superior del arbol. No se autoriza
que sean tomados directamente de los Gins, que han estado llenanto los
rosechadoras, o1 después de iniciada la cosecha.

5 Dos tercios de los rbales 3 muestréar de cada UMI (o blegue) de &boles
distribuidos alrededor del perimalio de la UMLE El tercio restante sera revisado
en amoles del mariar de esia

& La fruta debe ravisarse para deterrninar la presencia de larvas de gratolita y
de cochina harinosa. primero en forma externa, en la zona calicinal y
pedurcular, con el objeto de detectar un posisle dafio y ‘uego proceder ai corte
Este se hara en forma fongitudinal pnmero vy posteriormente en forma
trarsversal al menos 2 veces, una en 1a zona calicinal y otra en la pedunculas
Si existieran dudas se procederd a efectuar mas cortes hasta confimar la
ausencia o pregencia de indivicuos

7 Los cortes deben ser supendsados por parsenal designado y capatiado por
el SEMASA, tomande en cuenia fa biclogia y habilos de Cydia molesta, al fingl
de dicha actividad se llewara a cabo et llenado de 1a plarilla correspondiente

8 Mo se acepta el llenado posterior de documantos. debe completarse v
firmarse estrictamente al ¥rmino de la actividadd,
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ANEXO |l

Programa de Manejo de Pseudococcus viburmii, en Huertos de peras y
manzanas para exportacidn a México.

I. CONTROLES DE CAMPO

Para reducir el riesgo cuarentenario por la presencia de Pseusdococeus vibumi
en lag exportaciones de frutas de pomaceas a México, se ofrece un programa
de sugerencias para el mangjo y conirol de esta plaga.

Trampeo

1. Goma practica de monitoreo y control cultural del insecto se recoinienda el
uso de bandas de cartén de unos 15 cm de anchio, 1as cuales se atan en el
tronco principal del arbol y en las dos ramas principales desde el inicio de a
floracign y hasta un mes antas de la cosecha. Dicho moniterea se realizard con
gl objeto de apoyasse para tomar decisiones sobre el control quimico de esia
plaga, respetando siempre fas carencias de cada plaguicida a utilizar.

2 El monttoreo y revision de frampas serd una vez por semana

Tratamiento

Para el calendario de aplicacion de plaguicidas debe lomarse sn cuenta €|
periocdo de carencia del respectivo insecticida con respecto a ias tolerancias
correspondientes.

Las aplicaciones de plaguicidas se  efectuaran de acuerdo a las
recomendaciones de las instituciones de investigacidn de ia ragidn, siempre v
cuando estas sean avaladas por el SENASA y presentadas oporunaments a a
VO, Las UMis que vayan a ser cosechadas antes de alcanzar el periodo de
iratamiento deberan ser aspenadas de acuerdo a los intervales de seguridad
indicados en el plaguicida

Las aspersiones deben aplicarse seglin los nacimientos de las distintas
generaciones y de acuerdo a las recomendaciones teécnicas de las insttuciones
de investigacian de la regidn.

1. DOCUMENTACION

La documentacién wilizada para €l registro de actividades de los productores
debe ser de acuerdo a lo especificado en el cuaderno de campo,

. MUESTREO DE FRUTA A CAMPO

1 Realizar monitorec de campo y revision de frula en todas las UMIs v
variedades de manzana y pera que pretendan exportar a Méxco,

2. La revisidn de fruts, de cada UMI variedad registrada, debe realizarse en un
periodo de 10 dias previos al inicio de oosecha,

ANEXO 11




3. Ef numero de arboles a muestrear serd del 3% de la densidad de la
plantacion

4, En cada caso, al menos 10 frutos deben ser tomados del lercio supenor del
arbol. No se auloriza que sean tomadeos directamente de 105 bins, gue han
estado llenando las cosechaderes, ni después de iniciada [a cosecha.

5. La fruta debe revisarse para determinar (8 presencia de cochinilla hannosa,
primero en forma externa, en la zona calicinal y peduncular, con el objeto de
detectar un posible dafo o presencia de este insecio. Los frutos deben
revisarse bajo lupa binocular para determinar la presencia de huevecillos o
ninfas de primer estadio.

6. Los muestreos deben ser supervisados por personal designado y capacitado
por el SENASA, tomando en cuenta los habitos de Pseudococcidos; al final de
dicha actividad se llevara a cabo el llenado de 1a planilla correspondiente.

7. No se acepta el llenado posterior de documentos, debe completarse y
firmarse esirictamente al término de la actividad.
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V. IDENTIFICACION DE VIABILIDAD DE HUEVECILLOS

Esta informacion se propong sea incorporada sobre el final de la temporada
con mayores datos recopilada del trabajo de OVO y SENASA en el sitio de
inspeccion y Laboratorio Central. Se deja la base scbre la cual se realizara el
TS 0.

Métodas indirecto para determinar viabilidad

Consziste en realizar una serie de observaciones sobre caracleristicas
marfolbgicas de los huevos indicadoras de su viabilidad.

Caracterizsticas a obsersar:

1. Silueta del huevo
2. Disposicién interna de la “yema” del huevo
3. Qrganizacion imterna del conterndo del huevo

Diagnostico.

Huevos colapsados. cuya yema se aleja de las paredes y su contenido intemo
se presenta desorganizado sin granulos corresponden a hugvos no viables. Se
consideraran muertos aquéllos que sean tiansparenles o en su defecto con la
mitad del contenido rojo como maximo.

Biblicgrafia.
3. PRYKE JS. Source and identity of insect contaminants in export

consignments of table grapes. MSc, 2004. 223 pp. Supervisor: Frof MJ
Samways.
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ANEXO II

ANEXO i

Macdanica de operacién entre la OVO y al SENASA durante al desarrollo de
las actividades de verificacién en origen.

Este documento liene como propdsito, sestablecer e marco operative de
cooperacion endre el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuana de Argentina
(SENASA) y la Oficna de Verificacion en Ongen de Mexico en Argentina
(OVQ), para el desarrolle & implementacion de los planes de trabajo acordados
entran ambas partes para la exportacion de Manzanas y Peras de Argentina a
Mexico.

1. La eperacion y coordinacién de las aclividades debera realizarse en un
espirity coopadativo y de transparencia entre los actores del programa
(SENASA y la OVO), evitando ia toma de decisiones arbitranas por
cualquiera de las partes, en tode momento debe observarse el
cumpliments del plan de frabajo establecido entre ambos paises,

2 E} SENASA brindard apoyo logistico para facilitar ¢l desamollo de las
actividades del programa y de la OVO e informara a esta sobre cualquier
contingencia fitosanitaria que se presente en la zona y sobre las areas
afectadas.

3 En cada temporada. el SENASA designara un coordinador para el
programa g informara a la DGSV y a la OVO el nombre del coordinador,
asi como el nombre del contacto en las oficinas cenrales pars atender
asuntos de mayor relevancia inherentes al progranma.

4 |Los coordinadores y los inspectores de ambas oficinas (SENASA-OVO)
debersn apegarse en todo momento a lo estipulado en los planes de
trabajo, enfocando su atencidén en prormover y vigilar su cumphmiento y
no en favorecer intereses personales o comerciales. Inlereses diderentes
a los acordados en los planes de trabajo seran consilerados como
promotores de riesgos Fitesantarios.

L" ) 5. Las decisionas sobre las controversias deberan ser atendidas por ambos
’ coordinadores del programa (SENASA-OVO), en caso de no alcanzar
acuardo deberan ser lumadas y tratadas a nivel de Oficinas Centrales

del SENASA y la DGSY.

6. Al inicio de !a temporada de cosecha. cuando el coordinador de la OVO
designado por la OGSV, arribe a la regidn de trabajo se realizara una
reumcn de apertura del programa entre el personal de la OVD y del
SENASA. En esta reunidn, se definira de manera cenjunta el calendario
general de aclividades a realizar duranie el desargllo del programa,
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vigilando que esta programacién contemple todas las actividades y los
niveles minimos de supervisidn requeridos en el plan de trabajo.

7. Et SENASA enltregara a 1a OVO la hsta de empresas registradas para
participar en el Programa de exportacién de peras y manzanas a
México. Posteriormente el SENASA y fa OVO realizaran de manera
conjunta visitas de supervision a huertos, empagues y empresas de
tratamientos registradas, para evaluar el cumplimiento de las actwidades
e nfraesstructura contempladas en los planes de trabajo. Camao resultade
de estas visitas, se elaboraraentre el 15 de enero vy el inicio de las
exportaciones, [a lista maestra de empresas paricipantes, la cual debera
ser enviada por la OVO a la Direccidn General de Sanidad Vegelal
(DGSY) y a la Direceion General de Inspeccidn Filozoosanitaria (DGIF)
antes del inico de las exportaciones.

8 El nivel minimo requerido de supervisién de las actividades del programa

por parte de la OVD sera de acuerdo en lo contemplado en ¢f plan de
trabajo Para dar cumplimiento a lo anterior, el SENASA y la OVO se
cooardinaran y esiableceran el programa diario o semanal de actividades
de verificacion: las veriicaciones deberan ser desarrolladas de maneta
cenjunta pero podran realizarse de manera independiente, si el SENASA
tiene alguna complicaciébn para pafticipar en la  actwvidad. La
indisposicion de aigunas de las pares no serd limitante para no cumplir
con lo programado de manara conjunta, a mencs que el SENASA
ordene por escrito cancelar la actividad.

9. En casc del que &l SENASA determine cancelar alguna actividad

previamente convenida en la programacién de aclividades, debera
notificariy par escrito a la OVO, indicando el motivo de la decisién,

10.La OVO podra solicitar a las empresas informacién adicional sobre los
lotes, incluse realizar una visita vy muesireo de campo en forma
coordinada con la Coordinacion del Programa en ta Regidn, cuando se
prevean sduaciones de posibles riesgos filosanitarios en fruta que se
pretenda exportar a México.

11 Los incumplimientos detectados duranie las wisitas realizadas por la
OVO yio SENASA en ias empresas participsntes, seran comunicados
por escrito mutuamente, y asentados en el libro oficializado por el
SENASA en cada empresa.

12 E! SENASA y Ia OVO realizaran |a inspeccion de embarque de manera
conmuita, segln lo especificado en el Plan de Trabajo, participando en la
revisiGn  documental y fisica de los lotes presentados. Ambas
instituciones participaran en |a seleccion de l1as cajas muestras y frulos
que seran enviados al laboratorio para su analisis. El laboratorio deberd
emitir el resultado en un tiempo méaximo de 24 horas, o en su defecto,
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deberd informar en forma inmediata al SENASA vy OVO
respectivamente, de las situaciones que pudieran dar origen a un mayor
tiempo de espera.

13.E1 SENASA permitira la participacion del personal de la OVO en los
laboratorios para la revision e identificacion de los especimenes plaga
delectados durante las inspecciones, cuande el coordinader de fa OVO
asl lo solicite. Esta aclividad no excluira al personal oficial del
laboratorio, y de ninguna manera prelende suslituir a |a autoridad del
diagnostico oficial. En caso de controversias con el diagnostica, la GVO
podra sobcitar la confirmacion por parte del [aboratonio central del
SENASA,

14.Los problemas documentales, de identidad de la fruta, u ofros que se
presenten en los puntos de ingreso deberan resolverse mediante una
investigacion conjunia en origen por pare del SENASA y la OVO. La
OVO intirmara a la DGSV los resultados de dicha investigacion y esta
Gltima determinara las medidas pedinentes a aplicar.

15. Al final de la temporada, |2 OVO y el SENASA coordinaran una reunién
para evaluar 105 resultados del programa. Los acuerdos derivados de
esta reunidn seran comunicados a SENASA Central y DGSVY en México,
para que en conjurito anatlicen la informacidn.

a

DR JAVIER TRUJILLO ARRIAGA ING AGR. DIEGO QUIROGA
DIRECTOR GENERAL DIRECTOR NACIONAL
DIRECGCION GENERAL DE PROTECCION VEGETAL
SANIDAD SENASA
VEGETAL-DGSV ARGENTINA
SAGARPA-GENASICA
MIXICO

PIETERY VS T
FECHA: _ FECHA. ~ Wi &, (™)
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ANEXO III
g

ADENDUM AL ACUERDO EN MATERIA FITOSANITARIA FIRMADO EL 15 DE OCTUBRE
DE 1992, ENTRE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA DE LA
REPUBLICA ARGENTINA Y LA SECRETARIA DE AGRICULTURA Y RECURSOS
HIDRAULICOS DE MEXICO, PARA ESTABLECER EL PROCEDIMIENTO Y LOS
REQUISITOS FITOSANITARIOS PARA LA IMPORTACION DE ARROZ (Oryza sativa)
DESCASCARILLADO Y PULIDO PARA CONSUMO, ORIGINARIOS DE ARGENTINA A
MEXICO

Presentar solicitud de importacién ante la Direccién General de Sanidad Vegetal de
Meéxico.

Obtener autorizacion fitosanitaria de importacién de la Direccion General de Sanidad
Vegetal de México.

Presentar en el puerto de entrada la documentacion y el producto cumpliendc los
siguientes requisilos:

3.1 Certificado Fitosanitario que indiQue que el material que se describe fué
minuciosamente examinado y que se encontrd libre de plagas y enfermedades.

3.1.1. El Cerificado Fitosanitario indicard adicionaimente que "el aroz en esie
embarque se encuentra libre de insectos vivos". El Certificado Fitosanitario
especificara el lugar de origen en Argentina, indicando area de produccién.

3.1.2 Que mencione ademas la descripcion detallada del envio, conteniendo los
siguientes antecedenies: nombre y direccién del exportador y destinatario,
numero y descripcion de los envases, marcas distintivas, lugar de origen del
producto y medio de transporte. cantidad y nombre del producto, especificando
claramente el nombre botanico del precducto. En principio se autorizan los
siguientes puertos de entrada a México :

Veracruz, Ver. y Manzanillo, Col.

4. La internacion def matenal queda sujeta a la Inspeccion de Sanidad Vegetal en el
Puerto de entrada, de acuerdo a:

4.1 Los embarques de estos productos seran directos de puerto en Argentina
’ a puerto mexicano, y el producto debera estar en envases nuevos, de primer
usp, cefrados, no permitiéndose reenvases.
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4.2. A suingreso, el embarque sera sometido a un tratamiento de fumigacién
de acuerdo a lo especificado en al Manual de tratamientos de la SARH.

4 3. Con presencia de plagas de importancia cuarenienana, se rechaza su

ingreso a México.
—

4.4. Con documentacién incompleta o a falta de documentacién original se
rechaza su ingreso a México.

5. Este adendum sera vigente a partir de la fecha de su firma y podra ser modificado de
acuerdo a lo establecido en el acta de fecha 8 de marzo de 1994.

POR LA Dflg{ECCION GE L DE POREL INSTITUTO ARGENTINO DE
SANIDAD VEGET M/ SANIDAD Y CALIDAD VEGETAL
MEX]! Z - ARGENT!

/ Prr o

ING. MARCO'ANTONIO CARREON ZUNIGA ING. CARLOS LEHMACHER

FECHA: éi 2z 20 L0V recha: 2 //;ag/,’fﬁ
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1. INTRODUCCION Y OBJETIVO:

Desarrollar el presente Plan de Trabajo para la Certificacion en
Origen de fruins de Arindanos Frescos de Argentina, con
tratariento de Fumigacién con Bromuro de Metilo con destino a
Estados Unidos entre el Uniled States Department Of
Agriculture, Animal and Plant Health Inspection Service Plant
Pratection and Quarantine (USDA  APHIS PPQ), Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA) v el
Comilé de Productores y Exportadores de Frutas y Hortalizas
Frescas para los EE.UU. (COPEXEU).

El plan de trabajo contiene los lineamientos para el tratamienta
de funigacion, resguardo, certificacion y exportacion de
awdndanos frescos hacia los Estados Unidos. No se permitira la
variacion de estos [incamientos sin la previa autorizacién por
escrito de las partes firmantes.

I INTRODUCTION AND OBJECTIVES

This Work Plan was developed for the Preclearance Program in
origin of fresh blueberry fruit from Argentina with 2 methyl
broniide fumigation treatment, for destination to the United
Stales in joint agreement with the United States Departmenl of
Agricnlture - Animal and Plant Health Iuspection Service - Plant
Protection and Quarantine (USDA APHIS PPQ), Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA) and
the Committee of Growers and Exporters of Produce to the USA
(COPEXEU)

This work plan outlines the procedures of the Famigation
trealinent, storage, certification and exportation of blueberties fo
the United Slates. No tnadifieation to these procedures will be
permilted without a previous written authorization from the
parties involved.

2. PRODUCTOS INCLUIDOS EN EL PLAN DE TRABAJO

Fruta fresca de Arandanos (Faccinium spp.) ornginarios de la
Argenting, que sc encuentian aulorizados para ingresar a los
EE.UU. con ¢l requerimiento especifico de fumigacion como
condhicion de entrada.

2. PRODUCTS INCLUDED IN THE WORK PLAN

Any fresh blueberry frmit (Vaccinium spp) from Argentina,
authorized to be imported in the United States with the speeific
requirement of fumigation as an entry condition.

3. REGLAMENTOS Y POLITICAS DE USDA-APHIS-PPQ
QUE REGULAN LA ENTRADA DE ARANDANOS A LOS
ESTADOS UNIDOS DE AMERICA.

Los arandanos de Argentina estan reglamentados en a
cuarenlena de frutas y hortalizas 7CFR 319.56 y este Plan de
Trabajo cumple con los Lineamientos de Manejo para los
Programas de Pre-embarque en Origen de USDA-ADPHIS-PPQ.
Para ingresar a EE.UU., los arandanos de Argentina que no
provengan de las regiones reconocidas por USDA-APHIS-PPQ
cume area libre de Moscas de 1a Fruta, deberdn sonelerse a un
fralamiento scgin se especifica en el manual de tralamientos de
LISDA-APHIS-PPQ.

Para el Programa de Prc-embarque en Origen de arandanos
ftescos, el tratamienty Cuarentenario a aplicar es ef T101 (i-1.1)
Fumigacion con Bromuro de Metilo, para el conlrol de Ceratitis
capitaie (Mosca del mediterraneo) y Anastrepha fratercuhies
{Mosca sudamericanay, especies que uttlizan como hospedero al
fruto de ardandano.

Ei malerial de embalaje de macdera que se utiliza para la
exportacion de ardndanos frescos a los EE.UU. deberd tratarse
conforme a las regulaciones de la NIMF 15,

La politica de USDA APHIS PPQ respecto al Programa de Pre-
embarque en origen de arandanos frescos requicre que:

Exista un convenio paca cubrir todos los costos de USDA APHIS
PIQ asociados al Plan de Trabajo.

Las actividades se Nevarin a cabo en Argenlina bajo |l
supervisién/auditoria delfla directorfa de Area de USDA APHIS
PPQ a representante.

Los arandanos tratados estardn sujetos a inspeccion y otras
acciones refativas en los puertos de entrada a los EE.UU. par

1. USDA-APHIS-PPQ REGULATIONS AND POLICIES

THAT REGULATE THE ENTRY OF BLUEBERRY INTO
THE UNITED STATES OF AMERICA

Blueberries from Argentina are regulated by the 7CFR 319 56
and this Work Man will eomply with all procedures of the
USDA-APHIS-PPQ Handiing Guidelines for the Preclearance
Program in Origin.

Blueberries from Argentina, except thase originating in
Patagonia which is recognized by USDA-APHIS-PPQ as a fruit
fly free arca, will requitre treatment as speecified in the USDA-
APHIS-PPQ treatment manual.

For the Preclearance Program in origin of fresh bjueberries
Programn  the treattnent (o be applied is TIO0I(i.1.1.)
comresponding 1o Fumigation with ‘Methy! Bromide for the
control of Ceratisis capituta (Mediterranean fruit fly) and
Anastrepha fratercihus (South American fruit fly) species that
use blueberries as hosts.

Wood packing material. used for the exportation of fresh
hlueberries to the United States should be treated according to
regulations of ISPM 15.

USDA APHIS PPQ policy regarding the Preclearance Program
in origin of fresh blueherries program requires an agreement to
cover all USDA APHIS PPQ costs associated with the program.
All activities will be carried out in Argentina under the
audit/supervision of the Area Director of APHIS or its
representative.
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Customs and Border Protection (CBP).

De ser necesario podran hacerse actualizaciones a este Plan de
Trabajo, que serdn rauficadas por escrito por las partes
signatarias.

All certifted blueberries will be subject to inspection and other
related actions at the ports of entry to the United States by
Customs and Border Protection (CBP).

Hrequired, an update will be made the changes to the Work Plan
and will be ratified in writing by all signing parties.

4. ORGANIZACIONES PARTICIPANTES
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA).

Departamento de Agricultnra de los Estados Unides - Animal
Plant and Health spection Service - Plant Protection and
Quaranting (USDA APHIS PPQ).

Comité de Productores y Exportadores de Frutas y Hortalizas
Frescas para los EE UV (COPEXEU).

4. PARTICIPATING ORGANIZATIONS

Sevrvicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
{National NPPQ).

United! Starus Department of Apricultare - Animal Plant and
Health Inspection Service - Plant Protection and Quarantine
(USDA APHIS PPQ).

Comité de Productores y Exportadores de Frutas y Horalizas
Frescas para los EE.UU. (Cooperator).

3. RESPONSABILIDADES DE LOS PARTICIPANTES

5.1 SENASA
3.1.1 Es responsable primario de la ejecucton y supervision de
todas las actividades del Programa de Pre-embarque en origen de
arandanos frescos, Nscalizando las distintas etapas (Anexo TV,
Anexo VI, PPQ 535, Reportes de Fumigacion y el Certificado
Fitosanitacio).

5.1.2 Verificar que todos los  parlicipantes  cumplan
debidamente con sus responsabilidades.
5.1.3  Facilitar  inspectores suficieutes para  asegurar el

camplimiento de todos los procedimientos y requisitos del
presente Plan de Trabajo.

3.1.4  Proporcionar sulicienles allernativas de comunicacjon
(elcfonos, faxes, u otrosy en la oficina del SENASA
correspoidienie para coordinar,  desarrollar  y  atender
adccuadamente las solicitudes recibidas durante los horarios
oficiales de los dias habiles

5.1.5 Registrar por esclile cualquier observacion relevantce,
que sugja ducante la supervisibn, en el libro foliado, especifico
para estc proceso, factlitado por el Centro de Fuinigacion.
Ejecutar actos cortectivos s1 fuera necesario derivados de las
observaciones y asentarlos.

516 Los inspectores del Programa deberdn enviac ¢l reporte
del tratamiento y las observaciones, en caso de corresponder, en
forna digital desde un correo oficial SENASA, a en base a lo
acordado con USDA- APHIS PPQ.

5.1.7  Capacitar y evaluar, en coaperacion con el USDA
APHIS PPQ, a los mspectores del SENASA, Para esta actividad
se puede requerir el apoyo de mstituciones/empresas aprobadas
par el SENASA o ¢l USDA APHIS PPQ. Enviar a USDA
APHIS PPQ en pretemporada un registro de los inspectores que
participaran en ¢l Plan de Trabajo, donde se inctuira: firma, seilo
y locadidad.

5.1.8  Supervisar a los inspectores de SENASA del Programa
de Pre-embarque en Origen a través de la Direccion Nacionul de
Proteceion Vegetal.

5.1.9  Esiablccer conjuntamente cop USDA  APHIS PPQ
cronogramnas regionales con feeha limite para inscribir y aprobar
Centros de Fumnigacian en pretemporada.

5.1.10  Camunicar al USDA APHIS PPQ anpmalias y acciones
de no conformidad detectadas en la ejecucian del Programa de
Pre-embarque en Qrigen de arandanos fiescos.

5.1.11  Firmar Acuerdos Operacionales con tacos los Centros de

5. RESPONSIBILITES OF THE PARTICIPANTS

5.1 SENASA

S0 The supervision and ecxecution of all the
Preclearance Program in origin of fresh blueberries Program
activities, the control of the different stages of the process
(Annex 1V, PPQ 535, Fumigation Records and Phytosanitary
Certificate).

5.1.2. Venfy that all nvolved  fulfill ther
responsibilities properly.

5.13. Provide an adequate numbers of mspectors to
assure compliance with all procedures and requirements of the
Work Plan,

5.1.4. Provide  sufficient  communication  support
ftelephones, faxes and others) at the corresponding SENASA
offices to adequately coordinate, develop or respond to any
requirements during the official working hours.

5.1.5. Keep written records in the Registry Book
specifically pravided by the Fumigation Center, of all relevant
observations during the supervision process, and make necessary
corrections, as a result of the observations.

parties

5.1.6. Program inspectors shall submit the treatment
report and the obscrvations, if necessary, in digital fonn from a
SENASA official mail, based on the agrecement with USDA
APHIS PPQ.

51.7. Provide the necessary training and evaluation of the
SENASA inspectors in cooperation with USDA APHIS PPQ.
For this speeific activity support from other institutions approved
by SENASA or USDA APHIS PPQ may be utilized. Provides a
list to USDA-APHIS of the inspectors that will participate of the

Program, including their signatures, stamps and location,
previous to the witiation of the export season.
5.18. Supervise their inspectors assigned to the

Preclearance Program in origin through the National Plant
Protection Service Division.

5.1.9. Establish together with USDA APHIS TPFPQ
regional schedules with a timeframe to approve and certify
Fumigation Centers the start of the season.

5.1.140. Cominunicate to USDA APHIS PPQ of any
deviation or any non-conformity action that may occur during the
process of the Program.

50111 Sign Compliance Agscements with all Fumigation
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fumigacion que participen del Programa de Pre-embarque en
Qrigen de ardndancs frescos en forma conjunta con USDA
APHIS PPQ y COPEXEU (Ver Anexo 1).

3.1.12  Informar a USDA APHIS PPQ de las sanciones en caso
e incumplimientos incurtidos en el marco del Programa de Pre-
embarque en Origen de ardndans frescos.

5.1.13 Enviar un reporte de las actividades realizadas dentro de
los programas de control de Moscas de la Fruta del NEA y NOA
a USDA APHIS PPQ (ver Anexo IX)

5.1.14 Realizar las aprobacioites del funcionamiento de las
camaras de fumigaciones en preteimporada.

5.1.15  Aprobar y verificar las sistemas informaticos (software)
para el registro de eventos en el proceso del tratamiento de
fumigacion, o sus caimbios en forma conjunta con USDA APFILS

PPQ.

5.2 USDA APHIS PPQ

5.2.1 Supervisar y auditar el Programa de Pre-embarque en
Origen de ardndanvs frescos por parte delfla Director/a de Area
o representante y enutir el Cerificado PPQ 203.

5.2.2. Verificar y auditar que todos los participantes cumplan
debidamente con sus responsabilidades.

5.2.3. Realizar las aprobaciones de las camaras de fumigaciones
en furma conjunta con el SENASA anualmente en pretemporada.
5.2.4. Proveer los Wspectores necesarios para supervisar y
auchtar e} Programa de Pre-embarque en Origen de ardndanos
frescuvs.

5.2.5. Registrar por escriio cualquier observacion relevante que
surja durante 1a supervisian, en el libro foliado especifico para
este proceso, facilitado por el Centro de Fumigacion y en caso de
irregularidades serd de aplicacion lo dispuesto en el punto 13 del
presente Plan de Trabajo.

5.2.6. Firmar Acuerdos Operacionales con todos los Centros de
fumigacion que participen del Programa de Pre-embargue en
Origen de arandanns frescos en forma conjunta con SENASA y
COPEXEU (Ver Anexo [).

32.7. USDA APHIS PPQ coordinara las supervisiones y
auditorias con SENASA.

5.2.8. Aprobar y verificar los sislemas informaticos (software)
para el registro de eventos en ¢l proceso del tratamiento de
fumigacion, o sus cambios en forma conjunta con SENASA.

53 COPEXEU

5.3.1. Suscribir anualmente eon USDA APHIS PPQ wm Plan de
Financiamienlo.

5.3.2. Mantener un canal de comunicacion entre fos participantes
del Progiama de Pre-embarque en Ovigen de arandanos frescos y
hacer conoeer este Plan de Trabajo a todas las partes interesadas
en la cxportacion de Ardndanos fumigados a los EE.UU.

5.3.3. Cooperar, conjuntamente con el SENASA/ USDA APHIS
PPQ, cn la capacitacion de los Inspectores del SENASA,
Directores Técnicos y Operadores del Ceittro de Fumigacion.
5.3.4. Colaborar con SENASA y USDA APHIS PPQ en proveer
mfornacion perlinente en caso de problemas relacionados con el
Programa de Pre-embarque en Origen de arandanos frescos.
5.3.5. Verificar que todos sus socios cumplan_debidamente con

Centers participating in the Preclearance Program of fresh
blucberries together with USDA APHIS PPQ and COPEXEU
(See Anrnex I).

5112 Inform USDA APHIS PPQ of any sanctions for
non-compliance of infringemient during the Preclearance
Program of fresh blueberries in.

5113, Send to USDA APHIS PPQ a report of the
activities conducted under the National Fruit Fly Control and
Eradication Program in NWA and NEA (Sce annex iX).

5.1.14.  Certify preseason the fumigation chambers with USDA
APHIS PPQ.
5.1.15. Approve and supervise the fumigation treatment

software jointly wath USDA APHIS PPQ.

5.2 USDA APHIS PPQ

3.2.1.  Supervise and audit the Fresh Blucberry Preclearance
Program by the Area Director or his/her representative and issue
the PPQ 203 Certificate.

5.2.2. Supervise and audil for full compliance all participants’
responsibilities.

5.2.3. Every year and before the season starts, approve and
certifies  fumigation chambers in joint cooperation with
SENASA.

524.  Provide the necessary inspectors to supervise and audit
the Precicarance Pragram of fresh blueberries in origin.

5.2.5.  Keep written reeords in the Registry Book, specifically
provided for this process by the Fumigation Centers, of any
relevant information during the supervision process and in the
case of any utegulaiities the contents of point 13 of the Work
Plan is applied.

5.2.6.  Sign operational agreements with all the Fumigation
Centers partictpating in the Preclearance Program of fresh
blucberries in origin in joint cooperation with SENASA and
COPEXEU (See Annex 1).

5.27.  Coordinate with SENASA all the supervisions and
auduts.
5.2.8.  Approve and supervise the softwarc for the registration

of events in the process of the fumigation treatment inciuding
any changes jointly with SENASA

5.3 COPEXEU

5.3.1. Annually subscribe The Financial plan with USDA APHIS
Pro.

5.3.2.  Maintain communication amoitg alt participants m the
Preclearance Program in origin »f fresh blueberries and
distributes the Work Plan to all parties interested in exporting
fumigated blueberries to the United States.

5.3.3. Cooperate jointly with SENASA/ USDA APHIS PPQ of
all training  needed by SENASA Inspectors, Technical
Directors

and Fumigation Center Operators.

5.3.4. Cooperate with SENASA and USDA APHIS PPQ in
_providing all necessary information in case of problems related
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sus responsabilidades.

5.3.0. Entregar al SENASA/ USDA APHIS PPQ el listado de
Exportadores que participaran en el Programa de Pre-embarque
en Origen de ardndanos frescos en pretemporada y mantenerlo
actualizado durante la temporada.

5.3.7. Firmar Acuerdos Operacionales con todos los Centros de
fimigacion que participen del Programa de Pre-embargue en
Origen de wédndanos frescos en forma conjunta con USDA
APHIS PPQ y SENASA (Ver Ancxo 1)

5.3.8. Mantener actualizada una fista informativa parcial de
proveedures para el Programa de Pre-embarque en Origen de
arandanos frescos.

54. RESPONSABILIDADES DE OTRAS ENTIDADES
PARTICIPANTES

5.4.1. Responsabilidad del Centro de Fumigaeion

3.4.0.1. Cumplir con todos los requisilos y procedimientos
operativos del Plan de Trabajo pata llevar adelante ¢l Programa
de Pre-embarque en Origen de arandanos frescos

5.4.1.2. Mantener la Cémara de Fumigacion y contar con los
cquipos en perfectas condiciones de uso para su aprobacion y
registro anual.

5.4.1.3. Factlitar al Inspector del SENASA una oficina equipada,
incluyendo un espacio que garantice seguridad para salvaguardar
elementos det Programa de Pre-crubarque en Origen de
arandanos frescos, (precintos, scllos, cintas y Cenificados PPQ
535).

54.1.4. Definir y mantener areas de carga y despache que
vuinplan con los requisitos de este Plan de Trabajo. (Ver punto
9.1).

S4.1.5. Facilitar personal y equipamienta adecuado para
desarrollar eficientemente todas las tareas relacionadas con el
movimiento, aimacenamiento, carga y despacho de los productos
fumigados y eertificados

5.4.1.6 Proveer el libro foliado en el Centro de Furrugacidn para
repistrar las observaciones relevantes que se detecten duranie la
supervision que realice el inspector del SENASA y auditorias del
SENASA y USDA APHIS PPQ

3.4.1.7. Mantener vigente cl registro anual de todos los
certificados de instrumentos y equipos de calibracién. Asimismo
se deberan conservar los reportes de los tratainientos de todos los
tratwmientos de fumigacion realizados durante toda la lemporada
5.4.1.8. Tener un Director Técnico habilitado por SENASA,
respoisable de la aplicacion del Plan de Trabajo, el cual firmara
e! Acuerdo Operacional conjuntamente con el Representante del
Centra de Fumigacion. (Ver Anexo 1)

5.4.1.9. Tener Operadores habilitados por SENASA para operar
la cdmara de fumigacidn. Los mismos son responsables de la
ejecucidon del proceso de Fumigacion y deben estar presente
duante todo el proceso, debiendo firmar el reporte de
fumigacion y Anexo IV,

5.4.2, Responsabilidades de las Empresas Exportadoras
5.4.2.1. Cunplir con todos las requisitos y procedimientos
operativos del Plan de Trabajo de su competencia, para llevar

with the Preclearance Program of fresh blueberries in origin.
5.3.5. Vertly that all of their members fully comply with their
responsibilities,

53.6.  Will deliver 1o SENASA/ USDA APHIS PPQ a list of
all the Exporters that will participate in the Preclearance
Program before the export season starts and keep it updated
during the season.

53.7.  Sign Operational Agrecement with all Fumigation
Centers participating in the Program, jointly with USDA
APHIS PPQ and SENASA {See Annex [).

53.8. Keep an updated partial and informative list of
suppliers for the Preclearance Program of fresh blueberries in
ongin.

5.4. RESPONSIBILITIES OF OTHER PARTICIPATING
ORGANISMS.

5.4.1.  Responsibilities of the Fumigation Centers

5.4.1.1. Assure compliance with all operational procedures and
requircments of the Wark Plan ta carry uut the Preclearance
Program in origin of fresh blucberries.

5.4.1.2. Maintain all equipment in perfect condition at the
Fumigation Chamber for the annual certification.

5413 Provide an adequate cquipped office area for the
SENASA Inspector including a space to guarantee secured
storage Lo safeguard Preclearance Program of fiesh bluebemnes
in origin supplies (i.e. sealed strips, stamps, lapes and PPQ 353
centificales).

5.4.1.4. Define and establish loading and dispatching
areas which comply with the Work Plan requirements (See
point 9.1).

3.4.1.5. Provide personnel and adequate equipment for all

moving, storage, loading and dispatching activities related to
the fumigated and certified products.

5.4.1.6. Provide a Registry Book at the Fumigation Center
ta record observations durving SENASA and/or USDA APHIS
PPQ Inspector’s supervision or audits.

5.4.1.7. Maintain a file of the calibration certificates of all
instruments and equipiment. Maintain for a period of one year a
recod of all fumigation reports performed during the season.

5.4.1.8. Provide a Technical Director, qualified and
approved by SENASA, with responsibility and autharity to
guarantee compliance with the Work: Plan, who will sign the
Qperational Agreement along with the Fumigation Center
Representative (See Annex I).

5.4.1.9. Provide fumigation chamber operators qualified and
approved by SENASA. These personnel will be responsible
for the furnigation process and niust be present al all times
during the process, and also must sign the fumigation report
and the Annex JV.

5.4.2. Respousibilities of the Exporting Chmpanics.
5.4.2.1.To comply.-with all operativing procedures and
requirements of the Work Plan under the Preclearance
Program of fresh blueberries ib origin.

;
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adelante el Progiama de Pre-embarque en Origen de arandanos
frescos.

5.4.3 Responsabilidad de las Empresas de carga

5431 Cumplir con todos [0S requisitos y procedimientos
operatives del Plan de Trabajo de su competencia, para ilevar
adelante el Programa de Pre-embarque en Origen de ardndanos
frescos.

5.4.4. Responsabilidad de las Compafiias proveedoras de
camaras, calibradoras  de instrumental y de sistcma
computacional registrador de temnperatura y eventos.

54.4.1. Cumplir con todos los requisitos y procedimientos
aperativos del Plan de Trabajo de su competencia, para Ilevar
adclante el Programa de Pre-embarque en Origen de arandanos
frescos ‘

5.4.4.2. Las compatifas proveedoras de instrunientos, deben estar
avaladas  por el INTI (Instiwto Nactonal de Tecnologia
|_Industrial) cuando corresponda.

5.4.3. Responsibilities of cargo shippers.

5431 To comply with all operational procedures and
requirements of the Work Plan under the Preclearance
Program of fresh blueberries in origin.

5.4.4. Responsibilities of chamber, instrumental calibrators,
compulerized temperature and event recording systems
suppliers. .

54.41. To comply with all operational procedures and
requirements of the Work Plan under the Preclearance
Program of fresh blueberries in origin.

5.442.  When required, must be certified by INTI1 (National
[nstitute of ludustrial Technology).

3.5 DEFINICIONES

5.5.1 Inspector del SENASA

Funcionario pablico que aclia como agente primario
responsable de la  fiscalizacion  del cumplimiento  del
Programa de Fumigacion, de las actividades realizadas por la
Contraparte Técnica, asi como de Ia firma de los Reparles
(reportes de fumigacion, anexo V) y de la certificacion
(PPQ 535 y Certificado Fifosanitarin).

5.5.2 Inspector USDA APHIS PPQ

Funcionario responsable de supervisar/auditar ¢l Plan de
lrabajo.

Emitir certificado PPQ 203

5.5.3 Director Téenivo del Centro de Fumigacién

Es un profesional representante del Centro de fumigacion
responsable ante los Organismos Oficiales del cumplimiento
de las exigencias que le competen segin ¢l presente Plan de
Trabajo (incluido el huen estado de ias instalaciones, y los
equipos necesarios en perfectas condiciones de operacidn).

5.5.4 Operador de Camara de Fumigacion

Es ¢l empleado responsahle de la ejecucion del proceso de
Famigacion y debe estar presente durante el nmsmo, debienda
firmar el reporte de fumigacion y Anexo [V.

Bl Operador debe estar capacitado v aprobado por el
SENASA

3.5.5 Acuerdo Cooperativo

Sc firma el presentc Plan de Trabajo entre el SENASA,
USDA APHIS PPQ, COPEXEU mediante el cual las parles
se respansabilizan del cumplimiento de lodos los requisitos y
pracedimientos del Plan de Trabajo para el Programa de Pre-
embarque en Origen, segan le competa.

5.5.6 Acuerdo de Operucional

Anies de iniciar las actividades del presente Plan de Trabagjo,
el Centro de Fumipacidn, los Proveedores y emjresas de
carga deben finnar el Acverdo Operacional con el SENASA/
USDA APHIS PPQ /COPEXEU mediante el cual se

responsabilizan del cumplimiculn de todes los requisitos y

5.5 DEFINITIONS

5.5.1. SENASA Inspector

The public officer who s responsible for msuring compliance
with the Fumigation Program, of the technical Counterpart
activities as well for the signing of Reports (fumigation reports,
annex 1V and the certifications (PPQ 535 and Phytosanitary
Export Certificate).

5.5.2. USDA APHIS PPQ Ingpector
The official responsible for supervising/auditing compliance
with the Work Plan and for issuing the PPQ 203 certificates.

5.5.3. Technicat Director of the Fuinigation Center

The Fumigation Cenfer designates a Technical Dircotor
(Technical Counterpart) to be responsible for the compliance of
the Fumigation Program (including the proper maintenance of
the premises and of the equipment).

5.5.4. Fumigation Chamber Operator

The Operatar is responsible for the furnigation, must be present
at all times during its process and nwist sign the Fumigation
Report and Annex 1V,

The Operator must be trained and approved by SENASA.

5.5.5. Cooperative Agreements

This Work Plan will be sipned by SENASA, USDA APHIS
PP and COPEXEU stating which entity will be responsible
for complying with all of the requirements and procedures of
the Work DPlan under the Pre-clearance Program of fresh
blucberries in origin as applicable.

5.5.6. Operational Agreement

Belore the initiation of activities of the Fumigation Program,
the Fumigation Center, Providers and cargo shippers must sign
the Operational Agreement with SENASA/ USDA APHIS PPQ
/COPEXEL! through which  the responsibility 15 given for
completion of all the requirements and procedures of the Work
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procedimientos del Plan de Trabajo para el Programa de Pre-
embarque en Origen, seglin e competa (ver Anexo I).

5.5.7 Camara de Fumigacion

Recinte herméticamente cerrado donde se pracede a realizar la
exposicion de la fruta de arindanos frescos a dosis de Bromuro
de Metilo (BM) en los tiempos establecidos; que cuenta con el
instrurmental necesario para medir las concentraciones de MB y
temperaturas durante el traamiento, ademas de un sistema
circulacion forzada, de evacuacion del gas y un sistema
informatico (software) para el registro de eventos en el proceso
del tratamiento de fumigacion.

5.3.8 Centro de Tratamientns Cuarentenarios.

Establecimiento integrado por una o mas camaras con
instalaciones apropiadas para el manejo de la fnuta fresca de
arandanos, su furmigacidn y mantenirniento de las condiciones
e identificacian y aislamiento exigidas hasta su despacho.

5.5.9 Sitia de transferencia

Establecimiento integrado con una o mas camaras de frio para
¢l almacenamieto y transferencia de fruta fresca de arandanos
que ha sido sometido al Tratamiento Cuarentenarius T 10§
1.l que cumple con las condiciones de idenlificacion y
aislamientn exigidas desde ia recepcion hasta su despacho.

Plan under the Pre-clearance Program of fresh blucberries in
origin. (see Annex )

5.5.7.  Fumigation Chamber

A hermetically sealed chamber where fresh blueberry fruits are
exposed te a dose of Methyl Bromide (MB) for an cstablished
periad of time, having the necessary instruments to measure
MB concentrations and temperatures during the treatment, and
a forced circulation system, gas evacuation and computer
system {software) for the recording of events in the fumigation
freatiment process.

5.5.8.  Fumigalion Center

An integrated establishment of one or more chambers, having the
installations appropriate for the handling of fresh blueberry fruit,
its fumijgation and having the means to maintain the
identification and isolation of treated fruit uatil its dispatch.

53.9.  Transfer stte

An integrated establishment with one or more refrigerated
chambers for the stwirage and transfer of fresh blueberry [ruit
trealed with gquarantine trealment schedule T101-i 1-1 and which
complics with the required conditions of identificatian and
isolation of such fruit fram its reception (o its dispatch.

| 6. REQUISITOS PARA LA APROBACION Y REGISTRO

DE UN CENTRO DE FUMIGACION

6.1, Ciamara de fumigacion

El SENASA y USDA ATHIS PPQ aprobaran las camaras de
funugacion (basados en Resolucion SENASA N° 601/2001), al
micin de cada temporada leniendo en cuenta el siguiente
procedmuento:

6.1.1 Solicitar los planos y memoria técnica descriptiva
de cada uno de los componentes del Centro. Ademas se debera
contar con un protocolo (memoria (ecnica operativa) del
movimiento de pallets tratados desde el tratamiento hasta cl
despacho

6.1t Diagrama de recorrido  de  las  cailerias
rransportadoras del fumigante y la totalidad de las valvulas desde
la parrafa de bromure de metilo hasta su ingreso a cada una de
las camaras.

6.1.0.2 Diagrama  del ftrazado de los canductores
cléctricos que transmiten la sefial de Damper 2 (ABIERTO o
CERRADO), desde dichos dampers hasta la sala de monttoren
cnmiputarizado. El switch indicador de apertura y cierre deberd
estar ubicado por dentro del damper 2 con el objetivo de que o
pueda ser intervenido desde afuera y debera estar precintado.
6.1.2 Verificar el aislamienio fisico de las dreas de
carga’despacho. Et Centro de Fumigacion deberd contemplar el
caneepto de area cubierta por malla de una densidad de 65% y
fuclles, a los efeclos de proteger adecuadamente el movimiento
de la fruta tratada de posible infestacion de plagas consideradas
cuarentenarias

6.1.3 Verificar la condicion de hermeticidad segan Ia
Prucha de Pérdida de Presion. (basados en Resolucion SENASA
N® 601/2001). Se realizardn al menas tres pruecbas, donde se

6. REQUIREMENTS FOR THE CERTIFICATION AND
REGISTRATION OF FUMIGATION CENTERS.

6.1. Fumigation Chamber
SENASA and USDA APHIS PPQ will certify fumigation
chambers (based on SENASA Resolution No. 601/2001), at the

beginning of every season according to the following
procedure:
6.1.1.  Request charts and descriptive technicat reports of

each of the Center's Components. In addition the fumigation
center must provide a protocol (an operational schematic and
narrative) of the movement of pallets of treaterl fruit from their
exit from fhe treatment chamber until their eventual dispateh.
6.1.1.1. Request diagrams for all of the methyl bromide
delivery lines, connections and valves instafled for each of the
treatment chambers

6.1.1.2. Request schematic diagrams of all electrical
conductors that transniit the signal of the OPEN or CLOSED
position of damper 2, from said damper till the treatment
process relay lo the sofiware. The OPEN o CLOSED indicalnr
switch for damper 2 must be located on the inside of the
chamber and scaled so that it can nat be tampered with from
the outside.

0.1.2.  Verify physical isotattan of loading/dispatchment
areas. An anti-aplud mesh of a 65%  densily o safeguard fruit
in transit must be installed by the fumigation center in order to
adeguately protect the treated fruil.

6.1.3.  Verify hermetic conditions through a Pressure
Leakage Test (based an SENASA Resolution No. 601/2001).
At least three tests musl be made lo verify security cunditions.
Tests will be made using 50 mm. pressure and  approved if
there are o leaks cxceeding 45 mm. after a 120 seconds

y
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vetificardn 1a uniformidad de las mismas. La prueba se realizara
con una preston de 50 mm y se aprobard cuando no se registren
perdidas superiores fuego de 120 segundos equivalentes a 45
mm.

6.1.4 Verificar las condiciones de seguridad y que todos
los equipos ¢ instrumentos incluyendo el sistema computacional,
estén funcionando adecyadamente por medio de una prueba en
blanco, o fumigacion experimental. (basados en Resolucién
SENASA N° 60§/2001).

6.1.5 En easo de ser reehazadas por no contar con alguno
de los requisitos anteriormente detallados, se debera solicitar nna
nueva Inspeccion para aprobacion de la cdmara.

6.1.0 Cuando se irate de camaras nuevas, se deberd
contar con la aprobacion de los planos de construeciom y
memorta téonica previamente por parte de SENASA y USDA
APHIS PPQ. La documentacidn en original serd cnviada al
SENASA y USDA APHIS PPQ, teniendo como fecha limite el
30 de junio de cada afio. Adicional a 10 anierior cada cimara
deberd enviar 4 USDA APHIS PPQ la memoria técnica
descriptiva y planos traducidos al idioma inglés. La aprobacion
del misnie se realizard dentro de los 60 dias de la peesentacion
lucgo de una reunicén écnica conjunta entre SENASA y USDA
APHIS PPQ.

6.1.7 Una edmara aprobada puede ser suspendida
temporalmenic por SENASA o USDA APHIS PPQ cuando no
cumpla con lo establecido en la Resolucién SENASA N° 601/01
o cuando no de cumplimiento a esic Plan de Trabajo.

6.1.8 Cada eentro de Fumigacion debera contar con uit manual de
procedimientos para contingencias, donde sc eonlemplen las
emergencias que podrian llegar a ocuriir en un ceniro de
femigacion como por ejempio: descabezado de garrafas, pérdidas
en el sistema de inyeccion duranie la misma, pérdidas durante la
funngaeidn, ele. y también que contemple dircceiones y teléfonos
de emergencias médicas, bomberos, defensa civil, eic.

6.1.%  SENASA es responsable de 1a prueba en blanco con uso
dc bramuro de inctilo a efectas de corroborar 1a henneticidad de
la vdmara,

6.2 lastrumentos, eqUipos y AcCeSOros

- Los Cenlros de Fumigacion para ser aprobados deben contar
con instrumentos y equipos calibrados anuvalmentc con sus
certificados cotrespondientes y un sistema de computacidon con
sus accesorios. También deben eontar con la documentacion en
original y tres copins fechadas y firmadas por una empresa
registrada a tal efecto ante el INTL

.~ Todos los equipos deben estar en perfeclas condiciones de
pperacian durante la temporada del Prugrama de Pre-embarque
en Origen de arandanos [rescos,

- Los inspectores oficiales podran solicitar al Centro de
fumigaeion, tanto al inicio de la temporada como en cualquier
mamento, la calibracién de los equipos.

- Las verificaciones del correeto funcionamiento de los sensores
scran realizadas mensualmente por el Director Téenico de [a
camara en preseneid de un inspector de SENASA o USDA
APHIS PPQ. Podran requerirse verificacianes mas frecuenies si
se considera necesario

Las verificaciones de los lermémetros deberan ser realizadas

persiod.

6.1.4.  Verify that sccurity conditions and that ail monitoring
devices and equipment, including the eomputarized syslem, are
working correctly by means of a “blank test” or experimental
fumigation (based on SENASA Resolution No. 601/2001).

6.1.5. M a chamber is rejecied due to non-compliance with
any of the previous requirements the Fumnigation Center must
request another ehamber certification mspection.

6.1.6,  In ease of new chambers, previous certification of ail
construetion diagrams and descriptive teclinical reports will be
required from  SENASA and USDA APHIS PPQ. All
documentation will be sent in original copy to SENASA and
USDA APHIS PPQ dwring Juue of the current vear. In
addition each chamber will send the descriptive technical report
and diagrams translated into English to USDA APHIS PPQ.
Certification will require at lecast 60 days from date of
prescatation and after a technical SENASA and USDA APHIS
PPQ meeting.

6.1.7. A certified chamber may be temporarily suspended by
SENASA or USDA APHIS PPQ for non—compliance with the
contents of SENAS A Resolution Na. 601/01 or the Work Plan.

6.1.8.  Every Fumigation Center must have a manual of
emergency procedures that shows what to do if a2 dangerous
situation happens at a Fumigalion Center, including such as:
loss of a mecthyl bromide cylinder head (valve), pas icaks in
the injection (delivery) system, gas loss from the chamber
during a fumigation, ete. The manual of emergeney procedures
must  also contain addresses and telephone numbers of
emergency medical personnel, firefighters, civil defense, etc.

6.1.9. SENASA is responsible for the blank test using
Methyl Bromide in arder 1o verify the tighiness of the camera,

6.2 Instroments. equipments and aeeessorics.

In order to be approved a Fumigation Cewer must have all
instruments and equipment calibrated and certified annually,
including the eomputer system and its accessories.

Also have the original documentation and 3 signed and dated
copies by a regislered company registered by INTIL.

- All equipments is required to be in perfect operating condition
during the Preclearance Program season of fresh blueberries in
origin.

- Officials may require & calibration test of any instruments or
equipment, at the beginning or any time during the season.

- Monthly verifieation of seasors and manual thermometer
calibration will be performed by a certifying company
officially registered before the TNTI or by the Chamber
Technical Director i the presence of a SENASA or USDA
APHIS PPQ Inspector. More frequent verifications may be
required il nccessary.

- For ealibration of thermomelters and sensors, a conlainer with
a mixture of erushed ice and distilled water will be used, into
which the thermometers and sensors are submerged, must

%imdo un recipienie con una mezcla de hielo triturado/agua
|
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destilada, en la cual se sumergen los sensores, los cuales deben
indicar temperatura estable durante dos lecturas consecutivas y
deben tener una preeision de +/- 0.3 °C. En caso de no cumplirse
podra ser corregido mediante ajustes desde la bornera terminal
para la calibracion del sistema en forma mecanica. Esta
operatoria solo puede realizarla la Empresa certificadora y al
finalizar debe te-precintar la caja y registrarlo en el libro foliado.

Adicionalinente  USDA  APHIS PPQ podrd hacer otras
verificaciones de temperatuira.
~ Bajo mninguna circunstancia el personal del Cenfro de

Fumigacién debe modificar o regular 10s equipos, programas
compitaciondles o inslrumentos calibrados v certificados por las
empresas autorizadas.

- Cada vez que se revisen, nivelen o calibren los instrumentos y
equipos requeridos por el Plan de trabajo, la empresa autorizada
debera emitic wn Certificado que acredite que dicha labor fue
realizada, sehalando la fecha de certificacitn y asentandolo en el
libro foliado.

0.2.1 Instrumentos y cquipos a calibrar y controlar:
6.2.1.1 Repistrador de temperatura y eventos por sistema de
compulacion,

6.2.1.2 Un termémetro de pulpa  de  tipe  manual

preferentemente de vistago largo y de modelo digital de uso
exclusivo por el Inspector SENASA, calibrado y certificado.
6.2.13 Un analizador de gases apropiado para Bromuro de
Metilo (Fumiscopio), calibrada y certificado. Tados los equipos
deberin cuntar con un fillru de difxido de carbono tipo
ASCARITE y un filtro de humedad tipo DRIERITE sin
excepcion (manual de tratammentos de USDA  APHIS-PPQ
seceion 2-4-19). No se podran mezclar las dos en un solo tubo.
Mangueras de toma de muestra colocadas segiin establecido en la
Resofucion SENASA N° 601/01.

6.2.1.4 Uita bomba auxiliar para obtener las lecturas de
concentracion, cuando lo estimen conveniente SENASA/ USDA
APHIS PPQ, considerando la distancia de fas cimaras, nimero
de tomas de muestra y equipo.

6.2.1.5 Al menos una mascara de gas y los filwos para
vapores organicos vigente por cada Operador.

6.2.1.6 Un cquipo autbnomo con mdascara facial completa
con el tubo de oxigeno certificado, cargado y en Gptimas
condiciones de uso.

¢.2.1.7  Un detector de fugas. va sea un instrumento
electranicn, calibrado y certificado, o una lampara de deteccion
de haluro, con un tangue de repuesto y un dispasitivo de cobre
ntcvo.

6.2.1.8 Una balanza para el pesado de las parrafas von
Hromuro de Metilo, con certificada de calibracion anual apta
para garrafas de hasta 100 kg. y con un resguardo apropiado.

LLas nuevas camaras de Bramuro de Metilo gque se incorporen a
cste Programa de Pre-cmbarque en Origen se le exigirdn balanzas
digitales.

6.2.19 Una Have de torque, para e} cierre de las camaras,
cuandv asi corresponda.

6.2.1.10  Un sistemna de ventilacion que deberd tener un cauctal
de recirculacion equivalenie a un tercio del volumen de la camara
por minuto, para lo cual se debera presentar las especificaciones
del fabricante {Resolucién SENASA 601/2001).

mdicate a stable temperature during twa consecutive rcadings
and must have a precision of +/_ 0.3 C. Corrections can only be
made by mechanical adjustments in the electricity lerminal box
of the calibration. This operation can only be done by the
certifying company and the box must be reseaied and a record
made in the Registry Book

Additionally, USDA APHIS PPQ can make other temperature
verifications.
- Under no circumstances will personnel from the Fumigation

Center  modify or adjust equipment, software program or
calibrated and certified instruments certified by authorized
companies.

- Any revision or calibration of Program instruments and
equipment requires a new Certificate of work performed from
the certifying company .Any cortection will be recorded in the
Registry Book.

6.2.1 Required instruments and equipment to be calibrated
and maintained,
6.2.1.1. Computerized Tentperature and Event computarized
device.
6.2.1.2. A manual and digitalized pulp thermomcter with a
targe probe, calibrated, certified and sealed and for exclusive
use of the SENASA Inspector.
G.2.1.3. A Methy! Bromide Gas detection meter (Fumiscopc),
ceitified and calibrated. All the equipments must have without
exception {USDA-APHIS-PPQ Treatment Manual - section 2-
4-19) an ASCARITE type carbon dioxide filter and a
DRIERITE type humidity filter. No mixing of both in one tube
is permitied. Gas detection hoses must be placed according to
norms established by SENASA Resolution No.G01/01.

6.2.1.4. SENASA/ USDA APHIS PPQ may requre, if
necessary, an dauxiliary Pump to obtain cancentration readings
taking in consideration the location of chamber, the number of
sample readings and the equipment.

6.2.1.5. At least one gas mask and an orgamc vapnr filter in
use for each operator.

6.2.1.6. The self-contained breathing apparatus must bc in
perfect working condition,

6.2.1.7. A leak detector device, either a calibrated and certified
electronic device, or a halide detcction lamp, wilh a spare
cylinder and a new copper plate.

6.2.1.8. A weighing scale, calibrated and certifie annually,
that will hold up to 100 kgs. Methyl Bromide cylinders with an
acceptable protection system. Only electronic scales with a
digital display (with a precision to hundredths of a gram) will
be approved for use in new fumigation chambers.

6.2.1.9. A torque wrench for the closing of chambers, if
necessary.

6.2.1.10.A ventilation system with a recirculation volume
equivalent to a third of the chamber volume per minute,
including the manufacturer’s specificatians manual (SENASA
Resolution 601/2001).

6.2.1.11. The electrical termmal box where the temperature
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0.2.1.11  La caja de la bomera terminal donde se regulan las
sensores de temperatura deben permitir colacar un precinto que
asegure su inviolabilidad.

6.2.1.12  Unequipo de primeros auxtlios industrial estandar

6.2.1.13  Un sensor de chimenea con su certificado de
calibracian. El mismo debe contar con un detector equipado con
alarma visual y aciistica para controlar el proceso, funcionando
cuando Ja expulsion de bromurn de Metilo supere las 500 ppm.
Asumismo, Se exige que ¢l sensor de chimenca esle ubicade por
encima de la conexidn de salida de la trampa de agua.

6.2.2 Caracterisiicas:
6.22.1 Sisteina de Medicion de  Concentraciin
Bramure de Metilo en Cdmaras de Fumigacion:

de

El nimero y la ubicacion de las tomas de muestra de las camaras
de fumigacion, para medir {a concentracion de Bromuro de
Metilo en el wnterior de ellas esta en direcla relacion al volumen
de cada camara.

Las camaras existentes podrian agruparse en tres categorias
seghn sus tamafios, cuyos esquemas con la ubicacion de las
tomas le mecstra se presentan a contimiacion y en los cuales se
utiliza la siguiente simbologia:

P: Puerta 4° Ainb: Toma de muestra en el ambiente
C: Centro Caja I : Toma de muestra dentro de caja |
F: fondo Caja2 : Toma de muestra dentro de caja 2

sensors are regulated must allow the placing of a scal to ensure
tnviolability.
6.2.1.12. A standard industrial First Aid Kit.

6.2.1.13. A chimney lacated methyl bromide sensor and
display with its certificate of calibration. The sensor must be
equipped with a visual and acoustic alarm to control the
process, that will go off when the methyl bromide in the
chimney measures a concentration greater than 500 ppm..
Likewise the chimney sensor must be located above the exit of
the water trap (pressure relief valve).af the chamber.

6.2.2.  Charactertstics:
0.2.2.1. Methy! Bromide concentratioin Measurement Systems
at Furnigation Chambers:

The number and location of the gas concentration sample
reading lines inside the fumigation chambers are dircetly
related to the volume of each chamber.

The existing chambers can be grouped into three separate
categories with the following setups and associated symbols :

P: Gate 4° amb: ambient sample taking
C: Center Box 1: inteior of Box | sample taking
F. Rear  Box2: interior of Box 2 sample taking

|
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Namero y ubicacion de las tomas de mucsira (camara de hasta 280 m3).

|
f
j
r
|
)
!

AN

Namero y ubicacion de las tomas de muestra (camara de 280 a 420 m3).
Number and location of sample taking areas (chamber of 280 to 420 m3)

Caja 1647 Amb

47 Amb o Cafa 1

Nimero y ubjcacion de las tomas de muestra (camara de 420 a 700 m3).
Number and location of sample taking arcas (chamber of 420 to 760 m3)

Mumber and location of sample taking
areas (chamber of up to 280 m3).
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47 Ay,
Caja 1 o Coja2

Caja 1. Caja 2 6 4° Amb

Caja 2,
4° Amb o Caja 1

6.2.2.2 Registrador de Temperaturas de ambiente y pulpa:

Se requiere un sensor ambiente por cada cimara y el numero de
sensores de lemperatura de pulpa debe estar en relacion al
volumen total o la capacidad de carga en pallets de la camara. La
dotacion minima de sensores para camaras de fumigacian es el
siguiente:

Scnsores de | Sensores de
pulpa ambiente
Mas de 283 m3 | & |

Volumen

284 — 425 m3 5 |

Sengores adicionales de temperatura de pulpa o ambiente podran
ser instalados y utilizados si el Director Técenico asf lo estima
conveniente.

Especificaciones de los sensores de temperatura en camaras de
fumigacion.

0.2.2.2.1 Vastago con didmetro exterior de 4,76 mun. o infenor
para permitir un adecuado pinchado de la fruta.

6.2.2.22 Tener la unidad de medicion dentro de la primera
pulgada del extremo distal.

6.2.2.23 Tener una precision de 0,15 °C (+0,25) en el rango
de 0a 30 °C.

6.2.2.2.4 Entrcgar una medicion de temnperatura estable, dentro
de 1res minutos, luego de colocarlos en 1a mezela de referencia en
base a hielo triturado y agua destilada.

6.2.2.2.5 Estar conectado a un cable de longitud tal que permita
tener al aleance cualquier sector de la carga dentro de la cimara.

6.22.2 A pulp and ambient temperature and event recording
system:

An ambient temperature sensor is required for each chamber
and the number of puip temperature sensovs will be in direct
relation to the total volume and number of pallets in the
chamber:

Volume Pulp Sensors Ambicnl Sensors

Up to 283 m3 4 1

284425 m3 5 1

The Technical Director will authorize the installation and use of
any additional pulp or air temiperature sensor if required.

Specification of temperature sensors in fumigation chambers:

6.2.2.2.1. A stem with an inferior external diameter of 4.76 mm.
to permit an adequate prickmg of the fruit.

6.2.2.2.2. A measuring unit within the first inch of the sensor
tips.

6.2.2,2.3. A precision of reading of +/- 0,15° C (+/- 0,25) in the
range of 0 to 30° C.

0.2.2.2.4. To indicate a stable temperature, during 3 consecutive
minutes after submerging the sensor in crushed ice and distilled
water.

6.2.2.2.5. To be connected to a long cable to every sector of the
chamber.
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6.22.2.6  Los sensores deben ser instalados de modo de poder
desmontarlos parcialmente, para permitir su calibracion.

6.2.2.2.7 los sensores de ambiente deben tener una ubicacion a
30 cm. frente a la salida del aire del evaporador y/o en el secior
de los ventiladores de recirculacion.

6.2.2.2.8 En cada camara de fumigacion los sensores deben
estar identificados individualmente a objeto de distinguirlos (un
romlo en el cable cerca del sensor) y en caso de ser numérica el
primer numerg ie corresponderd al sensor de ambiente.

6.2.2.29 La identificacion debe estar en concordancia con la
asignada en el programa computacional.

6.22.2.10 Los lugares de pasada de los cubles y de otros
elementos a través de las paredes de las camaras, deben ser
sellados convenientemente y no se pndran ocultar con el fin de
comprobar posibles fugas.

6.2.2.3 Programa Computacional para el Registro de
Tenwperatiras y Eventos en un Tratamienio de Fumigacion con
Bromuro de Melilo.

El tratamiento de Fumigacion tiene como requisito de operacinn
basica, el empleo de un sistema de registro de eventos bajo el
control de un computador, utilizando un programa (saftware) que
sea capaz de consolidar, en un salo documento, toda la
informacion que detallamos, para que se pueda verificar y
cerlificar ¢l Tratamicnto.

6.2.2.3.1 Claves de acceso.

El software deberd estar prategido con 2 claves:

Clave para el operador: la misma no_ permitird cambios en los
pardmetras de funcionamiento del programa,

Clave para el programador: esta no podra bajo ningdn caso ser
compartida con los integrantes del centro de Mimigacion, caso
contrario SENASA y USDA APHIS PPQ aplicaran saneiones.

62232 Namero  del
identtificacion de la cimara

El programa debe entregar automaticamente el nimero de la
fumigacidu. Los mimeros deben ser correlativos y cada proceso
de fumigacion, sea tralamiento comercial o “Prucba en Blanco”,
debe ser contabilizado en forma independiente. A su vez, el

proceso  de  fumigacion e

nimero del proceso debe estar asoctado a una cAmara de
fumigacidn especifica.

0.2.2.3.3 Registrar los tiempos de los siguientes eventos:
6.2.2.3.3.1 Finalizacién de la inyeccion de Bromuro de

Metilo (Bairido de caiierias)

6.2.2.3.3.2 Funcionamiento del ventilador para la circulacion
de! aire

G.2.23.3.3 Inteiacion de la evacoacion — Apertura Damper 2.
62.23.4 Tipo de Producto: ardndanos frescos

6.2.2.3.5 Cantidad, tipo y peso de cajas y de pallets que se

van a fratar: El programa debe contar con un métode para
verificar dichos totales, discriminado por exportador.

6.2.2.3.6 ldentificacion de los pallets

Debe registrar el numero de serie del primer y ultimo Certificado
PPQ 535 otorgados por el Lnspector SENASA a cada uno de los
pallets a fumigar discriminado por exportador, Es conveniente
incluir al menos dos entradas, de manera que dos series de
nameros puedan ser incorporadas a un mismo Lratamiento. La
identificacion de los pallets debe realizarse previo a la
lwmigacion {troquel det PPQ 535) y al momento de conformar el
pallet definitive de exportacion (Certificado PPQ 535). Estos

6.2.2.2.6. To be installed in such a way thal partial disassembly
for calibration can be done eastly, if necessary.

6.2.2.2.7. Ambient sensors to be placed 30 cmn. from the
evaporator’s aerafion area and/or near the air circulation fans.

6,2.2,2.8. Sensors must be individually identified in each
chamber (a tag on the sensor cable) and if numbered, the first
number is o be assigned to the ambient sensor.

6.2.2.2.9. Identification tags ruust be in accordance to thuse
assigned by the computerized system.

6.2.2.2.10. Wal! cable connections and other chamber elements
are lo be properly sealed and at sight to easily check possible
leaks.

6.2.2.3.  Temperature and event Recording Device in 2 Methy!

Bremide Fumigation Treatment.

The fumigation treatinent will have to use, as a basic
requirement of operation, a specially designed software system
to consolidate iz one document the following information to
verify and certify the Treatment:

6.2.2.3.1.  Access password:

The software program will be protected
passwords:

Operator password: will aot allow changes on the critical
parameters of the software,

Programumer password: under no circumstance will be shared
with other members of the fumigation ceater. In case of
infringement SENASA and USDA APHIS PPQ may apply
sanctions.
0.2.23.2.
of chamber.
The program will automatically provide a fumigation number.
The numbers will be correlative and every commercial or “‘blank
test’” fumigation process will have to be independently
accounted, using independent correlative series numbers for
“blank tests™. Also, the process number will be associated ta a
specific fumigatian chamber.

by two access

Number of fumigation process and identification

6.2.2.3.3. Time recording of following events:

6.2.233.1.  Conclusion of Methyl Bromide injection {(purging
af pipes).

6.2.2.3.3.2.  Cotrect funclioning of air circulation fan.
6.2.2.33.3. Initation of agration -- Opening of damper 2.
62234, Type of product: fresh blueberries

6.2.2.35. Number of boxes and patlets to be treated: the
program should have a method to verify amounts discriminaled
by exporter.

6.2.2.3.6. Identification of pallets.

Keep a record of the serial numbers of the first and last PPQ 535
Certificate placed by the SENASA luspector on the pallefs to be
fumigated by exporter. 1t is convenient to include at least two
entry areas so that two serial numbers can be incarpotated to the
same treatment. The pallet identification will be prior to the
fumigation process (PPQ 535 Certificatc) and at the time of
conformity of the definite pallet o be exported {Certificate FPQ
535). This information will be entered in the Program and
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datos deben ingresarse en el programa y aparecer en el informe.
También debe permitir identificar los datos del exportador
6.2.23.7 Identificacion del Operador y del Inspector.
6.2.2.3.8 Temperaluras manuales y de los sensores. El
sistema debe towar las temperaluras de los sensores conectados
(pulpa y ambiente} y permitir ingresar [as temiperaturas manuales
mis bajas registradas por el Inspector SENASA.

6.2.2.3.9 Inyeccion de Bromuro de Metilo

Debe registrar {a hora (hora y minula) y las correspondientes
temperaturas 2l momento de la inyeccion de Bromuro de Metilo.
0.2.2.3.10 Cantidad real de gas inyectada y cantidad re-
inycctada

El programa debe requerir, en forma obligatoria, el ingreso del
peso iicial y final del o los cilindros de Bromuro empleados,
para calcular la cantidad real de gas inyectada. Ei requerimiento
anterior es valido para la inyeccion inicial, una re-inyeccion, una
adicion de gas o ciumbio de cilindro.

El registro de la re-tnyeccidn de gas debe especificar la cantidad,
indicando al Operador y al Inspector SENASA, si hay menos de
1a cantidad requerida que la sefialada en la “Ficha de Fumigacion.
La cantidad a inyectar debe ser indicada por el programa y

corresponde  a la  diferencia entre los  kilos inyectados
inicitlmente y los correspondicntes a la nucva dosis.
62.2.3.1} Concentracion de Bromuro de Metilo
Ll programa debe informar que se realicen tres lecturas

consecutivas de concenlracion de bromuro de metilo y aceptar
las dalos de las mismas, la primera a la imedia hora después dc
inyectar la dosis completa de Bromuro de metilo, la segunda a 2
horas ¥ la tercera al final del tratamiento. Cada lectura se
realizard en tres sectores distintos de la camara, fondo, medio y
puerta.

Debe ingresar el nombse de la persona que hizo las lectinas y el
codigo del equipo analizador de gases utilizado.

El programa debe registrar y alertar al operador si se requiere una
re-circtlacion por 13 minutos adicionales.

02.23.12 Mensajes de advertencia:

Et programa debe conteniplar ¢l despliegue ¢ impresion de
mensajes de advertencia. que  cviten la  operacitn o
funcionamienta inadecuado de cada uno de los componentes del
sistema:

a) La operacion del ventitador de re-cireulacion debe primar
sobre la apertura cle 4 valvula de inyeccion,

by LI ventilador de re-circulacién debe operar a 1o menos media
hora después del término de la inyeccion.

¢} Los ventiladores de chimenea y de recireulacion, deben estar
en operacion antes de la apertura del damper que conecta la
camara con cl sistemia de evacuacion

0.22.3.13 Operacion del sistema de computacidn con equipo
de emergencia

IZs importanie que las camaras de fumigacion y todos sus equipos
de control funcionen, en lo posibie, independiente de la red
general de energia. De todos modos el sistema de registro de
temperaturas y eventos debe ser capaz de continuat, sin
interrupeidn, una vez restituida la energia primaria.
6.2.2.3.14 Diagramas y codigos de fos
temperalura

El diagrama que indica la ubicacidn de los sensores debe sefialar
el nunere exacto de sensores y su identificacion (sensores de
pulpa 0 ambiente).
6.2.2.3.15 Pernuitir

sensores  de

la calibracidn de los sensores de

reflected in the Report and wiil permit identification of data of
the exporter.

6.2.2.3.7. Operator and Inspector ldentification.

6.2.23.8. Manual and sensor temperatures. The system
should take temperatures of the connected sensors (pulp and
ambient} and will permit iantroducing the lowest manual
temperatures registerad by the SENASA Inspector.

622309, Methyl Bromide Injection.

During the injection process time control {(hours and minutes)
and temperaturyes are reguired.

6.2.2.3.10. Real amounts of gas injected and re-injected.
Program requires obligatory registration of inilial and final
weight of Methyl Bromide cylinders in use to calculate the real
amount of gas injected. This wili be valid for initial injections,
re-injections, gas additions or a change of ¢ylinder.

In case of a re-injection, gas nwst be registered, with an
mdication to the Operator or the SENASA inspeclor that there is
less gas than the one mentioned in the “Fumigation card™

The amount to be injected will be indicaled by the Program and
wil] comespond to the difference between the initially injected
kilograms and those corresponding to the new dose.

6.2.2.3.11.  Methyl Bromide Concentration Readings:

The program must inform about the three consceutive readings
of the concentration measures done at the first half hour, 2 hours
after the beginning of the process and at the end of treatment.
Each reading will be done in three different areas of the
chamber, at the bottom, in the micdle and at the door.

The name of the person wha performs the readings, and the gas
analyzer equipment code used will be entered.
If an additional re-circulation of |5 minutes is required the
Program will register and inform the operator.

622312 Alert warnings:
Warning messages will be required from the system to alert
inappropriate functioning of the components:

a)  Re-circidation funs should be running previous to the
opening of the injection valve.

b)  Re-circulation fans will extend at least half an hour after
the injection process concludes.

¢) ‘The chimney and re-circuiation fans should be runiting
before the opening of the damper which connects the chamber
with the evacuation system.

6.2.2.3.13. Emergency equipment for computerized system.
Fumigation chambers require correct functioning of all their
controlling systems, and if possible, independent from their
energy supply. In any case, the sofiware recording temperature
and events shouid be able to continue operating, without
interruption, when primary energy is restored.

6.2.23.14.  Tfemperature sensots diagrams and codes. The
diagrams indicaling sensor locations should indicate the exact
number of sensors and Lheir identification (pulp or ambient
SENSDrs).

6.2.2.3.15.  Calibration of temperature sensors can only be
performed by the Programmer.
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lemperatura Gnicamente por ¢l proveedor del softwarc.
0.2.23.16 Caracteristicas del infornne final
Cada mforme deberd detallar en letra ctara y:

- Nomibre Centro de Fumigacion

- Numero Camara

- Numero de Tratammiento

- Namero de Fumigacion

- Fecha y hora de inicio de fumigacion

- Exportador

- Cantidad de Bultos

- Kitogramos por bulto

- Numero de Certificado PPQ 5335

6.2.2.3.17 Cualquier observacian que surja del proceso de
funigacion debe ser incluido, por el Inspector de Senasa, en el
cuerpo del e-mail en el cual sc adjunta ef reporte de fumigacion
correspondiente. Asi misno estas observaciones deberén quedar
cn el libro foliado.

0.2.2.4 Se  autorizan  los  Reportes  manuales  de
temperatwras y eventos hasta por un médximo de dos (2) dias
después de ocurrida alguna falla en el equipo, debiendo quedar
registrado en el fibro foliado. Cuando la falla signifique la
pérdida del control del proceso, el Inspector SENASA debera
permanceer en el Centro de TFumigacion, eon dedicacion
cxclusiva a esa actividad., hasta el término del pericdo de
exposicion del tratamiento de fumigaciéon,

6.2.2.5 Una vez comenzada la (winigacion, deberd ser imposible
alterar los parametros del sistema como la hora, sensores, etc., va
sea dentro del programa o desde el sistema operativo.

6.2.2.6 Las lecturas de eventos deberdan ser fomadas
autométicamente por el sistema v registradas en el reporte, con
un intervale de 5 minutos desde el inicio del tratamiento hasta su
finalizacion.

6.2.2.7 El nimero de fumigacion deberd estar impreso en todas
las hojas del reporte de fumigacion.

6.2.2.8 El reporte debe indicar claramente st durante el
tratamiento alguno de los sensores de pulpa cayeron por debajo
de 2] °C,.

6.2.2.9 Todos los tratamientos abortados o no, deberan ser
guardados por el sistema con su comespondiente ninnero de

fumigacion, vy estar  disponibles en o base de dalos
correspondiente,
622,10 Cualquier servicio  de  mantenimienty, inejora,

actualizacidn, recalibracion, etc. que el programador ¢ proveedor
del software debiera realizar sobre un sistema que ha sido
lhabititado, deberd ser comunicado a SENASA y USDA APHIS
PPQ con la anticipacion suficiente, conw para poder presenciar
los mismos, segtin el criterio de SENASA y USDA APHIS PPQ
para cada caso particular.

6.2.2.11 El reporte de fumigacién debe ser penerado en fonnate
digital (PDF), una copia del reporte debe ser impresa, firmada

6.2.23.16.  Final Report Requirements
Each report should detail in a legible and neat writing:
- Namne of the Fumigation Center

- Number of the chamber

- Number of Treatment

- Number of Funugation

- Date and time of nnset of fumigation

- Exporter

- Number of Packages

- Kilograms per package

- PPQ 535 Centificate Number

6.2.2.3.17 Any cominents arising from the fumigation process
must be included by the SENASA inspector in the body of the ¢-
mail in which the fumigation report is attached.

Also these camments should be recorded in the cormunication
book.

6.2.2.4. Manual reports of temperatlure and event are permitted
for a maximuin of two (2) days in the event of sensor failure and
all fatlures will be recorded in the Regisiry Book. If failure is a
loss of process control, the SENASA Inspector will remain in
the Fumigation Center with exclusive dedication to this activily,
and during the complete fumigation treatment.

6.2.2.5 Once a fumigalion is started it is not permitted to change
ihe parameters of the syslem, such as the time and sensor
records, within the program or the operating systein.

6.2.2.6 The readings of events will be recorded automatically by
the software system and printed in the final report, with an
imterval of 5 minutes frou the beginnming of the treatment until
concluded.

6.2.2.7 The number of the fumigatian will be printed on all the
pages of the fumnigation report.

0.2.2.8 The print out of the fumigation repert will clearly
indicate if of the temperature of the pulp sensor regisier below
21°C.

06.2.2.9 All the treatments passed and failed will be recorded by
the system with the corresponding number of fumigation, and be
available through the data basc.

6.2.2.10 Any maintenance service, improvement, update,
recalibration, efe. that the provider or supplier of the software
makes on a certified system, will have to be communieated o
SENASA and USDA APHIS PPQ in advance so that an official
can be present at such, according to the guidelines established by
SENASA and USDA APHIS PPQ for cach particular case.

6.2.2.11 The fumigation record must be generated in a digital
format (PDF), a copy of the report should be printed, signed by
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por cl inspector actuante y mantenerse en el archivo del Centra
de Fumigacion.

El archiva digital, conteniendo el reporte de fumigacion, debera
ser enviado por el inspector de SENASA interviniente desde un
correo of icial, previamente acordado con las oficinas de APHIS y
SENASA. El reporte no debe penmnitir ser adulterado.

Solo cuando por problemas de acceso al correo electnico el
mspector no pueda remitir el repotte de fumigacion en formato
digital, el mismo podrd ser enviado via fax previa comunicacién
a USDA APHIS PPQ. En este caso el reporte a enviar deberd
estar firmade y sellado por el inspector actuante.

6.2.2.12.  Es responsabilidad del proveedor del programa la
mviolabilidad del software. Ante cualquier eventualidad que se
genere durante un tratamiento que implique la intervencion del
programador, la misma serd notificada a SENASA y USDA
APHIS PPQ mediante un carreo donde se detallen la accidn
calizada. Caso cintrario podrd ser rechazado el tratamiento.

6.2.2.13. Autorizacitn de nuevo software: se deberdn presentar
con fecha limite Junio del afio en curso, ante las Autoridades dcl
SENASA y USDA APHIS PPQ, quienes lo avtorizardi una vez
analizadas.

6.2.3 Registro de uso de Bronwro de Metilo
SENASA proveerd a las Camaras de Fumipacion de una planitia
donde se detallard (ver Anexo JI)

- Fecha

- Namero de Fumigacion

- Duasis del tratamiento

- Niunero de garrafa

- Peso [nicial

- Peso Final

- Gramos inyectados

- Sello y firma del operador de la cdmara
Sello y firma dcl Directar Técnico de la cimara

the inspector and kept on file at the Fumigation Center.

The digital file, containing the fumigation report, must be

sent by the SENASA inspector from via official mail, previously
agreed with the APHIS and SENASA offices. The report shall
not be adulterated.

If the inspector cannot send Lhe fumigation report in digital form
due to problems with the email access, the report can be sent by
fax after notifying USDA APHIS PPQ. In this case (he repart
must be signed and stamped by the inspector,

6.2.2.12. The security of the software is a responsibility of the
supplier of the program. Any event generated during a treatiment
that invalves the intervention of the programmer, must be
communicated to SENASA and USDA APHIS PPQ by an enmait
with the details of the action taken. Otherwise the treatment may
be rejected.

6.2.2.13. Authorization for new software: each year new
sofiware applications must be evaluated priov 1o June of every
current year and analyzed and approved by SENASA and USDA
APHIS PPQ.

6.2.3.  Methyl Bromide Recording Device.

SENASA will provide a Plan to all Fumigation Chambers (see
Annex [1) where the following information will be recorded:
- Date

- Fumigation Number

- Treatment dosage

- Cylinder Number

- luittal Weight

- Final Weight

- Injected grams

- Stamp and signature of chamiber operator

- Stamp and signature of chamber technical director

7. DESCRIPCION DEL TRATAMIENTO

El tratamiento Cuarentenario de Fumigacion cou Bromuro de
Metilo aprobade por USDA APHIS PPQ para fruta {resca de
arandanos es el T101 (i-1.1).

Plaga: ceratitis  capitate (Mosca  del Mediteirdneo) y
anasirepha fiaierculus (Mosca sudamericana)

Consentrazion minima 2xpretada

Temperanua Deas Grm'?
T en gramasm®

T {Lbs {340 '}

2% hs 2 hs 3.5 hs

7. TREATMENT DESCRIPTION:

The Methyl Bromide Fumigation Treatment approved by
USDA APHIS PPQ for fresh blucberry fruit corresponds 1o the
TTIOL (i-1.1) treatment.

Plague: ceratitis capitata (Mediterranean Fly) and anasirepha
Sfratercudus (South American Fly).

Tzmparatur: "L Doz Gemd LEnimem sonsangation
Exprzizzd inz0u m3
335h The. Al
2070 er maes 32 zmeemd 2% 22 2

G Alarm?

2 s P NN

EES a3 .y
D oy 21

Q0 supEnar

En caso de existir una diferencia igual o superior a CINCO (5)
gramos/metro cabico, en DOS (2) o mds de los puntos de
medicidn de toma de muestras, debera encenderse nuevamente
¢l sistema de cireulacion por media hora mds. En caso de
persistir la misma, el wratamiento debe ser anulado . Asimismao,

The circulation system should be turned on for an additional
haf an hour in case of an equal or greater difference of FIVE
(5) gramsicubic meters, in TWO (2) or more of the measuring
points for taking samples. If the difference persists, the
treatnmient will be cancelled.  Also, if the difference is greater
than GIGHT (8) grams/cubic meters the treatment will be
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si la diferencia es mayor de OQCHO (8) gramos/metro cabico,
el tralamiento debe ser anulado en a primer lectura

cancelied during the first reading,.

8. PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DEL
TRATAMIENTQ DE FUMIGACION

8.1 Servicio de inspeccion:

8.1.1  El Inspector del SENASA asignado al Programa de
Certificacion en origen de ardndanos frescos, prestard sus
servicios en base al cronograma enviado por el Centio de
Fumigacion, mediante solicitud a la oficina de SENASA
correspondiente

8.1.2  El Centro de Fumigacian tendrd una tolerancia de hasta
media hora después de la hora solicitada a la Oficina del
SENASA para iniciar el tratmniento de fumigacion. Fmalizado
cse lupso, el Inspector del SENASA no csta obligado a prestar el
servicio de supervision del mismo.

8.1.3  Los costos que gencre la operaloria de inspeccion y
supervision del SENASA, de acuerdo a la normativa vigenlic,
serin solventados por el Centro de Fumigacion.

8.2 Aplicacion del tratammento

8.2.1  Medicion manual de ternperaturas

Ll Inspector SENASA verihicard manualmente las temperaturas
de pulpa del producto. Para cstc efeclo, los paliets deben estar
estibados con una separacion tal que permita realizar el chequeo
de temperatura par cualgquicra de sus cuatro costadas.

8.2.1.1 .- Aquellos pallets con temperatura superior a 21 °C
deberan ser identificados por el inspector del SENASA con el
correspondienic Certilicada PPQ 535 troquelado (Ver anexo 110)
y a partir de ese mpmento cstaran aptos para ser tratadns.

8.2.1.2 Cuando el Centro de Fumigacion presente lotes de
pallets con temperaturas homogéueas, cl Inspector de SENASA
podrd  reducir el ndmero de pallets a ser chequeados
manualmente de senerdo a la uniformidad y rango de las fecturas
de termperatura que se obtengan.

Este procedmmiento se discontinuara, en caso de detectarse
praductos frios y cahientes destinados a un misimo proceso, si
que haya sido advertide el Inspector SENASA de esta situacion.
Al preparar el cronograma de trabajo para prescutar a SENASA a
los efectos de ajustar los lorarios e inicios de tratamientos de
las distintas eamaras, se debe teuer en cuenta que la temperatura
de pulpa no deberia ser inferior a 21°C para la hora a la que se
cilo al luspectar.

8.2.L.3 Todas las temperaturas manualmente registradas deberan
ser corregidas utilizando ¢l faclor de correceidn que estd indicado
en el Certificado de Cahbracion del termometro manual, si asi
corresponde

Se debe controlar que no haya diferencias significativas enlre Ja
lectura del termdmetro manual y el electrénico del Programa
computacional, caso contrario se debera verificar los mismos
segtin lo detatlado en ¢l punto 6.2.

8.2.1.4 EI Inspector de SENASA debe seleccionar aguellos
pallels con fas temperaturas de pulpa mas bajas y ordenar su
estiba dentro de la camara, de modo de ubicar en cllos los
SCNSOICS.

8 PROCEDURE FOR APPLICATION OF FUMIGATION
TREATMENT:

8.1 Inspection services:

8.1.1. A SENASA fumgation pragram of fresh blueberries in
origin Inspector will be assigned only if requested by a
furmigation center to the corresponding SENASA office.

8.1.2. The Fumigation Center will have half an hour tolerance
after their request o the SENASA office to initiate the
fumigation process. After that period of time, the SENASA
lnspector is not abliged to provide any supervision service.

8.1.3.  Inaccordance with established norm, all of SENASA’s
inspection and supervision costs wifl be pad by the Funtigation
Center.

8.2. Treatment procedures;

8.2.1.  Manual temperature measuring

The SENASA Inspectors will manually verify the palp
temperatures. For this purpose, all pallets will be placed with
sufficient. space between them to permit lemperature readings
from any of their four sides.

8.2.1.1. Those pallets with temperatures higher than 21° wijl be
identified by the SENASA Inspector with the correspanding
PPQ 353 Certificate {See Annex LI and then placed in the
fumigation chamber.

8.2.1.2. In the case where lots have similar temperatures at the
Fumigation Center, the SENASA Inspecior may reduce the
number of pallets to be manually checked taking into account
the uniformity and range of temperature readings.

This procedure will be discontinued in case any cold and wann
praducts destined Lo this process are detected, which had not
been previously ideniified to the SENASA Inspector.

When working schedules are prepared for SENASA to adjust
time schedules for the initiation of treatments in the different
chambers, it should be taken into consideration that at the time
the Inspector is present at the chamber, no pulp temperatures
should be below 217

8.2.1.3. If required, all manual temperalure readings will be
corrected using the correction factor mdicated in the manual
thermometer Calibration Certificate.

In case of significant differences of manual and electronic
thermometer readings, verifications will be made according to
Point 6.2,

8.2.1.4. The SENASA Inspector will select those pallets with
the lowest pulp temperatures to be placed in the chamber, where
sensors will be placed.
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8.2.1.5 La capucidad maxima a ocupar en las camaras, durante
cada finnigacion, no podra exceder del QCHENTA POR
CIENTO (80%) del volumen de Ta misma (Resolucion
60172001).

8.2.1.6 Observar que las cantidades de cajas y pallets ingresados
al sistema correspondan con las consolidadas, asi como los
nimerog de PPQ 535 adjudicado a cada pallets.

8.2.1.7 Cada ualamiento serd asentado en el libro foliado
indicando: el niimero de fumigacion, numero de cajas y pallets,
fecha y hora de inicio de tratamiento.

8.2.1.8 Ei Director Técnico luego de cada fumigacion verificara
que la planilla de bromuro sea completado correctamente.

8.2.2  Otorgamiento  del “Certificado  de  Tratamiento™
{(Farmularic PPQ 535)

Todas las cajas que se presenten a fumigacion deheran estar
vonformando pailets. Cajas sueltas deberin ser palletizadas, adin
ratdndose de muestras con fines de experimentacion.

El Inspector de SENASA identificard cada pallet adhiviendo en
un lateral el troquel del Certificado PPQ 535 numerado (ver
Anexa 1), donde detallard su fima, la cantidad de cajas y
numero de fumigacion, previo a consolidar la camara.
Posteriormente ese nimero de Certificado se registrard en la
Planilla de Declaracion Jurada para identificacién del lote
fumigado (Anexo 1V) y se deberd adherir en uno de los laterales
del pallet de manera indicar que cl mismo da cumplimiento al
Programa de Certificacidn en origen de arandanos frescos con
destino a ELULA.

8.2.3  Liapas a verificar 2l inicia y durante el proceso de
fumigacion, por el Inspector SENASA!

8.2.3.1 Verificar la cantidad de Bromuro de Metito necesano,
antes de iniciar el tratamiento, Que en el marbete del cilindro este
indicada una concentracion de 100% Bromuro de Metilo.

#.2.3.2 No se acepta la refumigacion de productos tratados
8.2.3.3 Que ta diferencia en el peso del cilindro de Bromuro de
Metilo, antes y después de la tnyeccion det gas, sea igual 4 la
cantidad de Bromuro de Metilo requerida para el volumen de |z
cdmara, permitiendo una sensibilidad de 100 gramos. Se acepta
un excese de hasta i 10 % (hasta 36 gi/in®)

8.2.3.4 Que cl agua del vapovizador esté al menos a una
temperatura de 65.5 °C durante todo el periodo de inyeccion,
8.2.3.5 Que el registrador de eventos esté en aperacion.

8.2.3.6 Quc los ventiladores se encuentren en funcionamiento
previo al inicio de la myeccion y comprobar que ltos mismos
funcionen al menos durante los primeros 30 minutos de iniciado
cl tratamiento.

8.2.3.7 La impresidn del evento “hora inicio” de la tnyeccion
del gas. Si el sisterna de registrador de eventos no cstd operando,
el evento se registrard manualmentc en et “Reporte de
fumigacion™.

8.2.3.8 Al término de la inyecrion y cuando se equilibre la
balanza, se deberd comprobar que quede registrado en la
impresi0n del evento la hora de cierre de la vilvula de inyeccion
de Bromuro de Metilo. Si el sistema registrader de eventos o
estd operando, se debera registrarse manualmente.
8.2.3.9 Que las cafierias de inyeccion sean
Nitrdgene o aire comprimido para limpiarlas.

El proceso de fumigaciéon comenzard una vez cumplidos todos

barridas cob

8.2.1.5. During the fumigation process the chamber rnaximum
loading capacity (volume of pallets of fruit) must not exceed
EIGHTY PER CENT (80%) OF THE TOTAL CHAMBER
VOLUME,

{Resolution 6(1/2001).

8.2.1.6. Verification that the total amount of boxes and pallets
are the same as those consolidated, with their corresponding
PPQ 535 numbers in each pallct.

8.2.1L.7. Every treatment will be registered in the Registry Book
with an indieation of: fumigation number, number of baxes and
pallets and date and time of initiation of trcatment.

8.2.1.8. After a fumigation process the SENASA Inspector will
verify that the Methyl Bromide Registry Book is completed as
corresponds.

8.2.2.  Issuing of “Certificate of Trealment”™ (PPQ 535 Foun)
All fumigated boxes will be part of a pallet. Loosc boxes will
also be palletized cven if part of experimental samples. The
SENASA Inspector will place an identification number on each
pallet with a detail of fumigated trays (See Annex [}, with his
sighature, the amount of boxes and fumigation number, previcus
to consolidation. The Certificate of Treatment will be recorded
in the “Sworn Declaration for identification of fumigated lot”
{(Annex V) and placed in onc of the lateral side of the patlet
indicating compliance with the Preclearance Program of fresh
blueberries in origin.

8.2.3.  Verification guidelines at the initiation and during the
fumigation process by the SENASA Inspector:

8.2.3.1. Verify total amount of Methyl Bromide Dbefore
treatment initiation. The label of the Methyl Bromide cylinder
should be 100 Y.

8.2.3.2. Refumigation of treated products s not allowed.
8.2.3.3. Methyl Bromide cylinder weight, before and after the
gas injection, is equal to the amount required under a 100 grams
sensibility test. An over-dasage of a 10 % (up to 36gr/m3) is
accepted.

8.2.3.4. Water temperature of the vaporizer is at least at 65.5 C
duiing the entire njection period.

8.2.3.5. The event recording device is running,.

8.23.6. Fans are running previous to the initiation of the
injection process and will extend at least 30 min. from the
initiation ol treatment,

8.2.3.7. Recording of “initial time” of gas injection. If the
registration device is not working properly, that time will be
manually recorded in the Fumigation Report.

8.2.3.8. At the conclusion of the injection process and scale
restoration, the closing time of the Methyl

Bromide injection valve will be recorded. If the event recarding
device is disconnected, that time will be manually recorded.

8.2.3.9. Only Nitrogen and compressed air are authorized for
purgmg purposes of injection pipes.
The fumigation process witl start when all these requirements
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los requerimientos anteriormente seiialados, y el Inspector dec
SENASA deberd ascgurarse que todas estas condiciones han sido
registradas y anotadas manvalmente en et “Reporte de
fumigacion™ cuando el sistema de registro de temperaturas y
eventos no estd en uso.

El Inspector de SENASA yfo Director Téenico verificard que el
Operador detecte posibles fugas del fumigante mediante el uso
de la Jampara de deteccion de haluros

8.2.4  Lecturas de concentracion y tiempo de exposicion

las lecturas de concentracion seran lomadas a {a media hora. a
las dos horas y a las lres horas y media de iniciado e} tratamiento,
y seran ingresadas al sistema registrador de eventos ¢ registradas
manualmente por e} Operador o Director Técnico en presencia
del Inspector de SENASA. Adicionalmente, a consideracion de
inspectores de SENASA y USDA-APHIS PPQ, lus lecturas dc
concentracion podrdn ser tomadas en cualquier momento de un
tratamiento

3.24.1 El esquema completo de tres lecturas snlo  serd
conltrolada par SENASA, en su totalidad, en la primera
lumigacién de la lemporada y al menos una de cada diex
fumigaciones. En el caso de tratarsc de cimaras nuevas, este
esquema de lecturas deberda controlarse en forma completa
durante las primeras cuatro fumigaciones y luego al menos una
de cada diez. Debera quedar cuonstancia escrita en el libro de
actas de esta supervision.

De cualquier manera SENASA-APHIS en case de considerario
necesario, podran requerir chequear las concentraciones de
cualquier camara.

§.2.4.2 Toda fumigacion icbe ser presenciada por el Inspector
de SENASA, por lo menos hasta la primera medicién de
concentraciones (a la media hora).

8.2.4.3 E! Director Técuico verificaran que tanto el DRIERITE
y ASCARITE se encuentren en perfecto estady de
funcionamiento, solicitando su reemplazo cuando: ¢! DRIERITE
vire de arul a 10sado y el ASCARITE se tome hiimedo o de
consistencia sélida o agregada. El inspector de SENASA y/o
USDA supervisardn que se cumpla.

8244 Sera requisito medir concentraciones toda vez que,
durante un proceso de  fumigaeidn, se detecten fugas de
consideracion.  Las concemlraciahes minimas esperadas, se
encuentran  definidas  cn el  programa de tralamiento
correspondiente (tabla 7).

8.2.4.5 51 durante ¢l proceso de fumigacion se prmducen
dificultades menores, las cuales pueden ser corregidas, el
Operador decidird que medidas adoptar y verificard que sean
hechas y registradas. Si no es posible corregir estas dificuliades o
los eventos na han sido registrados. la fumigacion podrd ser
anulada siempre que se notifique de manera fehaciente al
SENASA y APHIS. Se debera dejar conslancia en el libro
Tudiado.

8.2.4.6 El proceso de [umigacidn finaliza cuando el Operador o
el Inspector de SENASA o Director Técenico, verifique que la
evacuacion ha side iniciada. Es decir, al término del tiempo de
exposicion del tratamiento, lo cual debe ser registrade por et
sisternu de registro de eventos 0 manualmente en el “Reparte de
Fumigacidn™

8.2.5  Aprobacidit dei Reporte de Fumigacion,
Par cada tratamiento de fumigacion, debera emitirse un Reporte

have been completed, and the SENASA Inspector will ensiie
that all conditions have been manually recorded in the
“Fumigation Report” whenever the temperature and evenl
recnrding device is not in use.

The inspector of SENASA antlfor Technical Director will verify
that the Operalor detects possible leaks aof methyl bromide using
Lhe halide detection lunp.

8.24. Concentration readings and exposure time.
Concentration readings will be taken half an hour afler the
initiation of treatment, and al two and three and a half hour from
the initiation of the treatmert, and then cntered into the event
recording system or manually recorded by the Operator or
Technical Director in the presence of the SENASA Inspector,
Additionally, if required by SENASA andfor USDA-APHIS
PPQ ., readings may be taken at any time.

8.2.4.1. The complete three measuing reading syslem will be
fully controlled by SENASA and only applicable for the first
season fomigation, and then one ar two times every ten
fumigations. In the case of new chambers. this reading system
will be fully controlled during the first four fumigations and
then, one or (wo times every ten fumigations. There should be a
written proof in the Registry book olthis supervision.

SENASA aml APHIS may require checking cnneentrations of
any chamber at any time.

8.2.4.2. The SENASA Inspector will have 10 be present at every
fumigation uniil the first concentration reading (the first half
hour).

8.2.4.3. The SENASA [nspectar andfor USDA will verify that
DRIERITE and ASCARITE are in perfect working conditions
and if required request a replacement when DRIERITE changes
from blue to pink and ASCARITE becomes humid or of sotid
consistency.

8.2.4.4. Concentration readings will be required every time a
leak is detected during the fumigation process. Minimum
tequired concentrations are defined in the corresponding
treatment program (Chart 7).

8.2.4.5 If minor difficulties occur during the fumigation
process, the Operator will decide how to correct them and will
verify and record corvective actions, Omnly the SENASA
inspector will cancel the process if unable to solve the problem
or il recording was omitted. If it is not possible 1o corect the
difficuities or they have not been registered as events, the
fumigation eould be cancclled however it needs to be notified 1o
SENASA and APHIS. Report the incident in the Registry Book.

8.2.4.6. The fumigation process is completed when the Qperator
and/or SENASA Inspector at the facility verifies that aeration
bas begun (at termnination of (reatment process) and is then
recorded by the event recording device or manually on the
Fumigation Report.

8.2.5.  Approval of Fumigation Reports.
A Fumigation Report will be prepared for every treatiment.
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de Fumigacion.

Dicho dacumento serd revisado por el Inspector de SENASA,
con e] objcto de verificar que el proceso cumplié con todos los
requerimientos del tratamiento indicacos en este Plan de Trabajo
para la Certificacidn en Origen de Arapdanos Frescos de
Argentina, con tratamienta de Fumigacion con Bromuro de
Metilo con destino a Estados Unidos.

Cada Reporte de Fumigacidn, seran aprobados mediante la finna
del inspector del SENASA y el sello “USDA/SENASA MB
Treatment” y en caso de anulacion del tratamiento, se emplea el
seiio “USDA/SENASA Void™.

El Inspector de SENASA podra aprobar “Reportes de
Fumigacion™ que muestren lecturas de temperatura ambiente o
pulpa por debajo del minimo estipulado cuando ests se deba salo
a fallas del sistema de compuitacion

Final certitication of fumigated products shall be granted by the
SENASA Inspeclor only after a revision of the Report verifies
compliance with afl treatment and Work Plan requirements.

The SENASA Inspectors will be authorized lo give written
approval by signing and placing a “USDA/SENASA MB
Treatment” stamp on the Report, and a “USDA/SENASA
VOID” stamp in case of treatment annulment.

The SENASA Inspectors can approve computerized Fumigation
Reports showing polp and ambient temiperature readings under
minimum of trecatment dose, only when caused by computer
recording system failure.

9. MOVIMIENTOQ Y ALMACENAMIENTO DE LOTES
FUMIGADOS

9.1 La fruta tratada, que no sea correctamnente salvaguardada
de posibles insectos cuarentenarios, podta ser rechazada si los
Inspeclores SENASA ¢ USDA APHIS. PPQ advierten esta
situacién, en cualquier mornento desde el tratamicnto hasta su
carg.

9.1.1  Las areas de carpa/despache deben eslar protegidas,
como mintmy por una malla [impia, fijada al piso y fisicamente
aislada de maleriales de empaque, bins, cajones cosecheros v
nercaderia sin tratar, estén éstos en movimiento o almacenados,
y de cualquier otra drea de las instalaciones que podria sufrir
insfestacidn,

9.1.2  El conceplo de area cubierta con malla se refiere a una
estructura rigida de malla con abertura no mayor a 1.5 mm,
sastenida por madera, metal, cemeno o cualquier material
similar

9.1.3  Cualquicr defecfo o ratura en el sislema de proteccion
con malla, durante el transcuro de la temporada, deberi ser
corregido por ¢] Centro de Fumigacion a la brevedad posible,
9.14  BENASA o USDA APHIS PPQ pueden solicitar
medidas adicionales de control {Trasanitario si la aislacidn fisica
de las dreas de carga‘despacho no protegen adecuadamente de
las plagas a la fruta tratada.

9.1.5  Lus lotes fumigados deben moverse y almacenarse en
cdmaras limpias, asignadas para este propésite baje la
responsabilidad del Dvrector Técnico del Centro de Fumigacidn,
¥ bajo ninguna circunstancia se pueden almacenar en ubicaciones
intermedias 0 con (tuta sin tratar. El drea de resguardo debe estar
identificada eomo sitio de resguardo de [ruta tratada

9.1.6  Queda prohibide modificar la cantidad de cajas en los
pallels tratados, caso contraric SENASA y USDA APHIS PPQ
podrén aplicar sanciones. En casa de tener que modificarse,
deberd aplicar punto 9.2.8

9.2 Procedimiento para el Embarque de Fruta Fumigada en
Ceutros de Fumigaeion.

9.2.1 La autorizacion (Anexo 1V) para despachar los
pioductos fumigados desde el centro de fumigacion al punto de
salida. serd emitida por el SENASA después de confeccionar el
Certificado PPQ 535 y el Reporte de Fumigacion tmanual o
computacional, a los efectos documentar que el proceso de

9.MOVING AND STORAGE OF FUMIGATED LCGTS

9.1.  Treated fruit not properly protected from possible
quarantine insects, may be rejected by SENASA Inspecturs or
USDA APHIS PPQ at any time from initiation of fumigaticn
process until loading.

9.1.1. Loading/dispatch areas arc to be protected by a clean
and fixed to the floor anti-aphid mesh, and isolated from
packing materials, bins harvester boxes and non-treated
material, whether in movement or stocked and of any other
installation area of possible infestation.

9.1.2. The concept of a mesh protected area refers to a rigid
structure supported by wood, metal, cement, or any other
similar material with.an opening of up to 1.5 mn.

9.1.3.  Any irregularity or breakage of the mesh protectiun
system during the seasun will have to be immediately corrected
by the Fumigation Center.

9.1.4. SENASA/USDA APHIS PPQ will be able to request
additional phytosanitary control measures if physical isulation
of loading/dispatch areas of teated (it is nat adequately
protected from yuarantine insects.

9.1.5. The fumigated lots will be moved and stewed in clean
chambers, assigned for this purpose, under the Fumigation
Center Technical counterpart responsibility, and by no means
intermediate or nun-treated fruit areas will be used. These will
be identified as safeguarding ateas for treated fruit.

9.1.6.  Under no circumstances the amount of boxes of
treated fruit be altered, or sanctions may be applied hy
SENASA and USDA APHIS PPQ. In the case of
maodifications, the company should apply point 9.2.8.

9.2, Procedure for shipment of treated fruit in Fumigation
Centers.
9.2.1.  Final authorization for shipment of furnigated yroducts

1o the United States will be issued by SENASA after the PPQ
535 Certificate and the manual or computerized Fumigation
Report have been issued to verify that the fumigation pracess
has been completed.
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fumigacion ha sido cormectamente ejecutado.

922 lLos Reportes de Fumigacion manual o computacional
tendrin validez luego de haber sido firmados por el inspector del
SENASA o USDA APHIS PPQ y tener el sello
"USDA/SENASA MB Treatment” mostrando ¢l codigo del
Cenlro de Fumigacion. En caso de que el tratamiento no sea
valida el sello deberd decir "USDA/SENASA VOID™,

9.2.3  La carga y despacho o 1tecepeion de fruta fumigada que
no haya sido embarcada debido a problemas de espacio, asi conlo
¢l movimiento de fruta fumigada entre Centros de Fuinigacién o
entre Centros de Fumigacion y Plantas de Empaque equipadas
para cste proposito, debe ser supervisada en ambos puntos por el
Inspector del SEINASA, al igual que todo movimiento de fruta
funtigada, caso contrario perderd su condicion.

924 Ll Inspector del SENASA en punto de despacho
supervisard las actividades que se realicen al respecto y lo
consignatd en el sector de Observaciones de la “Planilla” (Anexo
V).

925 Para todos los embarques y en ef momento de la carga,
¢l Inspector del SENASA verificard que se encuentre colocado ¢l
Certificado  de  Fumigacion PPQ 535S por cada paller,
confeccionada correctamente. (Anexo [11)

9.2.6  Para respaldar |a actividad de supervision del embarque,
el Inspector del SENASA y el Operador del centro de
Fumigacién deberin confeccionar la correspondiente "Planilla de
Declaracién Jurada para ldentiflicacion del Lote Fumigado”
{Anexo V), debidamente cumplimentada en todos sus ilems,
necesaria para confeccianar el correspondiente  "Certificado
Fitosanitario™

9.2.7  En caso de remanentes de pallets tratados el Inspector
del SENASA debera confeccionar la correspondiente planilla
FORMULARIO DE STOCK DE FRUTA {anexc V)

928  Procedimuento en caso de repalletizaje:

+ Definicion: cualquier reordenamiento de cajas dentro de un
pallet luego de fa colocacion del certificado por parte del
Inspector Fitosanitario posterior al tratamicito

» Laempresa debe pedir autorizacion, con cardcter de exeepeion,
tanto a SENASA como a USDA APHIS PPQ, informando fecha
y hora del procedimiento de manera felaciente.

» Elresultado de esta rearganizacitn debera reflejarse en cl
Formulario PPQ 534 (anexoVIIl) donde quedarin asignados los
nuevos certiftcados PPQ a los pallets que fueron modificados,
eliminandose los antiguos.

» Los Productos Certificados podran ser reorganizados en
nucvos pallets, siendo abligatoria la presencia del inspector
SENASA durante la actividad. El Iuspector de USDA APHIS
PPQ podra participar de la operacian.

» [ repaletizado de Productos Certificados se efectuard en el
centro de funugacion y serd realizado en cAmaras de almacenaje
para Productos Certificados; en camaras o antecamaras del
frigurifico desocupadas, limpias y libres de inscetus; o en
antecamaras subdivididas por medio de una estructura rigida con
malla u otro matcrial.

» Todos los materiales, incluyendo el material de embalaje a ser
usados en la repaletizacidn de los Productos Certificados, deben
ser previamente inspeccionados por ¢l inspector

9.3 Transporte de lotes fumigados

9.2.2. Manual or computerized Fumigation Reports will only
be valid if signed by SENASA Inspector or USDA APHIS PPQ
and if stamped with the “USDA/SENASA MB Treatment”
stamp showing the fumigation center code. If the treatment is
invalid the stamp will read “USDA/SENASA VOID".

923, Any loading, dispatch or reception of fumigated fiuit
which was not shipped due to space preblems or was maved to
other certified finnigation centers, or from fumigation centers to
packing plants, must be supervised by the SENASA lnspector
at all times or the tycated fruie will lose its fumigation status.

9.2.4, The SENASA luspector will supervisc all dispaich
activities from the fumigation center and will record them in the
“Planilla™ (Annex IV) under Observations.

9.2.5. The SENASA Inspector will venfy that a properly
corupleted Certificate of Treatment PPQ 535 (Annex 1) is
firmly attached to every pallet at the time certified fruit is
loaded for shipments.

9.2.6. As a back-up of the supervision process, the SENASA
Inspector and the Fumigation Ceuter Operator will prepare the
“Sworn Declaration far Identification of Fumigated Lots™
(Annex 1V), properly completed, in order to prepare the
conesponding “SENASA expon phytosanitary Certificates™.

9.2.7. In case of remnants of treatcd pallets the SENASA
Tuspector will prepare the corresponding “FRUIT STOCK
FORM” {Aniiex V).

9.2.8. Repalletizing Procedure:

» Definition: Any box reorganizing inside the pallet after
Pitytosanitary Inspector puts the certificate after the treatment,

* The company mus! ask for authorization, as an exception, to
SENASA and to USDA APHIS PPQ, informing tune and date
of the procedure that makes it reliable.

& The result of this teorganizing must be reflected in the form
PPQ534 (appendix VIII) where the new PPQ certificates will
be assign to the pallets that were modified, elinunating the old
ORes.

s The cerlificated products could be reorganized in new
pallets, is mandatory the supervision of the SENASA Inspector
during the activity. The USDA APHIS PPQ Inspector could be
part of this operation.

» The repalletizing of the certified products will be done in a
fumigation center and it will be done in a cold storage for
certified products; in chambers or in cold prechambers
unoceupied, clean and bugs fice; or in prechambers subdivided
by an inflexible structure with a mesh or other material.

» All the materials including the packing material that is going
to be used in the repailetizing of the certificated products, must
be previously inspected by the Inspector.

9.3.  Transponation of Fumigated fruit.
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230  La wnidad minima de transporte autorizada por el
SENASA y USDA APHIS PPQ para el despacho a punlo de
salida de fruta fumigada es wn camion o un contenedor.

9.3.2  Todos los camiones o confenedores uttlizados para el
transporte de fruta fumigada deben ser inspeccionadns por
inspectares del SENASA, encontrados libres de tierra, inseclos
uaros matertales contanynantes antes de la carga de productos
fumigades. Casa contrario, se deberd limpiar o rechazar

933 La unidad de transporte debe estar herméticamente
cerrada y precintada por ¢l SENASA, unicamente con precinto
de SENASA, figurando los ninneros de los mismos en Ia
Planilla (Anexo I'V),

9.3.4  Se podrd combinar mas de un despacho, de diferentes
centras de fumigaciéon  en un solo trausporte, cada uno
amparado con su respectivo Anexo 1V. El [nspector del
SENASA debe supervisar la recepcion y el despacho,
cansignando las precintos que amparan la carga.

835 Sc podra combinar pallets de fruta tratada con no
tratada en un misme transporte, solo cuando wdos los pullets se
encucntren con streteh film uniendo la base del patlet con la
mainla térmuca y cubriendelo en su totalidad. El inspector de
SENASA deberd comprobar que la fruta tratada ests
identificada con Certificado PPQ 535 y herméticamente sellada
con cinta USDA APHIS PPQ -SENASA. Una vez Hegado el
camicn al punto dc salida det pais, SENASA verificard la
integridad del pallet tradado. En caso de no dar cumphimiento a
lo requerido. la partida serd redestinada a un mereado distinto a
ERUU.

9.3.6 Al menos se deberd emitir una "Planilla” (Anexo 1V)
por exportador y por despacha de fruta fumigada que, luego de
ser completada en el Centro de Fumigacion, se entregard al
transportista, que cs el responsable de entregarla en e} puato de
salida junto con ¢l remito, al Inspector de SENASA, siendo el
documento necesario para proceder a Ia apertura del precinto
det camion/contenedor. Una vez desprecintado el transporte, el
Inspector del SENASA de punto de salida realiza el chequeo de
cada Certilicado de Fumigacidn (PPQ 535) con los datos
consignados en el ancxo [V y comprucba la hermeticidad de la
manta termica y el correcta sellado con cintu SENASA/ USDA
APHIS PPQ .

94 Operativo en Acropuertos

9.4.1. Todos los acropuertos deberdn contar con la
aprobacion de SENASA y USDA APHIS PPQ dc adreas
hmpras para realizar el acondicionamicnta de los pallets
tratados.

9.4.2. Pallets protegidos con manta lérmica y streteh film
podrdn ser niantpulados por la lerminal de carga de! aeropuerto
para su consolidacion en pallet de avién en zona de
hodegassectores de almacenaje/deposilos (Fuera del drea limpia)
con supervision de SENASA y/o  USDA APHIS PPQ ,
siempre y crando se compruebe que Ins mismos estén
herméticamente selladvs.

9.4.3. Pallets protegidus con manta térmica s stretch film
solo podrin ser manipulados en areas consideradas por
SENASAY USDA APHIS PPQ como lumpias.

9.4.4. Pallets sin el adecuado ajuste entre la manta térmica y

9.3.1. The munimum means of conveyance (lransportation)
authovized by SENASA and USDA APHIS PPQ for the
dispatch of funugated fruit is a truck or a container.

9.3.2. All tucks or containers used for the transport of
fumigated fruit must be inspected by the SENASA Inspectors
and be free of dirt and pests or other materials before the
fumigated product is loaded. If uot, it must be cleaned or
rejected.

9.3.3. The transport unit must be hermetically closed with a
SENASA seal attached and the data recorded on the “Planilla”
(Annex V).

9.3.4. More than one dispatch could be combine, even if they
belong to different fumigntion centers in one truck, each ane of
them under the protection of Appendix [V, The SENASA
Inspector has to supervise the rcoeption and dispatch,
consigning the label under the protection of the loading.

9.3.5. Pallets with treated fruit will be able to be commingled
with non-treated fruit in a same truck, only when all pallets are
protected with stretch film wrapping the base of the pallet and
the thermal blanket covering the full pallet. The SENASA
inspector will verify that the treated fruit is identified with the
Certificate PPQ S35, and hermetically sealed with  USDA
APHIS PPQ -SENASA tape. Once the truck arrives to the
airportseaport SENASA witl verified the integrity of the
lreated pailets. [F the fruit pallet is not properly sealed and
identified the shipment will not be allowed to be shipped to the
u.s.

9.3.6. At least one “form™ {Annex [V) per exporter for
dispatched fumigated fruit will be prepared after comnpletion
and given to (he transporting agent, who will be respansible for
delivery to the SENASA Inspector at the cargo/shipping site,
This is the only officially authorized document requited to
proceed with the opening of the sealed trucks/containers. Onece
uhsealed, the SENASA Inspector will compare the Certificate
of Treatment (PPQ 535) and Annex [V data and check the
integrity of thermal blanket, and if the SENASA/ USDA
APHIS PPQ tape was eorrectly placed.

9.4. Airport Operations:

9.4.1.  Any airport which handtes pragram fruit must provide
clean areas for storage of treated pallets of fruit that will require
previous authorization from SENASA and USDA APHIS PPQ
befare the export scason starts.

9.4.2.  Pallets protected by thermal blankeis and stretch filim
may be handled at the airplane cargo terminal warchouse during
the cansolidation process (outside the chamber and pre-
chamber) under the supcrvision of SENASA and/or USDA
APHIS PPQ if hermetically sealed.

9.4.3.  Pallets protected by thenmal blankets with no stretch
film will only be handled in areas considered by SENASA and
USDA APHIS PPQ as clean areas.

9.4.4. Pallets without an adequate seal between the thermal
blanket and to the base of the pallet can bhe rejecled by
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el piso padran ser rechazados por SENASA/ USDA APHIS
PPQ .

9.4.5. El aeropuerto deberi proporcionar una oficina
cquipada y bien ubicada para uso del SENASA v USDA
APHIS PPQ en sus labores de supervision.

9.4.6. Toda la actividad de mangjo y resguardo de la fiuta
certificada, podra ser supervisada por Inspectores SENASA.
9.4.7.  Todos las plataformas y contenedores aéreos utilizados
para el transporle de fruta fumigada deben encontrarse limpios
antes de que se efectue la carga de productos certificadas.
Caso contrarie, se deberd limpiar a rechazar.

2.48. Toda el area del Recinto de Resguardo debe estar
siempre himpia, y en ¢l interior de ella no deben almacenarse
materiales de embalaje o cualquier otro material.

9.4.9.  En caso de desarmarse un pallet para embarcar la carga
en contepedor de linea aerea ULD (Unit Load Device), cl
mismo serd precintada par un inspector de SENASA y/o
USDA APHIS PPQ con uo precinto de APHIS en area limpia.
El numero del precinto serd calocado en ¢l PPQ 203,

9.4.10. SENASA dcberd ser notificado por las compaiiias
aéreas y/o cargadares de cualquier incidente que implique Ta
ejecucion de algin procedimiento de excepeion, como por
cjemiplo: repaletizado/sellada de manta rota/apertura de manta
térmica, que signifique una circunstancia no habitual para €l
Plan de Trabajo, aungue canternplada como practica autorizada
por las autaridaces del SENASA y USDA APHIS PPQ . De
no cumplirse el aviso notificando la situacion, la partida en
cuesnon scra rechazada.

94,11 Adicionalmente SENASA y  USDA APHIS PPQ
pedran realizar auditorias de los pallets fumigados tanto en los
empaques como en los puntos de salida.

9.5 Operativo en Containers

l.os containers serdn cargados desde centros de fumigacion y/o
sitios de wransferencia aprobados para tal fin y supervisadas por
un Inspector de SENASA y/o USDA APHIS PPQ.

El contatner debera ser consolidado con un precinto oficial de
USDA-APHIS.

9.6 QOperativo en Bodegas de Barcos

Los puertos a operar con cargas de arandanes fumigados
deberan estar autorizados por SENASA y USDA-APHIS PPQ.

Las empresas interesadas ch participar de este Plan de Trabajo
deber preseotar una Memoria desceiptiva y aperativa que va a
utilizar, Dasandose eu los requisitos fitosanitarios de
salvaguarda detallados en ¢l presente, con la debida
anticipacion para ser evaluado.

SENASA/ USDA APHIS PPQ.

9.4.5.  Aimport must provide a well located and equipped office
to be used by SENASA and USDA APHIS PPQ for afficial
duties.

9.4.6. All safeguarding activities for certified froit can
supervised by SENASA [nspectors at any time.

9.4.7.  All platforms/skids and air containers used for the
transport of fumipaled fruit must be clean before the fumigated
product is loaded. If not they must be cleaned or rejected.

9.48. Provision of a clean safeguarding arca where no
contaiminating materials of any kiud are stored is required.

9.4.9. USDA APHIS PPQ and/or SENASA Inspector will seal
any disassembled pallet ta be shipped in an airdine container
airline container ULD (Unit Load Device). in a clean arca, with
an APHIS scal.

9.4.10. SENASA must be notified by airlines and/or cargo
companigs of any irregularities requiring  exceptional
proceduies, such as opening a thermal blanket, etc,
representing an unusual circumstance for the Program, even
though it is thought of as a norinal practice by the SENASA and
USDA-APHIS authorities.  Any infringement to this practice
will cause shipment cancellation.

9.4.11. In addition, an audit of the funvgated pallcts may be
perforined at any time by USDA APHIS PPQ and SENASA at
the packing facilities ar at the Airport,

9.5. Containers:

Containers will be loaded at fumigation centers and/or approved
wansference sites vnder the superviston of SENASA and/or
USDA APHIS PPQ. Consoiidation of 2 container will require
an official USDA APHIS seal.

9.6. Vessel Store Rooms:

The ports that will be handling fumigated blueberrics will have
to be authorized by SENASA and USDA APHIS PPQ .

Any company mteresied in partcipating iv this Work Plan must

present a full description of operating plan that it is going to use,
based on the phytesanitary safeguarding requirements detailed in
this work plan, for evaluation.
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ANEXO IV

EQ,ENVASES Y MATERIALES DE EMBALAIE

AUTORIZADOS

[.as regulaciones del presente Plan de Trabajo a los envases y
materiales de embalaje, estin referidas exclusivamente a
aquellas que serdn utilizados en el emibalaje de productos que
tienen Fumigacion con Bromuro de Metilo como condicion
unica para el ingreso a los EE.ULL

Estas regulaciones estan orientadas al tipo de material y diseiio,
tanto de los envases como de los materiales de embalaje.

t0.1. Cajas
Cada caja que conforme una pattida o lote que se presente a una
actividad del Programa de Pre-embarque, debera contener la
rotulacion en castellano exigida por la Resolucion Ex-SAG
554/83 y to especificado a continvacion:
1. Nombre de la especie.
Grado de seleccion.
Nombre de la varieded o cultivar,
Peso neto.
Provincia produciora.
Nombre del empacador.
Marca comercial.
& Produccdn Argeniina.
9. Sello clave (codige del galpdn de empaque y fecha de
empague).
10. Leyenda “USDA Preclearence Program™.

MO s

Actualinente se encuentran autorizados los envases de: Madera,
Cartn, Madera/cartén y Plastice. El disefio de estos cnvases
deberd permitir la penetracién del Bromuro de Metilo.

Se encuentra especificamente prohibido ¢l uso de envases de
poliestireno expandido (telgopor; isopor) en los Tratamientos
Cuarentenarios de Fumigacion,

10.2. Material de envoltorio y envases internos

Cuando cn el embalaje de productos que seran fumigados se
empleen envoltorios o envases impermeables, de materiales
tates como: plasticos del tipo retrachil; polictiteno; celofan,
papeles encerados o a prucba de agua; absorpad o Papel
gofrado; o envascs plisticos tipo “clamshell”, estos deberan ser
removidos, abiertos o presentar perforaciones previo a la
fumigacién, eon objelo de facilitar fa penelcacion del gas.

Si'se opla por la alternativa que los envollorios o envases posean
perforaciones, se padré elegir una de las siguientes alternativas:
» Perforaciones con un diametro minimo de 4,76 mm cada 4 4
cm, y estar uniformemente distribuidas sobre toda la superficie.
= Perforaciones con un diameteo minimo de 6,35 mm cada 5 ¢m,
y estar uniformemente distribuidas sobre tada Ja superficie.

» Perforuciones de nn diametra de 1,3 mim, distribuidas
uniformemicnte en toda la superficie, y en una densidad de 211
perforaciones por decimetro euadrado.

* Envoltorios que tengan como minimo 49 micro perforaciones
en un cuadrado de 2.5 em de Jado (784perforaciones por cada
decimetro cuadrado),

» Envases con perforaciones uniformentente distribuidos que
representen como minimo un 0,93 por ciento de area abierta de
superficie. Dichas perforaciones tanto en la parte superior e

10.AUTHORIZED  CONTAINERS AND  PACKING

MATERIAL:

Regulations of the Fumigation Program on containers and
packing materials wili oniy apply to those used in packing of
Methy! Bromide fumigated products as the only condition to
enter the U.S.

These regulations refer to the type of material and design,
having to do as much with the packaging as with the packing
materials.

10.1.  Boxes:

Each box that is pait of a shipment or lol that is included in the
Preclearance Program will have to indicate the following
Information in Spanish required by Ex-SAG Resolution 554/83
and as specified below:

Name of the species,

Degree of selection,

Nanie of the varieiy,

Net Weigl,

Province of production,

Packing house name,

Trade narne,

Argentina Production,

“Sello Clave™ (packing house code and datc of
packing)

10. logo “USDA Preclearence Program™.

XN O A e~

At present only the following boxes are authorized: wood,
cartan, wood/carton and plastic. The design of thesc should
allow fast penctration of Methyl Bromide. The use of expanded
polystyretie (ielgopor) containers are specifically forbidden for
quarantine fumigation treatmenls.

10.2.  Packing Materials:

In fumigation treatments, non-permeable plastic wrappings or
packages such as: shrink wrap, films, and cellophane; papers
that are waxed or waterproofed; absorb pad or dimpled &
embossed papers; or “clamshell™ plastic packages, should be
removed, opened, or have perforations previous to fumigation,
in order to facilitate the gas penctration.

If wrappings or packages are to be perforated, the alternatives
are as follows:

* Perforations of at least 4.70 mm in diameter every 4.4 cm, and
be uniformly distributed over the entire surface.

* Perforations of at least 6.35 mm in diameter every 5 cm, and
be uniformly distributed over the entire surface.

» Perforations of 0.8 to 1.3 mm in diameter, uniformly
distributed aver the entire surface and in a minimum density of
200 perforations per square decimeter.

* Plastic wraps containing at least 49 micro perforations per
square inch (equivalent to 784 micro perforations per square
decimeter).

« Containers with holes distributed unifonmly representing at
least 0.93 percent open area of surfuce. Holes on tap and bottom
must not be blacked when clamshells arc
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inferior no deben estar bloqueadoes cuando los envases
(clamshelis) estan apilados (deben tener rebajes o salientes para
prevenir el bloqueo)

0.3 Auntorizacion de nuevos envases o materiales

Todo nuevo envase, material o disefio de éstos que no cumpla
con las regulaciones precedentemente sefialadas, y que el Sector
Exportador desee utilizar en el empaque de los productos
aludidos en el punto 4, debera confar previamente con la
autorizacion de la oficina de USDA APHIS PPQ en Argenlina.

stacked (clamshells) are stacked (having recesses or protrusions
to prevent blockage)

103, Any new container, package or design not fulfilling
previous regulations or to be used by the Exporting Sector in the
packing of products mentioned in point 4., will require previous
authorization of the USDA APHIS PPQ office in Argentina.

[1.CERTIFICACION

Por SENASA: E| Certificado Fitosanitario con la informacion
general del documento Internacional y en el campo I}
(Tratamienlos) se coloca T101 (i-1.1) .

Por USDA-APHIS: El Centificado PPQ 203 contienc el niniero
asignado al embarque ademas de la informacion geneyal
(cantidad de cajas, numero de guia aerca, y si corresponde.
precinto APHIS) de |z partida.

IL.CERTIFICATION

By SENASA: The phytosanitary certificate with the general
information of the International document, should include the
PPQ 203 Number in field 10 (Additional declarations) and
Treatmenl TIOT (1-1.7) in ficld 11.

By USDA-APHIS: the PPQ Form 203 Certificate contains a
number specific to an individual shipment in addition to the
general information (amount of boxes, air waybill or bill of
lacling number, and APHIS seal nuinber, when applicable) of
that shipment.

|2 TRANSITOS INTERNACIONALES

[2.1 Terresire-Aereo:

La mercaderia en Transito Intermacional esti amparada por la
normativa internacional NIMF 25 de la CIPF y Nacional
Argentina, Decreto 1274/94.

LA ONPF del pais de transitos, en razon de tratarse de fruta de
arandanos frescos de argentina, sametida a Tratamiento T101 (i-
1.1} con destino final a EE.UU., rcalizard unicamente la
verificacion de los documentos que amparan la partida segin
Narmativa local.

12.2 Transilo acreo en otros Aeropucrtos:

La Compania Aérea es responsable de asegurar que se
mantengan las condiciones de resguardo de los Productos
Certificados, no permitiéndose ningtin tipo de intervencion o
reacondicinnamiento de la carga que viole los temunos del
presente plan ie trabajo.

12.3 Transitos Internacionales con Chile y Uruguay

Los mismos estdn permitidos en base a los acuerdos bilalerales
tealizados con las ONPF respeciivas.

12ZINTERNATIONAL TRANSIT

12.1 Ground and air ransporiation:

Any merchandise in infernational transit is protected by the
international Norm NIMF.25 fiom IPPC and Argenline Decree
No. 1274/94.

The local NPPO will rejecl any shipment of products to the U.S.
due to safeguarding deficiency failures in the inlerior of cach of
the carga unils. APHIS and SENASA must always be
informed.

12.2 Air transil in other Alrports:

The airline company will be responsible for maintaining
safeguarding conditions of all Certified Products, forbidding any
type of intervention which may cause viclation of the terms and
conditions of the Work Plan.

12.3 Infernational Transits with Chile and Uruguay

They are allowed on the basis of bilateral agreements made with
the respective NPPQ.

13, ACCIONES CORRECTIVAS Y SANCIONES

En caso de conslatarse incumplinientos o transgresiones a los
procedimientas y requisitos descriptos en este Plan de Trabajo,
¢l mfractor serd pasible de las sanciones establecidas por cl
Decreto 1585 del 19 de diciembre de 1996 sustituido por su
similar N® 237 del 26 de¢ marzo de 2009. Sin perjuicio de ello,
preventivamente, se podrdn adoptar las acciones previstas en la
Resolucion 38 del 3 de febrero de 2012 del Ministerio de
Agiicultura Ganaderfa y Pesca y en la Disposicion [ del 23 de
energ de 2003 de la Direccion Nacional de Fiscalizacion
Agroalunentaria del SENASA. Las sanciones o acciones
tomadas por el SENASA deberan ser informadas por escrito a
USDA-APHIS PPQ.

13. CORRECTIVE ACTION AND SANCTIONS

In the case of non-compliance or violations uf the procedures
and requirements described in this Work Plan, the offender will
be liable 1o the penalties esiablished by Decree 1585 of
December 19, 1996 replaced by the similar No. 237 of March
26, 2009. However, SENASA could take action under
Resolution 38 of TFebruary 3, 2012 of the Ministry of
Agriculture, Livestock and Fisheries and Provision 1 of 23
January 2003 of the National Agri-Food lnspection from
SENASA.

SENASA will inforin in writing USDA-APHIS PPQ regarding
sanctions or aclions (aken by SENASA.
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13.1 El organismo encargado de aplicar las imedidas de
cardcter preventivo y sancionatorio ante Jas infraccioncs
cometidas a los procedimientos estipulados cn ¢l presente
Programa de Pre-embarque seré SENASA. Se establecerd una
via de comummcacion al USDA-APHIS PPQ sobie la
nmplementacidn de [as sanciones que pudieren corresponder.

13.2 Tipos de sanciones:

Teniendo en cueuta el grado de incumplimiento o anomalia
Hetectada, a modo de referencia ¥ sin perjuicio de lo establecido
en el Decreto 1585 del 19 de diciembre de 1996 se sefialan Jas
SIZUICHLES saneiones:

a) Apercibimiento

b) Multas

¢} Clausuras

d} Pérdida de la condicidon fitgsanitaria de la mercaderin o
producto certificado.

€) Suspension temporal de todas o alguna de las actividades
del Programa.

f) Rescisidn y terminacion  inmediata  del  Acuerdo
Operacional.

11.3 Procedimiento

loda infraccion quedard documentada ante el infractor,

medianic acla de constatacion, doeumento oficial emitido por
SENASA.

La sancidn a aplicar scrd determinada por SENASA en funcion
y como resultado del analisis de los informes técnicos vy
descargos pertinentes y teniendo en cuenta los agravantes y
atenuantes correspnndientes,

_a medida aplicada debera ser comunicada a todos los actores
del Programa de SENASA. a USDA-APHIS PPQ y a
COPEXEU.

i En funeion de lo establecido en la Resolucion 382012,
SENASA podra adoptar medidas de caricter preventivo con
amplias facultades para actuar,

13.4 Infracciones

La siguiente clasificacion de las infracciones se indica en
principio y sin perjuicia de las que se pudieran suceder que a
juicio de SENASA y USDA-APHIS PPQ pongan en riesgo la
integridad del Programa de Pre-embarque

13.4.} Infracciones Gravisimas

Entre las consideradas infracciones gravisimas se pueden
Mencinnar:

- adulteracion de una muestra,

- volver a presentar lotes o partes de lotes rechazados no
autorizados para ello,

- [alsificacion de docinmentos oftciales.

13.4.2 Infracciones graves

13.J. SENASA is the agency, responsible for implementing
preventive measures and sanctions to the Hifringements
committed to the procedures stipulated in this Preclearance
Program Workplan. There will be a established communication
guideline with USDA APHIS PPQ on the implementation of
sanctions that may correspond.

13.2. Types of sanctions:

Sanctions will be taken in consideration to the degree of
irregularity or anomaly detected, without prejudice to the
provisions of Decrec 1585 of [9 December 1996. Decree 1585
of 19 December 1996 identifies the following sanctions.

a) Waming

b) Fines

¢) Closures

d) Loss of the phytosanitary condition of the merchandises or
product certificate.

e) Temporary suspension of all or some of the activities of the
Program.

f} Revocation and immediate cancellation of the Comipliance

Agreciment,

13.3. Procedure

SENASA will verity and document any violation to the
offender, by an official dacument issued by SENASA.

Tihc sanction to apply will be determined by SENASA as a
result of the analysis of relevant technical reporis and releases,
and takec into consideration the relevant imitigating and
aggravaling circumstances.

‘The measure applied must be communicated to all of the users
of the Preclearance Piograin SENASA, USDA APHIS PPQ and
COPEXEU.

Depending an the provisions of Resolution 38/2012, SENASA
may take preventive measures to act with broad authority.

13.4. Viglations

The following classification of violalions indicated in principle
and without prejudice could happen is the opinion of SENASA
and USDA-APHIS PPQ) jeopardize the mtegrity of the Pre-
Shipment Program

13.4.1. Very sertous violations
Among those considered a very serious violations may include:
- Adulteration of a sample.

- Resubmitted Tots or parts of Tots rejected not authorized.
- Forpery of official documents.

13.4.2. Serious vinlations
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Entre las consideradas infracciones graves se pueden mencionar:
- la manipulacién no conforme de preductos amparados por el
Programa de Pre-embarque.

- uso de materiales de embalaje no aprabados,

- la manipulacion o adulteracidn de materiales o documentos,

- Seguir procedimientos diferentes a los indicados en Prograina
de Pre-embarque.

13.4.3 Infraccioncs leves

Lnire las consideradas infracciones leves se pucden mencionar:

- cl movimienlto de productos amparados por el Programa de
Pre-embarque, sin contemplar todas las medidas de resguardo,

- No respetar los requisitos establecidas para las Camaras de
Uso Compartide,

- dreas de resguardo en mal estado, deterioro de las camaras dc
fumigacion,

- o coincidencia entre los antecedentes ducumentales que
respaldan la presentacion de un lote con el lote fisico.

Arnong those considered serious violations may include:

- Noncompliance of the handling of products covered by the
Preclearance Program.

- Use of non-approved packaging materials.

- The manipulation or modification of materials or documents.

- Following a different operational procedure other than those
indicated in the Preclearance Program,

13.4.3. Minor violations

Among those considered miror violations may include:

- The movement of goads covered by the Preclearance I'rogram
without considering all safeguarding measures.

- Failure to fallow the requirements of the shared use chamber.

- Safeguarding arcas in poor condition and/or the detevioration
of the fumigation chambers.

-Incomplete information refated to the approved lot.

14. ACUERDOU DE COOPERACION ENTRE LAS PARTES

SENASA, USDA-APEIS PPQ y COPEXEU se compromewen a
coopecar cn on acverdo de trabajo para verificar la efectividad
del proceso de fumigacion, post-tratamiente, de las diferentes
cimaras de Bromuro de Metilo instaladas en Argentina,
uttlizadas para la exportacion de fruta fresca de ardndanos a
E.UA

5. REVISION Y EVALUACION DEL PLAN DE
TRABAJIO

Cualquier modificaciin que se realicc a este Manual de
Procedimiento deberd contar con Ja aprobacion conjunta
SENASA/USDA-APHIS vy  COPEXEU. Se realizaran
rcunienes pre y posteinporada.

4. COOPERATIVE AGREEMENT BETWEEN PPARTIES

SENASA, USDA-APHIS PPQ and COPEXEU will work
togetler to establish an agreement under the preclearance
program to verify the effectiveness of the treatment with
different M3 chambers in Argentina used for the exportation of
fresh blueberries o EEUU,

13, AMMENDMENTS TO MANUAL:

Any amendments to the Procedure Manual will have to be
jontly approved by the SENASA/USDA-APHIS/COPEXEU
Tripartite Commitice. Previous and subsequent season meetings
will be held.

Buenos Aires 26 de Julio de 2012

Ing. Agr. Diegp Quirogs
Director Naciona!l de Profeccién Vegetal
SENASA

cardo Ajo
OPEXEL

3

udith S. Hall
tor-South America

<
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ANEXO IV

ANEXO 1
Secretaria de Agricultura Ganaderia U.S. Department of Agriculture,
Pesca y Alimentacion Animal, and Plant Health Inspection
USDA-APHIS
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria SENASA Comité de Productores y Exportadores de
Frutas y Hortalizas Frescas para los EE.UU.
COPEXEU

ACUERDQO OPERACIONAL PARA TRATAMIENTO DE BROMURO DE METILO

I. Nombre y Direccion del Centro de Fumigacion: 2. Localidad:

3. Producto: 4. Teléfonos: 5. Fax:
Fruta Fresca de Arandanos

6. Reglamentacion Federal de Cuarentenas o Regulaciones incluida | 7. En vigencia desde Septiembre de 2007
la 7CFR 319.56

8. Fecha: alos  dias del mes de de 200 - Manifestamos nuestro acuerdo con lo siguiente:

La compaitia firmantc acepta los procedimientos fijados en conjunto por SENASA/USDA-APHIS/COPEXEY
para ¢l Programa de Pre-cmbarque en Origen de ardndanos frescos para la cxportacién de fruta fresca de
ardandanos a los Estados Unidos.

Los técnicos que reciben los cursos de SENASA/USDA-APHIS y quienes actuardn como Director Técnico (s)
en el Centro de Fumigacion, manifiestan su conocimiento de todas las replamentaeiones.

El no cumplimiento de los procedimientos y reglamentaciones acordadas en este Plan de Trabajo, serd causa para
que ¢l SENASA 0 USDA/APHIS impongan las penalidades y sanciones previstas.

9. SENASA

Nombre Firma
10. USDA-APHIS

Nombre Firma
11. COPEXEU

Nombre Firma
12.Centro de Fumigacion

Nombre FFirma
13, Director Técmico

Nombre Firma
14. OPERADORES

Nombres Firmas
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Anexo 11

ACUERDO OPERACIONAL DE EMPRESAS DE CARGA EN TRANSPORTE AEREO

ANEXO IV

1 Nombre y Direccion Postal de la Empresa: 2 Localizacion:

3 Teiéfones: 4 Fax: 5 Correo Electronico: 6 Articulo(s} Regulado(s}):
(Produslos Agricolas en estado fresco)

[7 Cuarentena(s) Federat Aplicable o Requlaciones incluidas 7 CFR 319.56:

8 Con fecha: __ Yo ! Nosotros acordamos lo siguienta:

La Empresa da carga en Transporte aéreo arriba suscripta, declara conocer las normas y procedimientes que se establecen en el Plan de Trabajo
de Cedificacidn en origen de ardndanos frescos para la exportacidn a los Estados Unidos {SENASA/USDA-APHIS/COPEXEU) y los
procedimientos especificos que a conlinuacion se sefalan para el transporle de Productos Cerlificados (Tralados e nspecdonados y Aprobados)
destinados a los Eslados Unidos de América y Puerlto Rico.

El Gerenle o Representante Legal se hace responsable y se compromete a velar por el cumpliniiento de las rormas y procedimientos del
Programa. Su incumptimienta, sera causal para que SENASA y USDA-APHIS apiiguen una o mas cldusulas, si asi corespondiera, del
Reglamento de Sanciones del Programa de Pre-ambarque.

SEMNASA/USDA-APHIS se reservan el derecho de modificar et Instrugtivo Operacional durante et desarrollo del Programa. si fuera necesario,
Informando ios cambios en lorma fehaciente a la compafiia aérea

9 Oficial SENASA:

Nombre: Firma

Cargo:

10 Oficial USDA:

Nornhre: Firma
Cargo:

11 COPEXEU:

Nombre: Firma
Cargo:

12 Gerente o Representante Legal:

INombrre: Firma

Cargo:
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ANEXO IV

Anexo I PPQ 535
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ANEXO IV

PROGRAMA BSDA - SENASA - COPEXEU / FUMIGACION

ANEXO IV

PLANILLA DE DECLARACION JURADA PARA IDENTIFICACION DEL LOTE FUMIGADO ARANDANDS]|

NOMERE EMPRESA EXFORTADORA

NQMERE EMFRESA DMFORTADURA

LHRECCTN OF FAPRESA EXPORTADODRA:

DIRECCION ENFREZA IVPORTADOR A

ALRDFPUERTO O FUERIC DE 3ALIILC

13 AEREA o MARITIMA A CONFIRMAR,
NDE CLUTA AEREA: A (ONFIRVIAR,

N DE ULONTAINER

XUMERD, FECHAY HORADIVULLO ACOXFIRMAR

N DE PRECINTO U3DA APHIS:

AEROPUERID O PUERTOTLEC-ADA A EE WY A CONFIRMAR

I TOTAL PESO NET2 DE |NMMBRE CENTRD DE; N° DE IDENTIFICAL,
SELLU| ENVASE JBULTOS PORE CAWTIDAD OE TOTAL TODOS LGOS FUMIGACIONS FECHA INY IO H* DE CONTEHEDDR CERTIFICADD
{LAVE ] ikgihieio) PALET PALLETS BULTOS PALLETS {ku) Humers Camara TRATAMIENT D FURIGACION (PRQ 5351

. VERIFICACIGN DEL
LOTE SUMBEADS

Tielddl-1e

2. TIFCRE TRATARIMENTO

TFIRETIER

Facba: Hom

21°C

orim?

COLTE Ry

A%he

TENRT ST TRATARERTY

2 CESPAIHZ LOTE A FUNTD CE
EM3ARCUE

CamAriet

Thaza yt Fraonzz >

Tachay Hera ds Tsrgs:

£y Segebar tiemezes Dipamacisr

SiresaBrie iSRRG

3. COMTROLOE LOTEEN PUNTO LE
EMBARDIUT

Sxitay Hea:

CALTUEARTE TD owus

DETALLAD T BN L

SEE LR E LR

TN mADe NHLLATA AL A AR T oh AL RS LE. oo PR v a

VR oREL ALESA Tas % K OB 4] LanCITHER 987 T AT
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ANEXO IV

NOMBRE CENTRO DE FUMIGACION: .

NOMBRE DEL TECNICO DEL CENTRO FUMIGACION:

Plan de Trabajo USDA — SENASA - COPEXEU / Fumigacion
Planilla de remanentes de lotes fumigados

N DE ENVASE BULTOS TOTAL PESC CAMARA FIRMA PPQ | Palle
FUMIGACION  (kg/bulto) POR BULTOS NETQ DEFRIO EXPORTADORA | 535 tN"

PALLET PALLETS | NUMERO Ne

(kg)
[ TOTALES
1. VERIFICACION DEL LOTE FUMIGADO
Fecha / Hora:

Firma/Sello

. . Director técnico/Operador
Firma/Sello SENASA P

LA FALTA DE CUMPLIMIENTO DL CUALQUIERA DE LOS ITEMS DETALLADOS EN LA PRESENTE DECLARACION JURADA
ANULARA AUTOMATICAMENTE LA VALIDEZ DEL LOTE Y LA EMPRESA SERA PASIBLE DE LAS SANCIONES PREVISTAS EN EL BTO.

1 585/96.
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Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria

—
]
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ANEXO IV

U.5. Department of Agriculture

SENASA-APHIS Phytosanitary work plan for the Precleavance in origin

Date: Number:
{Fecha)

{Namero correlativo)

TO: USDA/APHIS/PPQ Port of Entry:
(A USDAAPHIS/ PN Puerto de Enirada)

FLIGITY NUMBLER
(nimero de vaelo)

ARRIVING AIRLINE
{aerolinea de llegada)

TAIL NUNMBER
(nimero de matricula)

Due 10 unexpecied events immediately before depanure, it was necessary 1o make the following changes which may not be reflected

i the PPQ Form 203:

CHANGE OF AIRLINE / FLIGHT ORIGINAL AIRLING/ FLIGHT

{Cumbio de acrolinea s Vueloy

FINAL AIRLINE /FLIGHT

CHANGE OF ROUTING ORIGINAL ROUTING
{Catnbip de Runa)
PPQ Form 203 N©

FINAL ROUTING

CHANGE OF CONTAINER APITIS SEAL ORIGINAL APIIS SEAL
(Cambiu de setlo APHIS del contenedor]

PPQ Form 207 N™

FINAL APIIS SEAL

CHANGE OF LOADING CONIMTION
(Canbio Condicion de Carga)

1. PPQ FORM 203 N™

. PALLETS TO CONTAINERS

1. PPQIFORM 203 N

(Pallets prolecied and senled with USDASENASA fape)

. CONTAINERS TO PALLETS
[Comtainers pratected and sended with USDASENASA fipe)
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Anexo V1
ACUERDO OPERACIONAL CON EMPRESAS CERTIFICADORAS AUTORIZADAS
1 Nembre y Direccién Postal de la Empresa: 2 Lacallzacian:
3 Articulos regulades: 4 Telefono: 5 Fax:
6 Correo electronico:

7 Cuarentena(s) Federal Aplicable o Regulacionaes incluidas 7 CFR 319.56:

8 Confecha: Yo/ Nosotros acordamos lo sigulente:

La Empresa arriba suscripla, declera canocer las normas y procedimientos que se establecen en el Plan de Trabajo dé Certilicacian en
arigen de arandanos frescos para Ia exportacion a les Estados Unidos (SENASA / USDA-APHIS/COPEXEU) y se compromete a cumplir
can los requerimientas estabiecidas lanle para fa calibracion y certificacion de equipos, insirumerlos o prograimas compulacionales, coma
para la capacitacidn y certificacion de Opsradores, sagun se indica en e! casillero correspondienta:

I:‘ Construccion de cémaras de fumigacdn
I:‘ Certificacitn de sistemas compulacionales, para ol registre de temperatura, eventns y control de fumigacinn.
|:| Calibracion y cestilicacidn de sensores de temperalura y leemémetros de pulpa.

|:| Calibracion v certilicacién de equipos de medicion de eoncentraciones, equipos deleclores acsticos y sensores de chilmenea

Su Incumplimienta sera causal para que SENASA/USDA APHIS/COPEXEU apliquen una ¢ mas clausules. si asi corresponde. de la
normaliva de sanciones del presente Plan de Trabaja de Certilicacion en origen.
SENASAUSDA APHISICOPEXEU se reservan el derecho de modificar el Instruclive Operacicnal durante el desarrclio del Programa. si

fuera necesaric.

9 Oficial SENASA:
Nombre:
Firma

Carga:

10 Oficial USDA:
Nambre:
Flrma

Cargo:

11 Gerente o Rapresentante Legal:
Nombre:

Firma

Cargo:
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ANEXO VIUI: PPQ 534

FROGRAME JSUA - SENASA - COFEXEU FEG 53
[FLANILLA DE DECLARACION JURADA PARA IDENTIFICATION DE REPALETIZADO]
HOMBRT SMPRITA
NUM3RE CENGRO BE WTDE TUTALELLTCS [4° BE 1 ERTIFINA00 |PRO) W CE CERTIFICACO
n: FUMGALIGH ¢ FUMMGASION SULLEY 3350 FFQ 5N TOTAL BULTOS | 1RaS3 0 PFO 538
PALLE? PROIICTO FRIGTRIFK HUESTREG ORI DRIBINAL DEFINITTC: CEFINITT T

3

?

)

4

5

g

i

13

g

15

TUTALES
a 0

VEEF AT QN DEL LCTE Fomindohc ' 8ENATA K IERSEALLETZALT TRFLEyACICNIED

TR T LR T FLIAA L 0 o ERRT VS ATR T

R e R T S A S M ey R L e R By T i
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ANEXO V

PLAN DE TRABAJO PARA EL PROGRAMA DE PRE-EMBARQUE EN ORIGEN DE
CEREZAS DE LAS AREAS LIBRES DE MOSCA DE LA FRUTA DE ARGENTINA, CON
DESTINO A ESTADOS UNIDOS USDA-APHIS-PP(Q/SENASA/COPEXEU

WORK PLAN FOR THE PRECLEARENCE PROGRAM IN ORIGIN OF CHERRIES FROM
THE FRUIT FLY FREE AREAS OF ARGENTINA, TQ THE UNITED STATES USDA-
APHIS-PPQ /SENASA/COFEXEU

|
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ANEXOV

L INTRODUCCION Y OBJETIVO

Desarrollar el presente plan de trabajo para levar
adelante el Programa de Pre-embarque en origen de
frutos frescos de cerezas con destino a los Estados
Unidos (en adelante Plan de Trabajo), entre el United
States Department of Agriculture, Animal and Plant
Health Tnspection Service, Plant Protection and
Quarantine, (USDA APHIS PPQ), el Servicio Nacional
de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA) y el
Comité de Productores y Exportadores de Frutas y
Hortalizas Frescas para los EE.UU. (COPEXEU).

El presente Plan de Trabajo contiene los lineamientos
para el muestreo, inspeccién, resguardo y emision de
documentos para la exportacidn de cerezas frescas
provenientes de la Patagonia Argentina y de los Oasis
Centro y Sur de Mendoza hacia los EE.UU. No se
permitivd la variacién de estes lineamientos sin la
previa autorizacion por escrito de las partes firmantes.

II. PRODUCTOS INCLUIDOS EN EL PLAN DE
TRABAJO.

Fruta fresca de cereza (Prunus avium) provenientes de
la Patagonia Argentina (originarias de las provincias de
Neuquén, Rio Negro, Chubut, Santa Cruz, Tierra del
Fuepo) y de los Oasis Centro y Sur de Mendoza.

ITI. REGLAMENTOS Y POLITICAS DE USDA
APHIS PPQ QUE REGULAN LA ENTRADA DE
CEREZAS A 1.OS ESTADQS UNIDOS.

7CFR 319.56-5 (€) (2). Declaracion final donde USDA
APHIS PPQ reconoce a la Patagonia Argentina y a los
Qasis Centro y Sur de Mendoza como libres de
Ceratitis capitata y Anastrepha fraterculus.

Este Plan de Trabajo cumple con los Lineamientos de
Manejo para 10s Programas de Pre-embarque en Origen
de USDA APHIS PPQ, sin necesidad de tratamiento
cuareitenario. No se permitird la variacién de estos
lineamientos sin la previa autorizacién por escrito de

I. INTRODUCTION AND OBJECTIVES

This Work Plan was been developed in furtherance
of the Program for the Pre-Clearance in origin of
fresh cherry fruit from Argentina to the United States
(hereinafter the Work Plan} between the United
States Department of Agriculture - Animal and Plant
Health Inspection Service - Plant Protection and
Quarantine (USDA-APHIS-PPQ), the Servicio
Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
{(SENASA) and the Committee of Growers and
Exporters of Fresh Fruit and Vegetables to the USA
(COPEXEU).

This work plan outlines the sampling, inspection,
safeguarding and certification guidelines for the
exportation of fresh cherries to the United States.
These guidelines may not be amended unless with
the prior written authorization of the undersigned
parties.

ILPRODUCTS INCLUDED IN THE WORK
PLAN

Fresh cherry fruit (Prunus avium) from Palagonia
Argentina, (provinces of Neuquen, Rio Negro,
Chubut, Santa Cruz and Tierra del Fuego) and the
Central and Southem OQasis of the province of
Mendoza.

IILUSDA APHIS PPQ REGULATIONS AND
POLICIES GOVERNING THE ENTRY
CHERRIES INTO THE UNITED STATES.

7CFR 319.56-5(¢) (2). final declaration whereby the
USDA APHIS PPQ recognizes the Patagonia region
of Argentinz and the Central and Scuthern Qasis in
Mendoza as free from Cerafitis capitata and
Anastrepha fratreculus.

This work plan outlines the procedures of the
management of the Preclearance Program in origin
without quarantine treatment. No modification to
these procedures will be permitted without a previous
written authorization from the parties invoived.

3
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las partes firmantes.

El material de embalaje de madera que se utiliza para la
exportacién de cerezas frescas a los E.E.UU., bajo este
Plan de Trabajo debera tratarse conforme a las
regutaciones de la NIMF 15.

La politica de USDA APHIS PPQ respecto al Plan de
Trabajo, requiere que exista un convenio para cubrir
todos los costos de USDA APHIS PPQ, asociados al
Plan de Trabajo. Las actividades se llevardn a cabo en
la Argentina bajo la supervision del/la director/a de
Area de USDA APHIS PPQ o representante.

Las plagas vy/u organismos de importancia
cuarcntenaria para los Estados Unidos incluyen pero no
se limitan a:

DIPTERA
Anastrepha spp. (Tephritidae)
Ceratitis capitala (Tephritidae)

COLEQPTERA

Epitragus difficilis (Tenebrionidae)
Blapstinus punctulatus (Tenebrionidae)
Alphitobius spp. (Tenebrionidae)
Grammophorus minor (Elateridae)
Pyrrhaita luteola (Chrysomelidae)

HEMIFTERA
Nysius spp. (Lygaeidae)
Collobathrystis spp. (Collobathrystidae)

LEPIDOPTERA
Qiketicus platensis (Psychidae)

IV. ORGANISMOS PARTICIPANTES.

Servicio Nacional de Sanidad y  Calidad

Agroalimentaria (SENASA)

Departamento de Agricultura de los Estados Unidos.
Servicio de Inspeccion de Sanidad Animal y Vegetal,
Plant Protection and Quarantine. (USDA APHIS PPQ)

The wooden packaging material used to export the
mentioned preducts to the USA under this Work
Plan should comply with the regulations set forth in
the ISPM 15.

Under the USDA APHIS PPQ’ policy regarding the
Work Plan, an agreement should be executed
covering al! USDA APHIS PPQ costs incurred in
connection with the Work Plan. The activities shall
be performed in Argentina under the supervision of
the Area Director or the USDA APHIS PPQ
representative.

The quarantine pests and/or organisms of concern for
the United States include, without limitation, the
following:

DIPTERA
Anastrepha spp (Tephritidae)
Ceratitis capitata (Tephritidae)

COLEOPTERA

Epitragus difficilis (Tenebrionidae)
Blapstinus punctulatus (Tenebrionidae)
Alphitobius spp. (Tenebrionidae)
Grammophorus minor (Elateridae)
Pyrrhalta luteola (Chrysomelidae)

HEMIPTERA

Nysius spp. (Lygaeidae)
Collobathrystis spp. (Collobathrystidae)

LEPIDOPTERA
Oiketicus platensis (Psychidae)

IVPARTICIPATING ORGANIZATIONS.

Servicio Nacioral de Sanidad vy Calidad
Agroalimentaria (SENASA - Domestic NPPO).

United States Department of Agriculture - Animal
Plant and Health Inspection Service - Plant Protection
and Quarantine (USDA-APHIS-PPQ).
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Comité de Productores y Exportadores de Frutas y
Hortalizas frescas para los EE.UU. (COPEXEU)

V. RESPONSABILIDADES DE LOS
PARTICIPANTES

Las partes involucradas en este Plan de Trabajo, previo
al inicio de la temporada, deberan firmar el Acuerdo
Operacional incluido en el Anexo V de este Plan de
Trabajo.

1.-~. USDA APHIS PPQ

1.1.- Supervisar el Plan de Trabajo en todas sus etapas,
por parte del/la Director/a de Area o representante y
emmitir el Certificado PPQ203. USDA APHIS PPQ
tendra presencia activa durante toda la temporada de
exportacion.

1.2.- Verificar y auditar que todos los participantes
cumplan debidamente con sus responsabilidades.

[.3.- Presenciar y/o participar en ¢l entrenamienio y
capacitacién de los inspectores del SENASA en lo
referente a este Plan de Trabajo.

1.4.- Presenciar y/o participar en el entrenamiento y
capacitacion del personal técnico de las empacadoras y
establecimientos de exportacion en lo referente a este
Plan de Trabajo.

1.5- Supervisar la inspeccion entomoldgica en
coordinacién con SENASA y/o participar de la misma,
con entomdlogos de USDA APHIS PPQ.

1.6.- Supervisar la inspeccion entomoldgica en
coordinacién con SENASA y/o participar de 1a misma,
con entomdlogos de USDA APHIS PPQ

1.7.- Mantener canales de comunicacion con SENASA
para desarrollar la agenda de supervisiones conjuntas.
los

1.8.- Firmar acuerdos operacionales con

establecimientos de empaque participantes.

2.- SENASA

2.1.- Es responsable primario de la ejecucion y
supervision de todas las actividades del presente Plan
de Trabajo fiscalizando las distintas etapas de
muestreo, inspeccion y emision de documentos.

2.2.- Facilitar Entomoélogos e Inspectores suficientes
para asegurar el cumplimiento de todos los
procedimientos y requerimientos del presente Plan de
Trabajo. Los mismos serdn presentados a USDA
APHIS PPQ mediante un listado enviado en

Committee of Growers and Exporters of Fresh Fruit
and Vegetables to the USA (COPEXEU).

V. RESPONSIBILITES OF THE
PARTICIPANTS

Before the beginning of the season, the parties to this
Work Plan shall execute the Operational Agreement
attached here to as Annex V.

1.- USDA APHIS PPQ

1.I. The Area Director or representative shall
supervise the execution of all the stages of the Work
Plan and issue the PPQ 203 Certificate. The USDA
APHIS PPQ shall be actively involved during the
entire export season.

[.2. They will verify compliance by all the parties.

1.3. The USDA APHIS PPQ shall observe and/or
participate in the training provided to the inspectors of
the SENASA in connection with this Work Plan.

1.4, They will observe and/or participate in the
training provided to the technical staff of the packing
houses and export facilities in connection with this
Work Plan.

1.5. They will wverify that the packing houses
authorized by the SENASA comply with the mimimum
requirements established in this Work Plan.

1.6. They will supervise and/or participate in the
entomologic inspection together with the SENASA,
employing USDA APHIS PPQ entomologists.

1.7 They will maintain fluid communications with the
SENASA to develop the schedule of joint supervision
activities.

1.8. They will execute operational agreements with the
participating packing houses.

2.-SENASA

2.1. SENASA is responsible for the performance and
supervision of all the activities contemplated in this
Work Plan, monitoring all the stages of the program,
i.e. sampling, inspection and execution of documents.
2.2. They will provide all the Entomologists and
Inspectors necessary to ensure compliance with all the
procedures and requirements established in this Work
Plan. The relevant list shall be submitted to the USDA
APHIS PPQ before the beginning of the season.

5
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pretemporada.

2.3.- Proveer el servicio de muestreo e inspeccion,
cuando sea debido y anticipadamente requerido por el
exportador, tanto en las empacadoras como en el Sitio
de inspeccion, siguiendo el procedimiento establecido
por la Coordinacion Regional Correspondiente y/o
Oficina SENASA.

24.- Proveer del entrenamiento y capacitacion
necesarios a los Inspectores involucrados en el
Programa, en cooperacién con el USDA APHIS PPQ.
2.5.- Proveer al Sitio de inspeccion con personal
técnico con capacitacion especifica sobre el presente
Plan de Trabajo.

2.6- Proveer del entrenamiento y capacitacién
necesarios al personal técnico de las empacadoras vy
establecimientos de exportacidn.

2.7.- Habilitar en pretemporada los establecimientos de
empaque en base a los requisitos minimos exigidos por
este  Plan de Trabajo, ¥y en cumplimiento a la
Resolucion SAGPyA N° 48/98, las visitas de
inspeccidn para la habilitacion se podran realizar en
forma conjunta.

2.8.-Llevar un registro actualizado (ad hoc) de
exportadores y empacadores de cerezas a EE.UU. bajo
este Plan de Trabajo con reipscripcion anual
obligatoria.

2.9.- Proveer a USDA APHIS PPQ previo al inicio de
cada temporada el listado completo de los exportadores
v establecimientos de ecmpaques registrados ¥y
habilitados que participardn en ¢! presente Plan de
Trabajo.

2.10.- Habilitar en forma conjuma con USDA APHIS
PPQ los Sitios de inspeccitn entomologicos en base a
los requisitos minimos especificados en el presente
Plan de Trabajo.

2.11.- Mantener canales de comunicacidn con USDA
APHIS PPQ para desarrollar la agenda de
supervisiones conjumnias.

2-12- Llevar un registro oficial de las plagas
identificadas en las inspecciones entomoldgicas para
elaborar estadisticas que puedan ser de utilidad en
acciones futuras.

2.13.- Firmar acuerdos operacionales
establecimientos de empaque participantes
2.14.- En el caso de detectarse adulto/s o estadios
inmaduros en el Area Libre de Mosca de los Frutos
SENASA implementara medidas cuarentenarias segin
se establece en el Plan de Emergencia (Resolucion
SENASA N° 152/06). Ademds se podra implementar
para los empaques y frigorificos burbuja lo establecido
en el Anexo VIII del presente Plan de Trabajo.

con los

23. They will provide sampling and inspection
services, if necessary and upon request of the exporter,
both in the packing houses and in the inspection Site,
following the procedures established by the relevant
Regional Coordination Department and/or SENASA
Office.

2.4. They will provide the fiecessary training to the
Inspectors involved in the Program, in cooperation
with the USDA APHIS PPQ.

2.5. They will provide qualified technical staff to the
Inspection Site, specifically trained in connection with
this Work Plan.

2.6. They will provide the necessary training to the
technical staff of the packing houses and export
facilities.

2.7. Before the beginning of the season, they will
grant the relevant authorizations to the packing houses
based on the minimum requirements established m
this Work Plan and in compliance with Resolution
mumber 48/98 of the SAGPyA. The necessary
inspections may be jointly performed.

2.8. They will keep an updated ad hoc record of
packing houses and exporters of cherries to the USA
under this Work Plan; they should be re-registered on
an annual basis.

2.9. At the beginning of each season, they will provide
to the USDA APHIS PPQa list of all the registered
and authorized exporters and packing houses involved
in the Program under this Work Plan.

2.10. Together with the USDA APHIS PPQ, they will
authorize the entomological inspection sites based on
the minimum requirements specified in this Work
Plan.

2.11. They will maintain fluid communications with
the USDA APHIS-IS to develop the schedule of joint
supervision activities.

2.12. They will keep an official registry of any pest
identified in the entornologic inspections in order to
prepare statistics to be used in the futmre.

2.13. They will execute operational agreements with
the participating packing houses.

2.14. If adult or immature stages of fruit fly are
detected in the Fruit Fly Free Area, SENASA will
implement the quarantine measures established in the
Emergency Plan (SENASA Resolution number
152/06). In addition, the provisions of Annex VIII
may apply to packing and cold storage houses.
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3.- COPEXLEU

3.1.- Suscribir anualmente con USDA APHIS PPQ un
Plan de Financiamiento.

3.2.- Mantener canales de comunicacion entre los
participantes del Plan de Trabajo y hacer conocer el
mismo a todas las partes interesadas en este Plan de
Trabajo

3.3.- Cooperar, en la capacitacién de los Inspectores
del SENASA y Responsables Técnicos de las
empacadoras.

3.4~ Proveer Sitio/s de Inspeccidon entomoldgico que
cumplan con lo establecido en el presente Plan de
Trabajo.

4.- Empresas empacadoras

4.1 .- Deberdn registrarse ante el SENASA

4.2.- Deberédn estar habilitados por el SENASA en base
a los requisitos minimos exigidos por este Plan de
Trabajo, y en cumplimiento a la Resoluciéon SAGPyA
N° 48/98 previo al inicio de temporada.

43.- Deberan designar un Responsable Técnico
habilitado por el SENASA que serd el encargado de
instrumentar las acciones técnicas sefialadas en este
Plan de Trabajo.

4.4 - Deberan contar con un libro de visitas basado en
la Resolucion Ex-SAG N° 554/83.

45- Deberan Tener firmado yfo validado el
correspondiente Acuerdo Operacional al inicio de la
temporada de exportaciones, segin lo establecido en el
presente Plan de Trabajo.

VI. DEFINICIONES
1.- Inspector del SENASA

Funcionario pblico que actila como agente primario
responsable de la fiscalizacién del cumplimiento de
este plan de trabajo, de las actividades realizadas por
el Responsable Técnico del empaque y/o frigorifico,
asi como de la firma de los documentos oficiales que
forman parte de este Plan de Trabajo.

3.-COPEXEU

3.1. COPEXEU and the USDA APHIS PPQ shall
execute an annual Financial Plan.

3.2. COPEXEU will maintain fluid communications
with the parties to the Work Plan and inform the
contents hereof to all the parties involved.

3.3. They will cooperate in providing training to the
Inspectors of the SENASA and the Technical Director
of the packing houses.

3.4. They will provide entomological inspection Sites
meeting the requirements established herein.

4.- Packing houses

4.1. The packing houses shall be registered with
SENASA.

4.2. They will be authorized by SENASA based on
the minimum requirements established in this Work
Plan and in compliance with Resclution number 48/98
of the SAGPyA before the beginning of the season.
4.3, Each packing house shall appoint a Technical
Director authorized by the SENASA, responsible for
implementing the technical actions contemplated in
this Work Plan.

4.4. They will keep an inspections book in compliance
with Resoclution number 554/82 of the former SAG.
4.5. They will have executed and/or validated the
relevant Operational Agreement as of the beginning of
the export season, as established herein.

V1. DEFINITIONS
1.- SENASA Inspector

Means a public officer acting as primary agent
responsible for verifying compliance with the
provisions of this Work Plan, will supervise the
activities performed by the Technical Directors of
the packing and/or cold storage bouses, as well as
review and signing the official documents of this
workplan.
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2.- Inspector USDA APHIS PPQ

Funcionarie responsable de supervisar/auditar el Plan
de trabajo y emitir Certificado PPQ 203

3.- Responsable téenico del empaque y/o frigorifico

Es un profesional representante del mismo
responsable ante los Organismos Oficiales del
cumplimiento de las exigencias que le competen
segun el presente Plan de Trabajo (incluido el buen
estado de las instalaciones, Resolucion ex SAGPyA
N° 48/98 y del cumplimiento de las condiciones de
despacho y serd el encargado de regisirar cualquier
problema fitosanitario encontrado y notificar al
SENASA) y de ilenar correctamente y firmar los
Formularios Anexo [, TV y PPQ 538.

4.- Acuerdo Cooperativo

Se firma el presente Plan de Trabajo entre el
SENASA, USDA APHIS PPQ y COPEXEU
mediante el que las paries se responsabilizan del
cumplimiento de todos los requisitos y
procedimientos del Plan de Trabajo, segin les
competa.

5.- Acuerdo Operacional

Antes de iniciar [as actividades del presente Plan de
Trabajo, la empresa deberd firmar el Acuerdo
Operacional con el SENASA/USDA APHIS
PPQ/COPEXEU mediante el cual se responsabilizan
del cumplimiento de todos los requisitos y
procedimientos del Plan de Trabajo, segin le competa
(ver Anexo V),

6.- Envic

Cantidad de plantas, productos vegetales y/u otros

2.- USDA APHIS PPQ Inspector

Means an officer responsible for
supervising/auditing the Work Plan and issuing the
PPQ 203 certificate.

3.- Technical Director of the packing and/or cold
storage house

Means a professional that represents a packing
and/or cold storage house before the Official
Authorities, responsible for complying with the
requirements established in the Work Plan (including
maintaining the facilitics in good operating
conditions, complying with the provisions of
Resolution # 48/98 of the former SAGPyA and the
dispatch conditions. In addition, the Technical
Director shall be respounsible for recording any
phytosanitary problem identified and giving notice
thereof to the SENASA and for completing and
executing Annex I, Annex TV and the PPQ 538
Form.

4.- Cooperation Agreement

Pursuant to this Work Plan executed between
SENASA, the USDA APHIS PPQ and COPEXEU,
the parties agree to comply with all the requirements
and perform all the procedures set forth herein, as
applicable.

5.- Operational Agreement

Before beginning to perform under this Work Plan,
the relevant company shall execute an Operational
Agreement  with SENASA/USDA  APHIS
PPQ/COPEXEU, whereby all the parties agree to
comply with all the requirements and perform all the
procedures set forth in thte Work Plan, as applicable
(see Annex V).

6.- Shipment

Means all the plans, vegetables and/or other products

8
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articulos que se movilizan de un pais a otro, ¥ que estan
amparados, en caso necesario, por un solo Certificado
Fitosanitario (el envio puede estar compuesto por uno o
mas productos bdsicos o lotes) [FAQ, 1990; revisado
CIMF, 20011.

A los fines del presente Plan de Trabajo, se entiende
por envio al conjunto de lotes conformados por pallets
de exportacion identificados cada uno de ellos por un
Formulario PPQ 538, amparados por un Certificado
Fitosanitario, ¥y por un tnico Certificado PPQ 203.
Cada envio puede estar compuesto por una o més
especies, sellos claves y/o calibres.

7.~ Lote

Conjunto de unidades de un solo producto basico,
identificable por su composicion homogénea, origen,
etc., que forma parte de un envio [FAO, 1990].

A los fines del presente Plan de Trabajo, se entiende
por lote a aquel compuesto por una sola especie de
fruta fresca, un origen comiin (Por Ejemplo: Patagonia
Argentina reconocida como drea libre de mosca de los
frutos), forma de presentacién (palletizado y en cajas)
cuyo conjunto es el que se toma en cuenta ¢ identifica
al momento de muestrear, seguin tabla que méas adelante
se inserta, para realizar la inspeccitn entomoldgica.

VIL INSTALACIONES

1.~ Sitio de inspeccion entomolégico

Sitio destinado a realizar Ja inspeccidn e identificacion
entomoldgica de las intercepciones o hallazgos en las
muestras oficiales, que resulte compatible con los
objetivos fitosanitarios del presente Plan de Trabajo y
que implique, asimismo, un circuito definido de
circulacion y almacenaje de la muestra en forma previa
y durante fa inspeccidon, de modo de garantizar el
cumplimiento de condiciones de aislamiento,
disponiendo de un espacio adecuado, reservado para la
descarga y carga de las muestras seleccionadas,
asegurando la no contaminacion de la fruta en el lapso
que media entre su ingreso al Sitio y la inspeccidn
propiamente dicha.

E! Sitio minimamente debe contar con: un nimero de
mesas de inspeccion adecuadas para el servicio, las
mismas deberan estar disefiadas adecuadamente para su
operatividad (ligeramente elevadas en uno de los
extremos), sillas o banquetas con respaldo que faciliten

shipped from one country to another under a single
Phytosanitary Certificate, if necessary (the shipment
may contain one or more basic products or lots) [FAQ,
1990; revised CIMF, 2001].

To the ends of this Work Plan, the term shipment
means a set of palletized lots for export, each
identified in a PPQ 538 Form, in respect of which a
Phytosanitary Certificate and a PPQ 203 Certificate
have been issued. Each shipment may contain one or
more species, packing house codes and/or calibers.

7.- Lot

Means a batch of units of the same basic product,
identifiable by its homogeneous compaosition, place of
origin, efc, included in a shipment [FAO, 1990].
Throughout this Work Plan, the term lot means a
batch of only one specie, i.e. fresh fruit, from the same
place of origin (Patagonia Argentina recognized as
fruit fly free area), palletized and packed in boxes,
and identified as a whole for sampling purposes, as
indicated in the table below, in order to perform the
entomological inspection,

VII, FACILITIES

1.- Entomological inspection site

Means the site where the entomological inspection and
identification of any insects found in the official
samples is conducted, in furtherance of the
phytosanitary purposes of this Work Plan and
implying a defined circulation and storage circuit of
the sample before and during the inspection so as to
ensure compliance with the applicable isolation
conditions. The Site shall have adequate space for
loading and uvnloading the samples ensuring that the
fruit is not contaminated during the period between its
arrival to the Site and the inspection.

The Site shall have, at least, sufficient inspection
tables adequately designed for their specific purpose
(slightly raised at one end), chairs or benches with
back-rest to facilitate the work of the inspectors,
adequate lighting, magnifying glasses, adequate

9
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el trabajo de los inspectores, artefactos apropiados para
iluminacién, lupas y ventilacion/calefaccion del Sitio,
bafios en funcionamiento, fodo en condiciones
higiénico-sanitario adecuadas con su correspondiente
carteleria.

Las instalaciones de inspeccién deberan ser de tamarfio
adecuado como para albergar la cantidad necesaria de
inspectores para el servicio. Debera tener una oficina o
area de descanso con un teléfono, fax, heladera, agua
corriente, escritorios, mesa y sillas. Debera tener una
oficina para el/tos entomélogos oficiales del plan de
trabajo y de USDA APHIS PPQ).

Al Sitio de inspeccidn solo podra ingresar personal
autorizado e involucrado en la ejecucion del presente
Plan de Trabajo.

Requisitos para Desempefiar el Cargo de
Entomélogo del Programa de Pre-embarque:

Profesional del 4area de las Ciencias Biologicas,
funcionaric SENASA. Debera tener experiencia en
taxonomia y €] Curso de Entrenamiento del Programa.

Antes de asumir el cargo, le serd exigida una prueba
practica y la realizacidn de un entrenamiento
diferenciado a cargo de profesionales de mayor
experiencia en la materia especifica de este Plan de
Trabajo.

Requisitos para Desempefiar el Cargo de Técnico de
mesa del Programa de Pre-embarque

Deberan ser técnicos agrénomos como minimo o tener
una capacitacion que cubra los conocimientos sobre las
plagas de importancia para el presente Plan de trabajo.
La capacitacion serd provista por €l Entomologo.

2.- Sitio de transferencia

Establecimiento integrado con una o mds camaras de
frio para el almacenamiento y transferencia de fruta
fresca que ha sido aprobada para su ingreso a los
Estados Unidos, el cual cumple con las condiciones de
identificacién y aislamiento exigidas desde la recepcion
hasta su despacho.

El mismo debe comtar con los requisitos minimos de
~seguridad fitosanitaria: fuelle de acople y/o malla que
proteja la culata de camion con la puerta de carga o
descarga, drea limpia desde el punto de vista higiénico-
sanitario, piso de material y luz atrapa-insectos.

ventilation/heating and operating toilets. The Site shall
be maintained in adequate conditions of cleanliness
and contain all the relevant signs and identification
marks.

The inspection site shall be large enough to
accommodate the necessary number of inspectors. It
shall have an office or break-room with a telephone,
fax machine, fridge, drinking water, desks, table and
chairs. It shall have an office for the official
entomologists assigned to the Work Plan and the
USDA APHIS PPQ entomologists.

Only authorized staff involved in the performance of
this Work Plan shall have access to the inspection site.

Requirements for qualifying as Entomologists
under the Pre-Clearance Program:

The candidates shall be professionals specialized in
Biological Sciences, and officers of SENASA. They
shall have expertise in taxonomy and attend the
Program Training Course.

Before accepting office, they shall be required to take
a practical test and attend a specific training course on
this Work Plan given by senior professionals.

Requirements for qualifying as Technicians under
the Pre-Clearance Program

The candidates shall have, at least, an agricuitural
technical degree or knowledge of the pests relevant to
this Work Ptan. The training shall be provided by the
Entomologist.

2.- Transference Site

Means a site containing one or more cold chambers
for the storage and transference of fresh fruit approved
for export to the United States, meeting the
identification and isolation requirements applicable
from reception to dispatch.

This site shall comply with the minimum
phytosanitary requirements: anti-aphid connecting
section or mesh protecting the area hetween the rear of
the truck and the loading and unloading door,
adequately clean area, cement floor and insect trap

light.
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3.~ Requisitos de los Empaques/Frigorificos

Cada Empague/Frigorifico debera contemplar los
siguientes conceptos para su habilitacion en
pretemporada:

3.1.- Area de despacho: contari con un fuelle de acople
y/o malla que proteja la culata del camidn con la puerta
de carga o descarga impidiendo la existencia de
espacios que impliquen posible riesgo de
contaminacidn. El concepto de area cubierta con malla
se reflere a una estructura rigida de malla con abertura
no mayor a 1,5 mm., sostenida por madera, metal,
cemento ¢ cualquier malerial similar, que sea de facil
uso y mantenimiento. Se solicita que la malla no sea de
color verde, dado que 1a misma atrae insectos.
3.2.- Luces atrapainsectos colocadas en la zona cercana
al area de despacho v ubicadas una en la zona superior
y la restante en la zona inferior.
3.3.- Area limpia: aquella donde se realiza el muestreo,
resguardo y transito de los productos aprobados, que
comprende las cdmaras y pasillos hasta la zona de
despacho. Dichos espacios seran considerados drea
limpia desde el punto de vista higiénico-sanitario,
cumpliendo las siguientes especificaciones:
s ¢l piso serd de cemento v otro material que no
sea tierra.
+« no deberd mezclarse con fruta o material de
campo o de descarte.
e cumplird con lo descripto en la Resolucion ex
SAGPyA N° 48/98.
3.4.- El material de embalaje destinado a este Plan de
Trabajo debe tener la leyenda correspondiente y deberd
almacenarse en un drea limpia y protegida, caso
contrario podra ser rechazado para esie uso.
3.5.- Cada empresa entregard en pretemporada a la
inscripcion del empaque para este Plan de trabajo, una
memoria descriptiva y operativa de movimientos de
pallets, camaras a utilizar para este Plan de trabajo y
fugar de muesireo.
Si el area de empaque se encuentra alejada del
frigorifico los pallets deben ser transportados con
proteccion.

VIIL. MUESTREO

1.- Procedimiento:

3.- Requirements for the Packing/Cold Storage
Houses

Each Packing /Cold Storage House shall meet the
following requirements in order to be authorized to
operate before the beginning of the season:

3.1.- Dispatch area: it shall have an anti-aphid
connecting section and/or mesh screen protecting the
area between the rear of the truck and the loading and
unloading door in order to prevent any contamination
risk. This area shall be protected with a rigid mesh
structure not exceeding 1.5 mm., supported by wood,
metal, cement or any other similar material, easy to
use and maintain. The mesh should not be green, since
this color attracts insects.

3.2.- Insect trap lights: placed around the dispatch
area, one should be placed high and the other one in a
lower position.

3.3.- Clean area: the area for the sampling, storage
and transit of the approved products, including
chambers and halls to the dispatch area shall be kept
clean and hygienic, in compliance with the following
specifications:

» the floor shall be made of cement or any other
material other than soil.
e no frut or materials coming from the field or
discarded shall be held in this area.
e it will comply with the provisions of
Resolution 48/98 of the former SAGPyA .
3.4.- All the packaging materials to be used under this
Work Plan shall be adequately identified and stored in
a clean protected area; otherwise, they may be
rejected.
3.5.- Before the beginning of the season, each packing
fcold storage house shall issue a report describing the
use of the pallets and chambers to be assigned to this
Work Plan and the sampling area.
If the sampling area is located far from the cold
chamber area, the pallets shall be duly protected when
moved.

VIIL SAMPLING

1. Sampling Procedure:
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El pedido de muestreo debera ser presentado por el
exportador en la Oficina SENASA correspondiente,
como minimo ¢con 24 hs de anticipacion en dia hébil y
en forma fehaciente solicitando fecha y hora. SENASA
notificara del mismo a USDA APHIS PPQ a través de
la Coordinacion Temdtica de Proteccion Vegetal de la
Regional correspondiente o de quien ésta designe,
mediante un correo electronico, todos los dias al
finalizar la jommada Iaboral, comunicando todos los
pedidos de muestreo del dia siguiente e indicando los
horarios. Por su parte los inspectores de USDA-APHIS
PPQ contestaran dicho correo indicando en cuales de
las actividades tienen intencion de participar.

1.1.- Al arribo del inspector a la empresa empacadora,
la misma debe:

- Presentar toda la informacion correspondiente del lote
a muestrear en la Planilla Declaracidn Jurada Anexo 1.
Es responsabilidad del Responsable Técnico la correcta
confeccion de dicho documento con la informacién
exigida. En caso de detectarse cajas no descriptas en el
Anexo I al momento de la consolidacién, los pallets
deberan ser rechazados.

- Poner a disposicion de los Inspectores de SENASA
constituidos en el establecimiento, cada uno de los
lotes propuestos para su exportacién a los Estados
Unidos para que puedan realizar el control del mismoy
posteriormente  tomen una muestra representativa
teniendo en cuenta que:

1.1.1.- S¢ realice en el édrea definida como limpia
aprobada en pretemporada.

1.1.2.- El lote esté desplegadoc de manera que el
inspector pueda hacer una recorrida y muestrear por los
cuatro costados de todos los pallets a muestrear.

1.1.3.- Al menos la mitad de las cajas seleccionadas
deberdn ser del sector medio o inferior de cada pallet.
1.1.4.- Cada caja seleccionada sera identificada con el
sello “USDA/SENASA Sample”, estampandolo en el
cabezal de la caja vy en la cinta adhesiva utilizada para
su identificacion.

1.1.5.- El tamario de la muestra serd del 2% de las cajas
que conforman la totalidad de |a partida.

1.2.- 1dentificacion del lote :

1.2.1.- Cada caja deberé tener la leyenda impresa en
idioma inglés que diga: “USDA Preclearence
Program™

1.2.2.- Cada pallet del lote muestreado sera identificado
adhiriendo en uno de sus laterales el Formulario
amarillo PPQ 538 (Anexo III), dicha tarea de
identificacion de lote es competencia- del Responsable
Técnico con la supervision del Inspector de SENASA

The sampling request shall be submitted by the
exporter lo the applicable SENASA Office, on a
business day, at least 24 hours in advance of the
proposed sampiing date indicating the relevant date
and time. SENASA shall inform the USDA APHIS
PPQ ‘through the relevant Regional Vegetable
Protection Coordination Department, or its nominee,
by e-mail sent by the closing of business on each
business day, including all the sampling requests for
the following day and the respective times. The
inspectors of the USDA APHIS PPQ shall reply
indicating in which activities they intend to
participate.

1.1.- Upon arrival of the inspector to the packing
house, the following information shall be provided:

- The details of the lot from which the sample is to be
taken as provided in the Swom Affidavit attached
hereto as Annex I. The Technical Director shall be
responsible for completing said document as required.
If boxes not described in Annex [ are identified at the
time of consolidation, the pallets shall be rejected.

- Each lot intended to be exported to the USA should
be made available to the Inspectors of the SENASA
for them to perform the relevant control tasks and take
a representative sample, considering that:

1.1.1.- The sample shall be taken in an area classified
as clean and hygienic, approved before the beginning
of the season.

1.1.2.- The lot shall be placed in such a manner that
the inspector shall be able to inspect and take samples
from the four sides of the pallets.

1.1.3.- 20% of the sampled boxes shall be taken from
the mid or lower sections of the pallet.

1.1.4.- Each seclected box shall be marked
“USDA/SENASA Sampie” stamped on the top of the
box and on the identification tape.

1.1.5.- The size of the simple will be 2% of the total
boxes of the lot

1.2.- Identification of the lot:

1.2.1.- Each box shall bear the following printed
legend in Engtish: ”.“USDA Preclearence Program”

1.2.2.- The yellow PPQ 538 Form (Annex III} shall
be attached on one side of each pallet of the sampled
lot. This task is the responsibility of the Technical
Director with the supervision of the SENASA
inspector.

12
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que realizo el muestreo,

Informacion del Formulario PPQ 538:

El! mismo estd conformade de dos partes, una menor
que debe ser usada para indicar que el pallet donde estd
colocado ha sido muestreado por SENASA y por elio
quien debe firmarlo es el Inspector de SENASA. (Parte
A).Y una parte mayor que debe ser colocada en ese
mismo pallet indicando que el mismo ha sido aprobado
para ser exportado a EE.UU. por la inspeccién
entomoldgica y quien lo firma es ¢l responsable
técnico. (Parte B)

Batch Number: (nimero del lote interno del
Frigorifico)
Number of Boxes: (nimero de cajas del pallet
identificado)

Signature (Firma del Inspector la Parte A y del
responsable técnico Parte B)

1.2.3.- El Inspector de SENASA verificara la correcta
informacién del anexo 1 donde se registraran los
numeros de los Formularios PPQ 538 asignados a cada
lote, cuya correspondiente muestra representativa
identificada con el Formulario PPQ 533 sera
inspeccionada por el entomélogo oficial del Programa
1.3.- Identificacion de la muestra:

Cada muestra estard acompafiada del Formulario de
muestreo celeste PPQ 533 (Anexo If) y por la Planilla
de Declaracion Jurada de Identificacion del lote
{Anexo I). En caso de producirse una emergencia por
Moscas de la Fruta, en la misma debera describirse en
la informacién que incluye UMI variedad.

La muestra seleccionada junto a su correspondiente
Formulario PPQ 533 debera dar tanto seguridad de
hermeticidad (protegida por cobertura resistente 2
roturas) y de inviolabilidad como de resguardo
fitosanitario de su contenido, precintada por un
Inspector de SENASA con precintos numerados
aprobados por SENASA e identificada con cinta
USDA-APHIS/SENASA. Para precintar una muestra,
en el cruce de dos (2) zunchos se debe hacer una
perforacion, en la cual el Inspector colocard el precinto
SENASA.

En caso que la muestra al momento de Hegar al Sitio de
inspeccion no esté debidamente hermética, dado que se
constate que la cobertura bajo precinto y/o el precinto
expresen dudas de su inviolabilidad, }Ja misma debera
ser rechazada, pudiéndose realizar un nuevo muestreo a
dicho lote.

1.4.- Traslado de la muestra al Sitio de inspecciém:

Information provided in Form PP} 538:

This form consists of two parts, a small one — signed
by the Inspector of the SENASA — used to indicate
that the SENASA has taken samples from the pallet 1o
which it is attached (Part A) and a larger part — signed
by the Technical Director - that shall be attached to
the same pallet indicating that the relevant
entomological inspection has been performed and the
pallet is approved for export to the USA (Part B)

Batch Number: (Cold storage house internal lot
number)

Number of Boxes: (number of boxes on the identified
pallet)

Signature (Signature of the Inspector on Part A and of
the Technical Director on Part B)

1.23.- The lnspector of SENASA shall verify the
accuracy of the information provided in Annex I,
including the number of the PPQ 538 Forms assigned
to each lot, the respective representative sample of
which, identified with the PPQ 533 Form, shall be
inspected by the official entomologist of the Program
1.3.- 1dentification of the Sample:

Each sample will be accompanied by the light blue
PPQ 533 form (Annex IT} and the Lot Identification
Swomn Affidavit (Annex T). In case of a Fruit Fly
emergency, it shall be described including the UMI
variety.

The sample, together with the reievant PPQ 533 Form,
shall be hermetically sealed (protected with a resistant
cover) ensuring the inviolability and phytosanitary
protection of the content. An Inspector of SENASA
shall seal the sample using numbered seals duly
approved by SENASA; the sample shall also be
identified with tape containing the legend USDA-
APHIS/SENASA. The Inspector shall set the
SENASA seal in a space opened on the crossing of
two (2) security bands.

If upon arrival of the sample to the inspection Site, the
box is not hermetically sealed, or in case of doubt
about the invjolability of the seal or the sealed
package, it shall be rejected, in which case another
sample may be taken from the same lot.

1.4.- Delivery of the sample to the inspection Site:
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1.4.1.- Lote Pre-muestreado:

En este caso, la muestra viaja junto con el lote hacia el
Sitio de inspeccién. Generalmente hablamos del envio
que serd exportado. Cuando esto sucede, la muestra/s
deberd/n ubicarse en el sector posterior de la carga
(culata del camidn). El Inspector del SENASA debera
precintar todas las puertas del transporte™

1.4.2.- Muestreo a distancia:

El lote debera permanecer en una camara identificada
con un cartel que indique “Céamara Estados Unidos™, o
bien en un camién o contenedor, no pudiéndose
medificar las condiciones que el mismo tenia al
momento del muestreo, caso contrario el lote puede ser
rechazado para ser exportado. Mientras que la muestra
individualmente es transportada al Sitio de Inspeccion
con las medidas indicadas anteriormente.

IX. INSPECCION PRE-EMBARQUE:

La inspeccidn de pre-embarque se debera realizar en
los sitios de inspeccion entomologica habilitados para
tal fin y de acuerdo a las siguientes consideraciones:

- Los lotes provenientes de Patagoma deberdn
inspeccionarse en el Resguardo Fitosanitario de Villa
Regina (Provincia de Rio Negro), mientras el Sitio de
Inspeccion del Aeropuerto Ministro Pistarini como el
Sitio de Inspeccidn del Laboratorio Vegetal del
SENASA podran funcionar como alternativa cuando
por razones de fuerza mayor el Resguarde de Villa
Regina resulte no operativo.

- Los lotes provenientes de la Patagonia Sur (Pcias. de
Chubut y Santa Cruz) y de los Oasis Centro y Sur de
Mendoza que se exportaran via aérea, dispondran como
opeién del Resguardo de Villa Regina el Aeropuerto
[nternacional Mtro. Pistarini de Ezeiza, Pcia. de Bs. As
y el Laboratorio Vegetal de SENASA, en caso de
envios maritimos solo dispondrin como opcién del
Laboratorio Vegetal de SENASA.

1.- Procedimiento:

1.1, Aviso:

Al igual que para el muestreo el pedido de inspeccién
entomolodgica debera ser presentado por el exportador
en la Oficina SENASA correspondiente, como minimo
con 24 hs de anticipacion en dia habil y en forma
fehaciente solicitando fecha y hora de inspeccion.
SENASA notificara de la misma a USDA APHIS PPQ
a través de la Coordinacidon Temdtica de Proteccién

1.4.1.- Pre-sampled lot:
In this case, the sample is transported to the inspection
Site together with the lot; i.e., with the shipment to be
exported. In this case, the samples shall be placed on
the rear of the truck. The Inspector of SENASA will
seal all the truck doors.

1.4.2.- Distance sampling:

The lot shall be stored in a chamber identified “US
Chamber”, or in a truck or container. The conditions
existing at the time of taking the sample shall not be
modified; otherwise, the lot may be rejected.
Meanwhile, the sample shall be delivered to the
Inspection Site as indicated above.

IX. PRE-CLEARANCE INSPECTION:

The preclearance inspection should be done in the
entomological inspection sites authorized for that
purpose -and with following considerations:

- The pre-clearance entomological inspection of lots
from any area of the Patagonia region shall be
conducted in the Inspection Site of Villa Regina
(Province of Rio Negro), while the Inspection Site
located at the Ministro Pistarini Airport and/or the
Inspection Site located at the Central Laboratory of
SENASA may be alternatively for reasons beyond the
the Inspection Site of Villa Regina is found not
operating.

- Lots coming from the southern area of Patagonia
{Provinces of Chubut and Santa Cruz) and the Central
and Southern Oasis of the province of Mendoza to be
air-transported, the inspection shall take place at the
Ministro Pistarini International Airport of Ezeiza, in
the Province of Buenos Aires or SENASA’s Vegetal
Laboratory.

1. Procedure:

1. 1. Notice:

As in the case of the sampling request, the
entomological inspection request shall be submitted
by the exporter 10 the applicable SENASA Office, at
least 24 hours in advance of the proposed inspection
date and indicating the date and time of the inspection.
SENASA will inform the USDA APHIS PPQ through
the relevant Regional Vegetable Protection
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Vegetal de la Regional correspondiente o de quien esta
designe, mediante un correo electrénico, todos los dias
al finalizar la jornada laboral, comunicando todos los

pedidos de inspeccion, repalletizaje, cargas y
consolidacién del dia siguiente ¢ indicando los
horarios.

1.2.- Recepcion e inspeccion

Al arrtbo del lote a! Sitio de Inspeccidn ¢l inspector de
SENASA verificard el Formularic PPQ 533 y la
Planilla Anexo 1 y la integridad de l0s precintos que
resguardan la muestra.

El entomélogo designado como responsable de la
inspeccidn supervisard la misma, contando con los
elementos adecuados para la determinacidon de los
insectos que pudieren encontrarse.

El personal técnico para inspeccidn en mesa
inspeccionard la totalidad de las frutas de la totalidad
de las cajas que conforman la muestra. Asimismo
deberd inspeccionar el embalaje involucrado de forma
completa,

En caso de detectar la presencia de insectos, acaros y
moluscos, el Inspector debe entregar el espécimen al
Entomdlogo presentando la informacién de la muestra
en la que efectud la intercepcion considerando:
Producto, Numero de lote, Exportador, Empaque, etc.
Al producirse otro tipo de hallazgos o detecciones,
como presencia de plagas, sus sintomas, semillas de
malezas, presencia de material de naturaleza ajena al
producto, incorrecta identificacion de las cajas (falta de
etiquetas con leyendas, error de la especie, etc.).; el
técnico de mesa o el Inspector de SENASA procedera
tomara las medidas correspondientes.

La inspeccion se hara sobre toda la superficie de la
fruta en busca de plagas o evidencia de su ataque,
realizandose un examen detallado, cortando fruta (ante
sintomas dudosos) en busca de estados inmaduros para
su determinacidn entomoldgica.

El personal de inspeccion tendrd una jornada laboral
que no superard las 8 horas diarias, exceptuando
cuando reste inspeccionar una rmuestra y la
reprogramacién del procedimiento implique que el
envio no llegue a ser consolidado en el barco
programado; y/0 casos de inconvenientes para el arribo
de las muestras al Sitio de inspeccidn.

USDA APHIS PPQ podra solicitar de manera formal a
SENASA la entrega de cualquier insecto interceptado e
identificado en la fruta inspeccionada (sea o no de
importancia cuarentenaria). l.a misma se realizard
mediante el envio de una nota oficial del Director de
Area.

Una vez finalizada la inspeccién de la muestra
corresporidiente a un lote y en caso de encontrarse en

Cootdination Department or its nominee, by e-mail
sent by the closing of business on each business day,
including all the inspection, repalletizing, loading and
consolidation requests for the following day and the
respective times.

1.2. Reception and Inspection

Upon arrival of the lot to the Inspection Site, the
Inspector of SENASA shall control the PPQ 533
Form, Annex I and verify whether the seals are intact.

The entomologist responsible for the inspection will
supervise the same using adequate elements to identify
any insects that may be found.

The technical staff shall inspect all the fruit contained
in all the boxes included in the sample. They shall aiso
perform a complete inspection of the package.

If insects, mites or mollusks are found, the Inspector
shall deliver the specimens to the Entomologist
together with a description of the sample where they
were found, including: name of the product, lot
number, exporter, package, etc.

Any other finding, such as pests or any symptom
thereof, weed seeds, materials not related to the
product, incorrect identification of the boxes (missing
labels, inaccuracies as 1o the species, etc), the
technician or the Inspector of SENASA shall adopt the
perfinent measures.

The inspection wiil be performed on the whole surface
of the fruit, looking for pests or evidence of the
presence of pests, slicing the fruit {in case of doubt) to
find and identify pests in immature stages of
development.

The technical staff shall work up tc 8 hours per day,
except in the event a sample remains to be inspected
and rescheduling the procedure would prevent the
consolidation of the shipment into the applicable
vessel; and/or in case of delay in the arrival of the
samples to the Inspection Site.

The USDA APHIS PPQ may fermally request
SENASA 1o deliver any insect found and identified in
the inspected fruit (whether of quarantine relevance or
not.) The request shall be made by official notice
executed by the Area Director.

Upon completion of the inspection of the sample taken
from one lot, to the extent it is approved for export,
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condiciones de ser exportada, el Entemologo
interviniente  deberd  firmar en el campo
correspondiente del Anexo 1 su aprobacion.

2.- Rechazo USDA APHIS PPQ -SENASA:

Se produce un rechazo, cuando la identificacion del
ejemplar interceptado corresponda a un insecto vivo
cuarentenario para los EE.UU., independientemente si
éste se encuentra en el producto, envase o material de
embalaje y serd causal de rechazo inmediato para la
totalidad del lote presentado..

Una vez aprobado o rechazado el lote, personal del
SENASA de!l Sitio de Inspeccion, debera faxear o
enviar via correo electronico a la Oficina de USDA
APHIS PPQ, a las oficinas SENASA certificantes y al
Responsable Técnico, la planilla Anexo 1.

El lote rechazado no podrd ser reinspeccionada para su
exportacion a los Estados Unidos y se debera
identificar con VOID el Formulario PPQ 538 de cada
uno de los ‘pallets de la misma, usando el sello provisto
para tal fin. Asimismo el detalle del motivo de rechazo
debera ser comunicado fehacientemente mediante el
acta oficial SENASA al exportador y USDA APHIS
PPQ, notificindole que la mercaderia invelucrada no
podra ser exportada 2 EEUU y el detalle del lote
rechazado debera ser volcado en el Acta de infraccion,
intervencién y notificacion (Resolucion. Ex-IASCAV
N¢ 409/96), en la cual el exportador indicara el destino
final del misma (mercado Interno, otro mercado de
exportacion).

3.- Resguardo del tote aprobado:

El concepto de resguardo incluye todas las medidas que
deben ser adoptadas a un producto aprobado con el
objeto de minimizar las posibilidades de infestacién. El
resguardo es un elemento critico, por cuanto fallas en
este sentido pueden significar la pérdida de la
condicion de Producto Certificado, por ello se debera
tener en cuenta lo siguiente:

3.1.- El producto aprobado debera ser resguardado en
una cimara frigorifica (inclaye camion térmico) que
cumpla con los requisitos para el area definida como
limpia. Dicha cdmara deberz identificarse con un cartel
que diga: “Cémara Estados Unidos™. Asimismo podran
ser usados camiones térmicos para resguardo y
posterior envio del lote aprobado.

3.2.- Bajo ninguna circunstancia estd autorizada la
manipulacion, reorganizacion o intervencion, por parte
de la Fmpresa empacadora, de un lote o envio ya

resentado a muestreo o aprobado.

the Entomologist shall express its approval setting
his/her signature on the space provided to such end in
Annex [.

2. Rejection by USDA APHIS PPQ -SENASA:

In case of rejection, if a living specimen of a US
quarantine pest has been identified, regardless of
whether it has been found in the product, the package
or any packaging material, the whole lot will be
immediately rejected.

Once the lot is approved or rejected, the staff of
SENASA at the Inspection Site shall send Annex I to
the USDA APHIS PPQ, the certifying SENASA
Offices and the Technical Officer by fax or e-maii.

No rejected lot may be re-inspected in order to be
exported to the United States. The PPQ 538 Form
attached to each of the pallets of said lot shall be
stamped VOID. Likewise, the reasons for the rejection
shall be duly informed in an official notice sent by the
SENASA to the exporter and the USDA APHIS PPQ,
indicating that the products in question are not
autherized to be exported 1o the USA; the rejected lot
shall be identifiecd in the Nonperformance,
Intervention and Notification Report (Resclution
mumber 409/96 of the former IASCAYV), where the
exporter shall state the final destination of the
products (domestic market, a different foreign
country)

3.- Safeguarding of the approved lot:

The term safeguarding refers to all the measures to be
implemented in order to minimize the risk of
infestation of an approved product. It is a key aspect
of the program since any error may imply the
disqualification of the product as a Certified Product.
To such end, the following requirements should be
met:

3.1- The approved product shall be stored in an
exclusive cold chamber meeting all the applicable
clearliness and hygiene requirements. Said chamber
shall be marked: “US Chamber”. Trucks may also be
used to safeguard and ship an approved lot.

3.2.- The Packing House shall not, under any
circumstance, handle, rearrange or manipulate a
sampled or approved lot or shipment.
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3.3.- En toda la fruta inspeccionada y certificada con
destino a los FEstados Unidos, su resguardo,
identificacion con el Formulario PPQ 538 y despacho
serd competencia exclusiva del Responsable Técnico
de cada Planta de Empaque, todo bajo la supervision
del SENASA y auditorias de carga de SENASA y
USDA APHIS PPQ. Sin peguicio de lo anterior,
SENASA podrd realizar precintado de cémaras y
supervisién de despacho como Medida de Prevencién
ante reiteracion de incumplimientos de una Empresa a
este Plan de Trabajo.

3.4.- En caso de compartir espacio con fruta embalada
no inspeccionada debera respetar una separacion entre
lotes de 1,5 mt. como minimo o por medio de la
colocacidén de una malla de densidad de 65% en los
pallets aprobados, en forma individual o a la fila
completa, que estén en la linea de contacto de ambos
lotes de condiciones fitosanitarias diferentes. De no
respetarse¢  dicha separacion, el lote debera ser
rechazado y se podran solicitar medidas de resguardo
adicionales. La empacadora o exportador deberd
solicitar un nuevo muestreo de ese lote para poder
exportarlo dentro del presente Plan de trabajo.

3.5.- En caso de registrarse deficiencias, tanto en el
area de despacho como en el 4rea limpia, los mismas
deberdn ser corregidas por la Empresa empacadora
3.6.- Adicionalmente podran ser requeridas medidas
sanitarias y de control de plagas si el manejo de las
areas de trénsito no resguarda adecuadamente de plagas
a los lotes aprobados Los movimientos de lotes
aprobados serdn suspendidos, si las condiciones de
resguardo no son las adecuadas.

X. TRANSPORTE

Se deberan cumplir las siguientes condiciones para los
medios de transporte cuando su finalidad sea
transportar envios aprobadas hacia un puerto de
embarque autorizado por SENASA/ USDA APHIS
PPQ.

1.- Requisitos del medio de transporte:

1.1.- Debera contar con un sistema de trabado de
“| puertas y precintado inviolable.

1.2.- Debera ser revisado previo a la carga por el
Responsable Técnico, para comprobar que se encuentra
libres de tierra, olores y plagas de importancia
cuarentenaria u otros elementos contaminantes.

3.3.- The safeguarding, identification using the PPQ
538 Form and dispatch of all the fruit inspected and
approved for export to the United States, shall be the
exclusive responsibility of the Technical Officer of
each Packing House, under the supervision of the
SENASA and subject to audit by the SENASA and the
USDA APHIS PPQ. Notwithstanding the foregoing,
the SENASA may seal any chamber and supervise its
dispatch as a Preventive Measure in case of repeated
nonperformance of the provisions of this Work Plan
by a certain Packing House,

3.4.- To the extent any approved fruit is stored
together with uninspected packed fruit, the lots shall
be placed at least 1.5 mt. apart or the approved pallets
shall be covered with a 65% density anti aphid mesh,
either individually or per row, to avoid contact
between lots under different phytosanitary conditions.
Otherwise, the lot shall be rejected and additional
securtty measures may be required. The packing house
or exporter shall request a new sample in order fo
export the lot under the Work Plan.

3.5.- Any weakness or nonperformance in the dispatch
area or in the clean and hygienic area shall be cured by
the Packing House.

3.6.- Additional sanitary and pest control measures
may be required if the approved lots are not
adequately protected against pests in transit areas. The
dispatch of approved lots shall be suspended if the
required safegnarding conditions are not met.

X. TRANSPORT

The trucks used to transport approved shipments to a
port authorized by SENASA/ USDA APHIS PPQ will
comply with the following requirements.

1.- Requirements:

1.1.- The truck will have a door locking and inviolable
sealing system.

1.2.- Before loading the cargo, the truck will be
inspected by the Technical Director to verify whether
it is free from dust, smells and guarantine pests or
other contaminants.
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1.3.- Debera asegurar hermeticidad de manera de no
permitir el ingreso de insectos.

2.- Procedimiento:

2-1- Despacho:

El responsable Técnico, verificara previo a la
consolidacion, que tanto el Area limpia como el 4rea de
despacho cumplan con o establecido en este Plan de
trabajo:

2.1.1.- Uso obligatorio de luces atrapainsectos durante
el despacho. Se debera verificar que las mismas estén
en perfecto estado de funcionamiento,

2.1.2.- Uso obligatorio la malla o dock de carga, el cual
deberd estar en perfecto estado de funcionamiento. En
caso de registrarse deficiencias las mismas deberdn ser
corregidas por la Empresa empacadora previo al
despacho.

2.1.3.- Adicionalmente podrén ser requeridas medidas
sanitarias y de control de plagas si el manejo de las
arcas de despacho no resguarda adecuadamente los
lotes aprobados.

2.2.- Carga;

2.2.1.- No se podra realizar al mismo tiempo y en el
mismo lugar, la descarga de fruta proveniente del
campo o de otras condiciones y la carga del envio
aprobado.

2.2.2.- La fruta inspeccionada, siempre y cuando esté
protegida como minimo cen malla de una densidad de
65% o manta térmica, podra compartir el transporte
con otras frutas no inspeccionadas provenientes de
areas libres reconocidas por USDA APHIS PPQ. Se
debe dejar constancia de ello en la Planilla Anexo I'V.
2.2.3.- Para cargas aéreas se debera utilizar stretch film
para facilitar e! sellado de la manta térmica o malla
antidfida con el piso del pallet y luego debera ser
encintado, en el centro del pallet con una vuelta de
cinta USDA APHIS-SENASA de manera de asegurar
hermeticidad

2.3 - Precintado;

2.3.1.- Cuando e} muestrec haya sido a distancia y el
medio de transporte lleva productos certificados y
aprobados, el mismo deberd ser precintado por el
Responsable Técnico utilizando precintos numerados.
2.3.2.- Cuando se trate de Lote Pre-muestreado, quien
precinte debe ser el Inspector SENASA,

2.4.- 1dentificacion

Cada pallet aprobado para su exportacién debera levar
adherido la Parte A y B del Formulario PPQ 338
(Anexo III), firmado y bajo  supervisin del

1.3.- It will be fully hermetic to prevent the entry of
insects.

2.- Procedure:

2-1- Dispatch:

Before loading the cargo, the Technical Officer shall
centrol that the clean area and the dispatch area are in
compliance with the requirements of the Work Plan:

2.1.1.- Insect trap lights shall be mandatory used
during loading activities. They shall be in good
operating conditions.

2.1.2.- A cargo net or loading dock shall be mandatory
used. It shall be in good operating conditions. Any
defect or malfunction shall be cured by the Packing
House.

2.1.3.- Additional sanitary and pest control measures
may be required if the approved lots are not
adequately safeguarded in the dispaich area.

2.2.- Loading:

2.2.1.- No fruit coming from the field or under
different conditions shall be unloaded simultanecusly
with the loading of the approved shipment and in the
same area.

2.2.2.- The inspected fruit, to the extent protected
using at least a 65% density anti-aphid mesh or
thermal blanket, may be carried in the same truck with
other uninspected fruit from fruit {lies free areas. This
situation will be indicated in Annex IV.

2.2.3.- In the case of air loadings, a stretch film will be
used to make easier the sealing of the thermal blanket
or anti-aphid pet with the floor and then it will be
sealed with a USDA APHIS — Senasa tape, in the
center of each pallet, in order to assure hermetecism,

2.3.- Seals:

2.3.1.- In case of distance sampling, if the truck carries
certified and approved products, the Technical
Director shall seal the truck using numbered seals.

2.3.2.- In case of a Pre-sampled lot, the Inspector of
SENASA shall be responsible for the seals.

2.4.- 1dentification

Part A and B of the PPQ 358 Form (Annex I1I) duly
executed and controlled by the Technical Director
shall be attached 10 each pallet approved for export.
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Responsable Técnico.

Cada transporte deberé transportar el envic o parte del
mismo amparados por una planilla Anexo IV donde se
detalla toda la informacion pertinente al despacho
respaldada por el Anexo { firmado por SENASA.

Se confeccionardn tantos Anexos [V como
exportadores, importadores o despachos declarados por
el exportador haya.

Si un mismo medio de transporte Ileva productos de
distintos Exportadores o para diferentes Barcos,
también serd necesaria la confeccion de Planillas
independientes.

2.4.1.- Cuando el envio se mande al Sitio de inspeceion
acompafiando a la muestra (Lote Pre-muestreado), la
carga debera ir acompafiada por la Planilla Anexo [ y
planilla Anexo 1V firmada y sellada por inspectores del
SENASA donde se registraran los ntmeros del
Formulario PPQ 538 (Anexo [II) asignados a cada
envic inspeccionado, precintos del transporte,
identificacién del empaque, exportador y mimerc de
lote. (ver la Planilla Anexo IV).

2.4.2.- Cuando el envio se transporte a puerto en forma
independiente de la muestra (Muestreo a Distancia), el
transporte cumplira idénticos requisitos de seguridad,
llevando el transportista un documento Anexo I'V, por
camidn, que identifica ese envio y sera firmado por el
Responsable Técnico del Empaque.

En casc de haber side violada la seguridad del camidn
o ila integridad de 1a mercaderia, Ia misma no podré ser
exportada a EE.UU.

XI1. PROCEDIMIENTO EN CASO DE
REPALLETIZAJE

Entiéndase  como  repalletizaje a  cualquier
reordenamiento de cajas aprobadas sobre un pallet
Iuego de la colocacién del Formularic PPQ 538 por
parte del Responsable técnico. Esta operacién deberd
realizarse en presencia de un Inspector de SENASA.

La empresa exportadora debe pedir autorizacion a
SENASA, justificando el motivo ¢ informando fecha y
hora del procedimientc de manera fehaciente.
SENASA en casc de autorizar comunicard a USDA
APHIS PPQ quien podra supervisar el procedimiento.
(Puntos de contacto en Instructivo de Anexos).

El resultado de esta recrganizacion debera reflejarse en
el Formulario PPQ 534 (ancxo VI) donde quedaran
asignados los nuevos Formolarios PPQ 538 a los
pallets que fueron modificados, elimindndose los

Amnex IV containing all the details of the shipment
and supported by Annex I duly executed by the
SENASA, shall be executed in connection with each
shipment or part of a shipment being transported.

One Annex IV shall be executed per each exporter,
importer or shipment declared by the experter.

If products form different Exporters or to be carried in
different vessels and are carried in the same truck,
separate forms shall be completed.

2.4.1.- If the shipment is transported to the Inspection
Site together with the sample (Pre-sampled lot),
Anmnex I and Annex IV shall be attached to the cargo,
duly signed and sealed by the Inspectors of the
SENASA, indicating the numbers of the PPQ 538
Form (Annex 1IN allocated to each inspected
shipment, the seals used on the truck, the
identification mark of the packages, the name of the
exporter and the lot number (see Annex IV).

2.4.2.- If the shipment is transported to the port
separately from the sample (distance sampling), the
truck shall meet the above mentioned safety
requirements and the carrier shall carry one Annex IV
per truck identifying the shipment, duly executed by
the Technical Director of the Packing House.

In case of breach of the security of the truck or the
integrity of the goods, the shipment shall not be
exported to the USA.

XI. REPALLETIZING PROCEDURE

Repalletizing means the rearrangement of approved
boxes on a pallet once the PPQ539 Form has been
executed and attached by the Technical Director. This
task shall be performed in the presence of an Inspector
of the SENASA.

The exporter should request the authorization of
SENASA, indicating the reasons for repalletizing the
boxes and informing the date and time of the
procedure. If SENASA authorizes the procedure, it
shall inform the USDA APHIS PPQ, that may
supervise the activity. (Contact details included in the
Guidelines on the Annexes)

The resulting rearrangement shall be recorded in the
PPQ 534 Form (Annex V1) indicating the new PPQ
538 Forms assigned to the modified pallets. The
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[anteriores.

El repalletizaje se cfectuara en cdmaras que cumplan
con las condiciones descriptas en este Plan de Trabajo.
Todos los materiales, incluyendo el material de
embalaje a& ser usados en la repalletizacién de los
Productos Certificados, deben ser previamente
inspeccionados por el Inspector de SENASA.

XIL CONSOLIDACION

Todas las actividades que se realicen en los Sitios de
transferencia o Frigorificos localizados en los Puertos
de embarque autorizados por SENASA y USDA
APHIS PPQ, deberan ser notificadas al SENASA y ser
supervisadas por un Inspector SENASA al arribo. La
carga certificada descargada deberd ser inmediatamente
preparada, almacenada bajo resguardo o despachada.
De igual manera se debe notificar a USDA APHIS
PPQ.

1.- Sistemas de consolidacién permitidos:

I.1.- Consolidacién de contenedores  en
empaque/frigorifico de origen, el Inspector del
SENASA debera ser notificado de la operatoria en
forma anticipada mediante el  procedimiento
establecidc por la  Coordinacién  Regional
correspondiente y/o Oficina SENASA, para verificar:
1.1.1.- Que la misma se realice en un Sitio antorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contar con los requisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este Plan de trabajo)

1.1.2.- Que la documentacion Planilla Anexo IV y
Anexo | autenticidad de la carga estén correctas y se
correspondan con los precintos ¥ la carga.

1.1.3.- Que en ninglin momento se mezcle con fruta no
amparada por la  comespondiente  muesira
inspeccionada.

1.1.4.- Que los contenedares estén limpios, libres de
insectos o de otras plagas que puedan constituir un
riesgo fitosanitario para los Productos Certificados.

El Inspector de SENASA deberd precintar los
contenedores con precintos numerados y aprobados por
USDA APHIS PPQ.

1.2.- Consolidacion de buques-bodegas en puerto
autorizado, el Inspector del SENASA verificara:

1.2.1.- Que la misma se realice en un Sitio autorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contat con los requisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este pian de trabajo)

1.2.2.- Que la documentacién Planilla Anexo IV y

previous PPQ) 338 forms shall be eliminated.

The repalletizing procedure shall be performed in
chambers meeting the conditions set forth in this
Work Plan.

All materials, including the packaging material, to be
used in the repalletizing of Certified Products shall be
previously inspected by the Inspector of the SENASA.

XII. CONSOLIDATION

All the activities to be performed in the transference
Sites or in the Cold Storage Houses located at the
Ports anthorized by SENASA and the USDA APHIS,
shall be informed to SENASA and supervised by an
Inspector of SENASA upon arrival. The unloaded
certified cargo shall be immediately prepared, safely
stored or dispatched. Likewise, notice to the USDA
APHIS PPQ shall be given.

1.- Permitted consolidation systems:

1.1.- Consolidation of containers in the packing/cold
store house of origin. Advanced notice shall be given
to the Inspector of the SENASA as established by the
relevant Regional Coordination Department and/or
SENASA Office. The Inspector shall control:

1.1.1.- That the consolidation activities are performed
in a site authorized by the SENASA- USDA APHIS
PPQ. (i.e. meeting the minimum phytosanitary
requirements described in this Work Plan)

1.1.2.- That Annex IV and Annex T — authenticity of
the cargo — are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.1.3.- That the fruit is not consolidated with other
fruit not corresponding to the inspected sample.

1.1.4.- That the containers are clean, free from insects
or other pests that may constitute a phytosanitary risk
to the Certified Products.

The Tnspector of SENASA will seal the containers
using numbered seals approved by USDA APHIS
PPQ.

1.2~ Consolidation of cargo vessels at authorized
ports. The SENASA Inspector will control:

1.2.1.- That the consolidation activities are performed
in a site authorized by SENASA- USDA APHIS PPQ.
(i.e. meeting the miniroum phytosanitary requirements
described in this Work Plan)

1.2.2.- That Annex IV and Annex 1 — authenticity of
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Anexc | autenticidad de la carga estén correctas y se
correspondan con los precintos y la carga.

1.2.3.- Que en ningin momento se mezele con fruta no
amparada por la  correspondiente  muestra
inspeccionada.

1.2.4- Que la fruta aprobada se mantenga aislada de
otra fruta que no haya sido inspeccionada o que no
corresponda al programa, cuando esta se derive a
camaras frigorificas momentineamente hasta su carga
pasterior.

En el barco solo se permitird mezclar diferentes frutas
solo si éstas han sido inspeccionadas y aprcbadas para
expartacidn a los Estados Unidos.

La fruta no inspeccionada y/o jugo concentrado puede
ser enviado en el mismo barco solamente si se carga en
espacios separados y con circuitos de aire
independientes.

E! Inspector de SENASA una vez finalizada la
consolidacion del barco enviara a APHIS un detalle de
las cargas consolidadas y los remantes en camara
{impia

Todo Buque-Bodega que transporte  Productos
Certificados a los Estades Unidos de América se
sometera a una inspeccién que considere la cubierta y
todas sus bodegas con el fin de verificar que los
mismos estén limpios, libres de insectos o de otras
plagas que puedan constituir un riesgo fitosanitario
para los Productos Certificados.

Sera realizada bajo las siguientes condiciones:

» Luz natural durante toda la inspeccion

« Tapas de bodegas y entrepuentes abiertas.

» Sin movimiento de grias a bordo.

« Sistema de frio y ventiladores apagados.

« Un representante de la Agencia ¥y un Oficial de la
nave presentes

En caso detectarse inconformidades se solicitaran
medidas de limpieza y desinfeccion.

1.3.- Consolidacién de contenedores en
puerto/aergpuertos  autorizado, el Inspector del
SENASA verificara:

1.3.1.- Que la misma se realice en un Sitio autorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contar con los requisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este plan de trabajo)

1.3.2.- Que la documentacién Planilla Anexo IV vy
Anexo 1 autenticidad de la carga esén corréctas y se
correspondan con los precintos y la carga.

1.3.3 - Que en ningin momento se mezcle con fruta no
amparada por la  correspondiente  muestra
inspeccionada.

1.3.4.- Que la fruta aprobada se mantenga aislada de
otra fruta que no haya sido inspeccionada o que no

the cargo — are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.2.3.- That the fruit is not consclidated with other
fruit not corresponding to the inspected sample.

1.24.- If the fruit is temporarily stored in cold
chambers before being loaded, that the approved fruit
is stored separate from other uninspected d fruit or
fruit not subject to the program.

Different fruit may be comingled in the vessel only if
it has been inspected and approved for export to the
USA

Uninspected fruit and/or concentrated juice may be
carried in the same vessel only if separately stored and
under independent air circuits.

Upon completion of the consolidation procedure, the
Inspector of the SENASA shall provide to APHIS a
detailed description of the consolidated carge and any
cargo carried separately.

Any Cargo Vessel carrying Certified Products to the
United States of America shall be subject to inspection
of the deck and all the cargo holds in order to check
that they are clean, free from insects or other pests that
may constitute a phytosanitary risk to the Certified
Products.

Said inspection shall be performed under the
following conditions:

- In daylight time

» All cargo hold hatches and tween decks should be
open.

* No derricks should be operating on board

« The Coaling and ventilation systems should be off.

« A representative of the Agency and an Officer of the
vesse} should be present.

If any nonconformity is found, the necessary cleaning
measures shall be requested.

1.3.- Consclidation of containers at authorized ports.
The Inspector of the SENASA shal! control:

1.3.1 That the consolidation activities are performed in
a site authorized by SENASA- USDA APHIS PPQ.
(i.e. meeting the minimum phytosanitary requirements
described in this Work Plan)

1.3.2.- That Annex IV and Annex | authenticity of the
cargo are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.3.3.- That the fruit is not consolidated with other
fruit not corresponding to the inspected sample.

1.3.4.- If the fruit is temporarily stored in cold
chambers before being loaded, that the approved fruit
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corresponda al programa, cuando esta se derive a
camaras frigorificas momentaneamente hasta su carga
posterior.

1.3.5.- Que los contenedores estén limpios, libres de
insectos o de otras plagas que puedan constituir un
riesgo fitosanitario para los Productos Certificados.

En el contenedor solo se permitird mezclar diferentes
frutas solo si éstas han sido inspeccionadas y aprobadas
para exportacién a los EE.UUL.

Asimismo el Inspector de SENASA debera precintar
los contenedores con precintos numerados y aprobados
por USDA APHIS PPQ.

El Inspector de SENASA una vez finalizada la
consolidacién del barco enviara a USDA APHIS PPQ
un detalle de las cargas consolidadas.

XIIL. CERTIFICACION
1- Procedimiento de emision del Certificado PP 203:

1.1.- Una vez aprobado el envio, independientemente
del sistema de consolidacién utilizado el SENASA
debera faxear o enviar via correo electrénico a la
Oficina de USDA APHIS PPQ la planilla Anexo 1y
posterior al consolidado definitivo del envio el Anexo
TV, Anexo VI si corresponde un repalletizado.

1.2.- El exportador o su representante deberd solicitar
el certificado de manera fehaciente.

1.3.- USDA APHIS PPQ emitira el correspondiente
Certificado PPQ 203 que implica una aprobacion
fitosanitaria, previa al ingreso de EE.UU. de [a
mercaderia.

2.-Procedimiento de emision del certificado

fitosanitario:

2.1.- Una vez cumplidos los requisitos estipulados en el
presente Plan de Trabajo el Inspector de SENASA
realizard la emision del Certificado Fitesanitario con la
siguiente Declaracion Adicional:

“El envio fue producido en un drea libre de Ceratitis
capitata y Anastrepha fraterculus”

XIV. TRANSITOS INTERNACIONALES

La mercaderia en Transito [nternacional estd amparada

is stored separate from other uninspected fruit or fruit
not subject to the program.

1.3.5.- That the containers are clean, free from insects
or other pests that may constitute a phytosanitary risk
to the Certified Products.

Different fruit may be comingled in the vessel only if
it has been inspected and approved for export to the
USA

Likewise, the Inspector of the SENASA shall seal the
containers using numbered seals approved by the
USDA APHIS PPQ.

Upon completion of the consolidation procedure, the
Inspector of the SENASA shall provide to USDA
APHIS PPQ a detailed description of the consolidated
cargo.

XII1. CERTIFICATION

1. Procedure for the issuance of the PPQ 203
Certificate:

1.1.- Once the shipment has been approved,
notwithstanding the consolidation system used, the
SENASA shall send —via fax or e-mail - Annex 1 to
the USDA APHIS PPQ and after final consolidation, it
will send Annex IV and Annex VI, if the cargo has
been repalletized.

1.2.- The exporter or its representative will formally
request the issuance of the certificate.

1.3.- USDA APHIS PPQ will issue the relevant PPQ
203 certificate, evidencing the phytosanitary approval
of the shipment prior to its entry into the USA.

2.-Procedure for the issuance of the phytosanitary
certificate:

2.1.- Once the requirements set forth in this Work Plan
have been met, the Inspector of SENASA will issue
the Phytosanitary Certificate, inctuding the following
Additional Statement:

“The consignment was produced it a pest free area for
Ceratitis capitata and Anastrepha fraterculus”

XIV. CONSIGNMENTS IN TRANSIT

Consignments  in _ Transit are governed by
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por la normativa internacional NIMF 25 de la CIPF y
Nacional Argentina, Decreto 1274/94.

LA ONPF del pais de transito, a fin de autorizar el
mismo realizard la verificacion de los documentos que
amparan ¢l envio segin normativa local y la
hermeticidad del contenedor consolidado en el pais de
origen.

Para el caso de envios certificados bajo este plan de
trabajo que se consoliden en medios de transportes
compartidos con envios en trdnsito por EE.UU., los
mismos deberan realizarse en bodegas separadas como
se detallo anteriormente.

XV. VERIFICACION DE AREAS LIBRES DE
MOSCA DE LA FRUTA

SENASA y USDA-APHIS PPQ coordinaran durante la
temporada de exportacidn visitas a las dreas libres de
mosca de la fruta.

USDA-APHIS PPQ comunicara con una anticipacion
de 7 a 14 dias a SENASA central la intencion de
realizar una visita a una determinada area libre.
Durante las visitas se respetaran los procedimientos
operativos habituales a fin de no alterar su normal
gjecucion.

Se estipulan como méximo dos visitas por temporada
de exportacidn por Centro Regional SENASA
(Patagonia Sur, Patagonia Norte y Cuyo)

XVL PROCEDIMIENTO EN CASO DE
EMERGENCIA FITOSANITARIA POR MOSCAS
DE LA FRUTA

En el anexo VII se describen las condiciones que
deben cumplimentar Jos Empaques y Frigorificos
Burbujas y los procedimientos a implementarse para el
movimiento de fruta en caso de desarrollarse un Plan
de Emergencia Fitosanitaria por Mosca de los Frutos en
el Area libre de la Region Patagénica acordados entre
SENASA y USDA APHIS PPQ.

intermational standard ISPM 25 of the IPPC and
National Decree number 1274/94.

In order to authorize the relevant consignment in
transit, the NPPO of the country of transit will verify
the corresponding documentation executed pursuant to
the applicable domestic regulations and whether the
container consolidated in the country of origin is
hermetically sealed.

Any shipment certified hereunder and consolidated in
means of transport shared with consignments in transit
in the USA will be held in separate cargo hoids as
described above.

XV. VERIFICATION OF THE FRUIT FLY
AREAS

SENASA and USDA-APHIS PPQ will coordinate
during the export season visits to fruit flies free areas.
USDA-APHIS PPQ will communicate 7 to 14 days in
advance to SENASA headquarters the intention to
make a visit to a given area.

During the visits wilt be respected standard operating
procedures in order to avoid any any problem with the
normal procedure.

Stipulates a maxirnum of two visits per export season
per SENASA Regional Area (Patagonia Sur, Northern
Patagonia and Cuyo)

XVL PROCEDURE IN CASE OF FRUIT FLY
PHYTOSANITARY EMERGENCY

Annex VIII describes the requirements to be met by
Packing or Cold Storage Houses qualified as Packing
or Buble cold storage and the procedures for the
transportation of fruit in case of implementation of a
Fruit Fly Phytosanitary Emergency Plan in the Fruit
Fly Free Area within the Patagonia region, as
established by the SENASA and USDA APHIS PPQ.
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XVIL. ACCIONES CORRECTIVAS Y
SANCIONES

En caso de constatarse incumplimientos o
transgresiones a los procedimientos y requisitos
descriptos en este Plan de Trabajo, el infractor sera
pasible de las sanciones establecidas por el Decreto
1585 del 19 de diciembre de 1996 sustituido por su
sinilar N° 237 del 26 de marzo de 2009. Sin perjuicio
de ello, preventivamente, se podrdn adoptar las
acciones previstas en la Resolucion 38 del 3 de febrero
de 2012 del Ministerio de Agricultura Ganaderia v
Pesca v en la Disposicion 1 del 23 de enero de 2003 de
la Direccion Nacional de Fiscalizacion Agroalimentaria
del SENASA. Las sanciones o0 acciones tomadas por el
SENASA deberan ser informadas por escrito a USDA-
APHIS PPQ.

1. El organismo encargado de aplicar las medidas de
caricter preventivo y sancionatorio ante las
infracciones cometidas a los  procedimientos
estipulados en el presente Programa de Pre-embarque
serd SENASA. Se establecera una via de comunicacién
al USDA APHIS PPQ sobre la implementacién de las
sanciones que pudieren corresponder.

2. Tipos de sanciones:

Teniendo en cuenta el grado de incumplimiento o
anomalia detectada, a modo de referencia ¥ sin
perjuicio de lo establecido en el Decreto 1585 del 19 de
diciembre de 1996 se senalan las siguientes

sanciones:

a) Apercibimiento

b) Multas

c) Clausuras

d) Pérdida de la condicién fitosanitaria de
mercaderia o producio certificado.

¢) Suspension temporal de todas o alguna de las
actividades del Programa.

f) Resciston y terminacién inmediata del Acuerdo

Operacional.

la

3. Procedimiento

Toda infraccién quedard documentada ante el infractor,
mediante acta de constatacidén, documento oficial
emitido por SENASA.

XVH. CORRECTIVE ACTION AND
SANCTIONS

In the case of non-compliance or violations of the
procedures and requirements described in this Work
Plan, the offender will be liable to the penalties
established by Decree 1585 of December 19, 1996
replaced by the similar No. 237 of March 26, 2009.
However, SENASA could take action under
Resolution 38 of February 3, 2012 of the Ministry of
Agriculture, Livestock and Fisheries and Provision 1
of 23 Jamuary 2003 of the Wational Agri-Food
Inspection from SENASA.
SENASA will inform in writing USDA-APHIS PPQ
regarding sanctions or actions taken by SENASA.

1. SENASA is the agency, responsible for
implementing preventive measures and sanctions to
the infringements committed to the procedures
stipulated in this Preclearance Program Workplan.
There will be a established communication guideline
with USDA APHIS PPQ on the implementation of
sanctions that may correspond.

2. Types of sanctions:

Sanctions will be taken in consideration to the degree
of irregularity or anomaly detected, without prejudice
to the provisions of Decree 1585 of 19 December
1996. Decree 1585 of 19 December 1996 identifies
the following sanctions:

a) Waming

b) Fines

c) Closures

d) Loss of the phytosanitary condition of the
merchandises or product certificate.

¢) Temporary suspension of all or some of the
activities of the Program.

f) Revocation and immediate cancellation of the
Compliance Agreement

3. Procedure

SENASA will verify and document any violation to
the offender, by an official document issued by
SENASA.

The sanction to apply will be determined by SENASA
as a result of the analysis of relevant technical reports
and releases, and take into consideration the relevant
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La sancién a aplicar sera determinada por SENASA en
funcion y como resultado del anilisis de los informes
técnicos y descargos pertinentes y teniendo en cuenta
tos agravantes y atenuantes correspondientes.

La medida aplicada debera ser comunicada a tedos los
actores del Programa de SENASA, a USDA-APHIS
PPQy a COPEXEU.

En funcién de lo establecido en la Resolucion 38/2012,
SENASA podra adoptar medidas de caracter
preventivo con amplias facultades para actuar.

4. Infracciones

La siguiente clasificacion de las infraccicnes se indica
en principio y sin perjuicio de las que se pudieran
suceder que a juicio de SENASA y USDA-APHIS PPQ
pongan en riesgo la integridad del Programa de
Pre-embarque

4.1. Infracciones Gravisimas

Entre las consideradas infracciones gravisimas se
pueden mencionar:

- adulteracion de una muestra,

- volver a presentar lotes o partes de lotes rechazados
no autorizados para ello,

- falsificacion de documentos oficiales.

4.2, Infracciones graves

Entre las consideradas infracciones graves se pueden

mencionar:

- la manipulacién no conforme de productos amparados
por el Programa de Pre-embarque,

- uso de materiales de embalaje no aprobados,

- la manipulacion o adulteracion de materiales o
documentos,

- Seguir procedimicntos diferentes a los indicados en
Programa de Pre-embarque.

4.3. Infracciones leves

Entre fas consideradas infracciones leves se pueden
mencionar:

- el movimiento de productos amparados por el
Programa de Pre-embarque, sin contemplar todas las
medidas de resguardo,

- No respetar los requisitos establecidos para las
Camaras de Uso Compartido,

- dreas de resguardo en mal estado, deterioro de las

mitigating and aggravating circumstances.

The measure applied must be communicated to all of
the users of the Preclearance Program SENASA,
USDA APHIS PPQ and COPEXEU.

Depending on the provisions of Resolution 38/2012,
SENASA may take preventive measures to act with
broad authority.

4. Violations

The following classification of violations indicated in
principle and without prejudice could happen is the
opinion of SENASA and USDA-APHIS PPQ
jeopardize the integrity of the Pre-Shipment Program

4.1, Very serious violations

Among those considered a very serious violations may
include:

- Adulteration of a sample.

- Resubmitted lots or parts of lots rejected not
authorized.

- Forgery of official documents.

4.2. Setious violations

Among those considered serious viclations may
include:

- Noncompiiance of the handling of products covered
by the Preclearance Program.

- Use of non-approved packaging materials.

- The manipulation or modification of materials or
documents.

- Following a different operational procedure other
than those indicated in the Preclearance Prograin,

4.3. Minor violations

Among those considered minor violations may
include:

- The mavement of goods covered by the Preclearance
Program without considering all safeguarding
measures.

- Failure to follow the requirements of the shared use
chamber.

- Safeguarding areas in poor condition and/or the
deterioration of the fumigation chambers.

-Incomplete information related to the approved lot.

XVIII. AMENDMENT AND REVISION OF THE
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camaras de fumigacion,

- no coincidencia entre los antecedentes documentales
que respaldan la presentacion de un lote con el lote
fisico.

XVIL REVISION Y EVALUACION DEL PLAN
DI TRABAJO
Cualquier modificacion que se realice al presente Plan

de Trabajo, debera contar con la aprobacion conjunta
de SENASA, USDA APHIS PPQ y COPEXIEEU.

WORK PLAN
Any amendment to this Work Plan Wi]PA‘%E?SQJtH’
approved by the SENASA, the USDA APHIS PPQ
and COPEXEU.

Buenos Aires, 2012

ego Quiroga
Director Nacional de Proleccion Vegetal
SENASA

J
J

/

f : -
!
Ricardo Ajo Usle
COPEXEU
i

I ith., {W

fector-South America
DA APHIS, PPQ
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ANEXO V

ANEXO I - Panilla de Declaracién Jurada para Identificacién de Partida
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ANEXO II - Certificado de Pre-muestreo (Formulario PPQ 533)

ANEXO III - Certificado de Inspeccién (Formulario PPQ 538)
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ANEXO IV - Planilla de Declaracién Jurada para Transporte del Lote
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ORI
ANEXO V - Acuerdoe Operacional
Ministerio de Agricultura Ganaderia 1.S. Depastment of Agriculture,
y Pesca Animal, and Plant Health Inspection
USDA-APHIS
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria Comité de Productores y Exportadores de
SENASA Frutas y Hortalizas Frescas para los EE.UU.
COPEXEU
ACUERDO OPERACIONAL PARA EMPAQUES
1. Nombre y Direccion del Empaque: 2. Localidad:
3. Producto: 4. Teléfonos: 5. Fax:

6. Reglamentacion Federal de Cuarentenas o Regulaciones incluida | 7. En vigencia desde Septiembre de 2007
la 7CFR 319.56

8. Fecha: alos dias del mes de de 201 - Manifestamos nuestro acuerdo con jo sigujente:

La Empresa firmante acepta los procedimientos fijados en conmjunto por SENASA/USDA APHIS
PPQ/COPEXEU para el PLAN DE TRABAJO PARA EL PROGRAMA DE PRE-EMBARQUE EN ORIGEN DE
CEREZAS DE LAS AREAS LIBRES DE MOSCA DE LA FRUTA DE ARGENTINA, CON DESTINO A ESTADOS
UNIDOS.

Los técnicos que reciben los cursos de SENASA/USDA APHIS PPQ y guienes actuaran como Responsable(s)
Técnico (s) en el Empaque, manifiestan su conocimiento de todas las reglamentaciones.

El no cumplimiento de los procedimientos y reglamentaciones acordadas en este Plan de Trabajo, serd causa de
la imposicion de las penalidades y sanciones previstas en el presente Plan de Trabajo

9. SENASA

Nombre Firma
10. USDA-APHIS

Nombre Firma
11. COPEXEU

Nombre Firma
12. Gerente Empaque

Nombre Firma
|3. Responsable Técnico

Nombre Firma
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ANEXO VI - Planilla de Repaletizado (Formulario PPQ 534)

552 Btk ETHE I -7V 3G RS Y YRR TR W A 2007 TREZICIHGS ) L hAASIUR D UTE 7 e S0min s L S i S uaedia vl hd SO0 AT BN 50T 0 w5

S4SHQIOYARSSE0

P CTYZAZTITLSE 3G N

55 DLd WTNT
LTS O30 TUNIAR T S ORI TR Y

FEENIeONOERLES

R e

3107 130 ROEO TN

6 0
SITYL0L
(13
€
g
1
3
§
¥
£
4
b
P EHEED OAlLINIE30 . TeNIBO TWHIONG O3HLEINW 021400 0L0n00¥d  (L3NV

{eespdd wsesndat | sol1ng T7LOL 18£5 Ddd OSES L3Te INQIYEINAS 0 HOI¥DINNG =M

OQaYDHINI2 30 N Dd4! 0G7AHLHIIZCN) 50L70F TwL0L 30 M 30 OYINID JBRON

TLTAANE TEIRDR

DOVZIIT TVd3Y 30 NOIDVOILILN3Gl YAVd YAVHNT NOIDYYY1030 30 VNG 1

FES Dad

N3X3407 - YSYMNIS - ¥IEN YRYEOO0Ud

31




§3
2]

ANEXO VII - Acta

et

ACTA DE INTERVENCION, NOTIFICACION Y/O RECHAZO N°.....

Enlaciudad de .o siendo las ...... horas del dia .,... del mes de ......covocevvnennne de

201..., el funcionario que suscribe INg. ABT- .o del SENASA, constituido
1= TSSO , procede a redactar la presente Acta, rechazar e intervenir, la

partida de cerezas frescas que s¢ detalla segnidamente, por hallarse la misma en infraccién al Plan de
trabajo del Programa de Preembarque en Origen de cerezas con destino a los Estados Unidos

DETALLE DE LA PARTIDA

Tramitado por Anexo I N°: ... , con destino a EE.UU., Especie: ... ................... Variedad o cultivar:
weeeernn, Grado de seleccion: ... , Sello clave: ... IR 1T (o LU ,
cantidad de envases: ................. . tipo de envases: ... , total kg. netos: ............ , Exportador:
............................................ s OMUCTIHIO. oo et rt e b e e e e et nr e e nan e een
Identificacion por trazabilidad del pallet y de 12s CaJaS: ....c.ocovee it e
Galpdn de empaque N ..o NeCUIT 6 W°de Documento del titular: ...

CAUSA DE INTERVENCION O RECHAZQ

en consecuencia, se notifica a la firma exportadora que {a partida detallada no podra ser destinada a EE.UU.
y se emplaza a su propietario que dentro del plazo perentorio de 10 dias habiles a partir de la fecha, proceda
a informar el destino final de la partida involucrada, quedando la misma, intervenida a nombre de

quien manifiesta que serd depositada en:
.................................................................................................................. hasta tanto se informe a la Oficina
Local SENASA.- El depositario se compromeie a no retirar la mercaderia del lugar mencionado mientras no
se haya levantado, mediante Acta expresa la intervencion que pesa sobre ella, bajo apercibimiento de las

sanciones penales que pudiera corresponder. Para constancia de lo actuado se labra la presente en dos (2)

ejemplares de un mismo tenor ¥ a un solo efecto, en el lugar y fecha arriba sefialados firmando al pie, junto

con el funcionario actuante, el depositario de la mercaderia .

La partida queda liberada para su comercializacion en desting ... s
segiin ACTA de LIBERACION N°.............
Firma del Depaositario Firma del Inspector
LE/CH/DNT N ..o invsaanies Aclaracién de 1a firma
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ANEXQ VIII - Empaques y frigorificos burbujas

En el caso de detectarse adulto/s o estadios
inmaduros en el Area Libre de Mosca de
los Frutos se implementaran las medidas
cuarentenarias establecidas en el Plan de
Emergencia (Resolucion SENASA N°
152/06).

In the event of a detection of aduit or
immature stages of the pest in the Free
Area, regulatory measures defined in the
Phytosanitary Emergency Plan (Res.
SENASA N° 152/06) will be implemented.

La produccion que se destina a Estados
Unidos proveniente de un Area Regulada y
cosechada en fecha posterior a la
declaracién de la Emergencia debera
cumplir, sin excepcidn, el Tratamiento de
Frio en Transito T-107 a-1. El mismo
podrd implementarse en contenedor o en
bodega de buque, habilitados por USDA
APHIS PPQ.

Production intended to be exported to the
U.S. from a Regulated Area and harvested
after the emergency declaration must
comply, without exception, with the Cold
Treatment in Transit T-107 a-1. Said
treatment may be implemented within a
container or at a vessgl hold, as approved
by USDA APHIS PPQ.

Se entiende por Area Regulada aquella
superficie cuyo radio es de 7.2 Km con
epicentro en el sitio de la deteccidn.

The Regulated Area is defined as that
surface within a circle of 7,2 tam of radius
centered in the site of the detection.

Se entiende por Empagque Burbuja aquel
establecimiento habilitado por SENASA-
USDA APHIS PPQ para realizar el
procesamiento de fruta y que da
cumplimiento a las condiciones descriptas
en el presente documento. El mismo podra
ser:

- Empaque Burbuja para proceso de fruta
originaria del Area Libre en el Area
Reguiada, sin que la fruta pierda su
condicion de libre y que pueda ser
exportada a paises con restricciones para
Mosca de los Frutos.

- Empaque Burbuja para proceso de fruta
originaria del Area Regulada en el Area
Libre, asegurando el mantenimiento del
Area Libre.

Bubbie Shed is defined as a faciliry
approved by SENASA-USDA APHIS PPQ
and authorized to process fruits in
compliance with specifications described
in the present document. This facitity could
be:

- Bubble Shed for the processing of fruits
originating from the Free Areain a
Regulated Area without this latter fosing
its “free” status, and to be exporied to
countries without restrictions for the pest.

- Bubble Shed for the processing of fruits
originating from the Regulated Areaina
Free Area, ensuring the maintenance of the
Free Area to Patagonia Region.

Se entiende por Frigorifico Burbuja aquel
establecimiento habilitado por SENASA-
USDA APHIS PPQ para realizar
tratamiento de frio coarentenario
doméstico de Argentina a fruta originaria
del Area Regulada o brindar setvicio de
frio de conservacion a fruta originaria del
Area Libre, sin que la misma pierda su
condicion fitosanitaria. El mismo deberd
cumplir con las condiciones descriptas en
el presente documento.

Bubble Cold Chamber is defined as a
facility approved by SENASA- USDA
APHIS PPQ and authorized to carry out
Argentina’s domestic quarantine cold
treatment for fruits from the Regulated
Ares; orcold storage for fruits from the
Free Area without this latter losing its
“free” status. This facility must comply
with specifications described in the present
document.

Las caracteristicas que deberd cumplir un

The characteristics to be complied with by
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Empagque/Frigorifico Burbuja son las que
se detallan a continuacién:

- Empaque y/o Frigorifico burbuja es aquel
que se acondiciona mediante distintos
elementos (malla anti-afida, media sombra
doble 80% o mayor, doble cortina plastica
con superposicion de 30% de sus cintas o
lineas, flujo laminar de aire, etc.), que
permitan asegurar la hermeticidad,
evitando cualquier movimiento de insectos
hacia adentro o hacia afuera del mismo.

- Como primera medida, se deben elevar
los planos/proyecto de galpén y/o
frigorifico burbuja al SENASA/USDA
APHIS PPQ, quien verificard, aprobaray
habilitara los mismos de manera conjunta.

- Cada empaque debera designar un
Director Técnico habilitado por el
SENASA quien sera el encargado de
instrumentar las acciones técnicas,
sefialadas en este procedimiento a nivel de
empaque registrando cualquier problema
fitosanitario encontrado, notificando a}
SENASA.

- El Director Técnico es un profesional
representante del Empaque responsable
ante los Organismos Oficiales del
cumplimiento de las exigencias que le
competen segin el presente Procedimiento
(incluido el buen estado de las
instalaciones, Resolucion SAGPyA N°
48/98.).

a Bubble Shed/Bubble Pack Cold Chamber
are the following:

~ Bubble Pack Shed/Bubble Pack Cold
Chamber refers to those facilities
conditioned by different elements (anti-
aphis mesh, insect-proof mesh (80% or
more), double plastic curtains, air laminar
flow, etc.), that ensure its hermeticity,
preventing any movement of insects into or
out from it

- As a first measure, plans/prajects for the
bubble pack shed and/or cold chamber
must be submitted to SENASA/USDA
APHIS PPQ who will verify, approve and
authorize them.

- Each packing house must assign a
Technical Director authorized by SENASA
wha will be responsible for the
imptementation of the technical actions,
outlined in this procedure to the packing
level registering any phytosanitary
problem found and notifying to SENASA.

- The Technical Director is a professional
who represents the Packing, responsible
before of the official Organizations with
the requirements incumbent upon it under
this procedure (including the good
maintenance of the facilities, Resolution
SAGPyA N ° 48/98.).

- Las mallas utilizadas en el aislamiento
del edificic no deben ser de una abertura
mayor de 1,5 mm. Tomando en cuenta ese
criterio se podra usar:

o Malla antiafida,
» Malla mediasombra al 100 %
e Daoble malla media sombra al 80%

- Los accesos utilizados por €l personal
deberan contar con un sistema de doble
puerta.

- Los accesos de montacargas y carretillas
deberdn contar con doble cortinas plasticas

- The mesh used to isolate the building
must not frave openings greater than 1.5
mm.
Taking in consideration this concept it can
be use:
s Antiafid mesh,
e Shade cloth (“Raschel™) type mesh
100% coverage
» Two shade cloth mesh 80%
coverage

- Access used for the staff must have

double-door system.

- The access to hoists and trolley carts
must have double plastic curtains with
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con una superposicion de un 30%
aproximadamente entre sus cintas © lineas.

- Los accesos de camiones contardn con
doble cortinas plasticas, mas cortina de aire
o forzador de aire; o puerta enmallada mas
cortina de aire o forzador de aire; o doble
puerta enmallada.

- Cualquier otro orificio que no forme parte
de los accesos anteriormente descriptos
debera ser sellado con algdn material tipo
poliuretano expandido, goma espuma,
material aislante de cdmaras frigorificas,
ete.

- Para el caso de puertas/portones ya
existentes que no cumplan con los
parametros arriba indicados, deberan ser
precintados por SENASA para asegurar su
inviclabilidad. En el caso de salidas de
emergencia, se deberdn fajar para permitir
SU SO en caso necesario.

- Las cargas que ingresan (cajones o bins)
deberan hacerlo perfectamente aisladas y
con trazabilidad.

- Para el caso de fruta con destino a
Estados Unidos, una vez aprobada las
instalaciones, SENASA, USDA APHIS
PPQ, COPEXEU y un representante legal
del Empaque firmaran un acuerdo
operacional (anexo A).

30% overlap approximately.

- Access to trucks will have double plastic
curtain, plus air curtain or forced air; or
door with mesh and air curtain or forced
air; or meshed double door.

- Any other opening not pertaining to the
points of access previously described must
be sealed using any material of a type
similar to extended polyurethane, foam
rubber, isolating materia! for cold
chambers, etc.

- For doors / gates that already exists
which do not meet with the above
parameters, must be sealed by SENASA to
ensure their inviolability. Regarding
emergency exits, should be bind up to
allow their use when necessary.

- Incoming cargo (cages or containers)
must enter perfectly isolated and with
traceability.

- In the case of fruit going to the United
States, once the facility is approved,
SENASA, USDA APHIS PPQ,
COPEXEU and a legal representative from
the packing facitity will sign an operational
agreement (annex A).

En los Frigorificos Burbujas se realizard el
tratamiento de frio cuarentenario
doméstico de Argentina de acuerdo a lo
establecido en la Resolucion SENASA N°
601/01.

En frigorificos convencionales ubicados en
el Area Regulada y habilitados por
SENASA, se podrd realizar el tratamiento
de frio cuarentenario doméstico de
Argentina de acuerdo a lo establecido en la
Resolucién SENASA N°601/01 ala fruta
proveniente de esa drea, a efectos de
autorizar el movimiento de la misma sin
poner en riesgo al Area Libre.

Sera responsabilidad del SENASA
verificar la correcta aplicacion del
mencionado tratamiento.

A partir de alli, esa fruta podra ser

The Argentinian domestic quarantine cold
treatment will be performed in the Bubble
Pack Cold Chamber as per Res. SENASA
N°601/01.

In Conventional Cold Chambers of the
Regulated Area and approved by
SENASA, the Argentinian domestic
quarantine treatment could be performed
according to Res. SENASA N° 601/01 for
fruits from the Regulated Area, in order to
authorize the transfer of the fruit
preserving the Free Area.

SENASA will supervise the correct
application of the aforementioned cold
treatment, under its own responsibility.

That fruit may be transported from there
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trasladada (preservando lIa trazabilidad) a
cuzlquier cmpague del Area Libre para ser
procesada y enviada a cualquier destino,
excepto los Estados Unidos

La fruta originaria de distintas areas
(Reguladas y Libres) debera estar separada
en distintas camaras y ser trabajadas de
manerza separadas. Las cAmaras una vez
desocupadas se desinfectardn como medida
preventiva.

(preserving traceability) to any packing
house located in the Free Area to be
processed and sent to any destination,
except to the U.S.

Fruit originating from different areas
(Regulated as well as Free Areas) must be
kept separated in different chambers and it
must be worked on independently.
Chambers, after having been cleared must
be disinfected as a preventive measure.

Todo movimiento de fruta entre dreas de
distinto estatus, debera ser solicitado de
manera formal (nota, fax) al SENASA con
24 horas de anticipacion. Se debera
informar origen, destino, fecha y hora
aproximada de carga/descarga de cada
envio.

SENASA autorizard cada traslado de fruta,
en forma particular, con las medidas de
resguardo correspondientes.

Any movement of fruits originating from
areas with different status, must be
reported to SENASA with 24 hours
advance notice (by note, fax), stating
origin, destination, probable date and time
of load/download for each consignment.

SENASA will authorize each product
transport under the pertinent safeguard
measures.

El Transporte debera cumptir con las
siguientes medidas:

- La carga debera ser supervisada y
certificada por SENASA o por quien este
designe, procediendo al precintado de 1a
carga en origen y a su liberacion en
destino,

- El transportista debera llevar el Remito
donde constara: origen y destino de la
fruta, especie y variedad, niimero de UMI
(unidad minima de inscripcion), cantidad
de envases, kilos aproximados, patente del
vehiculo y niimero/s de precinto/s.

Los vehiculos utitizados podrén ser:

Camion abierto: Deberz llevar la carga
(fruta en bins, a granel, o embalada)
cubierta totalmente con lona o malla media
sombra (80% de cobertura) y en buen
estado de conservacién. La lona o malla
deberd cubrir la totalidad de la carga, y se
deberd colocar soga tinica y precinto/s.

Camiodn térmico: Deberd permitir que se
precinten todas sus aberturas.

Transport must comply with the following
requirements:

- Shipment must be supervised and
certified by SENASA or their designee,
from the point of sealing the cargo at
origin to unsealing it at destination.

- The Carrier must take the pertinent
Delivery Note indicating origin and
destination of fruits, species and variety,
number of UMI (minimum unit of
inscription), number of packs, approximate
weight, vehicle license plate and seal
codes.

The vehicles used could be:

Open trucks: Must transport shipments
(fruit in bins, i bulk or packed) totally
covered by a tarpaulin or shade cloth (80%
coverage), in good conservation status,
Tarpaulin or shade cloth must cover the
cargo completely and be tied with a single
and sealed rope.

Thermal Truck: All the openings must be
seaied.

Procedimiento de ingreso a Empaque

Entry into the Packing House:
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Burbuja:

- Previo al ingreso de la fruta al empaque,
SENASA o quien este designe, verificara
el cumplimiento de las medidas de
resguardo del transporte y la
documentacion correspondiente, asi como
la inviolavilidad de los precintos.

- No podra procesarse simultinecamente
fruta originaria de Area Libre con fruta
originaria de un Area Regulada. Se deberd
limpiar la linea de empaque previo al
procesamiento de fruta originaria de ireas
de distinto estatus.

- La fruta empacada deber# trasladarse con
medidas de resguardo hacia el lugar de
almacenamiento.

- La fruta empacada originaria del Area
Libre y del Area Regulada debera
almacenarse en forma separada.

- El destino del descarte del empaque de
fruta originaria del Area Regulada debera
ser la molienda inmediata, sin permanecer
en el establecimiento,

- Prior to the processing, SENASA or their
designee must verify compliance with all
in-transit safeguarding measures and
pertinent documentation and the
inviolability of the seals.

- Fruits originating from Regulated Area
must be processed independently from
fruits originated in the Free Area. Before
and after processing fruits from different
Areas, packing lines must be cleaned and
disinfected.

~ Packed fruits must be transported with
safeguard measures in transit to storage.

- Packed fruits originating from Regulated
Area must be stored independently from
frufts originating from the Free Area.

- The destination of Regulated fruits
discarded from packing must be immediate
milling to be performed out of the
premises.

Procedimiento de ingreso a Frigorifico
Burbuja:

- Previo al ingreso de la fruta al Frigorifico
Burbuja, SENASA o quien este designe
verificara el cumplimiento de las medidas
de resguardo del transporte y la
documentacion correspondiente.

- Se debera mantener la trazabilidad de 1a
fruta, siendo almacenada en camaras
separadas la fruta originaria del Area Libre
y del Area Regulada.

- Una vez desocupada la camara que
hubiera contenido fruta del Area Regulada,
deberd limpiarse y desinfectarse.

Entry into the Cold Chamber:

- Prior to the process, SENASA ot their
designee will verify compliance with in-
transit safeguarding measures and all
pertinent documentation.

- Fruit traceability must be maintained,
storing in separate chambers fruits
originating from Regulated Areas and Free
Areas.

~ Once the chamber that had stored fruit

from the Regulated Area has been cleared,
it must be cleaped and disinfected.

Unidades de trazabilidad:

La trazabilidad es un elemento critico del
presente sistema, ya que nos permite
identificar productos provenientes del drea
regulada. SENASA a través de los
programas sanitarios oficiales
implementados en las dreas libres cuenta
con unidades de trazabilidad distintos
segtin la zona:

- Mendoza (Oasis Sur y Centro): utilizard

. Traceability units:

Traceability is a critical element of this
system which allows us to identify
products from the regulated area. SENASA
through official health programs
implemented in the frec ar¢as have
different tracking units depending upon the
region:

- Mendoza (Oasis South and Central): in
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en caso de emergencia por mosca de la
fruta el RENSPA (Registro Nacional
Sanitario de Productores Agropecuarios).
- Patagonia (provincias de Neuquén, Rio
Negro, Chubut, Santa Cruz y Tierra del
Fuego): utilizara en caso de emergencia
por mosca de la fruta la UMI (Unidad
Minima de Inscripcién).
- Cada empaque/frigorifico habilitado
debera registrar 1a signiente informacion,
la cual deberi estar disponible para la
supervision de SENASA y USDA APHIS
PPQ:
+ Ingreso, proceso y despacho en Kg
de frutos hospederos de mosca de la
fruta, segin corresponda. Dichos
registros deberan permitir verificar la
trazabilidad durante todo el proceso de
empaque.
* A través de un libro de
emboquiilado oficial se debera registrar
la produccidn diaria.
La informacion detallada, serd ingresada
en el sistema informatico de trazabilidad
fruticola, la cual estara a disposicion de
personal de SENASA y de USDA APHIS
PPQ a través de un link con el perfil
correspondiente de usuario.
= Luego de declarada la emergencia
SENASA enviard a USDA APHIS
PPQ) el listado de Unidades reguladas
como condicion para reanudar la
actividad del programa de Pre-
embarque.
s SENASA enviard a USDA APHIS
PPQ las planillas ANEXO I (Planilla
de Declaracidn Jurada para
Identificacion de Partida) donde el
empague deberd incluir las unidades de
trazabilidad que componen |2 partida.
s Los dos organismos verificaran que
la misma no comprenda unidades
reguladas posteriores a la fecha de
emergencia.

case of a fruit fly emergency will use the
RENSPA (National Sanitary Register of
Agricultural Producers).

- Patagonia (Neuquén, Rio Negro, Chubut,
Santa Cruz and Tierra del Fuego): in case
of a fruit fly emergency wifl use the UMI
(Minimum Unit of Inscription).

- Each Packing/cold storage facility must
record the following information , which
should be available for snpervision of
SENASA and USDA APHIS PPQ:

s Incoming, outgoing and dispatch in
Kgs of fruit hosts of fruit flies as
appropriated. These records will allow
the verification and the traceability
throughout the packaging process.

« Through a formal log book daily
production should be recorded.

This information will be entered into the
computer system for traceability of fruit,
which will be available to staff of
SENASA and USDA APHIS PPQ through
a link with the corresponding user profile.

e After the emergency is declared
SENASA wili send to USDA APHIS
PPQ the list of regulated units as a
condition for resuming the
Preclearance program.

» SENASA will send to USDA APHIS
PPQ the ANNEX I where the packing
house will include tracking units of the
lot.

s Both NPPOs will verify that the
shipment will not be regulated and
harvested after the date of
the emergency.
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ANEXO VI

L INTRODUCCION'Y OBJETIVO

Desarroflar el presente plan de trabajo para llevar
adelante el Programa de Pre-embarque en origen de
frutos frescos de manzanas, peras, ciruelas, nectarines y
duraznos con destino a los Estados Unidos (en adelante
Plan de Trabajo), entre el United States Department of
Agriculture, Animal and Plant Health Inspection
Service, Plant Protection and Quarantine, (USDA
APHIS PPQ), el Servicio Nacional de Sanidad y
Calidad Agroalimentaria (SENASA) y el Comité de
Productores y Exportadores. de Frutas y Hortalizas
Frescas para los EE.UU. (COPEXEU).

El presente Plan de Trabajo contiene los lineamientos
para el muestreo, inspeccion, resguardo y emisidn de
documentos para la exportacion de manzanas, peras,
ciruelas, nectarines y duraznos frescos provenientes de
la Patagonia Argentina y de los Oasis Centro y Sur de
Mendoza hacia los EE.UU. No se permitira la variacion
de estos lineamientos sin la previa autorizacion por
escrito de las partes firmantes.

IL PRODUCTOS INCLUIDOS EN EL PLAN DE
TRABAJO.

Fruta fresca de Manzanas — Malus doméstica; Peras —
Pyrus communis/Pyrus pyrifolia, Ciruelas — Prunus
domestica; Duraznos — Prunus persica y Nectarines —
Prunus persica var. neclgring provenientes de la
Pataponia Argentina (originarias de las provincias de
Neugquén, Rio Negro, Chubut, Santa Cruz, Tiesra del
Fuego) y de los Oasis Centroy Sur de la provincia de
Mendoza.

II. REGLAMENTOS Y POLITICAS DE USDA
APHIS PPQ QUE REGULAN LA ENTRADA DE
MANZANAS, PERAS, CIRURELAS, NECTARINES
Y DURAZNOS A LOS ESTADOS UNIDOS.

7CFR 319.56-5 (e) (2} declaracién final donde USDA
APHIS PPQ reconoce a la Patagonia Argentina y a los
QOasis Centro y Sur de Mendoza como libres de
Ceralitis capitata y Anastrepha fraterculus.

Este Plan de Trabajo cumple con los Lineamientos de
Manejo para los Programas de Pre-embarque en Origen

L INTRODUCTION AND PURPOSE

This Work Plan has been developed in furtherance of
the Program for the Pre-Clearance in origin of fresh
apples, pears, plums, nectarines and peaches from
Argentina to the Unijted States (hereinafter the Work
Plan) between the United States Department of
Agriculture - Animal and Plant Health Inspection
Service - International Services (USDA APHIS PPQ),
the Servicioc Nacional de Sanidad y Colidad
Agroalimentaria  (SENASA) and the Comité de
Productores y Exportadores de Frutas y Hortalizas
Frescas para los EE.UU. (Committee of Growers and
Exporters of Fresh Fruit and Vegetables to the USA)
(COPEXEU).

This Work Plan outlines the sampling, inspection,
safeguarding and certification guidelines for the
exportation of fresh apples, pears, plums, nectarines
and peaches from Patagonia Argentina to the United
States. These guidelines may not be amended unless
with the prior written authorization of the undersigned
parties.

ILPRODUCTS INCLUDED IN THE WORK PLAN

Fresh Apples — Malus doméstica; Pears - Pyrus
communis/Pyrus pyrifolia; Plums — Prunus domestica;
Peaches - Prurus persica and WNectarines — Prunus
persica var. Nectarina grown in Patagonia Argentina,
(provinces of Neuquén, Rio Negro, Chubut, Santa Cruz
and Tierra del Fuego) and the Central and Southern
Qasis of the province of Mendoza

HI. USDA-APHIS-PPQ REGULATIONS AND
POLICIES GOVERNING THE ENTRY OF
APPLES, PEARS, PLUMS, NECTARINES AND
PEACHES INTO THE UNITED STATES.

7CFR 319.56-5(e) (2). final declaration whereby the
USDA APHIS PPQ recognizes the Patagonia region of
Argentina and the Central and Southern Oasis in
Mendoza as free from Cerafilis capitata and
Anasirepha fratreculus.

This work plan outlines the procedures of the
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de USDA-APHIS-PPQ, sin necesidad de tratamiento
cuarentenaric. No se permitird la variacién de estos
lineamientos sin Ja previa autorizacion por escrito de
las partes firmantes.

El material de embalaje de madera que se utiliza para la
exportacion a los EE.ULL bajo este Plan dé Trabajo
deberd tratdarse conforme a [as regulaciones de la NIMF
15.

La politica de USDA APHIS PPQ respecto al Plan de
Trabajo, requiere que exista un convenio para cubrir
todos los costos de USDA APHIS PPQ, asociados al
Plan de Trabajo. Las actividades se llevardn a cabo en
la Argentina bajo la supervisién del/la director/a de
Area de APHIS o representante.

Las plagas y/u organismos de Importancia
cuarentenaria para los Estados Unidos incluyen pero no
se limitan a:

DIPTERA

Anastrepha spp. (Tephritidae)

Ceratiiis capitata (Tephritidae)
COLEOPTERA

Epitragus difficilis (Tenebrionidae)
Blapstinus punctulatus (Tenebrionidae)
Alphitobius spp. (Tencbrionidae)
Grammophorus minor (Elateridae)
Pyrrhalia luteola (Chrysomelidae)
HEMIPTERA

Nysius spp. (Lygaeidae)
Coliobathrysiis spp. (Collobathrystidae)
LEPIDOPTERA

Qiketicus platensis (Psychidae)

IV. ORGANISMOS PARTICIPANTES.
Servicio Nacional de  Sanidad vy
Apgroalimentaria (SENASA)

Departamento de Agricultura de los Estados Unidos.
Servicio de Inspeccién de Sanidad Animal y Vegeral.
Plant Protection and Quarantine. (USDA APHIS PPQ)
Comité de Productores y Exportadores de Frutas y
Hortalizas frescas para los EE.UU. (COPEXEU)

Calidad

V. RESPONSABILIDADES DE LOS
PARTICIPANTES

Las partes involucradas en este Plan de Trabajo, previo
al inicio de la temporada, deberdn firmar el Acuerdo
Operacional incluido en el Anexo V de este Plan de

Trabajo.

management of the Preclearance Program in origin
without quarantine treatruent. No modification to these
procedures will be permitted without a previous written
authorization from- the parties involved.

The wooden packaging material used to export the
mentioned products to the USA under this Work Plan
should comply with the regulations set forth in the
IPPC 15.

Under the USDA APHIS PPQ’ policy regarding the
Work Plan, an agreement should be executed
covering all USDA APHIS IS’ costs incurred in
connection with the Work Plan. The activities shall be
performed in Argentina under the supervision of the
Area Director or the USDA APHIS PPQ
representative.

The quarantine pests and/or organisms of concem for
the United States include, without limitation, the
following:

DIPTERA

Anastrepha spp (Tephritidae)

Ceratitis capitata (Tephritidae)

COLEOPTERA

Epitragus difficilis (Tenebrionidae)

Blapstinus punctulatus (Tenebrionidae)

Alphitobius spp. (Tenebrionidae)

Grammophorus miror (Elateridae)

Pyrrhalta luteola (Chrysomelidae)

HEMIPTERA

Nysius spp. (Lygaeidae)

Collobathrystis spp. (Collobathrystidae)
LEPIDOPTERA

Qiketicus platensis (Psychidae)

IV. PARTICIPATING ORGANIZATIONS.
Servicio  Nacional de Sanidad ¥y
Agroalimentaria (SENASA - Domestic NPPO).
United States Department of Agriculture - Animal
Plant and Health Inspection Service - Plant Protection
and Quarantine (USDA APHIS PPQ).

Committee of Growers and Exporters of Fresh Fruit
and Vegetables to the USA)

Calidad

V. RESPONSIBILITIES OF THE PARTICIPANTS

Before the beginning of the season, the parties to this
Work Plan shall execute the Operational Agreement
attached hereto as Annex V.
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1.- USDA APHIS PPQ

1.1.- Supervisar el Plan de Trabajo en todas sus etapas,
por parte dellla Director/a de Area o representante y
emitir el Cerificado PPQ 203. USDA APHIS PPQ
tendrd presencia activa durante toda la temporada de
exportacidn,

1.2.- Verificar y auditar que todos los participantes
cumplan debidamente con sus responsabilidades.

1.3.- Presenciar y/o participar en el entresamiento y
capacitacién de los inspectores del SENASA en lo
referente a este Plan de Trabajo.

1.4.- Presenciar y/o participar en el entrenamienio y
capacitacidn del personal técnico de las empacadoras y
establecimientos de exportacion en lo referente a este
Plan de Trabajo.

1.5.- Supervisar que los establecimientos de empaque
habilitados por SENASA, cumplan los requijsitos
minimos exigidos por este Plan de Trabajo.

1.6.- Supervisar la iInspeccion entomoldgica en
coordinacién con SENASA y/o participar de la misma,
con entomblogos de USDA APHIS PPQ.

1.7.- Mantener canales de comunicacidén con SENASA
para desarrollar la agenda de supervisiones conjuntas.
1.8.- TFirmar acuerdos operacionales con los
establecimientos de empaque participantes

2.- SENASA

2.1- Es responsable primario de la ejecucién y
supervision de todas las actividades del presente Plan
de Trabajo fiscalizando las distintas etapas de
muestreo, inspeccién y emision de documentos.

2.2.- Facilitar Entomologos e Inspectores suficientes
para asegurar el cumplimiento de todos los
procedimientos y requerimientos del presente Plan de
Trabajo. Los mismos serdn presentados a USDA
APHIS PPQ mediante un listado enviado en
pretemperada.

2.3.- Proveer el servicio de muestreo e inspeccion,
cuando sea debido y anticipadamente requerido por el
exportador, tanto en las empacadoras como en el Sitio
de inspeccion, siguiendo el procedimiento establecido
por la Coordinacién Regional Cotrespondiente y/o
Oficina SENASA.

2.4.- Proveer del entrenamiento y capacifacién
necesarios a los Inspectores involucrados en el
Programa, en cooperacion con el USDA APHIS PPQ.
2.5~ Proveer al Sitio de inspeccién con personal
técnico con capacitacién especifica sobre el presente
Ptan de Trabajo.

1. USDA APHIS PPQ

1.1. The Area Director or representative shall supervise
the execution of all the stages of the Work Plan and
issue the PPQ 203 Certificate. The USDA APHIS PPQ
shall be actively involved during the entire export
season.

1.2. They will verify compliance by all the parties.

1.3. The USDA APHIS PPQ shall observe and/or
participate in the training provided to the inspectors of
the SENASA in connection with this Work Plan.

1.4. They will observe and/or participate in the training
provided to the technical staff of the packing houses
and export facilities in connection with this Work Plan.
1.5. They will verify that the packing houses authorized
by the SENASA comply with the minimum
requirements established in this Work Plan.

1.6. They will supervise and/or participate in the
entomologic inspection together with the SENASA,
employing USDA APHIS PPQ entomologists.

1.7 They will maintain fluid communications with the
SENASA to develop the schedule of joint supervision
activities.

1.8. They will execute operational agreements with the
participating packing houses.

2. SENASA

2.1. SENASA is responsible for the performance and
supervision of all the activities contemplated in this |
Work Plan, monitoring all the stages of the program,
i.e. sampling, inspection and execution of documents.
2.2. They will provide all the Entomologists and
Tnspectors necessary to ensure compliance with all the
procedures and requirements established in this Work
Plan. The relevant list shalt be submitted to the USDA
APHIS PPQ before the beginning of the season.

2.3. They will provide sampling and inspection
services, if necessary and upon request of the exporter,
both in the packing houses and in the inspection Site,
following the procedures established by the relevant
Regional Coordination Department and/or SENASA
Office. '

2.4. They will provide the necessary training to the
Inspectors involved in the Program, in cooperation with
the USDA APHIS PPQ.

2.5. They will provide qualified technical staff to the
Inspection Site, specifically trained in connection with
this Work Plan.
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2.6.- Proveer del entrenamiento y capacitacion
necesarios al personal técnico de las empacadoras y
establecimientos de exportacion.

2.7.- Habilitar en pretemporada los establecimientos de
empaque en base a los requisitos minimos exigidos por
este  Plan de Trabajo, y en cumplimiento a la
Resolucion SAGPyA N° 48/98, las visitas de
inspeccidén para la habilitacion se podran realizar en
forma copjunta.

2.8-Llevar un registro actualizado (ad hoc) de
exportadores y empacadores de manzanas, peras,
ciruelas, nectarines y duraznos a EE.UU. bajo este Plan
de Trabajo con reinscripcion anual obligatoria.

2.9.- Proveer a USDA APHIS PPQprevio al inicio de
cada temporada el listado completo de los exportadores
y establecimientos de empaques registrados vy
habilitados que participaran en el presente Plan de
Trabajo.

2.10.- Habilitar en forma conjunta con USDA APHIS
PPQlos Sitios de inspeccion entomoldgicos en base a
los requisitos minimos especificados en el presente
Plan de Trabajo.

2.11.- Mantener canales de comunicacion con USDA
APHIS PPQpara desarrollar la agenda de supervisiones
conjuntas.

2-12.- Llevar un registro oficial de las plagas
identificadas en las inspecciones entomologicas para
elaborar estadisticas que puedan ser de utilidad en
acciones futuras.

2.13.- Firmar acuerdos operacionales
establecimientos de empaque participantes
2.14.- En el caso de detectarse adulto/s o estadios
inmadures en el Area Libre de Mosca de los Frutos
SENASA implementard medidas cuarentenarias segin
se establece en el Plan de Emergencia (Resolucion
SENASA N° 152/06). Ademis se podrd implementar
para los empaques y frigorificos burbuja lo establecido
en el Anexo VIII del presente Plan de Trabajo.

con los

3.- COPEXEU

3.1.- Suscribir anualmente con USDA APHIS PPQ un
Plan de Financiamiento.

3.2.- Mantener canales de comunicacién enire los
participantes del Plan de Trabajo y hacer conocer el
mismo 2 todas las partes interesadas en este Plan de
Trabajo

3.3.- Cooperar, en la capacitacion de los Inspectores
del SENASA vy Responsables Técnicos de las
empacadoras.

3.4.- Proveer Sitio/s de Inspeccion entomoldgico que

2.6. They will provide the necessary training to the
technical staff of the packing houses and export
facilities.

2.7. Before the beginning of the season, they will grant
the relevant authorizations to the packing houses based
on the minimum requirements established in this Work
Plan and in compliance with Resolution number 48/98
of the SAGPyA. The necessary inspections may be
jointly performed.

28. They will keep an updated ad hoc record of
packing houses and exporters of apples, pears, piums,
nectarines and peaches to the USA under this Work
Plan; they should be re-registered on an annual basis.
2.9. At the beginning of each seasen, they will provide
to the USDA APHIS PPQa list of all the registered and
authorized exporters and packing houses involved in
the Program under this Work Plan.

2.10. Together with the USDA APHIS PPQ, they will
authorize the entomological inspection sites based on
the minimum reguirements specified in this Work Plan.
2.11. They will maintain fluid communications with the
USDA APHIS-IS to develop the schedule of joint
supervision activities.

2.12. They will keep an official registry of any pest
identified in the entomologic inspections in order to
prepare statistics to be used in the future.

2.13. They will execute operational agreements with
the participating packing houses.

2.14. If adult or immature stages of fruit fly are
detected in the Fruit Fly Free Area, SENASA will
implement the quarantine measures established in the
Fmergency Plan (SENASA Resolution number
152/06). In addition, the provisions of Annex VIII may
apply to packing and cold storage houses

3. COPEXEU

3.1. COPEXEU and the USDA APHIS PPQ shall
execute an annual Financial Plan.

3.2. COPEXEU will maintain fluid communications
with the parties to the Work Plan and inform the
contents hereof to all the parties invelved.

3.3. They will cooperate in providing training to the
Inspectors of the SENASA and the Technical Officers
of the packing houses.

3.4. They will provide entomological inspection Sites

7
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cumplan con lo establecide en el presente Plan de
Trabajo.

4.- Empresas empacadoras
4.1.- Deberan registrarse ante el SENASA

4.2.- Deberdn estar habilitados por el SENASA en base
a los requisitos minimos exigidos per este Plan de
Trabajo, y en cumplimiento a la Resolucién SAGPyA
N° 48/98 previo al inicio de temporada.

4.3.- Deberin designar un Responsable Técnico
habilitado por el SENASA que serd el encargado de
instramentar las acciones técnicas sefialadas en este
Plan de Trabajo.

4.4.- Deberén contar con un libro de visitas basado en
la Resolucion Ex-SAG N° 554/83.

4.5.- Deberdn Tener firmade y/o wvalidado el
correspondiente Acuerdo Operacional al inicio de la
temporada de exportaciones, segin lo establecido en el
presente Plan de Trabajo.

VI. DEFINICIONES

1.- Inspector del SENASA

Funcionario publico que actla como agente primario
responsable de la fiscalizacion del cumplimiento de
este plan de trabajo, de las actividades realizadas por
el Responsable Técnico del empaque y/o frigorifico,
asi como de la firma de los de los documentos
oficiales que forman parte de este Plan de Trabajo.

2.- Inspector USDA APHIS PPQ

Funcionario responsable de supervisarfauditar el Plan
de trabajo.

Emitir Certificado PPQ 203

3.- Responsable técnico del empaque Yo
frigorifico

Es un profesional representante del mismo
responsable ante los Organismos Oficiales del

cumplimiento de las exigencias que le competen
segtn el presente Plan de Trabajo (incluido el buen

estado de las instalaciones, Resoluciéon ex SAGPyA

N° 48/98 y del cumplimiento de las condiciones de
despacho y serd el encargado de registrar cualquier
problema fitosanitario encontrado y notificar al
SENASA) vy de llenar correctamente y firmar los
Formularios Anexo I, IV'y PP(Q) 538.

meeting the requirements established herein.

4. Packing houses

4.1. The packing houses shall be registered with
SENASA.

4.2. They will be authorized by SENASA based on the
minimum requirements established in this Work Plan
and in compliance with Resolution number 48/98 of the
SAGPyA before the beginning of the season.

4.3. Each packing bouse shall appoint a Technical
Officer authorized by the SENASA, responsible for
implementing the technical actions contemplated in this
Work Plan.

4.4, They will keep an inspections book in compliance
with Resolution number 554/82 of the former SAG.

4.5. They will have executed and/or validated the
relevant Operational Agreement as of the beginning of
the export season, as established herein.

VL. DEFINITIONS

1.- SENASA Inspector

Means a public officer acting as primary agent
responsible for wverifying compliance with the
provisions of this Work Plan, will supervise the
activities performed by the Technical Directors of the
packing and/or cold storage houses, as well as review
and signing the official documents of this workplan

2.- USDA ATHIS PPQ Inspector
Means an officer responsible for supervising/auditing
the Work Plan and issuing the PPQ 203 certificate.

3.- Technical Officer of the packing and/or cold
storage house

Means a professional that represents a packing and/or
cold storage house before the Official Authorities,
responsible for complying with the requirements
established in the Wark Plan {including maintaining
the facilities in good operating conditions, complying
with the provisions of Resolution # 48/98 of the
former SAGPyA and the dispatch conditions. In
addition, the Technical Officer shall be responsible
for recording any phytosanitary problem identified
and giving notice thereof to the SENASA and for
completing and executing Annex I, Annex [V and the
PPQ 538 Form.
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4.- Acuerdoe Cooperativo

Se firma el presente Plan de Trabajo entre el
SENASA, USDA APHIS PPQ y COPEXEU
mediante el que las partes se responsabilizan del
cumplimiento de todos los requisitos ¥y
procedimientos del Plan de Trabajo, segin les
competa.

5.- Acuerdo Operacional

Antes de iniciar las actividades del presente Plan de
Trabajo, la empresa deberd firmar el Acuerdo
Operacional con el SENASA/USDA APHIS
PPQ/COPEXEU mediante el cual se responsabilizan
del cumplimiento de todos los requisitos ¥y
procedimientos del Plan de Trabajo, segiin le competa
(ver Anexo V).

6.- Envio

Cantidad de plantas, productos vegetales y/u otros
articulos que se movilizan de un pais a otro, v que estan
amparados, en caso necesario, por un solo Certificado
Fitosanitario (el envio puede estar compuesto por wio o
mas productos basicos o lotes) [FAQ, 1990; revisado
CIMF, 2001].

A los fines del presente Plan de Trabajo, s¢ entiende
por envio al conjunto de lotes conformados por pallets
de exportacién identificados cada uno de ellos por un
Formulario PPQ 538, amparados por un Certificado
Fitosanitario, y por un tnico Certificado PPQ 203.
Cada envio puede estar compuesto por una o mas
especies, seffos claves y/o calibres.

7.- Lote

Conjunto de unidades de un sole producto basico,
identificable por su composicion homogénea, origen,
etc., que forma parte de un envio [FAQ, 1990].

A los fines del presente Plan de Trabajo, se entiende
por lote a aquel compuesto por una sola especie de
fruta fresca, un origen comun (Por Ejemplo: Patagonia
Argentina reconocida como area libre de mosca de los
frutos), forma de presentacion (palletizado y en cajas)
cuyo conjunto es el que se toma en cuenta ¢ identifica
al momento de muestrear, segtin tabla que mas adelante
se inserta, para realizar la inspeccidn enfomologica

VIL INSTALACIONES

| .- Sitio de inspeccion entomologico
Sitio destinado a realizar la inspeccion e identificacion
entomo)dgica de las intercepciones o hallazgos en las

4.- Cooperation Agreement

Pursuant to this Work Plan executed between
SENASA, the USDA APHIS PPQ and COPEXEU,
the parties agree to comply with all the requirements
and perform all the procedures set forth herein, as
applicable.

5.- Operational Agreement

Before beginning to perform under this Work Plan,
the relevant company shall execute an Operational
Agreement with SENASA/USDA APHIS
PPQ/COPEXEU, whereby all the parties agree to
comptly with all the requirements and perform all the
procedures set forth in the Work Plan, as applicable
(see Annex V).

6.- Shipment

Means all the plants, vegetables and/or other products
shipped from one country to another under a single
Phytosanitary Certificate, 1f necessary (the shipment
may contain one or more basic products or lots) [FAO,
1990; revised CIMF, 2001].

To the ends of this Work Plan, the term shipment
means a set of palietized lots for export, each identified
in a PPQ 538 Form, in respect of which a Phytosanitary
Certificate and a PPQ 203 Certificate have been issued.
Each shipment may contain one or more Species,
packing house codes and/or calibers.

7.- Lot

Means a barch of units of the same basic product,
identifiable by its homogeneous composition, place of
origin, etc, incfuded in a shipment [FAO, 1990].
Throughout this Work Plan, the term lot means a batch
of only ane specie, i.e. fresh fruit, from the same place
of origin (Patagonia Argentina recognized as fruit fly
free ared), palletized and packed in boxes, and
identified as a whole for sampling purposes, as
indicated in the table below, in order to perform the
entomological inspection.

VIL FACILITIES

1.- Entomological inspection site
Means the site where the entomological inspection and
identification of any insects found in the official

9
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muestras oficiales, que resulte compatible con los
objetivos fitosanitarios del presente Plan de Trabajo y
que implique, asimismo, un circuito definido de
circulacién y almacenaje de la muestra en forma previa
y durante la inspeccidn, de modo de pgarantizar el
cumplimiento de condiciones de aislamienio,
disponiendo de un espacio adecuado, reservado para la
descarga y carga de las muestras seleccionadas,
asegurando la no contaminacion de la fruta en el lapso
que media entre su ingreso al Sitio v la inspeccidn
propiamente dicha.

El Sitio minimamente debe contar con: un nimero de
mesas de inspeccion adecuadas para el servicio, las
mismas deberan estar disefiadas adecuadamente para su
operatividad (ligeramente elevadas en uno de los
extremos), sillas o banquetas con respaldo que faciliten
el trabajo de los inspectores, artefactos apropiados para
iluminacién, lupas y ventilacién/calefaccion del Sitio,
bafios en funcionamiento, todo en c¢ondiciones
higiénico-sanitario adecnadas con su correspondiente
carteleria,

Las instalaciones de inspeccién deberdn ser de tamafio
adecuado como para albergar la cantidad necesaria de
inspectores para el servicio. Debera tener una oficina o
area de descanso con un teléfono, fax, heladera, agua
corriente, escritorios, mesa y sillas. Debera tener una
oficina para el/los entomologos oficiales del plan de
trabajo y de USDA APHIS PPQ.

Al Sitio de inspeccién solo podra ingresar personal
autorizado e involucrado en la ejecucion del presente
Plan de Trabajo.

Requisitos para Desempeiiar el Cargo
Entomdlogo del Programa de Pre-embarque:
Profesional del area de las Ciencias Biologicas,
funcionario SENASA. Deberd tener experiencia en
taxonomia y el Curso de Entrenamiento del Programa.
Antes de asumir el cargo, le serd exigida una prueba
practica v la realizacidn de un entrenamiento
diferenciado a cargo de profesionales de mayor
experiencia en la materia especifica de este Plan de
Trabajo.

Requisitos para Desempenar el Cargo de Técnico de
mesa del Programa de Pre-embarque

Deberan ser técnicos agréonomos como minimo o tener
una capacitacion que cubra los conocimientos sobre las
plagas de importancia para el presente Plan de trabajo.
La capacitacién sera provista por el Entomélogo.

de

2.- Sitio de transferencia
Establecimiento integrado con una o mas cdmaras de
frio para el almacenamiento y transferencia de fruta

samples is conducted, in furtherance of the
phytosanitary purposes of this Work Plan and implying
a defined circulation and storage circuit of the sample
before and during the inspection so as to ensure
compliance with the applicable isolation conditions.
The Site shall have adequate space for loading and
unloading the samples ensuring that the- fruit is not
contaminated during the period between its arrival to
the Site and the inspection.

The Site shalt have, at least, sufficient inspection tables
adequately designed for their specific purpose (slightly
raised at one end}, chairs or benches with back-rest to
facilitate the work of the inspectors, adequate lighting,
magnifying glasses, adequate ventilation/heating and
operating toilets. The Site shall be maintained in
adequate conditions of cleanliness and contain all the
relevant signs and identification marks.

The inspection site shall be large enough to
accommodate the necessary number of inspectors. [t
shall have an office or break-room with a telephone,
fax machine, fridge, drinking water, desks, table and
chairs. It shall have an office for the official
entomologists assigned to the Work Plan and the
USDA APHIS PPQ entomologists.

Only authorized staff involved in the performance of
this Work Plan shall have access to the inspection site.

Requirements for qualifying as Entomologists under
the Pre-Clearance Program:

The candidates shall be professionals specialized in
Biological Sciences, and officers of SENASA. They
shall have expertise in taxonomy and attend the
Program Training Course.

Before accepting office, they shall be required to take a
practical test and artend a specific training course on
this Work Plan given by senior professionals.

Requirements for qualifying as Techmicians under
the Pre-Clearance Program

The candidates shall have, at least, an agricultural
technical degree or knowledge of the pests relevant to
this Work Plan. The training shall be provided by the
Entomologist.

2.- Transference Site

Means a site containing one or more cold chambers for
the storage and transference of fresh fruit approved for

10
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fresca que ha sido aprobada para su ingreso a los
Estados Unidos, el cual cumple con las condiciones de
identificacitn y aislamiento exigidas desde la recepcion
hasta su despacho.

El mismo debe contar con los requisitos minimos de
seguridad fitosanitaria: fuelle de acople y/o malla que
proteja la culata de camion con la puerta de carga o
descarga, drea Limpia desde el punto de vista higiénico-
sanitario, piso de material y luz atrapa-insectos.

3.- Requisitos de los Empaques/Frigorificos

Cada Empaque/Frigorifico deberd contemplar los
siguientes conceptos para su  habilitacion  en
pretem porada:
3.1.- Area de despacho: contard con un fuelle de acople
y/o malla que proteja la culata del camidn con {a puerta
de carga o descarga impidiendo la existencia de
gspacios que impliquen posible riesgc de
contaminacién. El concepto de area cubierta con malla
se refiere a una estructura rigida de malla con abertura
no mayor a 1,5 mm., sostenida por madera, metal,
cemento o cualquier material simiiar, que sea de facil
uso y mantenimiento. Se solicita que Ja malla no sea de
color verde, dado que la misma atrae insectos.
3.2.- Luces atrapainsectos colocadas en la zona cercana
al drea de despacho y ubicadas una en la zona superior
y la restante en {a zona inferior.
3.3.- Area limpia: aquella donde se realiza el muestreo,
resguardo y traosito de los productos aprobados, que
comprende las camaras y pasillos hasta la zona de
despacho. Dichos espacios serdn considerados drea
limpia desde el punto de vista higiénico-sanitario,
cumpliendo las siguientes espeeificaciones:
e ¢l piso serd de cemento u otro material que no
seg tierra.
e no deberd mezclarse con fruta o material de
campo o de descarte.
e cumplird con lo descripto en la Resolucién ex
SAGPyA N© 48/98.
3.4.- Fl material de embalaje destinado a este Plan de
Trabajo debe tener la leyenda correspondiente y deberd
almacenarse en un drea limpia y protegida, caso
contrario podré ser rechazado para este uso.
3.5.- Cada empresa entregarda en pretemporada a la
inscripeién del empague para este Plan de trabajo, una
memoria descriptiva y operativa de movimientos de
pallets, camaras a utilizar para este Plan de trabajo y
lugar de muestreo,
Si el area de empaque se encuentra alejada del

export 1o the United States, meeting the identification |
and 1solation requirements applicable from reception to
dispatch.

This site shall comply with the minimum phytosanitary
requirements: anti-aphid connecting section or mesh
protecting the area between the rear of the truck and the
loading and unloading door, adequately clean area,
cement floor gad insect trap light.

3.- Requirements for the Packing/Cold Storage
Houses

Each Packing /Cold Storage House shall meet the
following requirements in order to be authorized to
operate before the beginning of the season:

3.1.- Dispatch area: it shall have an anti-aphid
connecting section and/or mesh screen protecting the
arca between the rear of the truck and the loading and
unloading door in order to prevent any contamination
risk. This area shall be protected with a rigid mesh
structure not exceeding 1.5 mm., supported by wood,
metal, cemem or any other similar material, easy to use
and maintain. The mesh should not be green, since this
colar attracts insects.

3.2.- Insect trap lights: placed around the dispatch area,
one should be placed high and the other one in a lower
position.
3.3.- Clean area: the area for the sampling, storage and
transit of the approved products, including chambers
and halls to the dispatch area shall be kept clean and
hygienic, in compliance with the following
specifications:
= the floor shall be made of cement or any other
material other than soil.
e no fruit or materials coming from the field or
discarded shall be held in this area.
s it will comply with the provisions of Resolution
48/98 of the forrner SAGPYA .

3.4.- All the packaging materials to be used under this
Work Plan shall be adequately identified and stored in
a clean protected area; otherwise, they may be rejected.

3.5.- Before the beginning of the season, each packing
fcold storage house shall issue a report describing the
use of the pallets and chambers to be assigned to this
Work Plan and the sampling area.

If the sampling area is located far from the cold
chamber area, the pallets shall be duly protected when
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frigorifico los pallets deben ser transportados con
proteccion.

VIII. MUESTREO

1.- Procedimiento:

El pedido de muestreo debera ser presentado por el
exportador en la Oficina SENASA correspondiente,
como minimo con 24 hs de anticipacion en dia habil y
en forma fehaciente solicitando fecha y hora. SENASA
notificara del mismo a USDA APHIS PPQ a través de
la Coordinacion Temitica de Proteccion Vegetal de la
Regional correspondiente o de quien ésta designe,
mediante un correo electrdnico, todos los dias al
finalizar la jornada laboral, comunicando. todos los
pedidos de muestreo del dia siguiente e indicando los
horarios. Por su parte los inspectores de USDA-APHIS
PPQ contestaran dicho correo indicando en cuales de
las actividades tienen intencién de participar.

1.1.- Al arribo del inspector a la empresa empacadora,
la misma debe:

- Presentar toda la informacion correspondiente del lote
a muestrear en la Planilla Declaracidén Jurada Anexo I.
Es responsabilidad del Responsable Téenico la correcta
confeccion de dicho documento con la informacion
exigida. En caso de detectarse cajas no descriptas en el
Anexo 1 al momento de !a consolidacién, los pallets
deberdn ser rechazados.

- Poner a disposicién de los Inspectores de SENASA
constituidos en el establecimiento, cada uno de los
lotes propuestos para su exportacion a los Estados
Unidos para que puedan realizar el control del mismo y
posteriormente tomen una muestra representativa
teniendo en cuenta que:

1.1.1.- Se realice en el area definida como limpia
aprobada en pretemporada.

1.1.2.- El lote esté desplegado de manera que el
inspector pueda hacer una recorrida y muestrear por los
cuatro costados de todos los pallets a muestrear.

1.1.3.- No se debera seleccionar mas del 20% del total
de cajas de la muestra a extraer de un mismo pallet.
1.1.4- El 80% de las cajas restantes deben ser
seleccionadas de manera representativa, no excediendo
una caja por pallet;

1.1.5.- El 20% de las cajas seleccionadas deben
proceder del sector medio o inferior del pallet

1.1.6.- Cada caja seleccionada sea identificada con el
sello “USDA/SENASA Sample”, estampandolo en el
cabezal de la caja y en la cinta adhesiva utilizada para
su identificacion.

moved.

VIIL. SAMPLING

1. Sampling Procedure:

The sampling request shall be submiited by the
exporter to the applicable SENASA Office, on a
business day, at least 24 hours in advance of the
proposed sampling date indicating the relévant date and
time. SENASA shall informn the USDA APHIS PPQ
through the relevant Regional Vegetable Protection
Coordination Department, or its nominee, by e-mail
sent by the closing of business on each business day,
including all the sampling tequests for the following
day and the respective times. The inspectors of the
USDA APHIS PPQ shall reply indicating in which
activities they intend to participate.

1.1.- Upon arrival of the inspector to the packing house,
the following information shall be provided:

- The details of the lot from which the sample is to be
taken as provided in the Sworn Affidavit attached
hereto as Annex 1. The Technical Officer shall be
responsible for completing said decument as required.
I boxes not described in Annex I are identified at the
time of consolidation, the paliets shall be rejected.

- Each lot intended to be exported to the USA should
be made available to the Inspectors of the SENASA for
them to perform the relevant control tasks and take a
representative sample, considering that:

1.1.1.- The sample shall be taken in an area classified
as clean and hygienic, approved before the beginning
of the season.

1.1.2.- The lot shall be placed in such a manner that the
inspector shall be able to inspect and take sampies from
the four sides of the pallets.

1.1.3.- No more than 20% of the total number of boxes
sampled shall be from one single pallet.

1.1.4.- Representative samples shall be taken from the
remaining 80% of the boxes, not exceeding one box per
pallet;

1.1.5- 20% of the sampled boxes shall be taken from
the mid or lower sections of the paliet.

1.1.6.- Each selected ‘box shall be marked
“USDA/SENASA Sample” stamped on the top of the
box and on the identification tape.

12
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1.1.7.- Tamafio de la muestra serd definido en base a
los puntos y tablas que abajo se detallan y estaran en
funcion del tamafio del lote y de la clasificacién abajo
descripta (manzanas y peras o ciruelas, nectarinas y
duraznos),

1.1.7.1.- Manzanas y peras deberan ser seleccionadas
utilizando la siguiente tabla como guia:

1.1.7- The size of the sample shall be determined
based on the following provisions and tables,
considering the size of the lot and the classification
mentioned below (apples and pears or plums,
nectarines and peaches).

1.1.7.1.- Apples and pears shall be selected as indicated
in the following table:

Tamaiio del lote (Unidades) Tamafio de Muestra Size of the lot (Units) Size of the Sample
(Unidades) (Units)

1 a 35 Todas i to 35 All

35 a 10000 35 35 to 10,000 35

Mas de 10000 100 Over 10,000 100

1.1.8.2.- Ciruelas, nectarinas, duraznos deberan ser
seleccionados utilizando la siguiente tabla como guia:

1.1.8.2.- Plums, mnectarines and peaches shall be
selected as indicated in the following table:

Tamarie del lote (Unidades) Tamafio de Muestra Size of the lot (Units) Size of the Sample
(Unidades) {Units)
1a70 37 1to 70 37
71 a 100 39 71to 160 39
101 a 900 45 101 to 9900 45
901 a 1500 47 901 to 1,500 47
1501 a 3000 50 1501 to 3,000 50
Mids de 3000 2% Over 3,000 2%

1.2.- Identificacidn del lote :

1.2.1.- Cada caja debera tener la leyenda impresa en
idioma inglés que diga: “USDA Preclearence Program”
1.2.2.- Cada pallet del lote muestreado sera identificado
adhiriendo en uno de sus laterales el Formulario
amarillo PPQ 538 (Anexo III), dicha tarea de
identificacion de lote es competencia del Responsable
Técnico con la supervision del Inspector de SENASA
que realizo el muestreo.

Informacion del Formulario PPQ 538:

El mismo estd conformado de dos partes, una menor
que debe ser usada para indicar que el pallet donde esté
colocado ha sido muestreada por SENASA y por ello
quien debe firmarlo es el Inspector de SENASA. (Parte
A)Y una parte mayor que debe ser colocada en ese
mismo pallet indicando que el mismo ha sido aprobado
para ser exportado a EE.UU. por la inspeccién
entomoldgica y quien lo firma es el responsable
técnico. (Parte B)
Batch Number: lote inmterno del
Frigorifico)

Number of Boxes: (nimero de cajas del pallet

(mimero del

1.2.- Identification of the lot:

1.2.1.- Each box shall bear the following printed legend
in English: ”.“USDA Preclearence Program”

1.2.2.- The yellow PPQ 538 Form-(Annex [1I) shall be
attached on one side of each pallet of the sampled lot.
This task is the responsibility of the Technical Officer
with the supervision of theSENASA mnspector.

Information provided in Form PP 538:

This form consists of twa parts, a small one — signed by
the Inspector of the SENASA - used to indicate that
the SENASA has taken samples from the pallet to
which it is aftached (Part A) and a larger part — signed
by the Technical Officer - that shall be attached to.the
same pallet indicating that the relevant entomological
inspection has been performed and the pallet is
approved for export to the USA (Part B)

Batch Number: (Cold storage house intemal lot

number)
Number of Boxes: (number of boxes on the identified
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identificado)
Signature (Firma del Inspector la Parte A y del
responsable técnico Parte B)

1.2.3.- El Inspector de SENASA verificard la correcta
informacion del anexo I donde se registraran los
mimeros de los Formularios PPQ 538 asignados a cada
lote, cuya correspondiente muestra representativa
identificada con el Formularic PPQ 533 sera
inspeccionada por el entomologo oficial del Programa

1.5.- Identificacion de la muestra:

Cada muestra estard acompafiada del Formulario de
muestreo celeste PPQ 533 (Anexo II) y por la Planilla
de Declaracion Jurada de Identificacién del lote
(Anexo I). En caso .de producirse una emergencia por
Moscas de la Fruta, en la misma debera describirse en
la misma la informacién que incluye UMI variedad.

La muestra seleccionada junto a sn correspondiente
Formularic PPQ 533 debera dar tanto seguridad de
hermeticidad (protegida por cobertura resistente a
roturas) y de inviolabilidad como de resguarde
fitosanitario de su contenido, precintada por un
Inspector de SENASA con precintos numerados
aprobados por SENASA e identificada con cinta
USDA-APHIS/SENASA . Para precinfar una muesira,
en el cruce de dos (2) zunchos se debe hacer una
perforacién, en la cual el Inspector colocarz el precinto
SENASA.

En caso que la muestra al momento de llegar al Sitio de
inspeccion no esté debidamente hermética, dade que se
constate que la cobertura bajo precinto y/o el precinto
expresen dudas de su inviolabilidad, la misma debera
ser rechazada, pudiéndose realizar un nuevo muestreo a
dicho lote.

1.4.- Traslado de la muestra al Sitio de inspeccidn:
1.4.1.- Lote Pre-muestreado-

En este caso, la inuestra viaja junto con el lote hacia el
Sitio de inspeccién, Generalmente hablamos del envio
que serd exportado. Cuando esto sucede, 1a muestra/s
deberad/n ubicarse en el sector posterior de la carga
(culata del camidn). El Inspector det SENASA deberd
precintar todas las puertas del transporte”

[.4.2.- Muestreo a distancia:

Ll lote deberd permanecer en una cidmara identificada
con un cartel que indique “Cdmara Estados Unidos”, o
bien en un camién o contenedor, no pudiéndose
modificar las condiciones que el ‘mismo tenia al
momento del muestreo, caso contrario el lote puede ser
rechazado para se exportado. Mientras que la muestra

pallet)
Signature (Signature of the Inspector on Part A and of

the Technical Officer on Part B)

1.2.3.- The Inspector of SENASA shall verify the
accuracy of the information provided in Annex I,
including the number of the PPQ 538 Forms assigned
to each lot, the respective representative sample of
which, identified with the PPQ 533 Form, shall be
inspected by the official entomologist of the Program

1.3 - Identification of the Sample:

Each sample will be accompanied by the light blue
PPQ 533 form (Annex II} and the Lot ldentification
Swor: Affidavit (Annex I). Tn case of a Fruit Fly
emergency, it shall be described including the UMI
variety.

The sample, together with the relevant PPQ 533 Form,
shalt be hermetically sealed (protected with a resistant
cover) ensuring the inviolability and phytosanitary
protection of the content. An Inspector of SENASA
shall seal the sample using numbered seals duly
approved by SENASA; the sample shall also be
identified with tape containing the legend USDA-
APHIS/SENASA. The Inspector shall set the SENASA
seal in a space opened on the crossing of two (2)
security bands.

H upon atrival of the sample to the inspection Site, the
box is not hermetical ly sealed, or in case of doubt about
the inviolability of the seal or the sealed package, it
shall be rejected, in which case another sample may be
taken from the same lot,

1.4.- Delivery of the sample to the inspection Site:
1.4.1.- Pre-sampled fot:

In this case, the sample is transported to the inspection
Site together with the lot; i.e., with the shipment to be
exported. In this case, the samples shall be placed on
the rear of the truck. The Inspector of SENASA will
seal afl the truck doors,

1.4.2.- Distance sampling:

The lot shall be stored in a chamber identified “US
Chamber™, or in a truck or comtainer. The conditions
existing at the time of taking the sample shall not be
modified; otherwise, the lot may be rejected.
Meanwhile, the sample shall be delivered to the
Inspection Site as indicated above.
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individualmente es transportada al Sitio de Inspeccién
con las medidas indicadas anteriormente

IX. INSPECCION PRE-EMBARQUE

La inspeccion pre-embarque se debera realizar en los
sitios de inspeccién entomologica habilitados para tal
fin.

Para los Iotes provenientes de Patagonia la inspeccidn
entomologica de Pre-embarque se realizard en el
Resguarde Fitosanitario de Villa Regina (Pcia. de Rio
Negro), mientras el Sitio de Inspeccion del Aeropuerto
Ministro Pistarini como el Sitio de Inspeccién del
Laboratorio Central del SENASA podran funcionar
como alternativa cuando por razones de fuerza mayor
el Resguardo de Villa Regina resulte no operativo.

1.- Procedimiento:

1.1. Avisor

Al igual que para el muestreo el pedido de inspeccién
entormoldgica debera ser presentado por el exportador
en la Oficina SENASA correspondiente, como minimo
con 24 hs de anticipacion en dia hdbil y en forma
fehaciente solicitando fecha y hora de inspeccién.
SENASA notificara de la misma a USDA APHIS PPQ
a través de la Coordinacidn Tematica de Proteccion
Vegetal de 1a Regional correspondiente o de quien esta
designe, mediante un correo electronico, todos los dias
al finalizar la jormnada laboral, comunicande todos los

pedidos de inspeccion, repalletizaje, carpas Yy
consolidacién de! dia siguiente e indicando los
horarios.

1.2.- Recepcion e inspeccion

Al arribo del [ote al Sitio de Inspeccidn el inspector de
SENASA verificard el Formulario PPQ 533 y la
Planilla Anexo 1y la integridad de los precintos que
resguardan la muestra.

El enfomdlogo designado como responsable de la
inspeccion supervisard la misma, contando con los
elementos adecuados para la deferminacion de los
insectos que pudieren encontrarse.

El personal técmico para inspeccidn en mesa
inspeccionarad la totalidad de las frutas de la totalidad
de las cajas que conforman la muestra. Asimismo
deberd inspeccionar el embalaje involucrado de forma
completa.

En caso de detectar la presencia de insectos, dcaros y
moluscos, el Inspector debe entregar el espécimen al
Entomdicgo presentando la informacion de la muestra

IX. PRE-CLEARANCE INSPECTION

The preclearance inspection should be done in the
entomological inspection sites authorized for that
purpose.

The pre-clearance entomological inspection of lots
from any area of the Patagonia region shall be
conducted in the Inspection Site of Villa Regina
(Province of Rie Negro), while the Inspection Site
located at the Ministro Pistarini Alrport andfor the
Inspection Site located at the Central Laboratory of
SENASA may be alternatively for reasons beyond the
the Ingpection Site of Villa Regina is found not
operating.

1. Procedure:

1.1. Notice:

As in the case of the sampling request, the
entomological inspection request shall be submitted by
the exporter to the applicable SENASA Office, at least
24 hours in advance of the proposed inspection date
and indicating the date and time of the inspection.
SENASA will inform the USDA APHIS PPQ through
the relevant Regional Vegetable Protection
Coordination Department or its nominee, by e-mail
sent by the closing of business on cach business day,
inciuding all the inspection, repalletizing, loading and
consolidation requests for the following day and the
respective times.

1.2. Reception and Inspection

Upon arrival of the lot to the Inspection Site, the
Inspector of SENASA shall control the PPQ 533 Form,
Anvex [ and verify whether the seals are intact.

The entomologist respensible for the inspection will
supervise the same using adequate elements to identify
any insects that may be found,

The technical staff shall inspect all the fruit contained
in all the boxes included in the sample. They shall also
perform a complete inspection of the package.

If insects or mites are found, the Inspector shall deliver
the specimens to the Entomologist together with a
description of the sample where they was found,
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en la que efectud la intercepcion considerando:
Producto, Numero de lote, Exportador, Empaque, etc.
Al producirse otro tipo de hallazgos o detecciones,
como presencia de plagas, sus sintomas, semillas de
malezas, presencia de material de naturaleza ajena al
producto, incorrecta identificacion de las cajas (falta de
etiquetas con leyendas, error de la especie, etc.).; el
técnico de mesa o el Inspector de SENASA procedera
tomar# las medidas correspondientes.

La inspeccién se hara sobre toda la superficie de la
fruta en busca de plagas o evidencia de su ataque,
realizéndose un examen detatlado, cortando fruta (ante
sintomas dudosos) en busca de estados inmadures para
su determinacion entomologica.

El personal de inspeccion tendrad una jornada laboral
que no superard las 8 horas diarias, exceptuando
cuando reste inspeccionar una muestra ¥y la
reprogramacién del procedimiento implique que el
envio no llegue a ser consolidado en el barco
programado; y/o casos de inconvenientes para el arribo
de las muestras al Sitio de inspeccion.

USDA APHIS PPQ podra solicitar de manera formal a
SENASA la entrega de cualquier insecto interceptado e
identificado en la fruta inspeccionada (sea o no de
importancia cuarentenaria). La misma se realizard
mediante el envio de una nota oficial del Director de
Area.

Upa vez finalizada la inspeccion de la muestra
correspondiente 2 un lote y en caso de encontrarse en
condiciones de ser exportada, el Entomdlogo
interviniente  deberd  firmar en el campo
correspondiente del Anexo I su aprobacién.

2.- Rechazo USDA AFPHIS PPQ -SENASA:

Se produce un rechazo, cuando la identificacion del
ejemplar interceptado corresponda a un insecto vivo
cuarentenario para los EE.UU., independientemente si
éste se encuentra en el producto, envase o material de
embalaje y serd causal de rechazo inmediato para la
totalidad del lote presentado.

Una vez aprobado o rechazado e! lote, personal del
SENASA del Sitio de Inspeccidn, debera faxear o
enviar via correo electronico a la Oficina de USDA
APHIS PPQ, a las oficinas SENASA -certificantes y al
Responsable Técnico, la planilla Anexo L

El lote rechazado no podré ser reinspeccionada para su
exportacion a los Estados Unidos y se deberd
identificar con VOID el Formulario PPQ 538 de cada
uno de los pallets de la misma, usando el sello provisto
para tal fin. Asimismo el detalle del motivo de rechazo
debera ser comunicado fehacientemente mediante el

including: name of the product, lot number, exporter,
package, etc.

Any other finding, such as pests or any symptom
thereof, weed seeds, materials not related to the
product, incorrect identification of the boxes (missing
labels, inaccuracies as to the species, etc), the
technician or the Inspector of SENASA shall adopt the
pertinent measures.

The inspection will be performed on the whole surface
of the fruit, looking for pests or evidence of the
presence of pests, slicing the fruit (in case of doubt) to
find and identify pests in immature stages of
development.

The technical staff shall work up to 8 hours per day,
except in the event a sample remains to be inspected
and rescheduling the procedure would prevent the
consolidation of the shipment into the applicable
vessel; and/or in case of delay in the arrival of the
samples to the Inspection Site.

The USDA APHIS PPQ may formally request
SENASA to deliver any insect found and identified in
the inspected fruit (whether of guarantine relevance or
not.) The request shall be made by official notice
executed by the Area Director.

Upon completion of the inspection- of the sample taken
from one lot, to the extent it is approved for export, the
Entomologist shall express its approval setting his/her
signature on the space provided to such end in Annex I.

2. Rejection by USDA APHIS PPQ -SENASA:

In case of rejecton, if a living specimen of a US
guarantine pest has been identified, regardless of
whether it has been found in the product, the package
or any packaging material, the whole lot will be
immediately rejected.

Once the lot is approved or rejected, the staff of
SENASA at the Inspection Site shall send Annex I to
the USDA APHIS PPQ, the certifying SENASA
Offices and the Technical Officer by fax or e-mail.

No rejected lot may be re-inspected in order to be
exported to the United States. The PPQ 538 Form
attached to each of the pallets of said lot shall be
stamped VOID. Likewise, the reasons for the rejection
shall be duly informed in an official notice sent by the
SENASA to the exporter and the USDA APHIS PPQ,
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acta oficial SENASA al exportador y USDA APHIS
PPQ, netificandole que la mercaderia involucrada no
podrd ser exportada a EEUU y el detalle del lote
rechazado debera ser volcado en el Acta de infraccion,
intervencion y notificacién (Resolucién. Ex-lascav N*
409/96), en la cual el exportador indicara el destino
final del misma (mercado interno, otro mercado de
exportacion).

3.- Resguardo del lote aprobado:

E! concepto de resguardo incluye todas las medidas que
deben ser adoptadas a un producto aprobado con el
objeto de minimizar las posibilidades de infestacion. El
resguardo es un efemento critico, por cuanto fallas en
este sentido pueden significar la pérdida de la
condicion de Producto Certificado, por ello se debera
tener en cuenta lo siguiente:

3.1.- El producto aprobado debera ser resguardado en
una camara frigorifica que cumpla con los requisitos
para e} area definida como limpia. Dicha camara deberd
identificarse con un cartel que diga: “Camara Estados
Unidos”. Camiones térmicos podran ser wusados
asimismo para resguardo vy posterior envio del lote
aprobado.

3.2.- Bajo ninguna circunstancia estd autorizada la
manipulacion, reorganizacion o intervencion, por parte
de la Empresa empacadora, de un lote o envio ya
presentado a muestreo o aprobado.

3.3~ En toda Ia frota inspeccionada y certificada con
destino a los Estados Unidos, su resgnardo,
identificacion con ¢l Formulario PPQ 538 y despacho
serd competencia exclusiva del Responsable Técnico
de cada Planta de Empague, todo bajo la supervision
del SENASA y audiiorias de carga de SENASA y
USDA APHIS PPQ. Sin peruicio de lo anterior,
SENASA podra realizar precintado de cdmaras y
supervision de despacho como Medida de Prevencion
ante reiteracién de incumplimientos de una Empresa a
este Plan de Trabajo.

3.4.- En caso de compartir espacio con fruta embalada
no inspeccionada deberd respetar una separacion entre
lotes de 1,5 mt. como minimo o por medio de la
colocacion de una malla de densidad de 65% en los
pallets aprobados, en forma individual o a la fila
completa, que estén en la linea de contacto de ambos
lotes de condiciones fitosanitarias diferentes. De no
respetarse dicha separacion, el lote deberd ser
rechazado y se podrén solicitar medidas de resguardo
adicionales. La empacadora o exportador deberd
solicitar un nuevo muestreo de ese lote para poder
exportario dentro del presente Plan de trabajo.

indicating that the products in question are not
authorized to be exported to the USA; the rejected lot
shall be identified in the Nonperformance, Intervention
and Notification Report (Resolution number 409/96 of
the former lascav), where the exporter shal! state the
final destination of the products (domestic market, a
different foreign country)

3.- Safeguarding of the approved lot:

The term safeguarding refers to all the measures to be
implemented in order to minimize the risk of
infestation of an approved product. It is a key aspect of
the program since any error may imply the
disqualification of the product as a Cettified Product.
To such end, the following requirements should be met:

3.1- The approved product shall be stored in an
exclusive cold chamber meeting all the applicable
cleanliness and hygiene requirements. Said chamber
shall be marked: *“US Chamber”. Trucks may also be
used to safeguard and shipment of approved lot.

3.2.- The Packing House shall not, under any
circumstance, handle, rearrange or manipulate a
sampled or approved lot or shipment.

3.3.- The safeguarding, identification using the PPQ
538 Form and dispatch of all the fruit inspected and
approved for export to the United States, shall be the
exclusive responsibility of the Technical Officer of
each Packing House, under the supervision of the
SENASA and subject to audit by the SENASA and the
USDA APHIS PPQ. Notwithstanding the foregoing,
the SENASA may seal any chamber and supervise its
dispatch as a Preventive Measure in case of repeated
nonperformance of the provisions of this Work Plan by
a certain Packing House.

3.4~ To the extent any approved fruit is stored together
with uninspected packed fruit, the lots shall be placed
at least 1.5 mt. apart or the approved paliets shall be
covered with a 65% density anti aphid mesh, either
individually or per row, to avoid contact between lots
under different phytosanitary conditions. Otherwise,
the lot shall be rejected and additional security
measures may be required. The packing house or
exporter shall request a new sample in order to export
the lot under the Work Plan.
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3.5.- En caso de registrarse deficiencias, ianto en el
area de despacho como en el drea limpia, los mismas
deberdn ser corregidas por la Empresa empacadora
3.6.- Adicionalmente podran ser requeridas medidas
sanitarias ¥ de control de plagas si el manejo de las
areas de transito no resguarda adecuadamente de plagas
a los lotes aprobados Los movimientos de lotes
aprobados seran suspendidos, si las condiciones de
resguardo no son las adecuadas.

X. TRANSPORTE

Se deberan cumplir las siguientes condiciones para los
medios de transporte cuando su finalidad sea
transportar envios aprobadas hacia un puerto de
embarque autorizado por SENASA/ USDA APHIS
PPQ.

1.- Requisitos del medio de transporte:

1.1.- Debera contar con un sistema de trabado de
puertas y precintado inviolable.

1.2.- Deberd ser revisado previo a la carga por el
Responsable Técnico, para comprobar que se encuentra
libres de tierra, olores y plagas de importancia
cuarentenaria u otros elementos contaminantes.

1.3.- Debera asegurar hermeticidad de manera de no
permitir el ingreso de insectos.

2.- Procedimiento:

2-1- Despacho:

El responsable Técnico, wverificard previo a la
consolidacion, que tanto el Area limpia como el 4rea de
despacho cumplan con lo establecido en este Plan de
trabajo:

2.1.1.- Uso abligatorio de luces atrapainsectos durante
el despacho. Se deberd verificar que las mismas estén
en perfecto estade de funcionamiento.

2.1.2.- Uso obligatorio la malla o dock de carga, el cual
debera estar en perfecto estado de funcionamiento. En
caso de registrarse deficiencias (as mismas deberan ser
corregidas por la Empresa empacadora previe al
despacho.

2.1.3.- Adicionalmente podrin ser requeridas medidas
sanitarias ¥ de control de plagas si el manejo de las
areas de despacho no resguarda adecuadamente los
lotes aprobados.

2.2.- Carga;

2.2.1.- No se podré realizar al mismo tiempo y en el
misino lugar, la descarga de fruta proveniente del
campo o de otras condiciones y la carga del envio
aprobado.

3.5.- Any weakness or nonperformance in the dispatch
area or in the clean and hygienic area shall be cured by
the Packing House.

3.6.- Additional sanitary and pest control measures may
be required if the approved lots are not adequately
protected against pests in transit areas. The dispatch of
approved lots shall be suspended if the required
safeguarding conditions are not met.

X. TRANSPORT

The trucks used to transport approved shipments to a
port authorized by SENASA/ USDA APHIS PPQ will
comply with the following requirements.

1.- Requirements:

1.1.- The truck will have a door locking and inviolable
sealing system.

1.2.- Before loading the cargo, the truck will be
inspected by the Technical Officer to verify whether it
is free from dust, smells and quarantine pests or other
contaminants.

1.3.- It will be fully hermetic to prevent the enity of
insects,

2.- Procedure:

2-1- Dispatch:

Before loading the cargo, the Technical Officer shall
control that the clean area and the dispatch area are in
compliance with the requirements of the Work Plan:

2.1.1.- Insect trap lights shall be mandatory used during
loading activities. They shall be in good operating
conditions.

2.1.2- A cargo net or loading dock shall be mandatory.
It shal} be in good operating conditions. Any defect or
malfunction shall be cured by the Packing House.

2.1.3.- Additional sanitary and pest control measures
may be required if the approved lots are not adequately
safeguarded in the dispatch area.

2.2.- Loading:

2.2.1.- No fruit coming from the field or under different
conditions shall be unloaded simultaneously with the
loading of the approved shipment and in the same area.
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2.2.2.- La fruta inspeccionada, siempre y cuando esté
protegida como minime con malla de una densidad de
65% o manta térmica, podra compartir el transporte
con otras frutas no inspeccionadas provenientes de
areas libres reconocidas por USDA APHIS PPQ. Se
debe dejar constancia de ello en la Planilla Anexo [V.
2.3.- Precintado:

2.3.1.- Cuando el muestreo haya sido a distancia y el
medio de transporte lleva productos certificados y
aprobados, el mismo deberd ser precintado por el
Responsable Técnico utilizando precintos numerados.
2.3.2.- Cuando se trate de Lote Pre-muestreado, quien
precinte debe ser el Inspector SENASA.

2.4.- Identificacion

Cada pallet aprobado para su exportacion deberd llevar
adherido la Parte A y B del Formulario PPQ 538
(Anexo 1), firmado y bajo supervision del
Responsable Técnico.

Cada transporte debera transportar el envio ¢ parte del
mismo amparados por una planiila Anexo IV donde se
detalla toda la informacién pertinente al despacho
respaldada por el Anexo I firmado por SENASA.

Se confeccionardn tantos Anexos IV como
exportadores, importadores o despachos declarados por
el exportador haya.

Si un mismo medio de transporte lleva productos de
distintos Exportadores o para diferentes Barcos,
también serd necesaria la confeccion de Planillas
independientes.

2.4.1.- Cuando el envio se mande al Sitio de inspeccién
acompaiando a la muestra (Lote Pre-muestreado), la
carga deberd ir acompafiada por la Planilla Anexo 1y
planilla Anexo IV firmada y sellada por inspectores del
SENASA donde se registrardn los nimeros del
Formulario PPQ 538 (Anexo lI) asignados a cada
envio inspeccionado, precintos del transporte,
identificacién del empaque, exportador y pimero de
lote. (ver la Planiila Anexo 1V).

2.4.2.- Cuando el envio se transporte a puerto en forma
independiente de la muestra (Muestreo a Distancia), el
transporte cumplira idénticos requisitos de seguridad,
llevando el transportista un documento Anexo IV, por
cami6n, que identifica ese envio y serd firmado por el
Responsable Técnico del Empaque.

En caso de haber sido violada la seguridad del camion
o la integridad de la mercaderia, la misma no podra ser
exportada a EE.UU.

X1. PROCEDIMIENTO EN CASO DE
REPALLETIZAJE

2.2.2.- The inspected fruit, to the extent protected using
at least a 65% density anti-aphid mesh or thermal
blanket, may be carried in the same truck with other
uninspected fruit from froit flies free areas. This
situation will be indicated in AnnexIV.

2.3.- Seals:

2.3.1.- In case of distance sampling, if the truck carries
certified and approved products, the Technical Officer
shall seal the truck using numbered seals.

2.3.2- In case of a Pre-sampled lot, the Inspector of
SENASA shall be responsible for the seals.

2.4 - [dentification

Part A and B of the PPQ 358 Form (Annex I} duly
executed and controlled by the Technical Officer shall
be attached to each pallet approved for export.

Annex IV containing all the details of the shipment and
supported by Annex 1 duly executed by the SENASA,
shall be executed in connection with each shipment or
part of a shipment being transported.

One Annex IV shall be executed per each exporter,
importer or shipment declared by the exporter.

If products form different Exporters or to be carried in
different vessels and are carried in the same truck,
separate forms shall be completed.

2.4.1.- If the shipment is transported to the Inspection
Site together with the sample (Pre-sampled lot}, Annex
I and Annex IV shall be attached to the cargo, duly
signed and sealed by the Inspectors of the SENASA,
indicating the numbers of the PPQ 538 Form (Annex
II) allocated to each inspected shipment, the seals used
on the truck, the identification mark of the packages,
the name of the exporter and the lot namber (sec Annex

V).

2.4.2.- If the shipment is transported to the port
separately from the sample (distance sampling), the
truck shall meet the above mentioned safety
requirements and the carrier shall carry one Annex IV
per truck identifying the shipment, duly executed by
the Technical Officer of the Packing House.

In case of breach of the security of the truck or the
integrity of the goods, the shipment shall not be
exported to the USA. '

X1. REPALLETIZING PROCEDURE
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Entidndase  como  repalletizaje a  cualquier
reordenamiento de cajas aprobadas sobre un pallet
luego de la colocacion del Formulario PPQ 538 por
parte del Responsable técnico. Esta operacion debers
realizarse en presencia de un Inspector de SENASA.

La empresa exportadora debe pedir autorizacién a
SENASA, justificando el motivo e informando fecha v
hora del procedimiento de manera fehaciente.
SENASA en caso de autorizar comunicard a USDA
APHIS PPQ quien podré supervisar el procedimiento.
(Puntos de contacto en Instructivo de Anexos).

El resultado de esta reorganizacion debera reflejarse en
el Formulario PPQ 534 (anexo VI) donde quedaran
asignados los nuevos Formularios PPQ 538 a los
pallets que fueron modificados, elimindndose los
anteriores.

El repalletizaje se efectuard en camaras que cumplan
con las condiciones descriptas en este Plan de Trabajo.

Todos los materiales, incluyendo el material de
embalaje a ser usados en la repalletizacion de los
Productos Certificados, deben ser previamente
inspeccionados por el Inspector de SENASA,

XII. CONSOLIDACION

Todas las actividades que se realicen en los Sitios de
transferencia o Frigorificos localizados en los Puertos
de embarque autorizados por SENASA y USDA
APHIS PPQ, deheran ser notificadas al SENASA y ser
supervisadas por un Inspector SENASA al arribo. La
carga certificada descargada debera ser inmediatamente
preparada, almacenada bajo resguardo o despachada.
De igual manera se debe notificar a USDA APHIS
PPQ.

1.- Sistemas de consolidacion permitidos:

1.1.- Consolidacion de contenedores en
empaque/frigorifico de origen, el Inspector del
SENASA debera ser notificado de la operatoria en
forma anticipada mediante el procedimiento
establecido por la  Coordinacion  Regional
correspondiente y/o Oficina SENASA, para verificar:
1.1.1.- Que la misma se realice en un Sitio autorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contar con los requisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este Plan de trabajo)

1.1.2.- Que la documentacion Planilla Anexo IV y
Anexo 1 autenticidad de la carga estén cormrectas y se
correspondan con los precintos y la carga.

1.1.3.- Que en ninglin momento se mezcle con fruta no
amparada  por la  comespondiente  muestra

Repalietizing means the rearrangement of approved
boxes on a pallet once the PPQ539 Form has been
executed and attached by the Technical Officer. This
task shali be performed in the presence of an Inspector
of the SENASA.

The exporter should request the authorization of
SENASA, indicating the reasons for repalletizing the
boxes and informing the date and time of the
procedure. I SENASA authorizes the procedure, it
shall inform the USDA APHIS PPQ, that may
supervise the activity. (Contact details included in the
Guidelines on the Annexes)

The resulting rearrangement shall be recorded in the
PPQ 534 Form (Annex V1) indicating the new PPQ 538
Forms assigned to the modified pallets. The previous
PPQ 538 forms shall be eliminated.

The repalletizing procedure shall be performed in
chambers meeting the conditions set forth in this Work
Plan.

All materials, including the packaging material, to be
used in the repalletizing of Certified Products shall be
previously inspected by the Inspector of the SENASA.

XII. CONSOLIBATION

All the activities to be performed in the transference
Sites or in the Cold Storage Houses located at the Ports
authorized by SENASA and the USDA APHIS, shall
be informed to SENASA and supervised by an
Inspector of SENASA wupon arrival. The unloaded
certified cargo shall be immediately prepared, safely
stored or dispatched. Likewise, notice to the USDA
APHIS PPQ shall be given.

1.- Permitted consolidation systems:

1.1.- Consolidation of containers in the packing/cold
store house of origin. Advanced notice shall be given to
the Inspector of the SENASA as established by the
relevant Regional Coordination Department and/or
SENASA Office. The Inspector shall control:

1.1.1.- That the consolidation activities are performed
in a site authorized by the SENASA- USDA APHIS
PPQ. (i.e. meeting the minimum phytosanitary
requirements described in this Work Plan)

1.1.2.- That Annex I'V and Annex 1 — authenticity of the
cargo ~ are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.1.3.- That the fruit is not consolidated with other fruit
not corresponding to the inspected sample.
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inspeccionada.

1.1.4.- Que los contenedores estén limpies, libres de
insectos o de otras plagas que puedan cofistituir un
riesgo fitosanitario para los Productos Certifieados.

El Inspector de SENASA deberd precintar los
contenedores con precintos numerados y aprobados por
USDA APHIS PPQ.

1.2.- Consolidacion de buques-bodegas en puerto
autorizado, el Inspector del SENASA verificara:

1.2.1.- Que la misma se realice en un Sitio autorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contar con los requisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este plan de trabajo)

1.2.2.- Que la documentacién Planilla Anexo 1V y
Anexo [ autenticidad de la carga estén correctas y se
correspondan con los precintos y la carga.

1.2.3.- Que en ningin momento se mezcie con fruta no
amparada por la correspondiente  muestra
inspeccionada.

1.2.4.- Que la fruta aprobada se mantenga aislada de
otra fruta que no haya sido inspeccionada o gue no
corresponda al programa, cuando esta se derive a
camaras friporificas momentaneamente hasta su carga
posterior.

En el barco solo se permitird mezclar diferentes frutas
solo si éstas han sido inspeccionadas y aprobadas para
exportacion a los Estados Unidos.

La fruta no inspeccionada y/o jugoe concentrado puede
ser enviado en el mismo barco solamente si se carga en
espacios separados y con circuitos de aire
independientes.

El Inspector de SENASA una vez finalizada la
consolidacion del barco enviara a APHIS un detalle de
las cargas consolidadas y los remantes en cdmara
limpia

Todo Buque-Bodega que transporte Productos
Certificados a los Estados Unidos de América se
sometera a una inspeccion que considere la cubierta y
todas sus bodegas con el fin de verificar que los
mismos estén limpios, libres de insectos o de otras
plagas que puedan constitair un riesgo fitosanitario
para los Productos Certificados.

Seré realizada bajo las siguientes condiciones:

« Luz natural durante toda la inspeccion.

« Tapas de bodegas y entrepuentes abiertas.

+¢ Sin movimiento de grias a bordo.

- Sistema. de frio y veritiladores apagados.

» Un representante de la Agencia y un Oficial de la
nave presentes

En caso detectarse inconformidades se solicitardn
medidas de limpieza y desinfeccion.

1.1.4.- That the containers are clean, free from insects
or other pests that may constitute a phytosanitary risk
to the Certified Products.

The Inspector of SENASA will seal the containers
using numbered seals approved by USDA APHIS PPQ.

1.2.- Consolidation of cargo vessels at authorized
ports. The SENASA Inspector will control:

1.2.1.- That the consolidation activities are performed
in a site authorized by SENASA- USDA APHIS PPQ.
(i.e. meeting the minimum phytosanitary requirements
described in this Work Plan)

1.2.2.- That Annex TV and Annex I — authenticity of the
cargo — are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.2.3.- That the fruit is not consolidated with other fruit
not corresponding to the inspected sample.

1.2.4- If the fruit is temporarily stored in cold
chambers before being loaded, that the approved fruit is
stored separate from other uninspected d fruit or fruit
not subject to the program.

Different fruit may be comingled in the vessel only if it
has been inspecied and approved for export to the USA

Uninspected fruit and/or concentrated juice may be
carried in the same vessel only if separately stored and
under independent air circuits.

Upon completion of the consolidation procedure, the
Inspector of the SENASA shall provide to APHIS a
detailed description of the consolidated cargo and any
cargo carried separately.

Any Carpgo Vessel carrying Certified Products to the
United States of America shall be subject to inspection
of the deck and all the cargo holds in order to check
that they are clean, free from insects or other pests that
may constitute a phytosanitary risk to the Certified
Products.

Said inspection shail be performed under the following
conditions:

s In daylight time

« All cargo hold hatches and tween decks should be
open

« No derricks should be operating on board

« The Cooling and ventilation systems shounld be off.

= A representative of the Agency and an Officer of the
vessel should be present.

If any nonconformity is found, the necessary cleaning
measures shall be requested.
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1.3~ Consclidacion de contenedores en puerto
autorizado, el Inspector del SENASA verificara:

1.3.1.- Que la misma se realice en un Sitio autorizado
por SENASA- USDA APHIS PPQ. (esto implica
contar con los rtequisitos minimos de seguridad
fitosanitaria definidos en este plan de trabajo)

1.3.2.- Que la documentacion Planilla Anexo IV y
Anexo | autenticidad de la carga estén correctas y se
correspondan con los precintos y la carga. .
1.3.3.- Que en ningiin momento se mezcle con fruta no
amparada por la  correspondiente  muestra
inspeccionada.

1.3.4.- Que la fruta aprobada se mantenga aislada de
otra fruta que no haya sido inspeccionada o que no
corresponda al programa, cuando esta se derive a
camaras frigorificas momentineamente hasta su carga
posterior.

1.3.5.- Que los contenedores estén limpios, libres de
imsectos o de otras plagas que puedan constituir un
riesgo fitosanitario para los Productos Certificados.

En el contenedor solo se permitira mezclar diferentes
frutas solo si éstas hian sido inspeccionadas y aprobadas
para exportacién a los EE.UU.

Asimismo el Inspeetor de SENASA debera precintar
los contenedores con precintos numerados y aprobados
por USDA APHIS PPQ.

El Inspector de SENASA una vez finalizada la
consolidacion del barco enviara a USDA APHIS PPQ
un detalle de las cargas consolidadas.

XIT1. CERTIFICACION

1- Procedimiento de emisién del Certificado PPQ 203:
1.1.- Una vez aprobado el envio, independientemente
del sistema de consolidacion utilizado el SENASA
deberd faxesr o enviar via correo electrdnico a la
Oficina de USDA APHIS PPQ la planilla Anexo 1 y
posterior al consolidado definitivo del envio el Anexa
IV, Anexo VIsi corresponde un repalietizado.

1.2.- El exportador o su representante deberd solicitar
el certificado de manera fehaciente.

1.3.- USDA APHIS PPQ emitird ¢} correspondiente
Certificado PPQ 203 que implica una aprobacion
fitosanitaria, previa al ingreso de EEUU. de la

' mercaderia.

2.-Procedimiento de emisién del certificado

fitosanitario:

1.3.- Consolidation of containers at authorized ports.
The Inspector of the SENASA shall control:

1.3.1 That the consolidaticn activities are performed in
a site authorized by SENASA- USDA APHIS PPQ.
(i.e. meeting the minimum phytosanitary requirements
described in this Work Plan)

1.3.2.- That Annex IV and Annex [ authenticity of the
cargo  are accurately completed and that the data
provided matches the seals and the shipment.

1.3.3.~ That the fruit is not consolidated with other fiuit
not corresponding to the inspected sample.

1.3.4.- If the fruit is temporarily stored in cold
chambers before being loaded, that the approved fruit is
stored separate from other uninspected fruit or fruit not
subject to the program.

1.3.5.- That the containers are clean, free from insects
or other pests that may constitute a phytosanitary risk
to the Certified Products.

Different fruit may be comingled in the vessel only if it
has been inspected and approved for export to the USA
Likewise, the Inspector of the SENASA shal] seal the
containers using numbered seals approved by the
USDA APHIS PPQ.

Upon completion of the consolidation procedure, the
Inspector of the SENASA shall provide to USDA
APHIS PPQ a detailed description of the consolidated
cargo. .

XHI. CERTIFICATION

1. Procedure for the issuance of the PPQ 203
Certificate:

Once the shipment has been approved, notwithstanding
the consolidation system used, the SENASA shall send
—via fax or e-mail - Annex 1 to the USDA APHIS PPQ
and after final consolidation, it will send Annex I'V and
Annex VI, if the cargo has been repalletized.

1.2.- The exporter or its representative will formally
request the issuance of the certificate.

1.3.- USDA APHIS PPQ will issue the relevant PPQ
203 certificate, evidencing the phytosanitary approval
of the shipment prior to its entry into the USA.

2.-Procedure for the issuance of the phytosanitary
certificate:
2.1.- Once the requirements set forth in this Work Plan

22

3 ANEXO VI




ANEXO V1

2.1.- Una vez cumplidos {os requisitos estipulados en el
presente Plan de Trabajo el Inspector de SENASA
realizara la emisidn del Certificado Fitosanitario con la
siguiente Declaracién Adicional:

“El envio fue producido en un area libre de Ceratitis
capitata 'y Anastrepha fraterculus”

XIV. TRANSITOS INTERNACIONALES

La mercaderfa en Transito Internacional estd amparada
por [a normativa internacional NIMF 25 de [a CIPF y
Nacional Argentina, Decreto 1274/94.

LA ONPF de! pais de transito, a fin de autorizar el
mismo realizard la verificacion de los documentos que
amparan el envio segin normativa local y la
hermeticidad del contenedor conselidado en el pais de
origen.

Para el caso de envios certificados bajo este plan de
trabajo que se consoliden en medios de transportes
compartidos con envios en transito por EE.UU., los
mismos deberan realizarse en bodegas separadas como
se detalld anteriormente.

XV. VERIFICACION DE AREAS LIBRES DE
MOSCA DE LA FRUTA

SENASA y USDA-APHIS PPQ coordinarin durante la
temporada de exportacién visitas a las areas libres de
mosca de la fruta.

USDA-APHIS PPQ comunicarid con una anticipacion
de 7 a 14 dias a SENASA central la intencian de
realizar una visita a una determinada drea libre.
Durante las visitas se respetaran los procedimientos
operativos habituales a fin de no alterar su normal
gjecucion.

Se estipulan como méximo dos visitas por temporada
de exportacién por Centro Regional SENASA
(Patagonia Sur, Patagonia Norte y Cuyo)

XVI PROCEDIMIENTO EN CASO DE
EMERGENCIA FITOSANITARIA POR MOSCAS
~DE LA FRUTA

En el anexo VIIT se describen las condiciones que
deben cumplimentar los Empaques y Frigorificos
Burbujas y los procedimientos a implementarse para el
movimiento de fruta en caso de desarrollarse un Plan
de Emergencia Fitosanitaria por Mosca de los Frutos en

have been met, the Inspector of SENASA wili issue the
Phytosanitary Certificate, including the following
Additional Statement:

“The consignment was produced in a pest free area for
Ceratitis capitata and Anastrepha fraterculus”

XIV. CONSIGNMENTS IN TRANSIT

Consignments in Transit are governed by international
standard ISPM 25 of the TPPC and National Decree
number 1274/94.

In order to authorize the relevant consignment in
transit, the NPPO of the country of trapsit will verify
the corresponding documentation executed pursuant to
the applicable domestic regulations and whether the
container consolidated in the country of origin is
hermetically sealed.

Any shipment certified hereunder and censolidated in
means of transport shared with consignments in transit
in the USA will be held in separate cargo holds as
described above.

XV. VERIFICATTON OF THE FRUIT ¥LY
AREAS

SENASA and USDA-APHIS PPQ will coordinate
during the export season visiis to fruit flies free areas.
USDA-APHIS PPQ will communicate 7 to 14 days in
advance to SENASA headquarters the intention to
make a visit to a given area.

During the visits will be respected standard operating
procedures in order to avoid any any problem with the
normal procedure.

Stipulates a maximum of two visits per export season
per SENASA Regional Area (Patagonia Sur, Northern
Patagonia and Cuyo)

XVI. PROCEDURE IN CASE OF FRUIT FLY
PHYTOSANITARY EMERGENCY

Annex VI describes the requirements to be met by
Packing or Cold Storage Houses qualified as Packing
or Buble cold storage and the procedures for the
transportation of fruit in case of implementation of a
Fruit Fly Phytosanitary Emergency Plan in the Fruit
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el Area libre de la Regién Patagénica acordados entre
SENASA y USDA APHIS PPQ.

XVII. ACCIONES CORRECTIVASY
SANCIONES

En caso de constatarse incumplimientos o
transgresiones a los procedimientos y requisitos
descriptos en este Plan de Trabajo, el infractor sera
pasible de las sanciones establecidas por el Decreto
1585 del 19 de diciembre de 1996 sustituido por su
similar N® 237 del 26 de marzo de 2009. Sin perjuicio
de ello, preventivamente, se podrin adoptar las
acciones previstas en la Resolucidn 38 del 3 de febrero
de 2012 del Ministerio de Agricultura Ganaderia y
Pesca y en la Disposicion 1 del 23 de enero de 2003 de
la Direccién Nacional de Fiscalizacion Agroalimentaria
del SENASA. Las sanciones o acciones tomadas por el
SENASA deberan ser informadas por escrito a USDA
APHIS PPQ.

1. El organismo encargado de aplicar las medidas de
cardcter preventivo y sancionatorio ante las
infracciones  cometidas a los  procedimientos
estipulados en el presente Programa de Pre-embarque
serd SENASA. Se establecera una via de comunicacion
al USDA APHIS PPQ sobre la implementacion de las
sanciones que pudieren corresponder.

2. Tipos de sanciones:

Teniendo en cuenta el grado de incumplimiento o

anomalia detectada, a modo de referencia y sin

perjuicio de lo establecido en el Decreto 1585 del 19 de

diciembre de 1996 se sefialan [as siguieéntes sanciones:

a) Apercibimiento

b) Multas

¢} Clausnras

d) Pérdida de la condicion fitosanitaria de la mercaderia
o producto certificado.

¢) Suspension temporal de todas o alguna de las
actividades del Programa.

f) Rescisién y terminacion inmediata del Acuerdo
Operacional.

3. Procedimiento

Toda infraccion quedara docunientada ante el infractor,
mediante acta de constatacion, documento oficial
emitido por SENASA.

La sancion a aplicar serd determinada por SENASA en
funcién y como resultado del andlisis de los informes
técnicos y descargos pertinentes y termiendo en cuenta

Fly Free Area within the Patagonia region, as
established by the SENASA and USDA APHIS PPQ.

XVII. CORRECTIVE ACTION AND
SANCTIONS

In the case of non-compliance or violations of the
procedures and requirements described in this Work
Plan, the offender will be liable to the penaities
established by Decree 1585 of December 19, 1996
replaced by the similar No. 237 of March 26, 2009.
However, SENASA could take action under Resolution
38 of February 3, 2012 of the Ministry of Agriculture,
Livestock and Fisheries and Provision 1 of 23 January
2003 of the National Agri-Food Inspection from
SENASA.

SENASA will inform in writing USDA-APHIS PPQ
regarding sanctions or actions taken by SENASA.

1. SENASA is the agency, responsible for
implementing preventive measures and sanctions to the
infringements committed to the procedures stipulated in
this Preclearance Program Workplan. There will be a
established communication guideline with USDA
APHIS PPQ on the implementation of sanctions that
may correspond.

2. Types of sanctions:

Sanctions will be taken in consideration to the degree
of irregularity or anomaly detected, withont prejudice
to the provisions of Decree 1585 of 19 December
1996. Decree 1585 of 19 December 1996 identifies the
following sanctions:

a) Waming

b) Fines

c) Closures

d) Loss of the phytosanitary condition of the
merchandises or preduct certificate.

e) Teriporary suspension of all or some of the activities
of the Program.

) Revocation and immediate cancellation of the
Compliance Agreement,

3. Procedure

SENASA will verify and document any violation to the
offender, by an official document issued by SENASA.

The sanction to apply will be determined by SENASA
as a result of the analysis of relevant technical reports
and releases, and take info consideration the relevant
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los agravantes y atenuantes correspondientes.

La medida aplicada debera ser comunicada a todos los
actores del Programa de SENASA, a USDA-APHIS
PPQ y a COPEXEU.

En funcion de lo establecido en la Resolucion 38/2012,
SENASA podréa adoptar medidas de caracter
preventivo con amplias facultades para aciuar.

4. Infraceiones

La siguiente clasificacion de las infracciones se indica

en principio y sin perjuicio de las que se pudieran

suceder que a juicio de SENASA y USDA-APHIS PPQ

pongan en riesgo la integridad del Programa de Pre-

embarque

4.1. Infracciones Gravisimas

Entre las consideradas infracciones gravisimas se

pueden mencionar:

- adulteracidon de una muestra,

- volver a presentar lotes o partes de lotes rechazados

no autorizados para ello,

- falsificacion de documentos oficiales.

4.2. Infracciones graves

Entre las consideradas infracciones graves se pueden

mencionar:

- la manipulacién no conforme de productos amparados

por el Programa de Pre-embarque,

- uso de materiales de embalaje no aprobados,

- la manipulacién o adulteracion de materiales o

documentos,

- Seguir procedimientos diferentes a los indicados en

Programa de Pre-embarque.

4.3. Infracciones leves

Entre las consideradas infracciones leves se pueden

merncionar:

- el movimiento de productos amparados por el

Programa de Pre-embargue, sin contemplar todas las

medidas de resguardo,

- No respetar los requisitos establecidos para las

Camaras de Uso Compartido,

- dreas de resguardo en mal estado, deterioro de las

cAmaras de fumigacion,

- no coincidencia entre los antecedentes documentales

que respaldan la presentacion de un lote con el lote
ico.

XVHI- REVISION Y EVALUACION DEL PLAN
DE TRABAJO
Cualquier modificacidn que se realice al presente Plan

de Trabajo, debera contar con la aprobacién conjunta
de SENASA, USDA APHIS PPQ y COPEXEU.

mitigating and aggravating circumstances.

The measure applied must be communicated to all of
the users of the Preclearance Program SENASA,
USDA APHIS PPQ and COPEXEU.

Depending on the provisions of Resolution 38/2012,
SENASA may take preventive measures to act with
broad authority.

4. Violations

The following classification of violations indicated in
principle and without prejudice could happen is the
opinion of SENASA and USDA-APHIS PPQ
jeopardize the integrity of the Pre-Shipment Program

4.1. Very serious violations

Among those considered a very serious viclations may
include:

- Adulteration of a sample.

- Resubmitied lots or parts of lots rejected not
authorized.

- Forgery of official documents.

4.2. Serious violations

Among those considered serious vielations may
include: :
- Noncompliance of the handling of products covered
by the Preclearance Program.

- Use of non-approved packaging materials.

- The manipulation or modification of materials or
documents.

- Following a different operational procedure other than
those indicated in the Preclearance Program.

4.3. Minor violations

Among those considered minor violations may include:

- The movement of goods cavered by the Preclearance
Program without considering all safeguarding
measures. '

- Failure to follow the requirements of the shared use
chamber.

- Safegnarding areas in poor condition and/or the
deterioration of the fumigation chambers.

-Incomplete information refated to the approved lot.

XVIII. AMENDMENT AND REVISION OF THE
WORK PLAN

Any amendment to this Work Plan will be jointly
approved by the SENASA, the USDA APHIS PPQ and
COPEXEU
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Buenos Aires, 26 de Julio de 2012

kA= 0]

Diego Quiroga - Juditl all
Director Nacional de Proteccion Vegetal Area/Diregtor-South America
SENASA

cardo Ajo Usle
' . COPEXEU
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ANEXO I - Planilla de Declaracién Jurada para Identificacion de Partida
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ANEXO I - Certificado de Pre-muestreo (Formulario PPQ 533)

ANEXO III - Certificado de Inspeccién (Formulario PPQ 538)
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ANEXO VI

ANEXO YV - Planilla de Declaracion Jurada para Transporte del Lote
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ANEXO V - Acuerdo Operacional
Ministerio de Agricultura, .S, Department of Agriculture,
Ganaderia y Pesca Animal, and Plant Health Inspection
USDA APHIS PPQ
Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria Comité de Productores y Exportadores de
SENASA Frutas y Hortalizas Frescas para los
EE.UU.
COPEXEU
ACUERDO OPERACIONAL PARA EMPAQUES
1. Nombre y Direccién del Empaque: 2. Localidad:
3. Producto: 4. Teléfonos: 5. Fax:

6. Reglamentacion Federal de Cuarentenas o Regulaciones incluida | 7. En vigencia desde Septiembre de 2007
la 7CFR 315.56

8. Fecha: alos dias del mes de de 201 - Manifestamos nuestro acuerdo con lo siguiente:
La FEmpresa firmante acepta los procedimientos fijados en conjunto por SENASA/USDA  APHIS

|| PPQ/COPEXEU para el PLAN DE TRABAJO PARA EL PROGRAMA DE PRE-EMBARQUE EN ORIGEN

DE MANZANAS, PERAS, CIRUELAS, NECTARINES Y DURAZNOS DE LA ARGENTINA, CON
DESTINC A ESTADCS UNIDOS.

Los técnicos que reciben los cursos de SENASA/USDA APHIS PPQ v quienes actuaran corno Responsable(s)
Técnico(s) en el Empaque, manifiestan su conocimiento de todas las reglamentaciones.

El no cumplimiento de los procedimientos y reglamentaciones acordadas en este Plan de Trabajo, sera causa de
la imposicion de las penalidades y sanciones previstas en el presente Plan de Trabajo

9. SENASA

Nombre Firma
10. USDA APHIS PPQ )

Nombre Firma
11. COPEXEU

Nombre Firma
12. Gerente Empaque

Nombre Firma
13. Resporsable Técnico

Nombre Firma
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ANEXO VI - Planilla de Repaletizado (Formularie PPQ 534)
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ANEXO VII - Acta

ACTA DE INTERVENCION, NOTIFICACION Y/O RECHAZ.Q N,

En laciudad de ..oooecoiie e siendo las ...... horas del dia ..... del mes de .....covveeneenee de
201..., el funcionario que suscebe ING. AGE. .ot se e b del SENASA, constituido
(=) J O RU , procede a redactar la presente Acta, rechazar e intervenir, la
partida de manzanas, peras, ciruelas, nectarines y duraznos frescas que se detalla seguidamente, por
hallarse la misma en infraccion al Plan de trabajo del Programa de Preembarque en origen de frutos
frescos de manzanas, peras, ciruelas, nectarines y duraznos con destino a los Estados Unidos

DETALLE DE LA PARTIDA

Tramitado por Anexo I N% ... , con destino a EEUU, Especie: ....................... Variedad o cultivar:
.................. , Grado de seleccion: .......cceeeeeeee, SEllO ClaVE: oeiicveieiiceecceieey, TIATCA ooy
cantidad de envases: ............. , tipo de envases: ... , total kg, netos: ... . Exportador:
........................................... » GOmMICHIO: e et e b bt
Identificacion por trazabilidad det pallet y de 1as cajas: . .ocooovrerieceeee e e e
Galpén de empaque N ..o N°CUIT & N°deDocumento del titular:

CAUSA DE INTERVENCION O RECHAZO

........................................................................................................................................ g¢n consecucncia, Se
notifica a la firma exportadora que la partida detailada no podra ser destinada a EE.UU. y se emplaza a su
propietario que deniro del plazo perentorio de 10 dias hébiles a partir de la fecha, proceda a informar el
destino final de la partida involucrada, quedando la wmisma, intervenida a nombre de

quien manifiesta que sera depositada en:
.................................................................................................................. hasta tanto se informe a la Oficina
Local SENASA. - El depositario se compromete a no retirar la mercaderia del lugar mencionado mientras no
se haya levantado, mediante Acta expresa la intervencion que pesa sobre ella, bajo apercibimiento de las
sanciones penales que pudiera corresponder. Para constancia de lo actuado se [abra la presente en dos (2)

ejemnplares de un mismo tenor y a un solo efecto, en el lugar y fecha arriba sefialados firmando al pie, junio

con ¢l funcionario actuante, el depositario de la mercaderia .

La partida queda liberada para su comercializacién en destino ...,
segiin ACTA de LIBERACION N° ............. -

Firma del Depositario Firma del Inspector
LE/CI/DNIN®. Aclaracion de la firma
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ANEXO VII - Empaques y frigorificos burbujas

En el caso de detectarse adulto/s o estadios
inmaduros en el Area Libre de Mosca de
los Frutos se implementaran las medidas
cuarentenarias establecidas en el Plan de
Emergencia (Resolucidn SENASA N°
152/06).

In the event of a detection of adutt or
immature stages of the pest-in the Free
Area, regulatory measures defined in the
Phytosanitary Emergency Plan (Res.
SENASA N° 152/06) will be implemented.

La produccion que se destina a Estados
Unidos proveniente de un Area Regulada'y
cosechada en fecha posterior ala
declaracion de la Emergencia debera
cumplir, sin exeepcidn, el Tratamiento de
Frio en Transito T-107 a-1. El mismo
podra implementarse en contenedor o en
bodega de buque, habilitados por USDA
APHIS PPQ.

Production intended to be exported to the
U.S. from a Regulated Area and harvested
after the emergency declaration must
comply, without exception, with the Cold
Treatment in Transit T-107 a-1. Said
treatment may be implemented within a
container or at a vessel hold, as approved
by USDA APHIS PPQ.

Se entiende por Area Regulada aquella
superficie cuyo radio es de 7.2 Km con
epicentro en el sitio de la deteccion.

The Regulated Area is defined as that
surface within a circle of 7,2 km of radius
centered in the site of the detection.

Se entiende por Empaque Burbuja aquel
establecimiento habilitado por SENASA-
USDA APHIS PPQ para realizar el
procesamiento de fruta y que da
cumplimiento a las condiciones descriptas
en el presente documento. El mismo podré
ser:

- Empaque Burbuja para proceso de fruta
originaria del Area Libre en ¢l Area
Regulada, sin que la fruta pierda su
condicion de libre y que pueda ser
exportada a paises con restricciones para
Mosca de los Frutos.

- Empaque Burbuja para proceso de fruta
originaria del Area Regulada en el Area
Libre, asegurando el mantenimiento del
Area Libre.

Bubble Shed is defined as a facility
approved by SENASA-USDA APHIS PPQ
and authorized to process fruits in
compliance with specifications described
in the present document. This facility could
be:

- Bubble Shed for the processing of fruits
originating from the Free Areaina
Regulated Area without this latter losing
its “free™ status, and to be exported to
countries without restrictions for the pest.

- Bubble Shed for the processing of fruits
originating from the Regulated Area in a
Free Area, ensurinig the maintenance of the
Free Area to Patagonia Region.

Se entiende por Frigorifico Burbuja aquel
establecimiento habilitado por SENASA-
USDA APHIS PPQ para realizar
tratamiento de frio cuarentenario
doméstico de Argentina a fruta originaria
del Area Regulada o brindar servicio de
frio de conservacion a fruta originaria del
Area Libre, sin que la misma pierda su

Bubbie Cold Chamber 15 defined as a
facility approved by SENASA- USDA
APHIS PPQ and authorized to carry out
Argentina’s domestic quarantine cold
treatment for fruits from the Regulated
Area; or cold storage for fruits from the
Free Area without this latter losing its
“free” status. This facility must comply

ANEXO VI
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condicidn fitosanitaria. El mismo debera
cumplir con las condiciones descriptas en
el presente documento.

with specifications described in the present
document.

Las caracteristicas que deberd cumplir un
Empaque/Frigorifico Burbuja son las que
se detallan a continuacién:

- Empagque y/o Frigorifico burbuja es aquel
que se acondiciona mediante distintos
elementos {malla antiifida, media sombra
doble 80% o mayor, doble cortina plastica
con superposicion de 30% de sus cintas o
lineas, flujo laminar de aire, etc.), gue
permitan asegurar la hermeticidad,
evitando cualquier movimiento de insectos
hacia adentro o hacia afuera def mismo.

- Como primera medida, se deben elevar
los planos/proyecto de galpén y/o
frigorifico burbuja al SENASA/USDA
APHIS PPQ, quijen verificara, aprobard y
habilitara los mismos de manera conjunta.

- Cada empaque debera designar un
Director Técnico habilitado por el
SENASA quien serd ¢l encargado de
instrumentar las acciones técnicas,
sefialadas en este procedimiento a nivel de
empaque registrando cualquier problema
fitosanitario encontrado, notificando al
SENASA.

- Ei Director Técnico es un profesional
representante del Empaque responsable
ante los Organismos Oficiales del
cumplimiento de las exigencias que le
competen segin el presente Procedimiento
(incluido el buen estado de las
instalaciones, Resotucion SAGPyA N°
48/98.).

The characteristics to be complied with by
a Bubble Shed/Bubble Pack Cold Chamber
are the following:

- Bubbie Pack Shed/Bubbie Pack Cold
Chamber refers to those facilities
conditioned by different elements {insect-
proof mesh, double plastic curtains, air
Jaminar flow, etc.), that ensure its
hermeticity, preventing any movement of
insects into or out from it.

- As a first measure, plans/projects for the
bubble pack shed and/or cold chamber
must be submitted to SENASA/USDA
APHIS PPQ who will verify, approve and
authorize them.

- Each packing house must assign a
Technical Director authorized by SENASA
who will be responsible for the
implementation of the technical actions,
outlined in this procedure to the packing
level registering any phytosanitary
problem found and notifying to SENASA.

- The Technical Director is a professional
who represents the Packing, responsible
before of the official Organizations with
the requirements incumbent upon it under
this procedure (including the good
maintenance of the facilities, Resolution
SAGPYA N ° 48/98.).

- Las mallas utilizadas en el aislamiento
del edificio no deben ser de una abertura
mayor de 1,5 mm. Tomandoe en cuenta ese
criterio se podra usar:

e Malla antiafida,
e Malla mediasombra al 100 %
e Doble malla media sombra al 80%

- The mesh used to isolate the building
must not have openings greater than 1.5
mm.
Taking in consideration this concept it can
be use:
e Antiafid mesh,
e Shade cloth (*Raschel”) type mesh
100% coverage
¢ Two shade cJoth mesh 80%
coverage

ANEXO VI
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- Loos accesos utilizados por ¢l personal
deberdn contar con un sistema de doble
puerta.

- Los accesos de montacargas y carretillas
deberan contar con doble cortinas plasticas
con una superposicion de un 30%
aproximadamente entre sus cintas o lineas.

- Los accesos de camiones contaran con
doble cortinas plasticas, mas cortina de aire
o forzador de ajre; o puerta enmallada mas
cortina de aire o forzador de aire; o doble
puerta enmallada.

- Cualquier otro orificio que no forme parte
de los accesos anteriormente descriptos
deberi ser sellado con alglin material tipo
poliuretano expandido, goma espuma,
materiai aislante de camaras frigorificas,
etc.

- Para el caso de puertas/portones ya
existentes que no cumplan con los
pardmetros arriba indicados, deberdn ser
precintados por SENASA para asegurar su
inviolabilidad. En el caso de salidas de
emergencia, se deberdn fajar para permitir
Su S0 en Caso necesario.

- Las cargas que ingresan {cajones o bins)
deberdn hacerlo perfectamente aisladas y
con trazabilidad.

- Para el caso de fruta con destino a
Estados Unidos, una vez aprobada las
instalaciones, SENASA, USDA APHIS
PPQ, COPEXEU ¥ un representante legal
del Empaque firmaran un acuerdo
operacional {ancxo A).

- Access used for the staff must have
double-door system.

- The access to hoists and trolley carts
must have double plastic curtains with
30% overlap approximately.

- Access to trucks will have double plastic
curtain, plus air curtain or forced air; or
door with mesh and air curtain or forced
atr; or meshed double door.

- Any other opening not pertaining to the
points of access previously described must
be sealed using any matenial of @ type
similar to extended polyurethane, foam
rubber, isolating material for cold
chambers, etc.

- For doors / gates that already exists
which do not meet with the above
parameters, must be sealed by SENASA to
ensure their inviolability. Regarding
emergency exits, should be hind up to
allow their use when necessary.

- Incoming cargo (cages or containers)
must enter perfectly isolated and with
traceability.

- In the case of fruit going to the United
States, once the facility is approved,
SENASA, USDA APHIS PPQ,
COPEXEU and a legal representative from
the packing facility will sign an gperational
agreement {anmex A).

A

En los Frigorificos Burbujas se realizaré el
tratamiento de frio cuarentenario
doméstico de Argentina de acuerdo a lo
establecido en la Resolucién SENASA N°
601/01,

En frigorificos convencionales ubicados en
el Area Regulada y habilitados por
SENASA, se podra realizar el tratamiento
de frio cuarentenaric doméstico de
Argentina de acuerdo a lo establecido en la

The Argentiniap domestic quarantine cold
treatment will be performed in the Bubble
Pack Cold Chamber as per Res. SENASA
N° 601/01.

In Conventional Cold Chambers of the
Regulated Area and approved by
SENASA, the Argentinian domestic
quarantine treatment could be performed
according to Res. SENASA N° 601/01 for
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Resclucién SENASA N° 601/01 a la fruta
proveniente de esa drea, a efectos de
autorizar el movimiento de la misma sin
poner en riesgo al Area Libre.

Serd responsabilidad del SENASA
verificar la correcta aplicacién del
mencionade tratamiento.

A partir de alli, esa fruta podrd ser
trasiadada (preservando }a trazabilidad) a
cualquier empaque del Area Libre para ser
procesada y enviada a cualquier destino,
excepto los Estados Unidos

La fruta originaria de distintas areas
(Reguladas v Libres) debera estar separada
en distintas cAmaras y ser trabajadas de
manera separadas. ILas cAmaras una vez
desccupadas se desinfectardn como medida
preventiva.

fruits from the Regulated Area, in order to
authorize the transfer of the fruit
preserving the Free Area.

SENASA will supervise the correct
application of the aforementioned cold
treatrnent, under its own responsibility.

That fruit may be transported from there
(preserving traceability) to any packing
house located in the Free Area to be
processed and sent to any destination,
except to the U.S.

Fruit originating from different arcas
(Regulated as well as Free Areas) must be
kept separated in different chambers and it
must be worked on independently.
Chambers, after having been cleared must
be disinfected as a preventive measure.

Todo movimiento de fruta entre areas de
distinto estatus, deberd ser solicitado de
manera formal (nrota, fax) al SENASA con
24 horas de anticipacion. Se debera
informar origen, destino, fecha y hora
aproximada de carga/descarga de cada
envio.

SENASA autorizard cada traslado de fruta,
en forma particular, con las medidas de
resguardo correspondientes.

Any movement of fruits originating from
areas with different status, must be
reported to SENASA with 24 hours
advance notice (by note, fax), stating
origin, destination, probable date and time
of load/download for each consignment.

SENASA will authorize each product
transport under-the pertinent safeguard
measures.

E! Transporte deberd cumplir con las
siguientes medidas:

- La carga debera ser supervisada y
certificada por SENASA 0 por quien este
designe, procediendo al precintado de |a
carga en origen y a su liberacién en
destino.

- El transportista debera llevar el Remito
donde constara; origen y destine de la
fruta, especie y variedad, nimero de UMI
(unidad minima de inscripcién), cantidad
de envases, kilos aproximados, patente del
vehiculo y mimero/s de precinto/s.

Los vehiculos utilizados podran ser:

Transport must comply with the following
requirements:

- Shipment must be supervised and
certified by SENASA or their designee,
from the point of sealing the cargo at
origin to unsealing it at destination.

- The Carrier must take the pertinent
Delivery Note indicating origin and
destination of fruits, species and variety,
number of UMI (minimum unit of
inscription), number of packs, approximate
weight, vehicle license plate and seal
codes.

The vehicles used could be:
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Camion abierto: Debera llevar la carga
(fruta en bins, a granel, o embalada)
cubierta totalmente con lona 0 malla media
sombra {80% de cobertura) y en buen
estado de conservacion. La lona o malla
debera cubrir la totalidad de la carga, v se
deberd colocar soga vinica y precinto/s.

Camién térmico: Deberd permitir que se
precinten todas sus aberturas.

Open trucks: Must transport shipments
(fruit in bins, in bulk or packed) totally
covered by a tarpaulin or shade cloth (80%
coverage), in good conservation status,
Tarpaulin or shade cloth must cover the
cargo completely and be tied with a single
and sealed rope.

Thermal Truck: All the openings must be
sealed.

Procedimiento de ingreso a Empagque
Burbuja:

- Previo al ingreso de la fruta al empaque ,
SENASA o quien este designe, verificard
el cumplimiento de las medidas de
resguardo del transporte y la
documentacion correspondiente, asi como
la inviolavilidad de los precintos.

- No podra procesarse simultdneamente
fruta originaria de Area Libre con fruta
originaria de un Area Regulada. Se debera
limpiar la linea de empaque previo al
procesamiento de fruta originaria de dreas
de distinto estatus.

- La fruta empacada debera trasladarse con
medidas de resguardo hacia el lugar de
almacenamiento.

- La fruta empacada originaria del Area
Libre y del Area Regulada debera
almacenarse en forma separada.

- El destino del descarte del empaque de
fruta originaria del Area Regulada deberd
ser la molienda inmediata, sin permanecer
en el establecimiento.

Entry into the Packing House:

- Prior to the processing, SENASA or their
designee must verify compliance with all
in-transit safeguarding measures and
pertinent documentation and the
inviolability of the seals.

- Fruits originating from Regulated Area
must be processed independently from
fruits originated in the Free Area. Before
and after processing fruits from different
Areas, packing lines must be cleaned and
disinfected.

- Packed fruits must be transported with
safeguard measures in transit to storage.

- Packed fruits originating from Regulated
Area must be stored independently from
fruits originating from the Free Area.

- The destination of Regulated fruits
discarded from packing must be immediate
milling to be performed out of the
premises.

Procedimiento de ingreso a Frigorifico
Burbuia:

- Previo al ingreso de la fruta al Frigorifico
Burbuja, SENASA o quien este designe
verificara el cumplimiento de las medidas
de resguardo del transporte y la
documentacion correspondiente.

- Se debera mantener la trazabilidad de la
fruta, siendo almacenada en cdmaras

Entry into the Cold Chamber: T

- Prior to the process, SENASA or their
designee will verify compliance with in-
transit safeguarding measures and atl
pertinent documentation.

- Fruit traceability must be maintained,

storing in separate chambers fruits
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separadas 1a fruta originaria del Area Libre
y del Area Regulada.

- Una vez desocupada la camara que
hubiera contenido fruta del Area Regulada,
deberd limpiarse y desinfectarse.

originating from Regulated Areas and Free
Areas.

- Once the chamber that had stored fruit
from the Regulated Area has been cleared,
it must be cleaned and disinfected.

Unidades de trazabilidad:

La trazabilidad es un elemento critico del
presente sislema, ya que nos permite
identificar productos provenientes del drea
regulada. Senasa a través de los programas
sanitarios oficiales implementados en las
dreas libres cuenta con unidades de
trazabilidad distintos segin la zona:
- Mendoza (Oasis Sur y Centro): utilizara
en caso de emergencia por mosca de la
fruta el RENSPA (Registro Nacional
Sanitario de Producteres Agropecuarios).
- Patagonia (provincias de Neuguén, Rio
Negro, Chubut, Santa Cruz y Tierra del
Fuego): utilizar en caso de emergencia
pot mosca de la fruta ta UMI (Unidad
Minima de Inscripcion).
- Cada empaque/frigorifico habilitado
debera registrar la siguiente informacicn,
la cual debera estar disponible para la
supervision de SENASA vy USDA APHIS
PPQ:
e Ingreso, proceso y despacho en Kg
de frutos hospederos de mosca de la
fruta, segiin corresponda. Dichos
registros deberan permitir verificar la
trazabilidad durante todo el proceso de
empaque.
e A través de un libro de
emboquillado oficial se deberd registrar
la produccion diaria.
La informacion detallada, sera ingresada
en el sistema informatico de trazabilidad
fruticola, la cual estard a disposicion de
personal de SENASA y de USDA APHIS
PPQ a través de unlink con el perfil
correspondiente de usuario.
e [uego de declarada la emergencia
SENASA enviard 2 USDA APHIS
PPQ el listado de Unidades reguladas
como condicion para reanudar la
actividad del programa de Pre-

Traceability units:

Traceability is a critical element of this
system which allows us to identify
products from the regulated area. SENASA
through official health programs’
implemented in the free areas have
different tracking units depending upon the
region: '

- Mendoza {Qasis South and Central): in
case of a fruit fly emergency will use the
RENSPA (National Sanitary Register of
Agricultural Producers).

- Patagonia (Neuquén, Rio Negro, Chubut,
Santa Cruz and Tierra del Fuego): in case
of a fruit fly emergency will use the UMI
(Minimum Unit of [nscription).

- Each Packing/cold storage facility must
record the following information , which
should be available for supervision of
SENASA and USDA APHIS PPQ:

s Incoming, outgoing and dispatch in
Kgs of fruit hosts of fruit flies as
appropriated. These records will aliow
the verification and the traceability
throughout the packaging process.

Through a formal log book daily
production should be recorded.

This information will be entered into the
computer system for traceability of fruit,
which wiil be available to staff of
SENASA and USDA APHIS PPQ through
a link with the corresponding user profile.

e After the emergency is declared
SENASA will send to USDA APHIS
PPQ the list of regulated units as a
condition for resuming the
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embarque.

e SENASA enviard a USDA APHIS
PPQ las planillas ANEXO I (Planilla
de Declaracién Jurada para
Identificacién de Partida) donde el
empaque deberd incluir las unidades de
trazabilidad que componen la partida.
Los dos organismos verificaran que la
misma no comprenda unidades
reguladas posteriores a la fecha de
emergencia.

Preclearance program.

SENASA will send to USDA APHIS
PPQ the ANNEX [ where the packing
house will include tracking units of the
lot.

Both NPPOs will verify that the
shipment will not be regulated and
harvested after the date of

the emergency.
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Protocolo Fitosanitario para la Importacion de Semilla de
Papa procedente de Argentina hacia la Republica
Bolivariana de Venezuela

Proposito:

En concordancia con los términos y condiciones especificados en las
Resoluciones sobre Sanidad Vegetal MAC/DGDA 457 del 10 de noviembre de
1981 y MAC/DGDA 688 del 14 de diciembre de 1998, y MAC/DGCA 158 del 23
de abril de 1986, este protocolo establece las condiciones de inspeccion vy
certificacion relativa a las plagas reglamentadas y factores de calidad, los cuales
regiran las importaciones de semillas de papa certificadas procedentes de
Argentina hacia Venezuela.

Las partes competentes para la implementacion de este protocolo son:

. Por Venezuela: El Instituto Nacional de Salud Agricola Integral (INSAl) y
el Servicio Nacional de Semillas (SENASEM) del Instituto Nacional de
Investigaciones Agricolas (INIA), ambos adscritos al Ministerio del Poder
Popular para la Agricultura y Tierras.

. Por Argentina: Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria
(SENASA), Instituto Nacional de Semilias (INASE) y el Instituto Nacional
de Tecnologia Agropecuaria (INTA), organismos del ambito de la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos.

Términos y Condiciones
Plagas Cuarentenarias:

- Cada embarque de semilla de papa debe estar libre de plagas
cuarentenarias. La certificacion fitosanitaria de ausencia de plagas cuarentenarias
debera estar basada en uno o mas de lo siguientes soportes: informacion de
investigaciones, inspecciones de campo, inspecciones de tubérculos y analisis de
laboratorio en concordancia con lo establecido por: la Organizacion Mundial del
Comercio (OMC), en su Acuerdo sobre Aplicacion de Medidas Sanitarias y
Fitosanitarias, y la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacién (FAO), a través de la Convencién Internacional de Proteccion
Fitosanitaria (CIPF).
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Las plagas cuarentenarias relacionadas con las semillas de papa de
prohibicion para Venezuela son;

Coleoptera

« Demodema bonariensis
- Diloboderus abderus

- Epicauta adspersa

- Epicauta atomaria

- Epitrix argentinensis

« Epitrix parvula

« Listroderes obliguus

- Naupactus leucoloma

+ Rhigopsidius tucumanus

Diptera
« Delia platura

Lepidoptera
+ Perndroma saucia

Orthoptera
+ Scapteriscus boreli

Hongos:
+ Verlicilium dahliae
« Rosellinia necatrix

Virus/Viroides
- Potato Deforming Mosaic Virus (PDMV)*
. Potato Virus M (PVM)
“Para este virus sera tormada ia inspeccion de campo como medida fitosaniltaria.

Nematodos
« Nacobbus aberrans
» Meloidegyne chitwoodii

Tierra:

El producto debe venir libre de restos vegetales, terrones y practicamente
libre de tierra y arena. Entendiéndose por practicamente libre de tierra, que el
tubérculo esta cubierto por particulas finas, observandose un aspecto polvoriento
que permita detectar sintomas visibles en toda su superficie.
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Requerimientos de Empaque:

Todas las semillas de papa seran empacadas en sacos nuevos y limpios.
Adicionalmente, cada saco indicara: el nombre y la direccion del exportador(a), el
pais de origen, el nombre del producto (Semillas de papa) y peso.

Los sacos tendran adjunta una etiqueta de certificacion de semilla de papa
emitida por el INASE. La etiqueta incluirda lo siguiente: nombre de |la variedad,
tamano, clase de semilla / categoria / subcategoria, zona de produccion, afo de
cosecha, numero de registro nacional de comercio y fiscalizacion de semilla
(RNCFS), documento de autorizacién de venta (DAV)} y fecha de emision de
certificacion.

Las semillas de papa incluirda una etiqueta adicional o se escribira una
inscripcion en los sacos que indique lo siguiente: “Esfe producfo ha sido tratado
con un fungicida y no es apto para el consumo humano”.

Certificacion de Semillas de papa:

Todas las semillas de papa elegibles para ser embarcadas a la Republica
Bolivariana de Venezuela deben venir del programa de certificacion de semillas
del INASE, aprobado y verificado por SENASEM.

El SENASA informara anualmenie al INSAI los(as) productores(as) inscritos
al Programa de exportacion a la Republica Bolivariana de Venezuela antes del
mes de Abril de cada ano, esta informacion contemplara el registro nacional
sanitario de productores agropecuarios (RENSPA), zona de produccion, superficie
sembrada y variedad.

Estandares para la Inspeccion de Campos de Semillas de Papa:

Se realizara inspeccién conjunta entre las partes cuando se considere
necesario a solicitud del INSAIl en los casos técnicamente justificados.

Plagas no Cuarentenarias Reglamentadas:

Los embarques deben estar deniro de las tolerancias establecidas en este
protocolo para las plagas no cuarenienarias reglamentadas.

Estandares para la inspeccion de Tubérculos de Semillas de Papa:

Los tubérculos de semillas de papa seran inspeccionados en el lugar de
origen por inspectores designados por Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
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Agroalimentaria (SENASA) y el INASE, aplicando las tolerancias establecidas en
esie protocolo. Solamente los lotes dentro de estas tolerancias seran elegibles
para embarcar a Venezuela. Inspectores del INSAl y SENASEM, realizaran una
inspeccion en ei punto de salida cuando asi se considere necesario, siendo
obligatorio la inspeccion en el punto de entrada utilizando la tabla de tolerancia de
este protocolo. Las inspecciones seran realizadas por contec sobre una base
visual de tubérculos sin lavar, bajo la condicion de que los mismos vienen

practicamente libres de tierra.

Para los efectos de inspeccion de la semiila por parte de las respectivas
autoridades fitosanitarias en los puntos de salida de Argentina y entrada a la

Republica Bolivariana de Venezuela, seran las siguientes:

TOLERANCIA (%) TOLERANCIA (%)
DEFECTOS SEMILLA A SEMILLA
REGISTRADA BASICA CERTIFICADA
Dafos Mecanicos' 2,00 3,00
Tubérculos deformes 0.50 1,00
Dano Fisiolégico 1,00 2,00
PLAGAS
Phytophtora infestans 0.50 1,00
Pudricion humeda 0,25 0,50
Pudricién seca * 1,00 2,00
Virosis 1,6 1,6
(Rhizoctonia solani +
Streptomyces scabies)
Leve (que afecte del 1-5% del 10,00 10.00
area de la superficie ) *
{Rhizoctonia solani +
Strepfomyces scabies)
Moderada (que afecte del 5- >,00 5.00
10% del area de la superficie )
(Rhizoclonia solani +
Streptomyces scabies) 05 1
Grave (que afecte un area de la i
superficie > 10%)
(Rhizoctonia solani+
Streplomyces scabies) 10,00 10,00
Leve + Moderada + Grave
(Spongospora subterranea)
Leve (que afecte del 1-5% del 2,00 4,00
| area de la superficie ) R
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(Spongospora subterranea)
Moderada (que afecte del 5-
10% del area de la superficie )

1,00

2,00

Spongospara subterranea
Grave (que afecte un area de la
superficie > 10%)

05

Helminthosporium solani
(Mas del 10% del area afectada)

5,00

Helminthosporium solani
(Menos del 10% del area
afectada)

2

10,00

‘Los dafos mecanicos y rupturas recientes como resultados del manejo en el puerto

de desembarque, son inevitables y no seran tomados en cuenta,

?La pudricién seca superficial que afecte al extremo del ojo / base del tubérculo y la
pudricion seca inactiva, que afecte a un area restrictiva del remanente del tubércule no

sera tomada en cuenta.

*En cualquier lote, el numero de tubérculos afectados por Rhizoctonia sofani y
Streptomyces scabies combinada leve, moderada o grave no excedera el 10% del numero

total de tubérculos.

Permisos de Importacion:

Para todas las exportaciones desde Argentina se reguiere un permiso de
importacion otorgado por el INSAl del Ministerio del Poder Popular para la

Agricultura y Tierras.

Certificado Fitosanitario:

El SENASA, emitira el certificado fitosanitario para cada embarque, tal como

lo determina la CIPF, en su Modelo de Certificado Fitosanitario. Dicho documento
deberd indicar el ndamero del permiso de importacion. variedad,
clase/categoria/subcategoria, RNCFS y cantidad), con relacion a cada lote de
semilla de papa en el embarque, y debera hacer referencia a lo siguiente:

+ Tratamiento:

Cada embarque de semillas de papa debe ser tratado con fungicidas
registrados a base de Tiabendazol o un producto a base de
Difenoconazole y Propiconazole. En la seccion del tratamiento del
certificado fitosanitario se incluira el ingrediente activo, fecha de
tratamiento, volumen y concentracion aplicada o usada.
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» Declaracion adicional:

A cada certificado fitosanitario se le requerira que tenga una declaracion
adicional que indique: “Este embarque cumple satisfactoriamente con el
Protocolo Fitosanitario para la importacion de Semillas de Papa
procedente de Argentina hacia la Republica Bolivariana de Venezuela”.

Remisién de los Analisis de Laboratorio

Como documentacion complementaria el SENASA debe enviar al INSAI los
resultados de los analisis patologicos emitidos por el Laboratorio oficial
demostrando que los lotes seleccionados estan libres de las Plagas
Cuarentenarias anteriormente sefialadas.

Organismos genéticamente modificados

El certificado fitosanitario del pais de origen, debera venir acompanado de
una constancia emitida por el exportader, donde se indique que el material no
proviene de organismos modificados geneticamente (Transgénicos).

Inspeccién en punto de entrada:

El INSAl y SENASEM, efectuaran conjuntamente la inspeccién, muestreo y
analisis de laboratorio, de los lotes de papas para semilla de Argentina para la
aprobacion o rechazo de los embarques.

Accién reguladora del INSAl y SENASEM:

Tal como faculta la Resolucion AG-378, publicada en Gaceta Oficial de la
Republica de Venezuela N° 26.432, de fecha 14 de diciembre de 1960, a los
embarques que presenten plagas cuarentenarias, se les denegara la entrada y
seran:

- reexportados al lugar de origen u otro destino (a solicitud del

importador/exportador),
« o destruidos.
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En casos que las plagas no cuarentenarias reglamentadas se encuentren
fuera del rango de tolerancia descrita en este protocalo, el INSAl y SENASEM
podran requerir que el lote sea reacondicionado para cumplir la tolerancia, o que el
mismo sea reubicado en |la categoria donde se ubique sus parametros de calidad.
El SENASEM decidira si un lote de semilla es apto o no para la siembra.

La confirmacion de cualquier plaga cuarentenaria y/o no cuarentenaria
reglamentada fuera del rango de tolerancia, traera como consecuencia la
inmediata notificacion por parte del INSAI ante el SENASA, dentro de las 48 horas
de la confirmacion del caso proporcionando la siguiente informacion:

. Transporte.

+ Numero del Certificado Fitosanitario.
« Nuamero de Certificacion de Semilla.
. Consignatario{a).

. Exportador(a).

. La plaga cuarentenaria identificada.

Las partes colaboraran con la investigacién del origen de la plaga
cuarentenaria, de comun acuerdo entre ambas.

Entrada en Vigencia:

Este protocolo entrard en vigencia al momento de su firma y tendra una validez de
1 afio, prorrogable después de su revision por periodos de igual duracion, a
menos que alguna de las partes manifieste por escrito su interés de terminarlo. La
finalizacion de este protocolo sera efectiva 3 meses después de la recepcion de
dicha comunicacion.

Cooperacion Técnica:

Ambas partes haran esfuerzos para intercambiar informacion técnica y formular
proyectos de interés mutuo principalmente en aspectos de tecnologia y produccion
de semillas y formacion de talento humano.

Modificaciones:

Las partes podran modificar el presente protocolo cuando se considere necesario
y las modificaciones entraran en vigor a partir de la fecha de su mutua aceptacion.
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Solucion de Diferencias:

Cualquier divergencia sobre la interpretacion o ejecucion de este protocolo sera
resuelta amistosamente entre las partes, por la via diplomatica

Hecho en Venezuela, al vigésimo noveno dia del mes de Abril de dos mil nueve

en dos empleares originales en el idioma espafol, siendo ambos textos
igualmente auténticos.
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PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE FRUTO DE PALTO

Persea americana variedad ""Hass"
DE LA REPUBLICA ARGENTINA CON DESTINO CHILE
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[ INTRODUCCION

Este documento tiene el proposito de especificar los lineamientos que permiten la
exportacion de palto "Hass” originario de la Republica Argentina durante los meses de
Abril, Mayo, Junio, Julio y Agosto de cada afio, asi como también asegurar la uniformidad
de los procedimientos utilizados por los participantes.

Los procedimientos descriptos en este plan de trabajo estan disefiados para garantizar que
los envios originarios de la Republica Argentina con destino Chile, no presentan riesgo
cuarentenario con respecto a Anasirepha fraterculus (Wiedemann) y Ceratitis capitata
{Wiedemann) (Diptera: Tephritidae).

Para dar cumplimiento a las exigencias cuarentenarias se establece la aplicacion
oficialmente supervisada del sistema integrado de précticas de mitigacion del riesgo
acordado entre SAG y SENASA para Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata.

Los procedimientos que se indican en este plan de trabajo son especificos para palto
Persea americana variedad "Hass". :

I1 PARTICIPANTES

El Plan de Trabajo para fruto de palto variedad "Hass" originario de la Provincia de Tucuman,
Argentina y con destino a Chile, tendrd como responsables a los siguientes participantes:

o El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria de Argentina (SENASA).

¢ Estacion Experimental Agro-Industrial "Obispo Colombres" de la Provincia de Tucuman

(EEAOCQ)
El Servicio Agricola y Ganadero de Chile ( SAG)

Productores y empacadores de palto “Hass" De aqui en adelante serdn llamados "los
exportadores”.

/!
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III RESPONSABILIDAD DE LOS PARTICIPANTES

RESPONSABILIDADES DEL SENASA

¢ Verificar el cumplimiento de todas las medidas a aplicar en las distintas etapas del Sistema
de medidas de mitigacién del riesgo para fruta de palto variedad "Hass” con destino de
exportacion a Chile.

» Realizar visitas de supervision a las dreas de produccion, empaque, inspeccion,
certificaciOn y embarque de palto variedad "Hass " de exportacién a Chile.

e Aprobar el personal técnico que participa en el monitoreo y muestreo de Anastrepha
Sfraterculus y Ceratitis capitata, supervisar la aplicacion de las acciones fitosanitarias para
dichas plagas.

e Verificar que las empacadoras aprobadas que trabajen con fruta para fines de exportacion
bajo este sistemna, cumplan con las disposiciones de este Plan de trabajo.

» En caso que se encuentren larva de Anastrepha fraterculus o Ceratitis capitata al momento

de muestreo en la empacadora, dicha fruta no podra ser destinada a exportacioén a Chile. Se
V efectuara una investigacion y se tomaran acciones correctivas acordadas entre SAG y
' SENASA.

e Expedir la documentacion fitosanitaria de exportacién previa verificacion del
cumplimiento de las especificaciones de empaque y transporte a Chile. /\_,\)

s En caso de existir capturas de Anastrepha fratercuius y Ceratitis capitata, el SENASA /
debe notificarlas al SAG por la via de comunicacion mas rapida, dentro de las 48 horas
habiles posteriores a la fecha del diagndstico confirmado.

e El SENASA proporcionara al SAG por lo menos 7 dias antes de la fecha de inicio de
exportacion el listado de los sitios de produccion habilitados para enviar fruta de paito /
"Hass" a Chile.

RESPONSABILIDADES DE LA EEAOC

e El laboratorio de la EEAOC recibe para su identificacion los insectos adultos colectados del
sistema de monitoreo, como asi también, los frutos colectados del sistema de muestreo de
frutos a campo.
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e En casc de presentarse dudas para la identificacion realizada, el material serd enviado a la

Estacion Experimental Agricola INTA Concordia, Provincia de Entre Rios.

El laboratorio de la EEAOC debe notificar inmediatamente al SENASA los resultados
obtenidos del sistema de monitoreo y muestreo a campo.

RESPONSABILIDADES DEL SAG

Verificar el cumplimiento de todas las medidas a aplicar en las distintas etapas del Sistema
de medidas de mitigacidn de! riesgo para fruta de palto variedad "Hass” con destino de
exportacién a Chile.

Verificar el debido cumplimiento de fas responsabifidades de los participantes de este Plan
de Trabajo.

En la inspeccion al ingreso, en caso de detectarse la presencia de larvas se debe identificar
el género y la identificacion de la especie de las mismas, si es factible.

En caso que se encuentren larvas vivas de Ceratitis capitata en ef punto de entrada a Chile,
motivara el rechazo de la partida. Esta situacion generara la reevaluacion del programa de
exportacion y el reestudio de la palta, variedad Hass, como no infestable por Ceratiris
capitata. Mientras tanto, solo podrd importarse frutos que hayan recibido tratamiento
cuarentenario reconocido para esta plaga.

La deteccion de larvas vivas de Anastrepha fraterculus en el muestreo de frutos en el punto
de entrada a Chile, motivari el rechazo de la partida y la suspension del programa de
exportacion, hasta que se realice una reevaluacion de la variedad Hass y su condicion
como no hospedero de Anastrepha fraterculus.

En el caso de detectarse larvas muertas de Anastrepha fraterculus o Ceralitis capitala, la
partida ingresa pero se reevaluara el sistema.

RESPONSABILIDADES DE LOS EXPORTADORES

e Cumplir con todas las medidas establecidas en este Plan de Trabajo a aplicar en las distintas

etapas del Sistema de medidas de mitigacion del riesgo para fruta de palto variedad “Hass"”
con destino de expartacién a Chile.

e Proveer informacion al SENASA de la ubicacion de los huertos de produccion de palto

"Hass" y empacadoras para la exportacion a Chile.
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o Contar con personal técnico aprobado por SENASA, quienes impartiran asistencia técnica y
verificaran el monitoreo apropiado para Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata.

e Evitar la entrada a la empacadora de fruta de palto originaria de huertos no inscriptos en el
sistema, cuando se esté trabajando con fruta de exportacion a Chile.

¢ Proporcionar los fondos necesarios para las actividades del personal de SENASA y SAG,
material y equipo necesarios para !a coordinacion y supervision del Plan de Trabajo.

1V PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS

1 - Inscripcion

Para exportar fruto de palto "Hass” a Chile, se deberia iniciar el procedimiento con la
inscripcion de los sitios de produccion que ingresaran al Programa.

Para concretar esta inscripcion el interesado debera poseer:
Numero de Registro Sanitario Nacional (RENSPA) (Resoluciones SAGPyA N°417/97 y
777/97).
Hacer entrega de la siguiente informacion:
- Dela Regi6n: /\

Delimitar el area en términos geograficos. 4

|

Indicar drea/s de produccién comercial (mapa) y probable aislamiento que pudiera
existir con otra/s zonas con presencia de hospederos preferenciales. !

f
Indicar si existen otros cultivos dentro del area objetivo distintos de palto u otras
variedades distintas de "Hass". )
Caminos y vias de comunicacion existentes.
- Informacién climatica del drea:

Ubicacion de Estaciones Meteorologicas.

Temperatura maxima y minima diarias del aire (2 afios).

Promedios mensuales histéricos de Temperatura maxima y minima del aire, si
estan disponibles.
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Temperaturas del suelo, entre 2 y [0 cm de profundidad, si estan disponibles.
Promedios mensuales de precipitaciones, si estan disponibles.

Direccién y velocidad del viento por mes del drea y promedios histéricos
mensuales, si estan disponibles. .

Humedad Relativa ambiente de los dos Gltimos afios y promedios historicos
mensuales, si estan disponibles.

Informacion del cultivo de palto:
Descripeion de las caracteristicas del fruto de la variedad "Hass".
Superficie cultivada (hectareas).

Fenologia del cultivo; indicando, ademas, época de exportacién.

Indices de madurez utilizados, principalmente porcentaje de materia seca, /\
/‘\
/,/ Calendario fitosanitario. /
/_
Practicas que se realizan habitualmente a campo para mantener la sanidad del
o

cultivo.
Informacion de post-cosecha y comercializacion:
Ubicacién de la/s planta/s de empaque y breve descripcion de las mismas. /

Descripcion y procesos que se realizan, incluido los procesos de seleccion del
producto.

Tratamiento de la fruta que se realiza en la planta de empaque, si existiera.
Tipo de embalaje utilizado.

Etapas de comercializacion de la fruta hasta llegar a destino.
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Sistemas de monitoreo y muestreo a campo

Sistema de monitoreo

En los sitios de produccién inscriptos el sistema de monitoreo debe mantenerse fijo e
instalado durante todo ¢l afio (primer afio) y durante los meses de Marzo, Abril, Mayo,
Junio, Julio y Agosto a partir del segundo afio de monitoreo.

Los sitios de produccion deben tener instalados trampas de tipo Mc Phail de vidrio o
plastico con base amarilla, utilizindose una densidad de trampeo de | trampa cada 2 a 5
hectdreas cebadas con 4 a 5 pastillas de proteina hidrolizada (pellets de torula) y 250 ml de
agua, renovadas y revisadas cada 7 dias. Y trampas tipo Jackson, utilizindose una densidad
de | trampa cada 2 a 5 hectareas cebadas con Trimedlure revisadas cada 7 dias.

La red de trampas debe trazarse en un mapa o croquis sefialando las rutas internas y las
mismas deben ser identificadas con un nimero de localizacion. E1 mapa o croquis debe ser
enviado por SENASA al SAG por lo menos 30 dias antes de la fecha de inicio de
exportacion.

Los sitios de produccion deben contar con una red buffer de trampeo en el area circundante
al sitio de produccion destinado a exportacion de frutos de palta "Hass” destinados a Chile.

Los insectos colectados en las trampas, serdn enviados para su identificacion al laboratorio
de la EEAOC.

El laboratorio de EEAQOC debe notificar inmediatamente al SENASA los resultados
obtenidos del sistema de monitoreo.

En caso de existir capturas de Anastrepha fratercuius y/o de Ceratitis capitata, €l SENASA
debera notificarlas al SAG, por la via de comunicacién mas rapida, dentro de las 48 horas
habiles posteriores a la fecha del diagndstico confirmado.

Sistema de muestreo,

En los sitios de produccidn inscriptos, €l sistema de muestreo a campo debe realizarse
durante Jos meses de Marzo, Abril, Mayo, Junio, Julio y Agosto.

Las muestras deben ser tomadas de frutos de palto "Hass” adheridos al arbol y frutos
recolectados del suelo, registrandose estos muestreos en forma separada o claramente
distinguible.
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El muestreo de fruto debe realizarse cada 20 dias de cada "sitio trampa" siguiendo las rutas
internas de trampeo. El "sitio trampa" est4 constituido por el arbol trampa y cuatro arboles
mas que se encuentren a su alrededor. Se considera arbol trampa al arbol donde se
encuentira ubicada la trampa.

De cada "sitic trampa™ deben colectarse el 2% de los frutos en forma aleatoria, durante
toda la época de muestreo, tomando frutas de distintos estratos y costados de los arboles
que integran el mismo.

En caso de colecta de fruta del suelo, deben colectarse todos los frutos que se encuentren
en la zona de influencia del "sitio trampa".

Las muestras tomadas del suelo y de la copa del arbol deben guardarse en bolsas separadas
y perfectamente identificadas, para ser enviadas al laboratorio de la EEAOC.

El laboratoric de EEAQOC debe notificar inmediatamente al SENASA los resultados
obtenidos del sistema de muestreo.

En caso de haberse identificado Anastrepha fraterculus ylo Ceratitis capitata, el SENASA
debera notificarlo al SAG, por la via de comunicacion mas rapida, dentro de las 48 horas
habiles posteriores a la fecha del diagnostico confirmado.

Acciones a ejecutar como producto de la deteccion de moscas de la fruta en trampas y en
el muestreo a campo:

e En caso que una o0 mis moscas de Anastrepha fraterculus ylo Ceratitis capitata sea
detectada en el/los huertos registrados, se hara lo siguiente:
Si el MTD es mayor que 0,1 se aplicard de manera inmediata cebos téxicos para
eliminar o disminuir la poblacién de Arastrepha fraterculus ylo Ceratitis capitata por

hasta disminuir el nivel poblacional.
La deteccion de larvas vivas de Ceratitis capitata en el muestreo de frutos a campo,

motivara el rechazo de la partida. Esta situacion generara la reevaluacion del programa
de exportacién y el reestudio de la paita, variedad Hass, como no infestable por

debajo de ese nivel. En el caso que lfa presencia de individuos de dichas moscas
persista, ain después de aplicar cebo toxico, no se podra exportar de dichos huertos
L 4

Ceratitis capitata. Mientras tanto, solo podra impertarse frutos que hayan recibido
tratamiento cuarentenario reconocido para esta plaga.

La deteccion de larvas vivas de Anastrepha fraterculus en el muestreo de frutos en
campo, motivara el rechazo de la partida y la suspension del lugar de produccion y del

8
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programa de exportacion, hasta que se realice una reevaluacion de la variedad Hass y
su condicion como no hospedero de Arastrepha fraterculus.

3 - Cosecha

e S6lo podra colectarse fruta de palto variedad “Hass" que presente como minimo grado de
madurez de 23% de materia seca.

e No podrd mezclarse en un mismo cajon cosechero fruta proveniente de distintos sitios de
produccion habilitados.

e Todos los carros cosecheros que contengan cajones con fruta de un sitio de produccion
habilitado, deben poseer adherido, en un lugar claramente visible, tarjetas de color naranja
vivo en las que consten todos los datos identificatorios del sitio de produccion.

e Cada carro cosechero debe contener fruta de un mismo sitio de produccion inscripto, no
pudiéndose mezclar cajones con frutas de distintos sitios de produccién habilitados.

La época de exportacién de palto "Hass" originario de Argentina con destino Chile se
realiza durante los meses de Abril, Mayo, Junio, Julio y Agosto.

4 - Inspeceion y muestreo de post-cosecha

Un empleado de la planta de empaque deber4 retirar las tarjetas naranjas de los carros
cosecheros una vez gque €stos ingresen a |a linea de empaque.

La linea de empaque que trabaja con fruta con destino a Chile, debera estar claramente
identificada con carteles cuya medida minima sea de 40 cm x 50 cm, en los que debera

, especificarse lo siguiente:
"FRUTA PARA CHILE
SOLAMENTE FRUTA DE SITIOS DE PRODUCCION HABILITADOS POR EL
PROGRAMA
SE PROHIBE OTRA FRUTA EN ESTA LINEA"

e Cuando la linea de empaque esta procesando fruta con destino a Chile no se podra utilizar
la misma linea para trabajar fruta de sitios de produccion no aprobados por el Programa.

e Antes de comenzar a procesar fruta con destino a Chile debera limpiarse la linea.
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El embalaje utilizado debe ser nuevo, estar limpio y deben tener la identificacion del

productor/empresa y variedad de palto.

Se podran palletizar Gnicamente cajas con palto "Hass" provenientes de un mismo sitio de
p ]

produccion habilitado, no pudiéndose mezciar en un pallet cajas de diferentes loses

inscriptos.

Cada caja deberd estar estampada con un sello, indicando la siguiente leyenda: "PALTO HASS

DE EXPORTACION A CHILE. SITIO DE PRODUCCIONN® ..."

Una vez armado el pallet, éste debera ser identificado con una tarjeta de color naranja vivo
en la cual se leerd: "SENASA PROGRAMA DE CERTIFICACION DE PALTO HASS
PROVENIENTES DEL SISTEMA DE MEDIDAS DE MITIGACION DEL RIESGO

PARA Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata ",

SITIO DE PRODUCCION HABILITADO N°...

FRUTA CON DESTINO A CHILE
La inspeccion sera efectuada por inspectores del SENASA.

De cada embarque de fruta de exportacion que llegue a la empacadora se muestrea el 2%
de los frutos, cortandolos para revisar la pulpa, con el fin de detectar posibles larvas de
Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata. Este muestreo se realiza en la linea de
empaque.

La deteccion de larvas vivas de Ceratitis capitata en el muestreo de frutos, motivara el
rechazo de la partida. Esta situacién generari la reevaluacién del programa de exportacion
y ¢l reestudio de la palta, variedad Hass, como no infestable por Ceratitis capirara.
Mientras tanto, solo podrd importarse frutos que hayan recibido tratamiento cuarentenario
reconocido para csta plaga.

La deteccidn de larvas vivas de Anastrepha fraterculus en el muestree de frutos, motivara
el rechazo de la partida y la suspension del lugar de produccion y del programa de
exportacion, hasta que se realice una reevaluacion de la variedad Hass y su condicion
como no hospedero de Anastrepha fraterculus.
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Si el muestreo de fruta en empaque determino la ausencia de larvas de Anastrepha
Jraterculus y Ceratitis capitata, éstas podran ser palletizadas bajo la supervision de un
oficial de SENASA o del personal que éste designe.

5 - Certificacién

La fruta de palto "Hass" que se exporte a Chile sera certificada de la siguiente manera:

El Certificado Fitosanitaric serd expedido por inspectores del SENASA en las
instalaciones habilitadas y debera incluir la siguiente Declaracién Adicional:

"El envio de fruta de palto, Persea americana variedad "Hass” no presenta riesgo
cuarentenario con respecto a Anastrepha fraterculus y Ceralitis capitata, como
resultado de la aplicacion oficialmente supervisada del sistema integrado de
practicas de mitigacion del riesgo, acordado con Chile segin el Plan de Trabajo
aprobado™.

El medio de transporte debera ser precintado por SENASA y el nimero de precinto deberd
constar en el Certificado Fitosanitario.

El personal de SENASA verificard que las cajas que contengan palto para exportacion
estén perfectamente identificadas.

¥

Cada caja debera ser estampada con un sello, indicando la siguiente leyenda: "Palto "Hass'

de exportacion a Chile. Sitio de produccién N°....".

6 - luspeccion y muestreo en el punto de ingreso a Chile

En el punto de ingreso a Chile, el Servicio Agricola y Ganadero verificard la documentacion
correspondiente y rezlizara la inspeccion fisica de los frutos, la cual puede incluir corte de

ellos para detectar posibles larvas de Anastrepha fraterculus y/o Ceratitis capitala.
7 - Verificacion oficial del sistema

El SENASA debe verificar las siguientes acciones:

El SENASA verificara el cumplimiento de todas las medidas que integran el sistema de
monitoreo y muestreo a campo acordados para Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata
en este Plan de Trabajo. Los sitios de produccion inscriptos que no cumplan con alguna de
estas medidas serdn rechazados para la exportacion de fruta de palto "Hass" a Chile.

11
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La partida de palto "Hass" que no sea cosechada con el grado de madurez requerido, serd
rechazada para exportacion a Chile.

En caso que los exportadores empaquen frutos para exportacion que provengan de sitios de
produccion no habilitados, SENASA debera rechazar la fruta y la empresa quedara
inhabilitada para exportar durante 1 afio.

En caso que los exportadores mezclen o reemplacen fruta por fruta que provenga de sitios
de produccion no habilitados, SENASA deberd rechazar la fruta y la empresa quedara
inhabilitada para exportar durante | afio.

En caso que se identifiquen larvas de Anastrepha fraterculus y Ceratitis capitata durante
la inspeccidén en la planta de empaque, SENASA debera rechazar la fruta y la misma no
podra destinarse a exportacién a Chile.

En caso de que en un accidente se rompicra el precinto, se deberd comunicar
inmediatamente al SENASA.

Si el precinto del transporte estuviera roto o ausente, SENASA debera rechazar la partida y
no podra ser exportada a Chile.

8 - Acciones a seguir en caso de incumplimiento y/o deteccion de larvas de Anastrepha

Jraterculus y Ceralitis capitata.

Cuando la empacadora no cumpla con la certificacién de fruta proveniente de sitios de
produccion autorizados para exportacion, se eliminaré su inscripeion

En caso que los exportadores reemplacen fruta por fruta no certificada, SENASA debera
rechazar la fruta; las operaciones serdn suspendidas hasta que se realice una investigacion.

* La fruta serd rechazada en el caso que el SAG, durante la inspeccién al ingreso, identifique

presencia de larvas vivas de Anastrepha fraterculus ylo Ceratitis capitata. E| SAG debera
notificar 8 SENASA y los ejemplares interceptados estarén a disposicién de SENASA para
su estudio en los laboratorios del Servicio. Asimismo, cuando se detecte:

- larvas vivas de Cerafitis capitata se generard la reevaluacion del programa de exportacion
y el reestudio de la palta, como fruto fresco variedad Hass, como no infestable por Ceratitis
capitata. Mientras tanto, solo podrd importase envios que hayan recibido tratamiento
cuarentenario reconocido para esta plaga, en arigen.

W
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- larvas vivas de Anastrepha fraterculus, motivara el rechazo de la partida y suspension del
programa de exportacién hasta que se reevaloe la variedad Hass y su condicion como no
hospedero de Anastrepha fraterculus.

V. CONDICIONES GENERALES

» Todas las operaciones y actividades efectuadas en el Plan de Trabajo de exportacién palto
“"Hass" son revisadas y evaluadas anualmente para asegurar que todos los aspectos de
operaciones y actividades relacionadas se ejecuten de manera eficiente, de acuerdo con los
procedimientos y regulaciones establecidas.

o El SAG podrd efectuar supervisiones al Programa, si se estima pertinente y en forma
razonable, comunicando con 30 dias de anticipacién al SENASA, para visitar los lugares
de produccion donde se efectien operaciones de exportacion de palto Hass con destino a
Chile.

e Al establecer un nuevo huerto ¢ empacadora, SENASA comunicara de los mismos al
SAG con 30 dias previos al inicio de las exportaciones; proporcionando informacion
que compruebe las condiciones de la certificacion otorgada por SENASA.

e Cada vez que se designe un nueve huerto 0 empacadora, SAG tendra la opcion de realizar
visitas a las areas de produccion para determinar la certificacion.

e Las enmiendas a las disposiciones de este Plan de Trabajo seran por escrito, con 30 dias de
anticipacion a la instrumentacion del cambio que se trate y estan sujetas a consultas mutuas

entre SENASA y SAG.

¢ Ambas partes acuerdan que la informacion intercambiada es de caracter confidencial y para
uso especifico de este programa.

(o ) et

artos H. Casamiquela Francisco Bahamonde Medina
Vicepresidente Director Nacional
SENASA SAG

Buenos Aires, 14 de agosto de 2008.-
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ADENDUM

PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE FRUTO DE PALTO Persea
americana VARIEDAD "Hass" DE LA REPUBLICA ARGENTINA
CON DESTINO A LA REPUBLICA DE CHILE

Confecha 10 _de _marsn de 2011, comparecen por una parte el
SERVICIO AGRICCLA Y GANADERO del Ministerio de Agricuftura de la REPU-
BLICA DE CHILE, representade por Don Victor VENEGAS VENEGAS y por otra
parie el SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA,
organismo descentralizado en la orbita del MINISTERIO DE AGRICULTURA,
GANADERIA Y PESCA de la REPUBLICA ARGENTINA, representado por Don
Jorge Néstor AMAYA.

PRIMERO: Con fecha 14 de agosto de 2008 se suscribié el Plan de Trabajo para
la exportacién de fruto de palto Persea americana variedad "Hass" de la REPU-
BLICA ARGENTINA con destino a la REPUBLICA DE CHILE, entre el SERVICIO
AGRICOLA Y GANADEROQ de la REPUBLICA DE CHILE y el SERVICIO NACIO-
NAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA de la REPUBLICA ARGEN-

TINA,

SEGUNDO: Que 3 la fecha de suscripcion del Plan de Trabajo, y hasia la firma
del presente instrumento, la zena geografica de donde debian ser originarios los
frutos de palto variedad "Hass", comprendia Unicamente la Provincia de TUCU-
MAN, REPUBLICA ARGENTINA.

TERCERO: Por el presente instrumento, las partes vienen en amplar el lugar de
origen de los frutos de paltc variedad "Hass", incorporando al ambito de aplicacién
del Plan de Trabajo, al Departamento Ledesma, Provincia de JUJUY, REPUBLI-

CA ARGENTINA.

CUARTO: Por el presente instrumento, las partes vienen a madificar el requisito
de etiquetado en el sentido de no exigir el color naranjo vivo en la identificacién

del paliet,

QUINTO: £l presente Adendum se suscribe en duplicadoe, y cada parte tendra una
copia del texto en original.

i
BIZANYy

HOENTE
SERVIC CIONAL DE SANIDAD Y
JORD AGROALIMENTARIA
RE LICA ARGENTINA

Fecha: _1 0 MAR 2011




PROTOCOLC

SISTEMA DE TRANSITO DE ARTICULOS VEGETALES REGLAMENTADOS
ENTRE ARGENTINA/CHILE

ANTECEDENTES

El transito supone la movillzaciin de envios de arledlos  vegetales
reglamentados que pasan a través de un pals sin gue s&a una importacion.

El mlsmo tendra en consideracidn el mavimienic de produclos vegetales en
todo el teriorio de ambos palses, con destino a terceros palses o el reingreso
al pals de origen (Argentina-Chile-Argentina o Chile-Argentina-Chile).

El pals de transito no exigira requisitos sobre las caracterlsticas, texto vy tipo de
roluiade del envio.

B! control de ios transitos, acordada bilateralmente en asts documento, fendré
en cuenta tnicamente aspeclos decumentales y de resguardos, de manera de
manejar los riesgos fitosanitarlos asociados con 1os envies de artlculos
reglamentados, excepto pare aguellos casos de mercederias trapsportadas en
vehlculos sin ! resguardo fitosanitarlo adecuade o que se trasbordan en
terminales sin zonmes de resguardo, donde se definird bllateraimente |3
aplicacian de medldas fitosanltarias adiclorales.

Los documentos que deberdn acompaiar a las cargas en transito v que seran
solicltados por los inspectores de la ONPF del pals de franslto en los puntos de
ingreso seran:

- Fologopia del Certificado Fitosanitaric emitido por el pals de orlgen,
- Documento Interno de cada pals para los transitos,
- Documentacion Aduanera.

Se entlende por transbordo a la transferencia de envies de un medlo de
transparte hacla otro, en el punto de egreso del pals de translto,

Este sistema se implementara para todos ios punlos de ingreso/egreso
aulorzados por ambos serviclos de acuerdo a lo Indicado en gl Anexo | de este
)

protocolo.

ANEXO IX
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Chile:

Paso Jama (Antofagasta)

Paso Sico (Antofagasta)

Paso San Francisco (Atacama)

Paso Complejo Cristo Redentor — Los Libertadores (Valparaiso)
Paso Pino Hachado {La Araucania)
Paso Mamuil Malal (La Araucania)
Paso Cardenal Samoré (Los Lagos)
Paso Futateufu (Los Lagos)

Paso Palena (Los Lagos)

10.  Paso Coyhaique (Aysen)

11.  Paso Huemules (Aysén)

12.  Paso Integracion Austral (Magallanes)
13.  Paso San Sebastian (Magallanes)

14.  Paso Casas Viejas (Magallanes)

15.  Paso Dorotea (Magallanes)

DN W =

Zonas de Transferencia:

SAAM EXTRAPORTUARIO S.A., PLACILLA Valparaiso
TERMINAL EXTRAPORTUARIO VALPARAISO 8. A (TEXVAL S A) Valparaiso
SITRANS ALMACENES EXTRAPORTUARIOS LTDA. Valparaiso
SEAPORT S.A. San Antonio
SAAM EXTRAPORTUARIO S.A,, SAN ANTONIO San Anfonio

EXTRAPORTUARIC EL SAUCE S.A. Valparaiso
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ANEXO IX

Listado de Paso de Frontera autorizados

Cualquier modificacion del presente listado se deberd comunicar a la contraparte.

Argentina:

Paso Jama (Jujuy)

Paso Sico (Salta)

Paso ferroviaric de Sccompa (Salta)
Paso San Francisco {Catamarca)

Paso Pino Hachado (Neuguén)

Paso Mamuil Malal {(Neuquén)

Paso Cardenal Samoré (Neuquen)
Paso Futaleufu (Chubut)

10. Paso Coyhaigue — Hito 45 (Chubut)

11. Paso Huemules — Hito 50 (Chubut)

12. Pasc Rio Jeinimeni (Santa Cruz)

13. Paso La Laurita (Santa Cruz)

14. Pasc Integracion Austral (Santa Cruz)
15. Pasc San Sebastian (Tierra del Fuego)

CRNDO R WM =

Zcnas de Transferencia:

DODERO BARRACAS
SERVIFRIO

CAPITAN CORTES
DODERO PACHECO
PATAGONIA NORTE

Paso Complejo Cristo Redentor — Uspallata (Mendoza)

Puerto Bs. As.
Puerto Bs. As.
Puerto Bs. As.
Puerto Bs. As.
Puerto Bahia Blanca




ANEXO IX

filosanitarias adicionzales deberdn ser acardadas bilateralmente entre ambas
ONPF, los que seran incluidas como anexc en el presente Prolocolo.

WEDIDAS FRENTE A SITUACIONES DE EMERGENCIA

En caso de accidents, rotura del medlo de fransporte o pérdida de las
condiciones pravlaments establecidas, el responsable del transporie del
envio en el pals de fransito {gj. Agenfe de Transporte Aduanero en
Argentina), deberg natiflcar Inmediatamente dicha situaclon a la ONPF dal
pals en transito, Esta dliima evaluara {a medida fitosanitaria mas adecuada
para disminuir el potencial riesgo fitosanltado y dsbard comunicarle a la

contraparie.

Este Protocole enfrard en vigencla en forma simultdnea en ambos palses.

oy
~ : §
NG, AGR, GRISEL n;;L'm olA - ING AGR. DIEGO QUIROGA

JEFA DE DIVISION PROTECCION DIRECTOR NAGIONAL DE
AGRICOLAY FORESTAL PROTECCION VEGETAL
SAG SENASA
CHILE ARGENTINA

FECHA: l@\ &0\93 FECHA: D)O &U @3




PRACEDIMIENTO
Se deberz considerar [us sigtieniss casos:
1.- Envios en transito que no requleren medldas fitosanlarlas adicianales

Son aquellos envios an fransito gue son movliizados en conlenedores,
camiones refrigerados (resfer), sellados o preciitedos y herméticos, gue no
seran dividides, combinados ni reenvasadas en &) pals de translio.

Bajo estas condiciones, la movilzaclén de los envios presenta un riesgo
fitusenltaric minime, por lo gque no se requerfa medidas fifosanitarlas
adlcionales de salvaguarda.

La ONPF del pals por donde se produchs e fransito podra rechazar el ingreso
de un envie, si éste no cumple con ias condiciones de hermeticidad vy
resguardo Indlcadas en los pamrafos anterlores.

]

2.- Envios er transito que requiere medidas fitosanitartas adiclonales

Son aguellos envies en {ransitc gue son movilizades en contenedores,
camiones refrigersdos (reefer) o camlanss encarpados, saltades o precintados,
que requigren um acendiclonamiente o trasbordo, lo cual Impllea la division,
combinacion o camble del medic de transporte.

En este caso, sa deberd cumpllr con alguna de las siguientes medidas
fitosanitarlas adicionales de scuerdo a la hermetlsidad del trasporte y &l lugar
de trasbordo:

a) Uso de mania térmica, malla antl-afida, bolsas micra-perforadas u
atra sistema acordado entre ambos palses, gua dé las garantias de
resguardo adecuadss pars la unidad de carge. Para camlones
encarpados se autorlzard solo esta alternativa.

b} El trasbordo o acondiclonamiente del envlo cuando se Yransparte en
medlos herméticos hasta punto de salida, debera realizarse en zonas
de transferenclas autorizadas par la ONFF del pals en trénsito, que
cuenten con instalaclones de resguardo apropladas y que cumplan
caon les medlidas fitosanitarias adlcionales definidas por la OMPF del

pals en trénsito l

3.- Envios en transits que requisren que se defina bilateraimente |a apilcacion
de medldas filosanitarias adicionales entre los palses:

Son aquellas envios en trénsho de mercaderias transportadas en vehlcules sin
el resguardo fitosanitario adecuado o que no cumplan con elgunas de las
condiciones Indicadas en los puntas 1 y 2, para [os cusles fes medldas

ANEXO IX
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PLAN DE TRABAJO PARA LA EXPORTACION DE CITRICOS FRESCOS
ARGENTINOS HACIA FILIPINAS

L PRODUCTOS INCLUIDOS EN EL PROGRAMA

Citricos frescos: Naranja (Citrus sinensis); Mandarina (Citrus reticulata); Limon
{Citrus limon) y Pometo (Citrus paradisi).

1I. PLAGAS DE INTERES

Mosca de la Fruta:

Anastrepha fraterculus
Ceratitis capitata

Cocnideos:

Aspidiotus neril

Ceroplastes rusci

Coccus perfatus

Diaspidiotus permiciosus
! Nipaecoccus nipae

3 Plagas de Lepidopteros:

Ecdytelopha aurantianum
Cryptoblabes gnidieila

Plagas de Coleopteros:

FPantomorus cervinus

P III. ORGANIZACIONES PARTICIPANTES

S 1. El Servicio Nacicnal de Sanidad y Calidad Agroalimentaria {SENASA)

2. El Departamento de Industria Vegetal y Servicio de Cuarentena Vegetal de
Filipinas (BPI-PQS} ..

3. Los Exportadores de Citricos de Argentma, incluidos {as plantas de

’ empaque y sus instalaciones, las areas de produccion, las unidades de
producctén, intermediarios que pertenezcan a la Asociacién de Citricos
(Exportadores)
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IV. ACUERDO COOPERATIVO DE SERVICIO

El procedimiento del BPI-PQS prevera actividades de auditeria de los
procedimientos de exportacién de citricos por 30 dias, durante el primer afio de
la exportacidn.

Ante situaciones de emergencia 0 de detecc:ién de plagas reglamentadas
durante la temporada de exportacion, el BPI-PQS sollcitara a la ONPF de
Argentina informacién y adopcién de medidas de control y, cuando fuese
necesario, podra realizar/seolicitar una nueva auditoria de! Plaft de Trabajo para la
exportacion de citricos.

También es politica del BPI-PQS requerir un acuerdoe de financiamiento
para afrontar todos los gastos del PQS asociados al Programa de Exportacion. Los
costos incluyen la auditoria de las inspecciones, la supervision de tratamientos y
otras acciones de resguarde para satisfacer los requisitos de importacion. €
acuerdo se celebrard entre la Secretaria para la Exportacién de Citricos (o
Coordinador) v el BFI-PQS.

V. REGLAMENTOS DEL BPI-PQS PARA EL INGRESO DE PRODUCTOS
VEGETALES

1. Decreto Presidencial N° 1433 conocide como la “Ley de Cuarentena
Vegetal de 1978" y Orden Administrativa de Cuarentena del BPI N° 1 de Ia serie
de 1981; ia ley ordena al BPI-PQS que evite la introduccién de plagas extranjeras
al pais y que evite el esparcimiento, de areas infectadas a no infectadas, de
aquellas plagas que ya estan presentes en el pals.

2. Base para el Plan de Trabajo Exhaustivo - La Orden Administrativa N° 11
de la serie 2011 (Leqislacion sobre la Importacién de Citricos Frescos, Naranja
(Citrus sinensis), Mandarina (Citrus reticulata), Limon {Citrus fimon) y Pomelo
(Citrus paradise) desde Argentina.

3. Analisis de Riesgo de Plagas (PRA) vy Requisitos Fitosanitarios para la

Importacién de Naranja {Citrus sinensis}, Mandarina (Citrus reticutata), Limén
(Citrus fimon) v Pomelo {Citrus paradise) frescos desde Argentina.

vI. RESPONSABILIDADES
Responsabilidades del SENASA
Respetar el Acuerdo y sus modificaciones.

Proveer un Coordinador que debera manejar el pragrama de exportacién,

egpemaimente durante las actividades de auditoria del BPI,

ANEXO X
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3. Inscribir a exportadores; empacadores, establecimientos citricolas vy
unidades de produccién (UP) involucrados en el programa de exportacién a
FILIPINAS y enviar al PQS-BPI los listados correspondientes al inicio de cada
temporada de exportacion.

]

4. Certificar fruta fresca citrica exportadas a FILIPINAS en el periodo de
exportacion {mayo a octubre Gnicamente) acordado en este Plan de Trabajo. &
periodo de cosecha garantizara una baja poblacién e infestacién de las moscas de
los frutos. La etapa/madurez de las frutas cosechadas preserftard un bajo riesgo
de infestacion con mosca de la fruta. La cosecha de ta fruta se limitara al periodo
desde mavo hasta octubre de cada afio, y sélo se exgmrtaran hacia Filipinas las
frutas cosechadas en ese periodo.

5. Realizar un trampeo de la mosca de la fruta en los establecimientos. Con el
fin de garantizar un bajo nivel de poblacién en las unidades de produccién {UP),
las UPs asociadas al programa de exportacion seran monitoreadas con trampas
adecuadas (Jackson y Mc Phail), realizando lecturas de las mismas cada 7 dias.
Las trampas seran instaladas 35 dias antes de la fecha estimada de cosecha, con
el fin de tener al menos cuatro lecturas, y permaneceran activas hasta el fin de la
cosecha. La densidad del trampec sera de 2 trampas cada 10 hectireas, con un
minimo de 2 trampas por establecimiento.

Cuando los registros del trampeo alcancen un valor moscaftrampa/dia (MTD)
mavyor a 0.14, se deberdn realizar aplicaciones de centrol. Esos tratamientos
deberan ser los que los servicios técnicos oficiales de tada zona recomiendan
generalmente, El productor registrard las aplicaciones de las UP en un libro de
Campa.

6. Realizar muestreo de las frutas. Se deberd implementar un muestreo de
las frutas en cada drea de produccién 15 dias antes de la cosecha. Deberd
dirigirse a frutas con sintomas de probable ataque. La muestra estara compuesta
de 5 frutas por UP, con un minimo de 20 frutas por estabiecimiento. La
recoleccion del material de trampeo y el muestreo seran realizados por personal
entrenado y autorizado por el SENASA y enviados a un leboratorio autorizado por
SENASA. En caso que durante el monitoreo se observen larvas de Mosca de la
fruta la UP sera inhabilitada durante la presente campafia para exportar a
Filipinas.

7. Supervisar la implementacion de las practicas culturales, pulverizaciones,
fertilizacidn, ete,, tendientes a mitigar el riesgo de |as plagas de importancia para
FILIPINAS y mantendra actuaiizados los registros del Programa.

B. Realizar una inspeccién de campo en todas las UP para ia exportacién
durante {a temporada de crecimiento; verificar y asegurar que los
establecimientos citricolas sean manejados de forma eficaz y mantener el estatus
de los citricos de libres de plagas de importancia cuarentenaria para Filipinas,
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3. Durante el primer afic de exportacién, entregar los resultados de la

inspeccidon de campo {datos sobre trampeo de las moscas de la fruta, muestreo
de frutas e incidencia de las plagas) al Inspector PQS/Funcionario de Cuarentena
Vegetal {PQO) de Filipinas a su llegada. Después de la revision de los registros, el
PQO confirmard los resultados y 18 ocurrenciajno ocurrencia de las plagas
cuarentenarias en el area de produccion realizando visitas de campo al azar.

10. Restringir la exportacion de frutes desde UP en el programa de exportacion
si hay alta ocurrencia de plagas de importancie cuarenterfaria para Filipinas.
Segun los resultados del monitoreo, las unidades de produccion con alta
ccurrencia de las plagas seran eliminadas del programa de exportacion para esa
temporada.

11, Enviar anualmente resultados de los monitoreos de los afios subsiguientes
a la exportacion. Los resultados del monitoreo de campo los proveerd el SENASA
al BPI-PQS.

12. Dar de haja del registro a las plantas de empaque que acepten citricos
para exportar a Filipinas provenientes de UP no registradas/habilitadas en
SENASA, o gue seré informado de inmediato al BPI-PQS.

13.  En caso que durante fa inspeccidbn en empague se observen larvas de
Mosca de la fruta, la UP serd inhabilitada durante la presente temporada para
exportar a Filipinas., Una investigacion se llevard a cabo y se adoptaran las
acciones correctivas gue correspondan.

14. Dar de baja del registro a los empaque que presenten sucesivas
detecciones de plagas cuarentenarias de importancia para Filipinas.

15.  Verificar que cada caja de frutas tenga la etiqueta con el nombre del
exportador, el cadigo de identificacidn de la unidad de produccién, el nombre de
la municipalidad/provincia donde fue producida, el tipo v la cantidad de frutas
que contiene.

16. Garentizar que las plantas de empaque cumplan con las medidas de
resquardo requeridas, desde el momento de ingreso de la fruta a las
instalaciones hasta que se despache al punto de salida, para prevenir infestacion
por moscas de la fruta.

17. Verificar que todos los medios de transporte hayan sido limpiados antes de
la carga de los citricos frescos certificados.

18. Asegurar gue en el puerto final de salida, se tomardan todas las
precauciones necesarias para evitar la infestacién de las frutas,
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19,  Ubicar el termbgrafo precalibrade en el contenedor que serd usado para
leer la temperatura de almacenamiento durante el transito, 49C para el caso de
envios de citricos dulces (naranjas, mandarinas y pomelos) y 79C para limén.

20. El SENASA garantizard que el cargamento estd libre de plagas
cuarentenarias, antes gue el Certificado Fitosanitario sea emitido para el envio.

21. Emitir el Certificado Fitosanitario det SENASA para cada envic con la
siguiente declaracién  adicional: “"Los citricos fueron® producidos en
Argentina. Son exportados en cumplimjento de las condiciones indicadas
en el Plan de trabajo para exportacion. Han sido inspeccionados por el
SENASA y se encuentran libres de plagas cuarentenarias”™ y debe incluir
Nimero de Contenedor, NUmero de habilitaciébn de SENASA del
exportador y el niimero de precinto oficial.

B. Responsabilidades del BPI-PQS

1. El BPI-PQS en Manila, con la colaboracion de y en coordinacion con el
Cénsul General de Ffilipinas en Buenos Aires, Argentina, supervisard las
actividades realizadas por los Funcionarios de Cuarentena vegetal {auditorias)
para la exportacién de citricos, segun corresponda:

Embajada de Filipinas
Zapiola 1701 (y Virrey del Pino)
C1426AUI Buenos Aires, Argentina
Tel. No. 54 11 4554- 4856
54 11 4555- 1230
Fax No. 54 11 4554- 9194

2. Proveer y mantener un Plan de Trabajo para el Programa

3. Verificar que las responsabilidades de todos los participantes sean
realizadas adecuadamente,

4, El BPI-PQS modificard los requisitos de importacidon en caso de
emergencia, cuando se registren incidencias inaceptablemente altas de
intercepciones de insectos como plagas reguladas durante la temporada. Las
practicas de manejo se revisarédn a fin de evaluar la eficacia de las medidas
preestablecidas para reducir la@ ocurrencia de plagas. Mediante acuerdo entre el
SENASA y el BPI-PQS, se podran requerir medidas adicionales y revisar las
medidas existentes.

C. Responsabilidad de los.Exportadores:

1. Cumplir con todeos los requisitos del plan de trabajo y las regulaciones
aplicables.
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2. Los Exportadores pagardn el 100% del costo de las actividades de
auditoria. Los Exportadores proveeran los pasajes aéreos de ida y vuelta y, de
ser necesario, los traslados locales durante el programa de exportacion de
citricos durante el primer afio de la temnporada de exportacion segln to estipulado
en el articulo IV de este plan de trabajo. Los gxportadores deberian también
cubrir los Viaticos Diarios {DSA) de los Inspectores PQ de acuerdo con el valor
estipulado en el Programa de Desarrollo de las Naciones Unidas (UNDP) mientras
estan en Argentina. Los Exportadores son responsables de proveer el apoyo
logistico al personal de inspeccion del BPI-PQS y de cdnseguir hospedaje
adecuado para los funcionarios del PQ. (Seglun el Acuerdo Cooperativo de
Servicio)

3. tos Exportadores aseguraran que todos los exportadores/productores
conocen y respetan lo estipulado en el Plan de Trabajo.

4, De ser necesario, antes de transferir los citricos desde los vehiculos
afectados por accidentes/problemas mecdnicos hacia otro vehiculo, el exportador
debera informarle al SENASA vy solicitarle la presencia de un inspector en el lugar
para controlar ta transferencia. -

5, Asegurar que las plantas de empague cuenten con medidas de resguardo
desde el momento de ingreso de la fruta a la planta hasta su despacho al punto
de salida a fin de evitar la presencia de insectos vivos. Las plantas de empague
deberadn contar en los alrededores de su ubicacion con trampas para mosca de la
fruta. Estas trampas seran monitoreadas regularmenté y se mantendra un
registro de los insectos atrapados con esas trampas

6. Asegurar que las frutas rechazadas (descartadas) dentro y fuera de las
instalaciones son sacadas y desechadas adecuadamente.

7. Garantizar la limpieza en las plantas de empaqgue en todo momento.

8. Ser responsables de las inspecciones de calidad y de las actividades de
resguardo en las plantas de empaque.

VII. REQUISITOS Y CONDICIONES PARA ElL INGRESO

1. Los citricos a ser expﬁﬂadas deberan provenir sélo de areas de produccion,
de instalaciones de procesado/empaque registradas/acreditadas y aprobadas por
el SENASA.

2. Los productores de citricos como las unidades de produccién (UP) para

exportacion deberan estar debidamente registradas/acreditadas y aprobadas por
el SENASA,
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3. El SENASA debera proveer al BPI-PQS los listados de areas de produccion,
de instalaciones de procesado/empaque registradas/acreditadas y aprobadas por
el SENASA,

4. Los plantas de empague que procesen cliricos para exportar & Filipinas
deberan mantenerse limpios y libres de plagas, de partes/restos de vegetales y
no se podrd procésar simultdneamente, en la misma linea, otros citricos
destinados a la exportaciéon hacia otros paises, para evitar que se mezclen las
frutas, "

5. Los citricos deberdn ser sometidos a buenas practicas posteriores a la
cosecha (seleccian, clasificacion, limpieza, empacado, tratamiento con fungicida).
Las frutas de baja calidad seran descartades y efiminadas del lote, Se deberdn
realizar tratamientos de esterilizacion y/u otros tratamientos adecuados para
asegurar gue estén libres de plagas.

6, No se inspeccionaran las frutas en bolsas de plastico. El SENASA
monitoreara el muestreo y las actividades de resguardo. Las inspecciones se
realizaran sélo en los depésitos aprobados por el SENASA. Las frutas presentadas
para inspeccién deberan contar con la aprobacion de calidad de los Exportadores.

7. Las frutas deberan someterse a una inspeccidon de cuarentena en las
piantas de empaque, previa a la exportacion. Antes del volcado se muestrearan
de 150 a 300 unidades por partida y luego un 2% de las cajas terminadas antes
de colocarlas en los pailets dentro de las instalaciones procesadoras acreditadas.
Las frutas en espera de inspeccidn deberan ser resguardadas mediante el uso de
técnicas como el envoltorio de ios paliets y el uso de mosquiteros a prueba de
insectos en las dreas de espera. Las frutas para inspeccién deberdn estar a una
temperatura lo mds cercana posible a la temperatura ambiente, como es de
practica.

8. La inspeccién final se realizard en el puerto de salida, inspeccionando el
1% del cargamento. La inspeccion final de las frutas deberia realizarse a 4/7° C
en el depdsito fiscal del puerto de salida.

9, Empacado y etiquetade - todos los citricos para exportacidn deberdn ser
inspeccionados, limpiados y empacados en cajas de carton nuevas. Todas las
cajas deberdn estar adecuadamente stiquetadas con la identificacién  del
empacador; con el origen del producto (provincia, huerta y lotes} v el pais de
origen. Las etiquetas se colocan en una parte visible de la caja.

10. Las frutas empacadas deberén mantenerse en depositos lmpios, con su
adecuada etiqueta “para Filipinas” y separadas de otras con un destino diferente.
Las etiquetas de “Aprobacién” de SENASA deberan estar pegadas a igs paliets de
frutas "aprobadas” en los lados de las cajas,
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11.  Los vehiculos de transperte deberdn ser a prueba de insectos, de lo
contrario, las frutas en las cajas y/o tos pallets deberdn estar cubiertas con una
malla para prevenir la infestacion de las frutas certificadas.

12.  Durante el viaje, el contenedor deberda manfener una temperatura de 4° ¢
{£19C), para e! caso de envios de citricos dulces {naranjas, mandarinas vy
pomelos), y de 7°C (£1°C) para limén. Se usard un termografo precalibrado para
determinar la temperatura del interlor del ¢contenedor. La calibracion del equipo
de registro ge temperatura serd realizada por el personal autorizado por el
SENASA de acuerdo con los requisitos acordados con el PBI-PQS. Un Inspector
del SENASA serd el responsable de colocar el termbgrafo. El SENASA leerd un
codige de barras en el lector para la referencia futura, particularmente, a la
ltegada del cargamento a Filipinas.

13. Los buques y los contenedores a ser usados deberdn contar con la
inspeccitn de bodeqgas y ser aprobados por SENASA.

14,  El SENASA sera responsable de la inspeccion y supervision previa a la
exportacion en conformidad con las condiciones previas a la exportacién. Ei
SENASA emitira un Certificado Fitosanitario segun lo mencionado en la Seccién
VI-A-21.

15. Certificado de Limite Maximo de Residuo (LMR)

Cada envio deberd estar acompafiado por una declaracion jurada dei exportador,
fa cual especificard los pesticidas dtilizados durante las etapas de cultivo y
postcosecha. _

Argentina implementard un sistema de monitoreo de LMR, conforme a lo
requerido por el CODEX, el cual se detalla en el Anexo [ del Plan de trabajo.

VIII. ACTIVIDADES DE INGRESO Y POSTERIORES AL INGRESO
- MONITOREO (resumen de actividades)

Ef Servicio de Cuarentena Vegetal de Filipinas realizard las siguientes
actividades fitosanitarias at arribo de cada envio.

1. Los Funcionarios de Cuarentena Vegetal (PQO) en el puerto de entrada
verificaran la autenticidad de los documentos que acompafian (autorizacién
cuarentenaria o Permiso de Importacion y Certificado Fitosanitario). El precinto
oficial de aduana o SENASA deberd tener los mismos namergs gque los
consignados en el Certificado Fitesanitario amitido por SENASA. Al menos uno de
los precintos no debera estar roto al tlegar.

2. El termagrafo con la informacion sobre 1a temperatura del contenedor se
encontrarad en el centro del contenedor. Bl codige de barras del termografo serd
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controlado por el PQO. Este deberd coincidir con el codigo de barras otorgade por
el SENASA.

3. Ern las Instalaciones de Almacenamiento en Frio del Importador, el
Inspector del BPI-PQS examinard, verificard vy ,evaluard toda la informacion
cargada en el termégrafo. La informacion sobre la temperatura se imprimird y
servird de base para fiberar el envio.

4. Durante la inspeccién, se tomardn muestras del envio,” para monitorear y
analizar et residuo det plaguicida que se ha usado en el tratamiento previo y
posterior a la cosecha {para ser indicado en el envie), Deberén ser realizadas en
el Laboratorio Nacional de Andlisis de Plaguicidas del BPI (NPAL) durante toda la
vigencia del programa de exportacidn. 5i el nivel de plaguicida encontrado en el
envio no esta dentro de ios estdndares establecidos para el nivel de dicho
plaguicida en las frutas, el envio serd rechazado.

5. Los envios con los documentos completos seran sometidos a una
inspeccion ocular del 1 al 2%. Si se observan sintomas de enfermedades e
insectos durante la inspeccidn ocular, se tomardn muestras y se las llevard a
laboratoric para mas andlisis/diagnosticos. No se liberard ningun envip que esté a
la espera de los resultados de los analisis.

6. El no cumplimiento con las condiciones de importacidn v la intercepcidn de
plagas de cuarentena, identificadas en el ARP y otras plagas de importancias
cuarentena, resultara en la suspension del programa de exportacion del BPI-PQS.
£l ARP sera revisado v reevaluado nuevamente. Se realizara una Investigacion y
una Auditoria del sistema de gestion de Argentina. Se reanudard la exportacion
sglamente con la rectificacién de la falla en el sistema de gestidn v la adopcion de
las medidas necesarias para evitar el no cumplimiento.

B. INSPECCION

i. Cuarenta v ocho {48) horas antes de Ia llegada de un envio al puerto de
entrada, el importador ¢ su representante debidamente autorizado notificard a la
Oficina correspondiente del BPI-PQS en el Puerio de Entrada completando una
Solicitud de Inspeccién.

2. Al arribo, el envio serd sometido a los sigulentes requisitos:
2.1 Control de documentacion

El Permisoc de Importacidn, el CF original del SENASA, la carta de portefel
conocimiento de embargue y ta factura, y el Certificado de LMR deberan ser
presentados y rendidos al PQO en la frontera. A todo envio de frutas citricas
frescas de naranjas (Citrus sinensis); mandarinas (Citrus reticufata); limones
(Citrus fimon) y pomelos (Citrus paradisi} con la documentacion incompleta se fe
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denegard el ingreso con la opcidn de regresar el envio completo a Argentina, de
reexportario a otros paises ¢ de destruccidn del envio por cuenta del importador.

2.2. Inspeccitn de Cuarentena

La inspeccidén de Frontera del envio serd realizada por el Inspector del BPI-FQS
junto con el Departamentoc de Examinadores de Aduana para determinar la
integridad del envio con la presencia del Importador o su representante
debidamente autorizado. -

El PQO inspeccionara una muestra del 1 al 2 % del envio en busca de plagas
cuarentenarias. La inspeccion incluira el material de empaque de la fruta citrica
fresca: naranjas (Citrus sinensis); mandarinas {Citrus reticulata); limones {Citrus
fiman) y paomelos {Citrus paradisi),

Si la fruta citrica fresca: naranjas (Citrus sinensis); mandarinas (Citrus
reticulate); limones {Citrus limon) y pomelos (Citrus paradisi} llegan a un puerto
de ingreso distinto de Metro Manila, la recoleccidon de las muestras serd la
responsabilidad de la estacion de PQS con jurisdiccion en dicho puerto de
entrada. La fruta citrica fresca: naranjas (Citrus sinensis); mandarinas {Citrus
reticulata}; limones (Citrus fimon) y pomelos {Citrus paradisi) que presenten
sintemas de infeccion/infestacion con alguna plaga, serén enviadas al Labgratorio
de Cuarentena Vegetal del PBI mas cercano o a un laboratorio reconocido por el
BPI para el diagndstico y la identificacién de la plaga. El diagnostico y la
identificacion de la plaga se completarén dentro de los 7 dias habiles.

3. Los envios que cumplen con los requisitos seran liberados en la frontera y
el BPI colocard el precinto correspondiente en el Formulario de Declaracién de
Ganancias Interno de Importaciones del BOC para indicar que ese envio estd
autorizado para su liberacién. El no cumplimiento en cuanto a la integridad y
conformidad del envio haréd que éste quede sujeto a recomendacidn del
Departamento de Aduanas para ser puesto en ESPERA o CONFISCADOQO. Las
acciones de cuarentena vegetal aplicaran también en base a las disposiciones
pertinentes del Decreto Presidencial No. 1433 conocido como la “lLey de
Cuarentena Vegetal de 1978” y de la Orderi Administrativa de Cuarentena del BPI
No. 1 de ia serie 1981.

X. SANCIONES Y PENALIZACIONES
1. Suspension/Revocacion del PQC:

A. Ei PQC podria ser suspendido o revocado en todo momento en alguno de
los siguientes supuestos:

v |
4
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1. Provision de informacion falsa en el formulario de solicitud de
inspeccion de la importacién o en cualquier otro documento que acompafe a la
solicitud.

2. Declaracidén errdnea sobre el cargamento

3. Violacién de normas SPS relevantes o de condiciones impuestas en
el PQC.

4 Negativa a permitir la inspeccidn del producto, contencién fisica o

destino intermedio del producto.
5 Acreditacidn del exportador suspendida o revocada, ¢

6 Nueva informacidn técnica llevada a conocimiento del BPI indicando
que la autorizacidn de uso de los citricos frescos: naranjas (Citrus sinensis);
mandarinas (Citrus reticulata); limones (Citrus limon) vy pomelos (Citrus
paradisi), resultaran en riesgos para la salud o la vida humana, animal o vegetal
o para el medio ambiente.

! B. Revocacion o cancelacion del PQC sin perjuicio de ser sometido a otras
penalidades,

2. Confiscacion y desecho

|
i
!
]
%
&

Q A Si la inspeccién de frontera muestra que:

i‘h 1, La fruta citrica fresca: naranjas (Citrus sinensis); mandarinas
f (Citrus reticulata); limones (Citrus fimon) y pomelos (Citrus paradisi) se
i encuentran infectadas/infestadas con plagas reguladas.

\

?‘3 2. La fruta citrica fresca: naranjas (Citrus sinensis); mandarinas
- (Citrus reticulata); limones (Citrus fimon) y pomelos (Citrus paradisiy fueron
U empacadas en condiciones no higiénicas.

5 3. El cargamento estd contaminado, mal etiguetado, mal declarado o

\ en violacion de los términos y condiciones del PQC, esta Orden Administrativa y
AN otras normas sanitarias y fitosanitarias.

4. El cargamento Hego sin la documentacion requerida, o
5. Se presentaron documentos falsos —

£ PQS informaré al BOC sobre las violaciones y el cargamento sera desechado de
alguna de las siguientes maneras:;

1. Confiscado y destruido

11
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2. Devuelto al pais de origen
3. Enviado & un tercer pals, cuando sea posible

¥

En ningun caso, un cargamento confiscado podra ser vendido en remate, liberado
de la medida cautelar, donado o vendido por un departamentc ¢ agencia del
gobigrne.

B.  Se emitird una notificacidén de Confiscacién para el importador en la que se
consignen los motivos de confiscacion. Se emitirdn tres copias de dicha
Notificacién segun lo siguiente: una copia serd entregada al BOC, una copia at
importador y una copia sera retenida por el PQS.

Asimismo, 1a notificacién deberd indicar 1a fecha de la confiscacién y eliminacién
del producto.

C. Todos los costos (incluide el viaje, Jos vidticos vy tas horas extra) de los
funcionarios © empleados del gobierng de Filipinas asi ¢como los gastos
almacenamiento, carga o trabajo en relacién con la destruccidén, desecho o
denegacidn de admisidon de la fruta citrica fresca confiscadas: naranjas (Citrus
sinensis); mandarinas (Citrus reticulata); limones (Citrus fimon) y pomelos
(Citrus paradisi), seran pagados por el importador.

D. El importador involucrado serd removido del listade de importadores
acreditados.
E. La incautacion ¢ el decomiso no serd un impedimento para proseguir con

este proceso en un tribunal contra la persona o personas involucradas, conforme
a derecho.

XI. SUSPENSION DE IMPORTACION DE CITRICOS ERESCOS:

A. En caso de no cumplimiento de los requisitos ¢ condiciones del AC y de
este plan de trabajo, de intercepciones de plagas cuarentenarias en el puerto de
entrada y/o de un brote de plagas en origen, el BPI se reserva el derecho a
suspender la importacién de fruta citrica fresca.

B. Se realizard una auditoria det programa de exportacién. El programa se
reanudara sblo cuando el BPIL y el SENASA hayan acordado mutuamente y hayan
instituido las acciones correctivas necesarias para cumplir con los requisitos vy
condiciones de este plan de trabajo.

12
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XI1I. OTRAS PENALIDADES

Seran de aplicacion fas leyes y normas existentes del BPI que estipulen las
vinlaciones y penalidades correspondientes.

XII1. NOTIFICACION

El Departamento de Agricultura, a través del BPI, notificafa de inmediato al
SENASA por escrito, a través de la DFA de la Embajada de Filipinas en Argentina
¢ de la Embajada de Argentina en Manila, sobre toda deteccion o intercepcion de
plagas cuarentenarias en los cargamentos y sobre el no cumplimiento con los
requisitos y condiciones del programa de Exportacion,

XIV. REVISION Y EVALUACION DEL PROGRAMA DE EXPORTACION

1. Cuando resulte necesario, El BPI-PQS realizard una auditoria al programa
de exportacidn Argentino v & las medidas fitosanitarias implementadas para
asegurar que el sistema de procesamiento se mantiene dentro de los estandares.

2. Las visitas se orlentaran a revisar los procesos y operaciones de
exportacidn v a la consulta al SENASA v a los Funcionarios de la Industria de los
Citricos. Esas visitas se realizaran para discutir problemas y situaciones de mutua
preocupacion,

XV. APROBACIONES:
Los procedimientos resumidos aqui estdn sujetos a revision si asi 1o requiere la
situacion, sin embargo permaneceran vigentes indefinidamente hasta que sean

revisados.

Firmado en Manila, Filipinas. El 14 de septiembre del 2012, en dos coplas
redactadas en inglés y espaficl, siendo ambas igualmente validas.

//?r'{

S
e d i i i e
ING. AGR.GUIT/LERMO ROSSI CLARITO M. BARRON, PhD), CESO IV
Phitosanitary Cenification Director Directos
For the Servicio Nacional de Sanidad v For the Bureau of Plant Industry {BPT)
Cahdad Agroalimentaria Department of Agriculture
{(SENASA)-Republic of Argentina (DAY - Republic of the Philippines
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PROCEDIMIENTO PARA EL MONITOREC Y CERTIFICACION DE LIMITES
MAXIMOS DE RESIDUOS (LMR) PARA LA EXPORTACION DE CRITICOS
FRESCOS ARGENTINOS HACIA FILIPINAS ,

Este Anexo tiene como propdsito especificar los requisftos: adicionales que se
aplicaran a2 fin certificar los pesticidas utilizados durante {as etapas de cuitivo y
postcosecha como el programa de Monitoreo de Residuos de Pesticidas gue
implementara el SENASA durante la temporada de exportacion de fruta fresca
citrica a Filipinas, los cuales serdn de cumplimiento obligatorio en el mareo del
Plan de Trabajo para la exportacién de criticos frescos argentinos hacia filipinas.

1. El SENASA comunicard al Servicio de Bureau Plant Industry (BPI) de
Filipinas, la Lista de Empresas Propuestas para Exportar frutas frescas citricas
previo a la exportacion de fruta fresca de citricos procedentes de la Republica
Argentina con desting a Filipinas. E! listado de compafiias exportadoras debe ser
informado antes que el primer envic sea embarcado a destino. Modificaciones de
la lista seran informadas periddicamente.

2. El listado estara conformade por las empresas exportadoras previamente
registradas para ese destino.

3. Las empresas exportadoras deberan preparar un “Reporte de Seguridad”
que contenga informacion sobre los productos fitosanitaries (plaguicidas)
aplicado durante la produccidn y embalaje y la fecha hasta del dltimo
fratamiento.

Las empresas exportadoras deben entregar al SENASA, junto con la solicitud de
emisién del certificado fitosanitario, una copla del "Reporte de Seguridad”. E
informe original debe acompafiar partidas exportadas.

La solicitud de certificacién fitosanitaria debe incluir una copia del "Reporte de
Seguridad”.

4. Cada envio debe ir acompafada del correspondiente  “Reporte de
Seguridad”.

14
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- ANNEX I
5. El SENASA implementara un Programa de Monitoreo de Residuos de
Pesticidas durante la temporada de exportacion a Filipinas.
6. El programa de monitoreo de plaguicidds deberda incluir todos los
exportadores argentinos de fruta fresca citrica destinadas a Filipinas. El objetivo
del programa es verificar el cumplimiento de los niveles maxipos de residuos de
CODEX ALIMENTARIUS.
7. Las muestras seran tomadas durante el proceso de embalaje.
8. Las muestras para los analisis se realizara por el laboratorio de SENASA o
laboratorios de la red nacional de laboratorios de SENASA,
9. En caso de exportadores o plantas de empaque no cumplan con los términos

E acordados, SENASA tendrd derecheo sacar del listad a la empresa involucrada de
! N la lista de empresas propuestas preexportar fruta fresca citricas de Argentina a
\ % Filipinas.
‘> 10. El SENASA remitira al Servicio de Bureau Plant Industry {(BPI) de Filipinas
J DOS (2) reportes del Programa de Monitoreo de Residuos de Pesticidas, el

primero a la mitad del periodo de exportacidn y el segundo reporte al finalizar la
temporada o pericdo de exportacién,

P

15




[

€27

Direcaiain N&ﬁi(ma{ de Protpccion Vegelal ANEXO X

dnpyiiisenass qov.ar

WORK PLAN FOR ARGENTINA EXPORT OF FRESH CITRUS TO THE

PHILIPPINES

I, PRODUCTS INCLUDED IN THE PROGRAM

Fresh Citrus fruits: Orange (Chrrus sinensis); Tangerine (Citries retitudatay, Lemon
(Cltrus limaony, Grapefruit (Cltrus paradisiy .

. PESTS OF CONCERN

Fruf MNies:

Anastrephe fraterculus
Ceratitis capifata

Seale ingects:

Aspidictus neril
Ceroplastes rusci

Cocecus perlatus
Diaspidiatues permiciosus
Nipaecoceus nipae

y Lepidopteran pests:
. Ecdvtolopha auranticnum
A Cryptoblabes gaidiella
‘EQ Coleopteran pest:
¢ ;’f}a«-: B Pantomiorus cervinus
Y
i

HI. PARTICIPATING ORGANIZATIONS

y

bt

fa

The Argentina National Agrifood Health and Quality Service/Servicio Nacional de
Sanidad v Calidad Agroalimentaria (herein referved to as SENASA)

The Philippine Bureau of Plant Industry, Plant Quarantine Service (herein referred
0 as BP1-PQS)

production areas, production units, brokers belonging to a Citrus Association (herein
referred 10 as the Exporters).
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COOPERATIVE SERVICE AGREEMENT

The BPI-PQS procedure shall include auditing of export procedures for 30 days
during the first year of the export season.

If there arc emergency situations or detections of regulated pests during the
exporting season, BPI-PQS shall ask Argentina's NPPO for information and adopted
control measures and, if needed, may require/conduct a new audit on the export Work
Plan of citrus

It is also in BPI-PQS policy to require a funding agreement to pay all PQS’ costs
associated with the export program. The costs include the audit of the inspections,
supervision of treatments and other safeguard actions to satisfy entry requirements. The
agreement will be between the Secretariat for Citrus Export (or Coordinator) and BPI-
POS.

BPE-PQS REGULATIONS FOR THE ENTRY OF PLANT PRODUCTS

1. Presidential Decree No. 1433 known as “The Plant Quarantine Law of 1978 and
BPI Quarantine Adrrinistrative Order No. 1 series of 1981, The law provides a
mandate o BP1-PQS to prevent the introduction of foreign pests into the country
and to prevent further spread from infested to non-infested areas of those pests
already present in the country.

1«2

Bagis for the Comprehensive Work Plan -- The Administrative Order No. 11
Series of 2011 (Rules and Regulations Governing the Importation of Fresh Ciirus
Orange (Ciirus sinensisy, Tangerine (Cltrus reticudata), Lemon (Citrus limon),
Grapefruit {(Citrus paradisi) from Argentina.

3. Pest Risk Analysis {PRA) and Phytosanitary Requirements for the Importation of
Fresh Orange (Citrus sinensis);, Tangenne (Citrs reticulata), Lemon {(Citrus
fimon), Grapefiuit (Citruy paradisi) from Argentina.

RESPONSIBILITIES

A. Responsibilities of SENASA

i To abide by the Agreement and 11s amendments.

2. To provide a Coordinator who should handle the export program especially during the
audit activities of BPL '

3 To register exporters, packing houses, citrus fruit farms and production units {(UP)
involved in the export program to the PHILIPPINES and submit to PQS-BPI the
pertinent list at the beginning of each export season.
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To certify fresh citrus fruit exported to Philippines within the export period (May
to October enly) agreed in this Work Plan. The harvest period will assure a low
poputation and infestation of fruit flies. The stage/ maturity of the fruits harvested will
present a low risk of fruit fly infestation. The hagvest of the fruit shall be limited to the
period running from May to October of every year and only the fruits harvesied during
this period shall be exported to the Philippines.

Te conduct fruit fly trapping in the establishments. In erder to assure a low
population level at the production units (UPs), the UPs associated to the export
program shall be monitored with proper traps (Jackson and Mc Phail), with
readings being conducted every 7 days. Traps will be installed 35 days prior to the
estimated harvest date, in order to have at least four readings and they will remain
active up to the end of the harvest. The trapping density shall be 2 traps every 10
hectares, with a minimum of two (2} traps per establishment.

When the records of trapping achieve a value higher than 0.14 flies/ trap/ day
(FTD). control applications must be performed. These treatments shall be the ones
that are generally recommended by the official technical services of each zone.
The producer shall record the UPs applications in the Field book.

To conduct sampling of fruits. A sampling of fruits in each production areas shall
be implemented 15 days prior to the harvest. It shall be directed to fruits
presenting symptoms of probable attack, The sample shall be composed of 5
fruits per UP. with a minimum of 20 fruits per establishment. The trapping
material collection as well as the sampling must be performed by statf trained and
authotized by SENASA and submitted to a laboratory authorized by SENASA. In
case fruit fly larvae are observed in the course of monitoring, the UP shall be
suspended from the export program to Philippines for that season.

To supervise the implementation of cultural practices, spraying, fertilization, etc.,
aiming at mitigating the risk of pests of concern to Philippines, and shall keep all
program records updated.

To conduct field inspection on all exporting production units during the growing season.
To verify and ensure that the exporting orchards are managed effectively to maintain the
frecdom of citrus fruits from Philippine concerned quarantine pests.

On the first year of export, to submit the results of the field inspection { data on
fruit fly trapping, fruit sampling and disease incidence) to the Philippine PQS
Inspector /Plant Quarantine Officer (PQO) upon histher arrival. After reviewing
the data, the PQO shall confirm the results and occurrence/non-oecurrence of the
quarantine pests in the production area by conducting random feld visits.

To restriet the export of fruits from UP in the export program if there is a high
oecurrence of Philippine guarantine pests of concern. Based on the results from
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the survey, the productioa units which were determined to have high occurrence
of pests will be eliminated from the export program for that season.

To submit yearly monitoring surveys on succeeding years of export. The results
of the field monitoring survey shall be providgd by SENASA to BPI-PQS,

To withdraw from the register the packing houses that accept citrus fruits for
export to Philippines from UPs not registered/ accredited by SENASA. This
information shall be relaved to BPI-PQS immediately. ’

In case fruit fly larvae are observed in the course of the packing inspection, the
UP shall be suspended from the export program to Philippines for that season.
An investigation shall be completed and the pertinent corrective actions adopted.

To withdraw from the register that packing house with subsequent occurrence of
infestation with quarantine pesis of concern for Philippines.

To verify that each box of fruits bears a label with the name of the exporter, the
identification code of production unit, name of municipality/province where it
was produced, type and amount of fruits it contains.

To ensure that packing houses meet the required safely measures from the time
the fruit enters the facilities and until it is dispatched to point of exit to prevent
infestation with fruit fly.

To verify that all conveyances have first been cleaned prior to the lvading of
certified fresh citrus fruits.

To ensure that at the final port of exit, all necessary precautions will be done for
the fruits o prevent infestation.

To place the pre- calibrated thermograph in the container which will be used for
reading the storage temperature during transit, 4°C for consignments of sweet
citrus fruit (orange, tangerine and grapefruit) and 7°C for lemon.

SENASA shall ensure that the consignment is free from quarantine pests before a
Phytosanitary certiticate can be issued for the shipment.

To issue a SENASA Phytosanitary certificate for each shipment with the
following declaration: “The citrus fruits were produced in Argentina.  They are
exported in complinnce with the conditions stated in the Export Work Plan.
These have been inspected by SENASA and are found to be free from
guarantine pests”, and must include the Container Van Number, SENASA
acereditation nuraber of the exporter and official seal number.
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B. Responsibilities of BPI-PQS

1.

1.

\(

A

\ 3
Y 2.
i
i

N\

The BPI-PQS in Manila , through the assistance of and in coordination with the
Philippine Consul General in Buenos Aires,, Argentina, will oversee the Plant
Quarantine Officers’ activities (audits) for citrus export as appropriate:

Embajada de Filipinas (Phalippine Embassy)
Zapicla 1701 (y Virrey del Pino)
C 1426 AUI Buenos Alres, Argentina
Tel. No. 54 11 45354~ 4856
5411 4555-1230
Fax No. 54 11 4554- 9194

To provide and maintain a Work Plan for the Program,

To verify that the responsibilities of all participants are properly carried out.

BPI-PQS will modify import requirements on an emergency basis if unacceptably
high incidences of regulated insect pest imerceptions are recorded during the
season. The management practices will be reviewed to evaluate the efficacy of the
prescribed measures to reduce pest occumrence. Upon agreement belween
SENASA and BPI-PQS, additional measures may be required and existing
measures revised,

oy
\\ C. Responsibility of the Exporters

To abide by all the requirentents in the work plan and applicable regulations.

The Exporters shall pay 100% of the cost of the audil activities, The Exporiers
shall provide round trip plane ticket and if necessary including domestic wavel
during the Citrus Export Program for the first year of the export season as
stipulated under article IV of ths work plan. Exporters should also cover the
Daily Subsistence Allowance (DSA) of the PQ Inspectors in accordance with the
rate stipulated under United Nations Development Program (UNDP) while in
Argentina. The Exporters are responsibie for providing logistical support for BPI-
POS  Inspector personnel and for making arrangements for suitable
accommaodations for the PQ officers. (Based on Cooperative Service Agreement)

The Exporters shall agsure that all exportersiproducers are aware ol and adhere to
the provisions of the Wark Plan.

If necessary, prior fo transferring citrus from vehicles involved in accidents/
mechanical problems to another vehicle, the exporter must inform SENASA and
reguest the presence of an inspector at the site and oversee the transfer,

ANEXO X
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To ensure that the packing facilities have the required safety measures from the
tme fruit enters the facilities and until fruit is dispatched to point of exit io
prevent the presence of live insects. Packing houses must be equipped with waps
for fruit ily placed in their surroundings. Thase traps are monitored on a regular
schedule and records must be kept on insects retrieved from these traps.

To ensure that the reject fruits {culls) inside and outside of the facilities are
removed daily and properly disposed.

To ensure cleanliness at the packing facilities at all times,

To be responsible for guality inspections and for safeguarding activities in the
packing houses.

VIL. REQUIREMENTS AND CONDITIONS FOR ENTRY

1.

353

Lpd

6.

Citrus fruits 10 be exported should be sourced only from production areas,
processing/packing facilities registered/aceredited and approved by SENASA,

Citrus growers as well as export production units (UP) should be duly registered
‘accredited and approved by SENASA.

The lists of registered/accredited and approved production units/processing
/packing house facilities should be provided 1o BPI-PQS by SENASA.

Packing houses processing citrus fruit for expert to Philippines should be kept
clean and free from pests, plant parts/debris and they shall not process at the same
time. in the same line, other citrus intended for export to other couniries to
prevent mixing of fruits.

Citrus fruits should undergo good post harvest operations (culling. sorting,
cleaning. packing, fongicide treatment). Fruits with poor quality should be
discarded and removed from the lot. Sterilization treatment and Jor other
appropriate treatments should be undertaken to ensure freedom from pests.

No fruits will be inspected in plastic bags. SENASA will monitor sampling and
safeguarding activities, Inspections will be conducted enly at SENASA approved
depots.  Fruits presented for inspection must be approved for quality by the
Exporters. '

The fruits shall undergo pre-export guarantine inspection at the packing house.
Before dumping and sogiing, 130 10 300 units will be sampled by volume and then
%% of the finished boxes before palletizing at the accredited processing facilities.
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Fruits in the queue for imspection must be safeguarded using techniques such as
shrink- wrapping of patlets and using insect proof mesh screens in holding areas.
Fruits for inspection should be as close to room temperature as practiced.

Final inspection will be done at the port,of exit by inspecting 1% of the
consignment, Fruits in the final inspection should be done at 4/7°C in bonded
warchouse at the port of exit,

Packing and labeling — All citrus for export should be inspected, cleaned and
packed in new carton boxes. All boxes should be properly labeled with the name
of the processor; source of the commedity (provinee, orchard and lots), country of
origin. The labels are placed on conspicuous area of the box.

Packed fruits should be kept in clean holding areas, properly labeled with “For the
Philippines™ and separated from others intended for other destination. SENASA
"Passed” labels must be attached to pallets of approved fruit on carton sides.

The transport vehicles should be ingect proof, and if not, the citrus truits in boxes
and/or pallets should be covered with mesh to prevent re-infestation of certified
fruits.

During transit, the container shall maintain a temperature of 4°C (21°C) for
shipment of sweet ¢itrus fruit (orange, tangerine and grapefruit) and of 7°C (£1°C)
for lemon. A pre- calibrated thermograph shall be used to determine the
temperature inside the container van., Calibration of the temperature recording
equipment will be done by SENASA authorized personnel according to the
agreed PQS-BPI requirements. A SENASA Inspector shall be responsible tor
placing the thermograph. A bar code indicated in the reader will be noted by the
SENASA for future reference particularly upon arrival of the consignment in the
Mulippines.

Vessels and containers 1o be used will have the inspection of holds and approved
by SENASA.

SENASA shall be responsible for the pre-export inspection and supervision in
compliance with the pre-expori conditions. A Phytosanitary Certificate will be
issued by SEMASA as stated in section VI-A-21.

Maximum Residue Level (MRL)} Certificate

Each consignment shall be accompanied by a sworn statement from the exporter
stating pesticides used along growing and post harvest stages. A MRL monitoring
system will be implemented by Argenting as reguired by CODEX, which 1s
described in Annex 110 the Work Plai.

ANEXO X
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VIil. ENTRY AND POST ENTRY ACTIVITIES

A. MONITORING

The Philippine Plant Quarantine Service shall undertake the following phytosanitary
activities upon arrival of each consignment.
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Plant Quarantine Officers (PQOs) at the port of cntf’y shounld wverify the
authenticity of the accompanying documents (PQ Clearance or Import Permit, and
Phytosanitary Certificate). The official Custom seal or SENASA seal shall have
the same number as stated in the Phytosanitary Certificate issued by SENASA. At
least one of the scats must not be broken upon arrival.

The thermograph which has the data for the temperature of the cortainer should
be obtained from the center of the container. The bar code of the thermograph
shall be checked by the PQO. This should match with the bar code being given by
the SENASA.

At the Cold Storage Facility of the Importer, BPI-PQS Inspector shall examine,
verify and evaluaie the data logged on the thermograph. The temperature data wil
be printed and will serve as basis for release of the consignment.

During inspection samples shall be taken from the consignment, to monitor and
analyze the residue of the registered/recommended pesticide used in pre and post
harvest treatment (1o be indicated on the consignment). It shall be conducted at
the BP1-National Pesticide Analysis Laboratory (NPAL) for the entire duration of
the export program. If the pesticide level found on the consignment is not within
the standards set for the pesticide level in fruits, the consignment shall be rejected.

Consignments with complete documents shall be subjected tw one to two percent
{1-2%) ocular inspection. If disease symptoms and insects are observed during
ocular inspection, samples should be obtained and brought to the laboratory for
further analysis/diagnosis, No consignment shall be released pending results of
ihe analysis.

Nen-compliance with the import conditions and interception of quarantine pests,
those identified in the PRA and other pests of quarantine importance shall result
in BPI-PQS suspension of the export program. The PRA shall be revised and
reevaluated. Investigation and Audit of the Argentine management system shall
be conducted. Export shall resume only upon rectification of the flaw in the
management system and necessary measures are put in place o prevent non-
comphance,
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VHI. ENTRY AND POST ENTRY ACTIVITIES
A. MONITORING

L ]
The Philippine Plant Quarantine Service shall undertake the following phytosanitary
activities ypon arrival of each consignment.

1. Plant Quarantine Officers (PQOs) at the port of entry should verify the
authenticity of the accompanying documents (PQ Clearance or Import Permit, and
Phytosanitary Certificate). The official Custom seal or SENASA seal shall have
the same number as stated in the Phytosanitary Certificate issued by SENASA. At
least one of the scats avust not be broken upon arrival.

2. The thermograph which has the data for the temperature of the container should
be obtained from the center of the container. The bar code of the thermograph
shall be checked by the PQO. This should match with the bar code being given by
the SENASA,

i 3 At the Cold Storage Facility of the Importer, BPI-PQS Inspector shatl examine,
* verify and evaluate the data logged on the thermograph. The temperature data will
: be printed and will serve as basis for release of the consignment.

4. During inspection samples shall be taken from the consignment, te monitor and
analyze the residue of the registered/recommended pesticide used in pre and post
harvest treatment (to be indicated on the consignment). It shall be conducted at
the BPI-National Pesticide Analysis Laboratory (NPAL) for the entire duration of
the export program, If the pesticide level found on the consignment s not within
the standards set for the pesticide level in fruits, the consignment shall be rejected.

S 5. Consignments with complete documents shall be subjected 10 one to two percent
‘ “*{‘{ {1-2%) ocular inspection. If disease symptoms and insecis are observed during
Ay ocular inspection, samples should be obtained and brought o the laboratory for
\ k\:\ further anglysisfdiagmf;ix. No consignment shall be released pending results of
AN the analysis.

6. Non-compliance with the impont conditions and interception of quarantine pests,
those identified in the PRA and other pests of quarantine tmportance shall result
in BPI-PQS suspension of the export program. The PRA shall be revised and
reevaluated. Investigation and Audit of the Argentine management system shall

ye be conducted. Export shall resume only upon rectification of the flaw in the —

management system and necessary measures are put in place 10 prevent non-
compliance.
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B. INSPECTION
1. Forty-eight (48) hours before the arrival of a consignmenti at the port of entry, the

imporfer or his duly authorized representative shall notify the concarned BPI-PQS Office
at the Port of Entry by completely filling up Application for Inspection.

2. Upon arrival, the consignment shall be subjected to the following inspection
requirements: ’

21 Documentation Check:

Import Permit, original PC from SENASA. airway bill/ bill of lading and invoice, and
MRL centificate must be presented and surrendered to the PQO at the border, Any
consignment of fresh cifrus fruits: orange (Citrus sinensis); tangerine (Citrus reticulata),
lemon (Citrus Himon), grapefroit (Citrus paradisi) with incomplete documentation shail
be refused entry with options of returning the whole consignment (o Argenting, re-export
{0 other countries or destruction of the consignment at the importer’s expense.

2.2 Quarantine Inspection:

At the Border inspection of the consignment shall be conducted by BPI-PQS Inspector
together with the Bureau of Custom Examiner to determine consignment integrity with
the presence of the Importer or his duly authorized representative.

A sample size of 1-2% of the consignment shali be inspected by the PQO for guarantine
pests. The inspection shall include the packaging material of the fresh citrus fruits: orange
(Citres sinensisy, langerine (Citrus reticulatay; lemon (Citrus limos) and  grapefruit
(Citrus paradisi)., '

H the fresh citrus fruits: orange {Citrux sinensisy; tangerine (Citrus reiiculata); lemon
(Cirrus fimox) and grapelvuit (Citrus paradisiy arrived at a port of entry otber than Metro
Manila. the collection of such samples shall be the responsibility of the PQS station
having jurisdiction over the port of entry, Fresh citrus fruits, orange (Citrus sinensis);
tangerine (Citrus reticvlata); lemon (Citrus limen) and grapefrat (Citrus paradisi)
showing symptoms of pest infection/infestation or presence of pest shall be forwarded to
the nearest BPE-Plant Quarantine Laboratory or BPI-recognized laboratory for diagnosis
and pest identification, Diagnosis and pest identification shall be completed within seven
{7y working duys.

3. Consignment that is in compliance with the requirements shall be released at the
border and a corresponding SEAL shall be atfixed in the BOC Import Entry
Internal Revenue Declaration Form by BPE-PQS to indicate that the consignment
is cleared for released. Won- compliance with the integrity and conformance of
the consignment is subject for recommendation to Bureau of Customs 1o put on

ANEXO X
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HOLD or CONFISCATE: the entire consignment. Plant Quarantine actions shall
also apply based on the pertinent provisions of Presidential Decree No.1433
known as “the Plant Quarantine Law of 1978 and BPI Quarantine Administrative
Oreder No. | series of 1981,
X. PENALTIES AND SANCTIONS
1. Suspeasion/Revocation of PQC:

A, The PQC may be suspended or revoked at any time for any of the following grounds:

1. Providing false information in the application for import inspection form or in
any of the accompanying documents to the application,

=)

Misdeclaration of consignment.

3. Violation of relevant 8PS rules and regulations or any conditions imposed in
the PQC.

4, Refusal to allow the inspection of the commodity, physical containment
facility or intermediate destination of the product.

5. Accreditation of the exporter has been suspended or revoked; or
6. New technical information becemes avaitable to the BPL indicating that the fresh
citrus fruits: orange (Citris sinensis), tangerine {Citrus reticytaiay; lemon (Citrus

Fimon) and grapefruit (Citrus paradisi), if allowed for its intended use will
result to risks to human, animal or plant kealth or life and the environment.

B. Revocation or cancellation of the PQC shall be without prejudice to being further
subjected to penalties,

2. Confiscation and Disposal:

A, If the border mnspection shows that:

. The fresh citras fruits: orange (Citrus sinensis); tangerine (Citrus reticulaay, ——

bemon (Citrus limeny and  grapetruit (Cirus paradisi)y are found to be
infested/infected with regulated pests;
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2. The fresh citrus fruits orange (Citrus sinensis), tangerine (Citrus reticulata);
lemon (Citrus limon) and grapefruit (Citrus paradisi) has been packed under
unsanitary conditions;

3. The consignment is contaminated, misbrapded, misdeclared, or in violation of
the terms and conditions embodied in the PQC; this Administrative Order; and
other sanitary and/or phytosanitary regulations;

4. The consignment arrived without the required documentation; or

5. Fake documents have been presented.

The PQS shall inform the BOC of the violations and the consignment shall be
disposed of in any of the following manner:

1. Confiscated and destroyed.

o

Returned to the country of origin.
3. Shipped to a third country, where posstible.

In na case shall a confiscated consipnment be auctioned, redeemed, donated ot
sold by any government bureau or agency.

. Notice of Confiscation shall be issued to the importer stating the reasonfs for the

confiscation. Three (3) copies of the said Notice shaill be issued as follows: one (1)
copy shall be given to the BOC; one {1} copy to the importer and one (1) copy shall
be retained by the PQS.

Further, the notice shall provide indicative date of confiscation and disposal of  the
product.

. Al expenses (including travel. per diem or subsistence, and overtime pay) of officers

or employees of the Philippine government, as well as the expenses related to storage,
cargo or labor, in conmection with the destruction, disposition or refused admission of
the seized fresh fruits: orange (Citrus sinensis); tangerine (Citrux reticulata); lemon
(Citruy limon) and grapefruit (Citrus paradisi), shall be paid by the importer.

. The importer concerned shall then be blacklisted from the list of accredited importers. .

", The impounding or seizure shall not be a bar to subsequent prosecution in the court

against the person/s concemed in accordance with law,
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K,

Xi. SUSPENSION OF FRESH CITRUS FRUITS IMPORTATION

A. In caze of non-compliance with the requirements and conditions of the AO and this
wonk plan, quarantine pest interceptions at the port of entry, and/or pest outbreak at the
source, the BPI reserves the right 1o suspend the fresh citrus fruits importation.

B. An audit of the export program shall be conducted. The program shall resume only
when the BPI and SENASA have mutually agreed on and instituted the necessary
corrective actions to comply with the requirements and conditions of this work plan,

XII OTHER PENALTIES

The existing laws and rules and regulations of the BPI prescribing the violations and
corresponding penalties shall be apphied and imposed.

XHI NOTIFICATION

: The Department of Agriculture through the BP! shalt immediately notify the SENASA in
| writing, through the DFA-Philippine Embassy in Argentina or the Embassy of Argentina
[ in Manila, of any detection or intereeption of quarantine pests in the consignment and
| non-compliance with the requirements and conditions of the Export program.

XIV  EXPORT PROGRAM REVIEW AND EVALUATION

program  and Phytosanitary measures being implemented to ensure that the system for

“,\ 1. When deemed necessary, the BPI-PQS shall conduct audit of the Argentine export
E\ processing is maintained within standards.

t~r

The visits will aim to review the export processes and operations, consult with SENASA
and Citrus Industry Officials. These visits will be beld v order to discuss problems and
issues of mutual concerns.
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XY APPROVALS

Procedures outlined herein are subject to revision as situation warrant; however they will

remain in effect indefinitely until revised. .

Done in Manila, Philippines on 14 September 2012, in 2 copies written in English and Spanish
being both egually valid

-

ING. AGR. GUILLERMO ROSS] CLARITO M. BARRON, PhbD, CESO 1V
Phytosanitary Certification Director Director

For the Servicio Nacional de Sanidad y For the Bureau of Plant Industry (BP1}

Calidad Agroalimentaria Department of Agriculture

{SENASA)-Republic of Argentina (DA) - Republic of the Philippines
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B ANNEX L.

MAXIMUM RESIDUE LIMIT {(MRL) MONITORING PROCEDURE FOR EXPORTING
FRESH CITRUS FRUIT TO THE PHILIPPINES

This Annex contains specific additional mquiremem&; aimed at informing pesficides used
during production and post harvest and the Pesticide residue Monitoring program to be applied
by SENASA during the export season of fresh citrus fruit to the Philippings. These requirements
arc mandatory within the framework of the Work Plan to export Argentine citrus fruit to the
Phitippines.

1. SENASA shall inform the Bureau of Plant Industry (BPI) of Philippines the list of companies
proposed 1o export Arpentine fresh citrus fruit to the Philippines. The List of exporting
companies shall be informed before the first consignment is shipped to that destination.
Amendnents 1o the list shall be informed periodically. '

2. The list shall include exporting companies that have been previously registered for that
particular destination,

3. Exporting companies shall prepare a “Safety report” containing information on plant
protection products (pesticides) applied during production and packing and date of last treatment.
Exporting companies shall submit to SENASA, together with the request for issuance of
Phytosanitary Certificate, a copy of the safety report. The original report musl accompany
exported consignments.

The request for Phytosanitary certification must include a copy of the “Safety Report™
4. Each shipment must be accompanied by the pertinent “Safety report™.

5, SENASA shall implement a Pesticide Monitoring Program during the expert season to the
Philippines.

6. The Pesticide Monitoring Program shall include all Argentine exporters of tresh citrus fruits
intended 1o the Philippines, The Program objective is to verify compliance with CODEX
ALIMENTARIUS maximum residue levels.

7. Samples will be taken duning packing process.

. 8. Sample analysis will be performed by SENASA’s laboratory or laboratories from SENASA’s
[~ National Laboratory Network.
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B ANNEX 1
9. In case exporting or packing companies fail to comply o the terms of agreement, SENASA
will be entitled to delist the company involved from the list of companies proposed to export

Argentine citrus fruit to the Philippines.
10. SENASA shall submit to the Bureau of Plant Industry (BPD) of Philippines TWO (2) reports
on Pesticide Residue Monitoring Program per annual exporting season. The first report will be
submitted at mid exporting season and the second report at the end of the exporting season.
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ANEXO XI

PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARIOS PARA LA EXPORTACION DE
FRUTA FRESCA CITRICA ENTRE LA SECRETARIA DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS DE LA REPUBLICA ARGENTINA Y LA
ADMINISTRACION GENERAL DE SUPERVISION DE CALIDAD, INSPECCION Y
CUARENTENA DE LA REPUBLICA POPULAR CHINA

Para exportar fruta citrica de Argentina a China en condiciones seguras, la
Secretaria de Agricultura Ganaderia Pesca y Alimentos (en adelante SENASA) y la
Administracion General para la Supervision de Calidad, Inspeccion y Cuarentena de
la Republica Popular China (en adelante AQSIQ), a través de consultas amistosas
han acordado lo siguiente:

Art® 1:

La fruta citrica a exportar a China debe estar libre de cualquier plaga cuarentenaria
de preocupacién para China, (listadas en el Anexo |) y estar libre de tierra, ramas,
tallos y hojas.

La fruta citrica a exportar a China incluye Naranja (Citrus sinensis), Pomelo (Citrus
paradisi), Tangerina (Citrus reticufata) y sus hibridos. Limon (Citrus limén) esta
excluido.

Art® 2;

Ambas partes acuerdan que la primera importacion sera en pequefias cantidades
sobre la base de un ensayo, y si no es interceptado ningln cuerpo vivo de las plagas
menciohadas anteriormente (0 especies cuarentenarias de moscas las frutas), a
partir de ese momento la importacion sera permitida de acuerdo a la demanda
comercial.

Arte 3:

AQSIQ enviard expertos para conducir una visita in-situ y verificar la propuesta
argentina basada en un System approach (Anexo Il) mas Tratamiento Cuarentenario
de Frio, previo a la primera importacion experimental. En los afios subsiguientes y de
comun acuerdo entre las partes, técnicos del AQSIQ podran efectuar visitas de
verificacion de acuerdo al desarrollo del programa de exportacion.

Art® 4:

Los gastos (incluidos viajes, alojamiento y viaticos diarios) para la visita arriba
descripta estaran a cargo de la parte argentina. La parte argentina se encargara de
realizar la invitacién, los arreglos de agenda y cooperara con los inspectores chinos.

Art® 5:

Luego que la fruta haya cumplido con lo detallado en el Anexo li sera sometida al
Tratamiento Cuarentenario de Frio en transito acordado, el cual se llevara a cabo en
contenedores. Los Tratamientos de Frio acordados son los siguientes:

- Pomelo: 2,3°C o menos, 21 dias consecutivos
- Naranja: 2,2°C o menos, 21 dias consecutivos
- Mandarina y sus hibridos: 1,1°C o menos, 15 dias 6 1,67° C o0 menos, 17 dias.




Se autorizara la carga de la fruta a una temperatura uniforme de pre-enfriado que no
exceda los 4,5 °C.

Art® 6:

La fruta sera embarcada en contenedores aprobados por SENASA para |a aplicacion
de Tratamiento Cuarentenario de Frio. Estos contenedores y el procedimiento
deberan cumplir los requerimientos establecidos en el Anexo Il

Art® 7:

SENASA llevara adelante una vigilancia en las areas de produccién con el objeto de
evitar la presencia de Elsinoe australis y Xanthomonas axonopodis pv. citri Vauterin
(tipo B).

Art® 8:

Las fincas y los establecimientos de empaque involucrados en la exportacion de
fruta citrica a China, deben reunir los requerimientos de ambas partes, estar
registrados por SENASA y aprobados por SENASA y AQSIQ. Las fincas para
exportacion deben adoptar estrictas medidas para un control integrado de plagas
con €l objeto de evitar la ocurrencia de plagas cuarentenarias de interés para China.
En empague, los citricos deben ser lavados, secados con aire forzado,
seleccionados, y separadas las frutas defectuosas de forma tal de mitigar los riesgos
de plagas cuarentenarias.

Art® 9

Cada caja debera tener rotulacion en inglés indicando, lugar de produccion, finca o
namero de registro del mismo, y el establecimiento de empaque o numero de
registro del mismo. Cada pallet de fruta citrica debera llevar la leyenda “Para la
Republica Popular de China” en chino. El embalaje de la fruta citrica debe ser
limpio, sin uso y reunir los requerimientos fitosanitarios de China.

Art® 10:

SENASA emitira un Certificado Fitosanitario oficial para fruta citrica después de la
inspeccidén cuarentenaria, certificando que cumple con los requisitos cuarentenarios
de China acordados en este Protocolo y esta libre de plagas cuarentenarias de
importancia para China. El Certificado debe indicar el lugar de produccion y el
establecimiento de empaque. E! tratamiento de frio debe ser también incluido en la
seccidon de tratamiento del Certificado Fitosanitario.

La emisién del citado Certificado Fitosanitario debera cumplir con los lineamientos
establecidos por la Convencién Internacional de Proteccidon Fitosanitaria. SENASA
proveera previamente un ejemplo del Certificado Fitosanitario para ser confirmado
por AQSIQ.

Art® 11:
Puertos de entrada: Dalian, Tianjin, Beijing, Shanghai, Qingdao y Nanjing.

Art® 12:
Al arribo al puerto de entrada AQSIQ verificara la documentacion, el etiquetado y
hara la correspondiente inspeccion fitosanitaria.
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AQSIQ verificara el cumplimiento del tratamiento acordado con la impresién
completa de los registros de temperatura de la travesia provistos por la compafia
naviera. Si el tratamiento no ha sido cumplimentado, existe la opcién de retratar esta
fruta a criterio de AQSIQ y SENASA.

Art® 13:
Si se detecta fruta proveniente de lugares de produccion, fincas, establecimientos de
empagues o depositos de frio no registrados, su admision a China sera prohibida.

Si el tratamiento de frio se confirma no valido, los citricos seran retirados,
reexportados o destruidos.

Si un cuerpo vivo de Ceralitis capitata y/o Anastrepha fraterculus es interceptado ,el
cargamento serda reexportado o destruido. AQSIQ notificard inmediatamente a
SENAGSA vy el programa sera suspendido. Las dos partes cooperaran para investigar
las causas y tomar las correspondientes acciones correctivas.

Si un cuerpo vivo de algunas de las otras plagas mencionadas en el Anexo | es
interceptado, el cargamento sera tratado, reexportado o destruido. AQSIQ
inmediatamente notificara a SENASA y suspendera la importacién de citricos de los
correspondientes lugares de produccion, fincas o establecimientos de empaque de
acuerdo a cada caso. Ambas partes se consultaran acerca de las medidas
correctivas para futuras importaciones de citricos.

Si otras plagas cuarentenarias son detectadas los citricos seran tratados de acuerdo
con los articulos aplicables de la Ley de Cuarentena de la Reptblica Popular China
referidos a la Cuarentena para la Entrada y Salida de Animales y Plantas, y sus
regulaciones.

Art® 14:

AQSIQ llevara a cabo posteriores ARP de acuerdo a la ocurrencia de plagas y a la
informacion de intercepcién y consultara con SENASA a fin de adaptar el listado de
plagas cuarentenarias y las medidas cuarentenarias relevantes,

Con el objeto de asegurar una eficiente implementacion, todas las operaciones y
actividades descriptas en este Protocolo podran ser revisadas y evaluadas de
acuerdo a los procedimientos y regulaciones establecidos.

Este Protocolo entrara en vigencia el dia de su firma y tendra validez de dos afios la
cual se extendera automatica y sucesivamente por el periodo de un afio si, ninguna
de las partes notifica su enmienda o finalizacién por lo menos dos meses previo a la
fecha de expiracion.




[
N 1

Firmado en Beijing el 30 de Junio de 2004, en idiomas Chino, Inglés y Espanol, en
dos copias y cada parte tiene una copia de los textos. Todos los textos son

igualmente auténticos.

Y Por la Administracion General
de Supervision de Calidad,
Inspeccion y Cuarentena de la
Republica Popular China.

Por la Secretaria de Agricultura
Ganaderia, Pesca, y Alimentos
/ SENASA de la
Republica Argentina
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Listado de plagas cuarentenarias de preocupacién para China

1. Anastrepha fraterculus Wiedemann

2. Ceratitis capitata Wiedemann

3. Coccus peratus Cockerell

4. Parlatoria oleae Bellio

5. Elsinoe australis Bitancourt & Jenkins

6. Xanthomonas axonopodis pv. Citri Vaulterin

7. Citrus psorosis virus

8. Citrus Leprosis rhabdovirus

9. Spiroplasma citri

10. Citrus blight disease (declinamiento or fruta bolita)
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ANEXO Il

SISTEMA APROACH PARA LA CERTIFICACION DE EXPORTACION DE FRUTA
CITRICA.

La fruta citrica a ser exportada a China sera incluida en un System Approach para la
Certificacion Fitosanitaria de exportacion para fruta citrica, implementado por
SENASA. Los lugares de produccion, productores, fincas, empaques y lugares de
almacenaje, seran registrados por SENASA y aprobados por el AQSIQ y SENASA.
Esta informacién debera ser comunicada a la AQSIQ.

El Sistema esta basado en puntos criticos de control de acuerdo a los
requerimientos de la plaga a ser certificada, permitiendo la trazabilidad de la fruta
desde su punto de origen (lugar de produccion) hasta su destino. Los puntos criticos
de control del sistema para exportar fruta citrica (excepto limén) a China son:

1) El primer punto critico de control es el lugar de produccion y SENASA dirigira
efectivas acciones para el control de plagas de preocupacion para China, con el
objetivo de minimizar el riesgo de éstas plagas en la exportacion de frutos.
SENASA proveera a AQSIQ la informacion sobre las practicas de manejo de las
plagas (monitoreo mediante el establecimiento de trampas referenciales y
tratamientos fitosanitarios) en cada lugar de produccion registrado para exportar
a China y en aquellas variedades de interés comercial, previo a cada temporada
de exportacion.

2) Antes de la cosecha, SENASA ordenara que se lleven a cabo inspecciones
adicionales para cada variedad a ser exportada en los lugares de produccion
registrados para exportar, con el fin de detectar si existen sintomas causados por
estas plagas.

3) E! segundo punto critico de control es la planta de empaque y SENASA
implementara una verificaciéon de estricta cuarentena en cada fase del proceso de
empaque (desverdizado, primera seleccién, segunda seleccién) con una
inspeccion apropiada, con el objetivo de detectar fruta que muestre sintomas de
dafos de plagas.

4) El tercer punto critico de control es una inspeccion antes del embarque. SENASA
inspeccionara el 2% de las cajas a exportar, y los pallets que contengan las cajas
inspeccionadas seran marcados como inspeccionados. Si durante esta
inspeccion SENASA encuentra fruta que excede |a tolerancia del 1% para larvas
de moscas de los frutos, no sera permitido exportar el lote a China.

5) Los frutos seran seleccionados manualmente y/o por otro método
tecnolégicamente adecuado, lavados, secados y encerados. La fruta citrica para
entrar a China debera estar libre de cualquier residuo, raices de plantas, tallos,
hojas y suelo.
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ANEXO I

Procedimientos operativos para el tratamiento de frio en transito para mosca
de los frutos en contenedores autorrefrigerados

1.

Tipo de contenedor

Los contenedores autorrefrigerados deben tener un equipo de refrigeracion capaz de
alcanzar y mantener las temperaturas requeridas.

2.

Tipos de registrador

La organizacién oficial de cuarentena del pais exportador debe asegurar que la
combinacion de la temperatura de los sensores y los registradores de temperatura
son:

a)

b)
¢)

d)

€)

Los senscres deben tener una precisién de +/- 0,1°C. en el rango de — 3,0°C. a +
3,0°C,

Ser aptos para acomodar el Numero requerido de sensores,

Tener capacidad de registrar y almacenar datos a través de todo el periodo de
tratamiento,

Tener capacidad de registrar la temperatura de todos los sensores, como minimo
a cada hora con el mismo grado de exactitud que es requerido a los sensores vy,
Tener capacidad de producir la impresién en la cual se identifica cada sensor,
tiempo y temperatura, asi como el N° de identificacion del registrador y del
contenedor.

Calibracion de los sensores

3.1. La calibracidn debe ser conducida 3 veces usando una mezcla de hielo
molido y agua destilada, usando un termdmetro certificado aprobado por la
organizacion cuarentenaria.

3.2. Cada sensor cuyo registro sea de +/- de 0,3°C desde 0°C debe ser
reemplazado por otro que relna la citada condicion.

3.3. Un registro de calibracién de los sensores de fruta debe ser preparado para
cada contenedor y firmado y sellado por el oficial de cuarentena. El original debe
ser adjuntado al Certificado Fitosanitaric que acompana el cargamento.

3.4. Al arribo AQSIQ/CIQ controlara la calibracion de los sensores de fruta
usando el método citado en 3.1

Ubicacién de los sensores.

4.1 La fruta empacada debe ser cargada en los contenedores bajo la supervision
de los oficiales de cuarentena. Los contenedores deben ser cargados de tal
manera que asegure un equilibrado flujo de aire abajo y alrededor de todos los
pallets y entre las cajas.

4.2. Al menos 3 sensores de fruta y 2 sensores de aire son necesarios por cada

contenedor. La ubicacién de los sensores es;

a) Sensor 1 (En la pulpa de la fruta): En el estrato superior de las cajas de frutas
en la fila del medio, en el frente del contenedor.
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b) Sensor 2 (En la pulpa de la fruta): Aproximadamente 1,5 metros (para un
contenedor de 40 pies) o 1 metro (para un contenedor de 20 pies) a partir de
la puerta, en el centro de la carga, en la caja central, a medio camino entre el
punto mas alto y el mas bajo de la carga.

c) Sensor 3 (En la pulpa de la fruta): Aproximadamente 1,5 metros (para un
contenedor de 40 pies) ¢ 1 metro (para un contenedor de 20 pies) a partir de
la puerta, en la pared izquierda, a medio camino entre el punto mas alto y el
mas bajo de la carga.

d) Los otros 2 sensores de temperatura de aire deberan ser ubicados en el
distribuidor de aire y en el retorno de aire respectivamente.

4.3. Todos los sensores deben ser ubicados bajo la direccion y supervision de un
inspector autorizado.

44 lLa fruta a ser embarcada debe ser mantenida en frio hasta tanto la
temperatura de la pulpa baje a un minimo de 4,5°C.

Precintado de los contenedores.
5.1. Un precinto numerado debe ser colocado sobre la puerta del contenedor
embarcado por un oficial autorizado.

5.2 El precinto debe ser removido solamente por un oficial del CIQ, en el puerto
de arribo en China.

Registro de temperatura y confirmacion del tratamiento.

6.1. El tratamiento de desinfestacion de frio debe ser completado durante el viaje
entre el puerto del pais exportadoer y el primer puerto de los citados en China.

6.2. El registro puede comenzar en cualquier momento, no obstante el tiempo de
tratamiento se considerara que debe comenzar solamente después que todos los
sensores de fruta han alcanzado los valores de temperatura citados.

6.3. La compafiia naviera bajara los registros del tratamiento de desinfestacion y
los remitira a CIQ en el primer puerto de los citados en China.

6.4. En algunos viajes podria ocurrir que el tratamiento de frio sea completado
antes que el contenedor arribe a un puerto chino. En este caso esta permitido
que los registros de temperatura sean bajados en ruta y enviados a CIQ, para su
verificacion. No cbstante esto, no se dara por efectivo el tratamiento hasta que
ClQ haya completado la recalibracion de los sensores de temperatura. En
consecuencia es una decision comercial si la fruta debe ir siendo acondicionada
(ejemplo.: aumento gradual de la temperatura de transporte) antes del arribo a
China.

6.5. CIQ verificara que el registro de tratamiento respete los requerimientos
chinos de desinfeccién. Supeditado a la recalibraciéon de los sensores, el
tratamiento esta completo.

ANEXO XI




125
ANEXO XI

7. Documentos.
La temperatura, la duracién del tratamiento de frio, el numero del contenedor y el

numero de precinto del contenedor deben ser incluidos en la seccidn tratamientos
del Certificado Fitosanitario.
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Adenda al Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para Exportar Citricos de
Argentina a China

A través de consultas amistosas, el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la
Republica Argentina (MAGyP) y la Administracion General de Supervisién de Calidad,
Inspeccion y Cuarentena de la Republica Popular de China (AQSIQ) llegan al sigulente
consenso sobre los puertos de ingreso de citricos exportados desde Argentina y acuerdan en
aceptarlo como una Adenda al Protocolo sobre Requisitos Fitosanitarios para Exportar
Citricos de Argentina a China firmado el 30 de junio de 2004,

Articulo 1: el Articulo XI del Protocolo sobre Requisitos Fitosanitarios para Exportar
Citricos de Argentina a China sera enmendado de la siguiente manera:

“Puertos de ingreso: Dalian, Tianjin, Beijing, Shanghai, Qihgdao, Nanjing, Guangzhou y
Xiamen.”

Articulo 2: esta Adenda entrara en vigencia ¢l dia de su firma.

Hecha en Beijing el 19 de julio de 2011, en los idiomas chino, espafiol ¢ inglés. La
presente Adenda se firma por duplicado, cada parte tiene una copia de los tres textos que son
igualmente auténticos. En caso de cualquier divergencia en la interpretacion, la version en
inglés prevalecera.

Por la Administracién (Jeneral de
Supervisién de Calidad, Inspeccién y
Cuarentena de la Repiblica Popular

de China

y Pesca de la
Republica Argentina
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Adenda al Protocolo de Requisitos Fitosanitarios para Exportar Perasy

AN NIV, 2 b e

Manzanas de Argentina a China

A través de consultas amistosas, el Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la
Republica Argentina (MAGyP) y la Administracién General de Supervision de Calidad,

Inspeccién y Cuarentena de la Republica Popular de China (AQSIQ), llegan al siguiente

consenso para la aplicacion de tratamiento en frio de mosca de la fruta para la exportacion de

manzana y pera de Argentina a China, y acuerdan en aceptarla como una adenda al Protocolo

L

sobre Requisitos Fitosanitarios para Exportar Peras y Manzanas de Argentina a China
firmado en 2004.

Articulo 1. Ambas partes acuerdan aplicar tratamiento en frio en transito a las
manzanas y peras exportadas de Argentina a China. El esquema de tratamiento en frio es el
siguiente: 1,11° C o menos durante 15 dias continuos, o 1,67° C o menos durante 17 dias
continuos. El tratamiento en frioc debera realizarse de acuerdo al "Procedimiento operativo
en el tratamiento en frio en transito contra moscas de la fruta con contenedores auto-

. refrigerados” (Anexo)

Articulo 2: Ambas partes acuerdan, si se encuentra Ceratilis capitata o anastrepha

fraterculus viva en fruta tratada en frio, el envio en cuestién sera devueito o destruido.
AQSIQ notificard al SENASA de inmediato y suspenderad la importacion de frutas bajo
tratamiento en frio desde la Argentina. Ambas partes discutiran la posibilidad de volver a
aplicar el tratamiento en frio, sobre la base de investigacion y negociacion.

Articulo 3: Ambas partes acuerdan, después de dos ahos a partir de la firma de la

presente Adenda, evaluar si el tratamiento en frio continiia siendo una medida fitosanitaria

S L

equivalente a zona libre de plaga de mosca de la fruta.

; Esta Adenda entrard en vigencia el dia de su firma y tendra una validez de dos (2) afios.
Hecho en Beyjing el 13 de julio de 2010, en los idiomas chino, espafiol e inglés. El

documento se finna por duplicado, cada parte tiene una copia de los tres textos que son
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Amexo ANEXO XII

Procedimiento Operativo en el Tratamiento en Frio en Transito contra
Moscas de la Fruta con Contenedores Auto-refrigerados

1. Tipo de Contenedor

lLos contenedores deben ser contenedores de transporte auto-refrigerados (integral) y disponer
de un equipo fngorifico capaz de lograr y mantener las temperaturas requeridas.

2. Tipo de registrador

E1 Organismo oficial de cuarentena del pais exportador debe asegurar que la combinacién de
sensor de temperatura y los registradores de temperatura sean:

(a) Los sensores deben tener una precision de *+ 0,1° C en el rango de -3,0°Ca 3,0°C,

(b) Capaz de adecuar el nimero requerido del sensor,
(c) Capaz de registrar y almacenar datos para el periodo de! tratamiento,

(d) Capaz de grabar todos los sensores de temperatura al menos cada hora en el mismo grado
de precision que se requiere de los sensores, y

(e) Capaz de producir impresiones que identifiquen cada sensor, el tiempo y la temperatura,
asi como el numero de identificacién del registrador y contenedor.

3. Cahibracion de los sensores de temperatura

3.1 La calibracidn debe ser realizada tres veces utilizando una mezcla de hielo picado y agua
destilada, usando un termometro certificado aprobado por el organismo de cuarentena.

3.2 Cualquier sensor cuya lectura registra +0,3° C a partir de 0° C debe ser reemplazado por
uno que cumpla con este criterio.

3.3 Un "Registro de calibracién de sensores de fruta" debe estar preparado para cada
contenedor y firmado y sellado por el oficial de cuarentena. El original deberd adjuntarse al

Certificado Fitosanitario que acompafia el envio.

3.4 A la llegada AQSIQ/CIQ verificara la calibracidon de los sensores de fruta utilizando el
metodo mencionado en el "punto 3.17.

4. Colocacion de sensores de temperatura

4.1 Las [rutas empacadas deben ser cargadas en contenedores de transporte bajo supervision
del oficial de cuarentena. Los contenedores deben ser empacados en una forma que se
garantice un igual flujo de aire por debajo y alrededor de todas las paletas y cajas apiladas.

4.2 Al menos tres sensores de fruta y dos sensores de aire son necesarios para cada contenedor.
La ubicacion de los sensores es la siguiente:

(a) Sensor 1 (en la pulpa de frutas): tapa superior de las cajas de fruta en fila del medio,
delante de contenedor.

(b) Sensor 2 (en ta pulpa de fruta): Aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de 40
piesj o I meiro (para contenedores de 20 pies) desde la puerta, centro de carga, caja de Centro,
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a medio camino entre la parte superior ¢ inferior de la carga.

(c) Sensor 3 (en la pulpa de fruta): Aproximadamente 1,5 metros (para contenedores de 4
pies) o | metro (por contenedor de 20 pies) desde la puerta, pared izquierda, 2 medio camine

entre la parte superior e inferior de la carga.

(d) Los otros dos sensores de temperatura de aire deben ser colocados en el distribuidor de
aite en la entrega y retorno de aire, respectivamente.

4.3 Todos los sensores deben estar bajo 12 direccidn y supervision de un inspector autorizado.

4.4 Las frutas para ser enviados deberan ser conservadas en camaras frigorificas hasta el
momento en que !a temperatura de la pulpa descienda a un minimo de 4,5 ° C.

5. Sellado de envases

5.1 Un sello numerado debe ser colocado por un funcionario autorizado en la puerta del
contenedor cargado.

5.2 El sello s6lo debe ser removido por un oficial de CIQ en el puerto de llegada a China.

6. Registro de temperatura y confirmacion de tratamiento

6.1 El tratamiento en frio en transito se refiere al tratamiento de desinfectacion en frio durante
la travesia maritima entre el puerto de exportacién del pais y el primer puerto de escala en

China. :

6.2 Los registros pueden comenzar en cualquier momento; sin embargo, el tiempo de
tratamiento se considerard que ha comenzado sdlo después de que todos los sensores de fruta
hayan alcanzado la temperatura de tratamiento propuesto.

6.3 La compahia naviera descargard los registros informaticos del tratamiento de
desinfectacion y los remitira al CIQ del primer puerto de escala en China.

6.4 Algunas travesias maritimas pueden permitir completar el tratamiento de desinfectacion
en frio antes que el contenedor armibe a un puerto de China. Se permite que los registros de
tratamiento sean descargados durante la travesia y se envien a un CIQ para su verificacion.
Sin embargo, es un requisito que el tratamiento no se considere eficaz hasta que el CIQ haya

completado la re-calibracion de los sensores de temperatura. Por lo tanto, es una decision
comercial s1 la fruta debe ser "acondicionada" (es decir, aumentar gradualmente la

temperatura de transporte) antes de la llegada a China.

6.5 El CIQ verificard que los registros de tratamiento cumplen con los requisitos de
desinfectacion de China. De acuerdo a los resultados de calibracion de los sensores.

determinaran si el tratamiento ha sido eficaz.

7. Documentos

La temperatura, la duracion de la desinfectacion en frio, numero de contenedor y el nimero de
precinto del contenedor deben ser incluidos en la seccién de tratamiento en el Certificado

Fitosanitano.
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ANEXO XI1

Addendum to the Protocol of Phytosanitary Requirements for the Apple

and Pear Fruit Export from Argentina to China

Through friendly consultation, the Ministry of Agriculture, Livestock and Fisheries
of the Argentine Republic (MAGyYP) and the General Administration of Quality
Supervision, Inspection and Quarantine of People’s Republic of China (AQSIQ), reach
the following consensus for applying cold treatment of fruit fly for the apple and pear
from Argentina to China, and agree to accept them as the addendum to the Protocol of
Phytosanitary Reguirements for the Apple and Pear Fruit Export from Argentina to
China signed 1in 2004, X

Article }: Both sides agreed to apply in-transit cold treatment for exported apple and pear :
from Argentina to China. Cold treatment schedule is as follow: 1.11°C or below for 15
continuous days, or 1.67 °C or below for 17 continuous days. Cold treatment should be taken
according to “Operative procedures on in-transit cold treatment against fruit flies with self-
refrigerated containers” (in Annex) :

Article 2: Both sides agree, if live Ceratitis capitata or anastrepha fraterculus is found in t
cold treated fruit, the relevant consignment will be returned or destroyed. AQSIQ will notify

SENASA immediately, and will suspend the importation of cold treatment fruits from

e e

Argentina. Both sides will discuss whether to re-apply cold treatment, on the basis of

investigation and negotiation.

< Arnticle 3: Both sides agreed, after two years from the signature of this Addendum, to

evaluate whether the cold treatment continue to be an equivalent phytosanitary measure to

Z

fruit fly pest free area.

This addendum will come to force from the date of its signature and will have validity for

2 years.

Done 1n Beijing on July 13, 2010, in Chinese, Spanish and English languages. The

- —
document 1s in duplicated copies, each side has a copy of the three texts which are equally

_._}_,__
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authentic. In case of any divergence of interpretation, the English version shall prevail.

, Livestock  The General Administration of Quality
Supervision, Inspection and Quarantine

of the Argentine Republic of People’s Republic of China

The MAnistry of A
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ANEXO XII

Annex

Operative procedures on in-transit cold treatment against fruit flies

with self-refrigerated containers

1. Container type

Containers must be self refrigerated (integral) shipping containers and have refngerator
equipment capable of achieving and holding the required temperatures.

2. Recorder types
Official quarantine organization of export country must ensure that the combination of

temperature probes and temperature recorders are:

(a) Sensors should be accurate to = 0.1°C in the range of -3.0°C to +3.07C,

(b) Able to accommodate the required number of probes,

(c) Capable of recording and storing data for the period of the treatment,

(d) Capable of recording all temperature sensors at least hourly to the same degree of

accuracy as 1s required of the sensors, and

(e) Capable of producing printouts which identify each sensor, time and the temperature, as
well as the identification number of the recorder and the container.

3. Calibration of temperature sensors

3.1 Calibration must be conducted by three times using a slurry of crushed ice and distilled
waler, using a certified thermometer approved by quarantine organization.

3.2 Any sensor which records more than plus or minus 0.3°C from 0°C must be replaced by
one that meets this criterion.

3.3 A “Record of calibration of fruit sensors” must be prepared for each container and signed
and stamped by quarantine officer. The original must be attached to the Phytosanitary
Certificate which accompanies the consignment.

3.4 On arrival AQSIQ/CIQ will check the calibration of the fruit sensors using the method
referred to in ‘Section 3.1,

4. Placement of temperature sensors

4.1 Packed fruit must be loaded into shipping containers under quarantine officer supervision.

Containers should be packed in a manner which ensures that there is equal airflow under and

around all pallets and loose stacked boxes.

4.2 At least three fruit sensors and two air sensors are necessary for each container. The

location of sensors is:
(a) Sensor 1 (in pulp of fruit): Top layer of cartons of fruit in middle row, front of container.
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{b) Sensor 2 (in pulp of fruit): Approximately 1.5 meters (for 40 feet container) or 1 meter ANEXO XII

(for 20 feet container) from door, center of load, Center box. half way between top and
bottom of load.

(c) Sensor 3 (in pulp of fruit): Approximately 1.5 meters (for 40 feet container) or 1 meter (for
20 feet container) from door, left wall, hall way between top and bottom of load.

(d) The other two air temperature sensors should be placed in the delivery air to the cargo and
the return air respectively.

4.3 All sensors must be placed under the direction and supervision of an authorized inspector.
4.4 Fruits to be shipped must be kept in cold storage until such time when the pulp
temperature is dropped to a minimum of 4.5°C.

5. Sealing of containers
5.1 A numbered seal must be placed on the loaded container door by an authorized officer.

5.2 The seal must only be removed by a CIQ officer at the port of arrival in China.

6. Temperature records and confirmation of treatment

6.1 The in-transit arrangement is for the cold dis-infestation treatment to be completed during
the voyage between the port of export country and the first port of call in China.

6.2 Records may commence at any time, however the reatment time will be deemed to have
begun only after all fruit sensors have attained the nominated treatment temperature.

6.3 The Shipping Company will download the computer records of the dis-infestation
treatment and forward them to CIQ of first port of call in China.

6.4 Some sea voyages may allow the cold dis-infestation treatment to be completed by the
time the container arrives at a port en-route to China. It is permissible for treatment records to
be downloaded en-route and sent to CIQ for verification. However, it is a requirement that
the treatment 1s not deemed to have been effective until CIQ have completed the re-
calibration of the temperature sensor probes. Therefore, 1t is a commercial decision whether
the fruit should be “conditioned” (i.e. gradually raising the carriage temperature) prior to
arrival in China.

6.5 CIQ will verify that the treatment records meet Chinese dis-infestation requirements.
Subject to calibration of sensors, the treatment is complete.

7. Documents -~y
Temperature. duration of the cold dis-infestation, container number and the seal number of the

container must be included in the treatment section on the Phytosanitary Certificate.
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PROTOCOL OF PHYTOSANITARY REQUIREMENTS FOR THE
APPLE AND PEAR FRUIT EXPORT FROM ARGENTINA TO
CHINA BETWEEN THE SECRETARIAT OF AGRICULTURE,
LIVESTOCK, FISHERIES AND FOOD OF THE ARGENTINE

REPUBLIC AND THE GENERAL ADMINISTRATION OQF

QUALITY SUPERVISION, INSPECTION AND QUARANTINE OF

THE PEOPLE’'S REPUBLIC OF CHINA

In order to safely export apple and pear fruits from Argentina to
China, the Secretariat of Agriculture, Livestock, Fisherics and Food of
the Argentina Republic (hcreinafter referred as SENASA} and the
General  Administration  of Quality  Supervision, lnspection and
Quarantine of the People’s Republic of China (hereinafter referred as
AQSIQ), on basis of the pest risk assessment, cxchanged views and

reached consensus as follows:

Article |
1. The apple and pear fruits being exported to China from Argentina
(hereinafter rcferred as  fruits) shall comply with the relevant
phytosanitary [aws and regulations of China and be free of any quarantine
pest concerned by China (listed in Annex 1).
2. The fruits include: apple(Malus domestica), pear  (Pyrus

coOmnnis).

Article 2

1. The fruits shall come from free area of Ceraritis capitata and
Anastrepha fraterculus. The free arca status of production will he
esiablished by SENASA and approved by AQSIQ and SENASA.

2. The monitoring for Ceratitis capitara with Jackson traps shall be
set up in the designated orchards and packinghouses and within a
surrounding  area of lkm radius at a density of one trap per square
kilometer respectively, with the minimum of waps being 3 if the
designated orchard’s area is less than 3 squarc kilometers, from t¥,
Scptember to 1™, April next year. The old wick must be renovated at least

once per month and the traps must be inspected at least onee every two
1
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weeks during the monitoring period. SENASA will provide AQSIQ with
monitoring reports for fruit {lics of quarantine inportance annually.

The monitoring for Anastrepha fraterculus with McPhail traps shall
be set up in the designated orchards and packinghouses and within a
surrounding area of 1km radius at a density of onc trap per 5 square
kilometer respectively, with the minimum of traps being 3 if the
designated orchard’s area is less than 3 square kilometcrs, from 17,
September to 1%, April next year, The old wick must be renovated at least
once per month and the traps must be inspected at least once every two
weeks during the monitoring period. SENASA will provide AQSIQ with
monitoring reports for fruit {lics of quarantine importance annually.

3. If Ceratitis capitata, Anastrepha frarerctlus or any other frait fly
of quarantinc importance is detected, SENASA will immediately notify
AQSIQ and suspend the cxport of fruits of involved area(province) to
China.

Article 3
The fruits shall be fumigated with methyl bromide for 2.5 hours,
32¢g/m3 at 21°C for Cydia pomonella. The treatment schedule shall be
stated in the Phytosanitary Certificate.

Article 4
The fuits shall come from orchards and puckinghouses registered
by SENASA, and designated by both AQSIQ and SENASA.

Article 5
Under the supervision of SENASA, cffective integrated pest
management shall be taken to avoid or minimize the occurrence of
quarantine pests concern lo China and maintain phytosanitary condition
ol orchards.

Article 6
1.The packing, storage and transportation of fruits shall be subjcct to
quarantine supervision by SENASA.
2. Before packing, the fruits shall be sclected, sorted and processed

to insure the fruits without insects, mites, rotting friit, Ieaves, twigs, roots
2
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and soil.

3.The fruits processed shall be stored separatcly in the chamber 10
avoid re-infestation.

4. The fruits processcd shall be transported under the coinmercial
cold trecatmerits,

Article 7
|.Every packing box shall have marking in English indicate:
production place (province), orchard or its’ regisiered number and
packinghouse or its" registered number. Each paliet of fruits shall bear the
marks “Tor the People’s Republic of China” in Chinese (Sec in amicx 2).
2.The package of fruits shall be clean and unused and meet the
Cliinese phylosanitary requirements,

Article 8

1.SENASA shall issue Phytosanitary Certificate for fruits on
completion of quarantine inspection with 2% sampling, certifying that it
complics with Chinesc quarantine requirements agreed in this Protocol
and free of quarantine pests concemed by China. The Certificate shalt
indicate the production place and packinghousc.

2.SENASA shall provide the sample of Phytosanttary Certificate in
advance to AQSIQ for confirmation.,

Article 9
Ports of entry: Palian, Tianjin, Beijing, Shanghai. Qingdao and
Nanjing.

Article 10
L. When fruits artive at entry port, AQSIQ will verify the documents,

the labeling and will do the corresponding phytasanitary inspection.

21f fruits from unapproved production places, orchards or
packinghouses are detected, the cousignment will be forbidden.

3.1f Ceratitis capitata or Anastrepha fraterculus is found for option
of free area, the consignment  will be returned or destroved. AQSIQ will
immediately notify SENASA about suspending the importation of fruits

from the relevant areas(provinces) of Argentina.
3
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4. 1f live hody of Cydia pomonella is found {or option of fumigation,
the consignment will be returned or destroyed. AQSIQ will immediatcly
notify SENASA about suspending the fumigation.

5.1f any other quarantine pest concerned by China is found, the
consignment will be treated, re-exported or destroyed in accordance with
relevant articles of the Law of the People’s Republic of China on the
Entry and Exit Animal and Plant Quarantine,

6. For above cases, both parties wilt consult each other on corrective

measures for future fruits imports.

Articie 11

1.AQSIQ will send two quarantine experts to Argentina to conduct
an on-site visit prior to program initiation in cooperation with SENASA.
The experts will review the phiytosanitary condition of production areas,
the orchards, packinghouses, storage facility and the system of the
monitoring for Ceratitis capitata and Anastrepha  fraterculus, and
quarantine treatment facilitics {or Cydia pomonelia.

2. The expenses, including trips, lodging and daily expenses, for the
above mentioned visit will be paid by the Argentinc Party. SENASA will
also be in charge of the invitation, the agenda and will cooperale with the
Chinese experts.

Article 12
1. AQSIQ will carry out further '"RA according to the pest
occurrences and inferception information and consult with SENASA to
adjust the quarantine pest list and relevant quarantine measures
2. In order to assure the cfficient performance, all opcrations and
activities described in this Protoco! could be reviewed and evaluated in
accordance with the established procedures and regulations.

This will come into force from the date of its signature and will have
validity of two years, which will be cxteuded automatically and
successively by the period of one year, if neither side gives notice to

amend or terminate this agrcement at least (wo months prior to the expiry
date.
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Done in Buenos Aircs on 16 7 , November 2004 in Spanish, English
and Chinese languages , in dupficated copies, each side has a copy of the
three texts. All texts are equally suthentic. In casc of doubr, the English
text shall be used for refercuce.

For ¢ Secretarial of Agniculture  For the Genceral Admunistration of
Livestock, Fisheries and Food  Quality Supervision, Inspcction and
of the Argentine Republic Quagantine of People’s Republic of China
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Annex |
The pests of quarantine concern to China:

Anastrepha fraterculus Wiedemann
Ceratitis capitata Wiedemann
Cydia pomonella L.

Eriosoma lanigerum 1.

Parlatoria oleac Bellio

W B W N e

Monilinia fructicola (Winter) Honey

Anncx 2

The packing mark

Production place (province)
Orchard name or it’s registered number
Packinghouse name or it’s registered number
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Acuerdo de Requerimientos Fitosanitarios para
la Introdiiccién de Hujas de Tabaco de Argentina a China, entre
ta Administracion General de Supervisién e Inspeccién de Calidad y
Cuarentena de la Reptiblica Popular China y la Secretaria de Agricultura,
~ Ganaderia, Pesca y Alimentos de la Republica Argentina

Con miras a la exportacion segura de hojas de tabaco de Argertina a China, sobre |a
base de.los analisis-de riesgo-de plagas, la Administracion General de Supervision e
Inspeccion de Calidad y Cuarentena de la Republica Popular China (en adelante
denominada AQSIQ) y la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos de

la Republica Argentina (en adelante denominada SENASA) ‘Mmediante conversaciones
- amistosas, llegan al siguiente.Acuerdo: - . - B

Articulo |
Las hojas de tabaco, objeto del presente protocelo, son hojas de tabaco argentino que
han pasado el primer secado (fostado), el segundo secadc (tostado) y hojas de
tabaco burley de las provincias de Tucuman, Misiones, Salta y Jujuy de Argentina. -

Artiéulo 0o

“Las hojas de tabaco mtroduudas de Argentma a Chma deberan cumplrr con las Ieyes _

_y regulaciones de seguridad sanitaria y.de’ cuarenterta vegetal vigentes en China y

con los requerimientos fitosanitarios descriptos en el presente Protocolo.
Articulo 1

Los importadores de hojas de tabaco deberan solicitar el permiso de mportac:on de
AGQSI[Q antes de |a firma del contrato comercna! :

Articulo |V

AQSIQ enviara a inspectores, junto con la- delegacion de compra, para que viajen a
Argentina a realizar la pre-inspeccion de las hojas de tabaco durante la cual SENASA
brindara colaboracion y prestara apoyo téchnico ai personal de cuarentena de AQSIQ
para que realice la pre-inspeccion. Solo se podran firmar contratos comerciales una
vez que las hojas de tabaco hayan sido aprobadas en la pre-inspeccion. Luego
SENASA hara la inspeccion fitosanitaria, lote por lote, de las. hojas de tabaco
confratadas y emitira el certificade de inspeccion fitosanitario correspondiente.

Articulo V

SENASA debera efectuar la investigacion. y el monitoreo para asegurar que las zonas
de produccion estén libres de Peronospora tabacina (incluido micelio, conidia y sobre
todo oosporas), y que las hojas de tabaca sean de zonas. libres de Peronospora
tabacina. SENASA debera informar de manera urgente a AQSIQ sobre cualquier caso
de deteccién de Peronospora tabacina y suspender las exportaciones de los
departamentos correspondientes. Ademas, SENASA se compromete a brindar a
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AQSIQ un mferme en cada estacidon de cosecha sobre |as ocurrencias de dicha

enfermedad en las zonmas de produceion, mctmdos los metodos utilizados y los
resuitados.

Articulo Vi

El cultivo, procesamiento, cosecha, almacenaje y transporte de las hojas de tabaco
deberan realizarse bajo el control de SENASA, garantizando que las mercaderias no
conlleven los organismos dafiinos cuarentenarios gue son de interés para AQSIQ (ver
referencia en el Anexo) y que no se mezclen con residuos vegetales, tierra y hojas de
tabacc provenientes de otros paises. Si se detectan insectos vivos como la
Lasioderma serricorne, habra que tomar medidas de cuarentena, tales como la
fumigacion.

" Para las hojas que satlsfagan los requerimientos ﬂtosamtanos de AQSEQ SENASA

deberd emitir el certificado fitosanitario siguiendo tas normas .pertinentes de la
Convencidn Internacional de Proteccién Fitosanitaria y declarando adicionaimente en
el certificado: “el presente lote cumple con los requisitos pertinentes del Protocolo de
Requerimientos Fitosanitarios para la Introduccién de Tabacc de Argentina a China,
firmado en X' (dia), X (mes) y X (afio), y no contiene organismos perjudiciales
cuarentenarios, por ejemplo, Peronospora tabacina, ni tierra de interes para AQSIQ.

Articulo VH

- Las hojas deberan estar envueltas de manera. segura ¥ selladas hermet:camente para
no ser aféctadas por Peronospora u olros organismos perjudiczaies cuarentenarios.

Las cajas de embalaje estaran identificadas con la siguiente informacion: el tipo,
gradao y origen {provincia), fecha de cosecha, planta de procesamiento y numero de
contrato. )
Los materiales de embalaje deberan ser limpios, higiénicos y cumphr con jos
requerimientos fitosanitarios de China.

Los contenedores deberan estar limpios, h|g|en|cos y libres de terra y otras
sustancias exégenas.

Articulo VI

Cuando los cargamentos arriben a ios puertos de entrada de China, las instituciones
de inspeccién y cuarentena de dicho pais (la dependencia de AQSIQ de aqui en
adelante denominada C1Q) verificaran los documentos y los certificados pertinenies,
etiquetas de envase y realizaran la inspeccién y cuarentena.

Cualquier identificacion de Peronospora podra conducir a la devolucidn o destruccion
del cargamento por parte de AQSIQ y a la suspension de la exportacion de las hojas
de tabaco de Argentina a China. Ambas partes realizaran investigaciones en forma
conjunta para determinar las causas, formulando. y tomando medidas eficientes de
mejoramiento.

" Ante cualquier identificacidon de organismos perjudlmales cuarentenarios u otra

violacion de las regulaciones, AQSIQ recurrira alo. establecido en la Ley de
Cuarentena para las Importaciones y Exportaciones de Productos de Origen Vegetal y
Animal de China y resoluciones ejecutivas para adoptar las medidas de tratamiento
cuarentenario, devolucion o destruccion.
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Articulo IX

Con miras a poner en marcha el presente Protocolo, con la asistencia de SENASA,
AQSIQ enviara a dos (2) inspectores para que realicen el relevamiento in situ sobre la
condicion sanitaria de las zonas de cultivo de hojas de tabaco, las plantas de
procesamiento, los almacenes, la investigacion, el registro y el tratamiento
cuarentenario de los organismos dafiinos como la Peronospora, de interés por parte
de AQSIQ. Los costos del relevamiento, incluidos el de transporte, alojamiento y los
otros costos de la vida diaria correrdn por cuenta de SENASA vy este organismo se
encargara de enviar una mvntacmn formal, elaborar la agenda y apoyar ei trabajo de
los inspecteres chinos.

- Articulo X

En base a la ocurrencia.de plagas de tabaco e intercepcidn, AQSIQ procedera a
realizar unia evaluacion de riesge mas detailada, re-identificando los organismos
perjudiciales cuarentenarios y tomara las medidas cuarentenarias correspondientes.
De ser necesario, coordinande con SENASA AQSIQ enviara a Argentina a
funcionarios de cuareniena para que lleven a cabo estudios retrospectivos in situ.

El presente Protocolo entrara-en vigor a partir del dia de la firma y tendra un plazo de
vigencia.de dos (2) afos. Si ninguna de las partes formula peticidn de medificacion o
finalizacion- par lo menos seis' (6) meses antes de la fecha de vencimiento, el presente
Protocolo se prorrogdra automaticamerite por'un perfodo adicional de dos (2) anos.

E! presente Protocolo se firma en la Ciudad de Buenos Aires el dia martes 3 de
octubre del afo 2008 y esta redactade en chinc, inglées y espafiol, en dos (2)
ejemplares de cada idioma, un ejemplar para cada parte. Los tres textos son
igualmente auténticos. -

Por la Administracion General de Por [& Secretaria de g}i ultura,
Supervision € Inspeccion deria, Pesca y Alimentos dela

de la Calidad y Cuarentena de la Repdhlica Argentina. -

" Repubtica Popular China :
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Anexo: Organismos Cuarentenarios Dafiinos de Preocupacién para fa Parte.
China

1. Peronospora tabacina
2. Lasioderma sericome
3. Ephestia elutella

4. Sorghum halepense
5. Sorghum almum
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PROTOCOLO DE REQUISITOS FITOSANITARIOS PARALA
EXPORTACION DE MA{Z DESDE ARGENTINA A CHINA ENTRE EL
MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCADE LA
REPUBLICAARGENTINA Y LAADMINISTRACION GENERAL DE
SUPERVISION DE CALIDAD, INSPECCION Y CUARENTENA DE LA
REPUBLICA POPULAR CHINA

Con el objeto de exportar maiz (nombre cientifico: Zea mays L., no destinado a siembra, en
adelante denominado "majz") de manera segura desde Argentina a China y garantizar la
seguridad de Ja agricultura y 1a zoologia en China, sobre 1a base de los resultados del andlisis de
riesgo de plagas (ARP), el Ministerio de Agricultura, Ganaderfa y Pesca de la Republica
Argentina y la Administracion General de Supervision de Calidad, Inspeccion y Cuarentena de
la Republica Popular China (en adelante denominada AQSIQ) han intercambiado sus puntos de
vista y alcanzado los siguientes acuerdos en relacion con los requisitos fitosanitarios para €l
maiz argentino.

El presente Protocolo solo se refiere a requisitos fitosanitarios. Otras normas y requisitos, tales
como aguéllos relativos a 1a salud humana (por ejemplo, las normas nacionales sobre inocuidad
alimentaria de China), también podréan aplicarse al maiz argentino pero no se encuentran
alcanzadas por el presente instrumento.

Articulo |
El Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentana (en adelante denominado
SENASA) serd ¢l organismo argentino de ejecucion del presente Protocolo.

Articulo 2
El maiz que se exporte a China cumplira con las leyes en materia fitosanitaria, regulaciones

‘_% sobre importacién y normas nacionales de China correspondientes y estara libre de insectos
- 501

vivos y plagas cuarentenarias que preocupan a China (listadas en el Anexo 1) y no estar
mezclado o contaminado deliberadamente con otros granos o material extrafio.

ANEXO XIV
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Articulo 3
SENASA realizara investigaciones y anlisis durante 1a época de siembra del maiz, utilizando
métodos de vigilancia y analisis internacionalmente aceptados de Peronosclerospora sorghi.
Para cada época de cosecha, SENASA presentard a AQSIQ un informe sobre los métodos de
vigilancia y analisis de dicha plaga y sus resultados.

SENASA establecera medidas para un sistema de manejo integrado de plagas (MIP), a fin de
reducir la ocurrencia de las plagas que preocupan a China y supervisara su aplicacion por parte
de las empresas privadas que tengan por objeto exportar granos de maiz a China. A pedido de
AQSIQ, SENASA le proporcionara la informacién pertinente.

Articulo 4
SENASA controlara que las empresas que exporten granos de maiz a China lleven a cabo
actividades de limpieza, tales como zarandeo, en el proceso de almacenamiento y transporte del
maiz o previamente a su carga para reducir significativamente la tierra, los restos de plantas, las
unpurezas, las semillas de hierbas peligrosas, sorgo u otras semillas de grano.

Articulo §
SENASA registrard a los exportadores y elevadores que exporten maiz a China para asegurar
que cumplan con las condiciones cuarentenarias y nommas de calidad chinas pertinentes.
SENASA informard a AQSIQ con anticipacion la lista de los exportadores y elevadores
registrados.

Articulo 6
SENASA deberd realizar una inspeccién cuarentenaria del maiz antes de su exportacion a
China. Para los envios que cumplan con los requisitos especificados en el presente Protocolo,

} SENASA emitird un Certificado Fitasanitario que incluira una declaracion adicional: "El

presente envio cumple con los requisitos descriptos en ¢l Protocolo de Requisitos Fitosanitarios
para la Exportacion de Maiz desde Argentina a China y esta libre de las plagas cuarentenanas

que preocupan a China".

SENASA proporcionard con anticipacion un modelo del Certificado Fitosanitario actualmerte

7 2
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vigenie en la Republica Argentina para que AQSIQ pueda determinar facilmente su ANEXO XV
autenticidad cuando €l envio ingrese a los puertos de la Repiblica Popular China.

Articulo 7
Los importadores chinos deberén obtener un permiso de importacion expedido por AQSIQ
previo a la importacion.  El maiz argentino deberé ser importado por puertos designados por
AQSIQ y ser procesado en plantas designadas por dicha Administracién. El transporte, la
manipulacidn, el aimacenamiento y el procesamiento del mafz importado deberan cumnplir con
el requisito chino de prevencion y cuarentena vegetal. El maiz argentino no podra ser
distribuido en forma directa antes de su procesamiento y esta prohibida su siembra.

Articulo 8
Cuando el mafz argentino arribe a los puertos de entrada chinos, los organos de inspeccion y
cuarentena de China (divisiones de AQSIQ) realizardn la inspeccién y cuarentena.

Si se encontrara alguna de las plagas cuarentenarias que figuran en el Anexo 1 del presente
Protocolo, €l envio solo serd autorizado a ingresar luego de un tratamiento efectivo. En caso de
que el tratamiento no resultare efectivo, el envio debera ser devuelto o destruido. Los costos
pertinentes serdn abonados por el exportador.  Si el problema resultare lo suficientemente
grave, tanto el exportador argentino como ¢l elevador, ¢ incluso todo el maiz argentino, serén
suspendidos en forma inmediata hasta tanto se tomen medidas correctivas.

Si se identificaran otras plagas cuarentenarias no categorizadas en el Anexo 1 del presente
Protocolo, el envio serd tratado de acuerdo con las disposiciones pertinentes de la Ley de
Cuarentena Animal y Vegetal de Entrada y Salida de la Repiblica Popudar de China (Law of
the People's Republic of China on the Entry and Exit Animal and Plant Quarantine) y de las
" normas de implementacion de la misma.

e Articulo 9

{os i SENASA informara prontamente por escrito a AQSIQ toda nueva ocurrencia de plagas de maiz
' en el territorio de la Repiiblica Argentina, como asi también las medidas adoptadas por
SENASA.
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ANEXO XIV
AQSIQ realizard una nueva evaluacion de riesgo y revisard el presente Protocolo baséndose en

la situacién de ocurrencia de plagas y las interceptaciones de maiz argentino.

Articulo 10
Ambas Partes se comprometen a solucionar los posibles problemas de inspeccion y cuarentena
mediante consultas técnicas relacionadas con las importaciones de maiz argentino a China.
En caso de resultar necesario, AQSIQ, en cooperacion con SENASA, enviara funcionarios
cuarentenarios a la Argentina para revisar el manejo del control de plagas, la gestion de
inspecciones y cuarentenas, etc. que realice SENASA; los gastos relacionados con la visita,
incluidos transporte, alojamiento y gastos de estadia, estardn a cargo de la Parte exportadora.

Articulo 11
E! presente Protocolo entrard en vigencia a partir de la fecha de su firma y permanecera vigente
por un periodo de DOS (2) afios. En caso de que ninguna de las Partes notifique su intencién de
enmendar o rescindir el presente Protocolo por lo menos SEIS (6) meses antes de su fecha de
vencimiento, el presente Protocolo serd prorrogado automaticamente por periodos sucesivos de
DOS (2) afios.

Fimmado en la Ciudad Autonoma de Buenos Aires a los 15 dias del mes de febrero de 2012,
en los idiomas chino, espaiol e inglés, siendo todos los textos igualmente auténticos. En caso

/ydc divergencias, prevalecerd 6:17

En represefitacion del En representacion de la
Ministefio de Agricultura, Ganaderiay ~ Administracién General de Supervision de
Pgsca de la Repiblica Argentina Calidad, Inspeccion y Cuarentena de la
Repiiblica Popular China




ANEXO1:

Lista de plagas cuarentenarias que preocupan a China

1. Peronosclerospora sorghi
2. Liposcelis bostrychophila
3. Sitophilus granaries
4. Listronotus bonariensis
5. Acanthospermum hispidum
6. Maize chlorotic mottle virus
7 Ambrosia artemisiifolia
8. Anoda cristala
9. Avena sterilis
10. Brachiaria platyphylia
11. Cenchrus paucifiorus
12. Centaruea repens
13. Lactuca serriola
14. Ipomoea purpurea
15. Rapistrum rugosum

16. Sorghum halepense

A
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ANEXO XV

PROTOCOLO SOBRE REQUISITOS FITOSANITARIOS PARA LA
EXPORTACION DE CEBADA DESDE ARGENTENA A CHINA
ENTRE
EL MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA DE LA
REPUBLICA ARGENTINA
Y’

LA ADMINISTRACION GENERAL DE CUARENTENA, INSPECCION Y
SUPERVISION DE LA CALIDAD DE LA
REPUBLICA POPULAR CHINA

Con 2l proposiio de exportar cebada (nombre clenifico: Horderon valgare, no para ta siembra, en
adelame “cebada”) de maners segu desde Argenting a China, y parantizer la segurided de Ia
agricultura v 12 zoologia en China, sobre 1a base de los resultados del andlisis de resgo de plagas
{ARP), ¢l Ministerio de Awmiculiura. Ganaderia v Pesca de la Repiblica Argending. (en. adelante,
“MAGYP) y Ja Administeagion General de Cuarenteni, Inspeccion v Supervisidn de fa Calidad de la
Repiblica Popular China {en adelante, “AQSIFT) han intercambiado posiciones vy akeanzado los

siguientés acterdos sobve los requisiios fitosanitarios para la cebacda argenting,

El presente Protocolo se refiere silo a requisitos fitosanitarios, Otras normas v requisitos, tales como

los relaivos a la satud hmana (por gjemplo, fas nommas nacionales sobre inocuidad alimentaria de
- China), también podran aplicarse a fa cebada argentina pero no se encucentran alcanzados por el dmbito

de aplicacion del presente Potocolo.

Articalp 1
El Servicio Nacional deSaridsd y Calidad Agroalimentaria {(SENASA) seri ¢! organismo argentino

gjecutor del presente protocold.

Articulo 2
Lo cebads qlk: s¢ exportard a China curnplira con las leyes y reglamentos fitosanitarios sobre i
importacidn v normas nacionales relevantes de Ching, ¥ estard libze de insectos y plagas cugrentenarias i
de preocupacion pars: China {enwnerados en €] Anexo 1} ¥ no estard mezelada ni contaminada con
olros granos o muterizles extrafios de manera deliberadi
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Articulo 3

SENAS A umplementard aceiones de vigilanda y monitoreo de acuerdo con las rormas internacionales
pettinentas con el fin de garamizir que todos los granos de cebada provengan de zonas Tibres de
Aberwary wiricowt v Tlfetia comtroversa, S s¢ encuentran estas plagas, SENASA notificard
inmredigtamenie a AQSID ¥ suspenderi la exportacion a China de granos de cebada provenientes de Ia :
zona afectadn. Por cada campafa de cosecha, SENASA presentard 2 AQSIQ un informe sobire fa ‘f
supervisidn v el monitoreo de ésws plagas cn las zonas de pducadn durinte €l Ao en curso, que
incluyva métodos v resudtados, asf come toda otre informacidn que soficite AQSIQ.

SENASA establecerd medidas para wn sistema de mangjo. integrado de plagas (MIP} lendieme a
minimizar la spanicion de plagas que son del interés de China, y supervisar su aplicacion por parte de :
1as empresas privadas que tehgan fa intencin de expontar granos de cebada a China. A pebadn dela "‘;

AQSIQ, SENASA e sunmnistrard ki informacion peringnte,

Articalo 4

SENASA contolard que Jps. empresas que exporten granos de cebada a China Tleven a cabo

aciividades de limpteza, tales como zamndeo, en el proceso de almacenamiento v fransporte de 2 3;
cebada o previo a fu cavga, para climinar suciedad, residuos vegerales, inpurezas v semillas de malezas ‘

peligrosas.

Articulo 5
SENASA registrard a los exportadores v dlevadores ferminal de exportacion. de cebada a Chin para
garantizar que cumplan fas condiciones de cuareniena pertinentes y apliquen medidas de hmpieza,
como ¢ zarandeo. SENASA deberd notificar con anmtelacidn a AQSKQ la lista de exportadores v
elevadores wrminal registmdos,

Articulo 6

SENASA deberd realizar la cusrentema v insprecion de Ja cebada antes de ki exportacion o China

Para los gnvios que camplan con Ios requenmichios especificados en ¢l presente Protocolo, SENASA

emitith un Certificado Fitosanitrio gue incluva la declaracién adicional: “Ei envio cumple con los
requisitos deseritos en ¢} Profocolo de Requisitos Frosanitarios para la Exportacion de Cebada de

Argenting a Chuna y esta ibre-de las plagas cuarenicnarias de iterés de China™,

SENASA surninistrard, por adelaniado, ¢l models det Certificado Fitosanitario vigente cn la Repiblica
Aggenting a fin de que la AQSIQ determine mas facilmente su autenticidad al momento en que el

envio ingrese en los puertos de la Repiblica Popular China.




Articulo 7
El permiso de importacion expedido por AQSIQ debera ser adquirido por los importadares chinos
antes de fa importacién. La cebada imponada de Argenting deberd ser iraporiada en los puertos
designados por la AQSIQ y procesada en las plantas que tambicn designe fa AQSIQ. El importador v
¢l exportador son responsables de asegurar que los emvios sean divgidos a los puentos y plantas
designados. El tmnsporte, manipulacion, almacenamiento v procesamienio deberdn realizarse en
cumplimiento del requisito de coarentena vegelal y prevencion de Clama. La cebada de Argentina no

pusde ser distribuida directamente antes de su procesado v su sicmbra esta prohibida.

Articulo §
Cuardo 1a cebada aroenting arribe a los puerios de entrada de China, los organismos de Inspeecion v

Cuarentena de Ching (dependientes de la AQSIO) leviria s cabo 13 inspecein v 1a Cuareniena,

1 se’ encuentra Allermaria ritichy o Tilletin controversa a su llegada, e emvio serd devuclio o
destrodde, La AQSIQ suspendendt inmediatamente [a importacion de ecbada procedente de la
concspondientc zona. de produccidin argenting, 5 se cocuentra cualguier obra plaga cuarentenania del
Anexo | de! presente Protocolo, s¢ pemutnd la entrada ded envie lusgo de reatizarse un auuniento
efective, BEn cuso de no haber un matamiento electivo, &l envio serd devacho o destruido. E costo
correspondientte seth pagado .por el exportador. Si el problema o lo suficieniemente serio, ¢
exparfador v el edevador werminal azpentinos eorrespondicntes, incluso 1oda la cebada de Argenting,

seran inmedialamente suspendidos lista que se lomen acciones comectivas.

St se identifican- otras plagas cuarentenarias no. ctasificadas en el Anexo 1 del presente Protocolo, ¢
envio serd tratado de acuerdo con las disposiciones pertinentes de & Loy de la Reprihlica Poptdar

China spbre by Cuarenteng de Ingreso v Egresa de Amimales v Fegerales y sus nonmas de aplicacion.

Articulo ¥
SENASA mfomird por escrito a la AQSIQ dela apanicion de nuevas plagas de la cebada co el
territorio de la Republica Asgentina v las medidas adoptadas por SENAS A sin demoras.

La AQSHY realizard un musvo andlisis de nesge v revisard el presente Protocolo sobre la base de Ja

Spruicicr de PIIgET & ivereeneiones de cebad de e Arventing
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Articelo 10

s - Ambas Partes acuerdan resolver posibles inspecciones y cuestiones cudarenionanas a travis de

; conglis téenicas. sobre la impottacion a China de cebada de Argentina. De ser necesanio, en

; cooperacion con SENASA, la AQSIQ enviard a la Argentina funcionarios de cuareticna para estudiar

"l gestitn del SENASA en el cotrirol de plagas, inspeccion v cuarentena, ete.; ks gastos relativos a la

; visita, incluyendo transporte, alojamiento v vidticos, serdn cublerios por Ia Argenting. P
;
- Articufo 11
% E! presenie Protocolo entrard en vigencia en la fecha de su firma y permanecerd vigente por ¢l témmino
-de dos aios. Si ninguna de las Partes notifica su intencién de enmendar o rescindir ¢l prosenic

f . :Protocolo al menos seis meses antes de su fecha de vencinmento, ¢ presente Proleceto se prorrogard

g amomticamenle por otvos dos afos.

Fumado en Baijing ¢l 30 de goviembre de 2016, en idiomas espafiol, chino ¢ inglés, por duplicadn,
siendo todos Tos textos igualmente auténticos.

5
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i J Enngvbede En nombee de s
: Minssteno de Agriculaura, Ganaderia y Pesea Administracion General de Cuareniens.
de fa Repiblics Argertina fnspeecidn y Supervisidn de la Coludad de la
: : Repuiblica Popular Ching
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ANEXO 1

Lista de Plagas Cuarentenarias de Interés de China

Alternaria wivicing
Tilletin controversa
Listronotus bomarignsis
Acanthuscelides obtectus
Ambrosta artemistifolia

Ampt srgies
Avena burbata

I i

Bromus vigidus
9. Cenchrus echinatus

10, Cenchrus nﬁtwum’iﬂm
1. Cenchrus paveiflorus
12, Chenopodium mrrale
13, Lolinm remudentunt
{4, Sorgluun halepense
15, Badey Stripe Mosaie Virus
16, Xiphireniu dinericantm
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1. Introduction

. 1.1 Purpose

This armmangement on plant guarantine requirements is between the Plant Protection and Inspectton
Services (PPIS) of the Ministry of Agriculture and Rural Development, Israel and the Servicio
Nacjonal de Sanidad y Calidad Agroalimerntaria (SENASA) of the Minesteric de Economia,
Argcm:m This arrengement is to enable Argentina to send consignments of fresh epples, pears and
quinces (Malus domestica, Pyrus communis and Cydorsa oblonga) to Israel while minimijzing the
phytosamm:y risks involved. X is understood that the producmg country’s. national plant protection
organization is officially and directly respousible for assuring tha.t the requirements detailed herein
are fully implemented prior to export.

1.2 Scope

This paper contains the conditions that permit the importation of fresh fruit of apples, pears and
quinces from Argentina to Israel. Bt also, outlines the responsibilities in implementing this
arrangement by the two quarantipe services,

1.3 Background

Until January 2002, fresh apples and pears from Argenting were pot permitted entry into Israel.
Until December 2004 fresh quinces from Argentina were also not permitted entry into Israel. This
was consistent with the policy that prohibits the import of plant materjal from new sources uxtil a
- pest risk analysis (PRA) has been completed. The PRA was completed for epples and pears in
January 2002 and for quinces in December 2004 and the PPIS concluded that the importation of
fresh apples, pears and quinces from Argentina couid be permitted, provided that Argentina meets
the requirements described in a bilateral arrangement that was signed in January 2002. Following e
number of years of experience in the import of these commodities, this revised arrangement puts
" into place the agreed changes in the import requirements as agreed by the two sides.

2. Definitions
2.1 Quarantine Regulated Pests for Israsel
These pests, according to information received fram the exporting country or from the literature

may Occurl it Argenting on apples, pears or quinces and zre not known to oocur in Yerael or are
present in Israel but are not widespread and are being oﬁimnlly controlled.

Arthropods

Anastrepha fraterculus, : Bryobia rubrioculus (aranuela parda),
Ceroplastes singnsis, Edwardsiana crataegi (chicharrita),
Graphognathus lencoloma, G{g:_,homa molesta (Cydia molesta) (grafolita),
Naupactus xanthographus (burrito de la vid) Oiketicus platensis (bicho de casto),
FPseudococcus martimus, FPsevdauvlacaspis periagona,

Psylla piricola (psilido del peral) ‘Quadraspidiotus perpiciosus (piojo de san jose)
Diseases '

Moniliria fructicola, Apple mosaic virus

%




3 Revisior Jamary 2008

This list does not include all quarantine pests, such as passenger pests that may arrive or 2 hew pest
of epples, pears and quinces in Argentina.

Quarantine-action will be taken when a quarantine pest is intercepted on an imported shipment.
2.2 Non-quarantine regulated pests
" These are pests that are present but regulated in Israel. High levels of infestation of these pests are
not acceptable in fruit. A high presence of these pests in a shopment will requn‘c the shlpment o
undergo sorting and / or treatment.

Not Applicable

3. General requirements

3.1 Quuality and safety standards
Pesticide residues shbould conform either to the Israeli Regulations on Maximum Pesticide Residue
Limits (Doc 585 1997 or its amendments) or to the maximum residue limits of pesticides according
to Codex Alimentarius (2006) of the FAO / WHO.

Quality requirements should conform either to the Isracli quality standards or should be according
to the UN/ECE Standard FFV-01 Apples and Pears (UN, Geneva 1995)}

3.2 Variety restrictions -
All varieties of apples, pears and quinces are covered by this arrzagement.
3.3 Seasonal and quantity restrictions
Importauon is ot restricted to a specific season or quantity.
3.4 Trial period
A trial period of two years {since January 2602) has besn fulfilled. During these years a number of

concerns and suggestions were raised by both sides The arramgememt on these issues are
incorporated in this revised bilateral arrengement.

4. Responsibilities of SENASA

4.1 Production site requirements

The apples, pears and quinces mmst originate only frénr-orchards in the Rio Negro and Neuquen
provinces in the areas of Alto Valle or Valle Medio.

The apples, pears and quinces must originate from orchards registered and approved for export to
Israel by SENASA where cultural practices and chemical controls are carried out to ensure freedom
from pests and diseases,
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4.2

4.3

4.4

# Revision January 2008

These orchards should be identified according to the growers’ name and orchard identification
numbers. A list of approved orchards should be sent to PPIS prior to 1mplementatmn of export and
1o later than the 1% of February each year.

Orchards should be homogenous in chmcter Orchards with other fruit trecs or other crops present
are disqualified for export to Israel.

No peach (or other stone fruit) orchard should be within 200m' of the apple, pear or quince orchard
designated for export to Israel.

Inspection during active growth

The apples and pears must originate from orchards free of Monilinia fructicola, for at least & weeks
prior to picking of the fruit.

Recording and reporting of new pest discovered in the production areas

According te information supplied by Argentina the areas of Alto Valle and Valle Medio are
believed to be free of Anastrepha, according to monitoring traps and the whole of the Patagonia
Region has been official recognized as a Fruit Fly Free Area by the USA, countries of MERCOSUR
and others (including all the gemises of economic importance: Anastrepha spp., Ceratitis spp.,
Rhagoletis spp., Bactrocera spp., €i¢.)

Any trapping of Anastrepha spp., Rhagoletis spp. or Bactrocera spp in these areas shouid be
reported immediately to PPIS.

In addition, any discovery of a new pest of apples, pears or quinces in these areas should also be
reported immediately to PPIS.

Packinghonse requirements and labeling
Only large packinghouses, such as P.E A, Expofiut, Mono Azul, McDonalds etc. are approved. A
list of approved packinghouses should be sent by SENASA to PPIS prior to initializing shipments
to Israel.
Only new, unused cartons are acceptable. Each box should be marked with the packinghouse name,
grower’s name and orchard number or codes identifying this. Bach carton should be marked with a
labe! stating “approved for Istael”. Each pallet should be marked with the destination
Technical staff of the packinghouse will be responsible to maintain the traceability of the fruit
through the cotnplete process, registering in an appropriated manmner all the bines that enter to the
packinghouse and/or cocled rooms classified by orchard, date, species and variety.
Supervision of traceability: in charge of inspectors of SENASA or it's equivalent.
Fruit inspections: -

a) Fruit monitoring at entry to the packinghouse:

At entry into the packinghouse from the orchards, the fruit from the bines wiil be inspected to detect
larvae of Cydia molesta.
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4.5

4.6

4.7

4.8
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b) Fruit monitoring at packing line
The packinghouses must perform fnit sampling during the packing line.
* The staff of the packinghouse will make visual inspections of the fryit, and will sepa.ra.te

those fruits with signs of damege by larvae.
*  All the fruits with such damage will be put aside in contamers

Technical staff of the packinghouse must evaluate each hour all the fruit from those receipts, in
detail, cutting the demaged fruit in order to detect live larvae and its identification es Cydia molesta.

The fruit inspections mentioned ubuve witl be performed and/or supervised by SENASA officials at
the packinghouse

Presence of Living atages of any quarantine pest should automatically disqualify that lot and the
orchard from which it was harvested, 1o export to Israel during that season.

Post-harvest treatments
Not applicable
Handling and sterage of export

Boxes should be safeguarded after inspection and packing and kept separate fiom incoming
harvested or culled fruit in cooled rooms until they are shipped. .,

Pre-shipment inspection
The apples, pears and quinces must be pre-shipment inspected by SENASA officials in Villa Regina
(or it's equivalent) for freedom from pests and diseases. Samples of the consignment should be

officially taken from the packinghouses and sent to the SENASA regional office fordpspection
according to: 2% of the cartons (but o less than 30) per lot.

In addition to the visual inspection, 10% of the 2% inspected fruit (e 0.2% of the total
consignment) will be cut for the examingtion of internal pests.

The definition of lot for this purpose is per grower, orchard plot and apple / pear / quince variety.
These samples should be taken in a representative manner from each pallet.

Presence of living stages of any quarantine pest should automatically disqualify that lot and the
orchard from which it was harvested, to export to Isreel during that season,

Shipping requirements

Shipments should be sent from Puerto San Amonio Este seaport. Alternatively, shipments may be
made from Puerto de Buenos Aires on the condition 1Rzt the shipping containers are closed and
sealed by SENASA officials in Villa Regina (with a seal of SENASA Villa Regina) and remain
closed and sealed during their transport 10 Buenos Aires and shipment to Israel.  Containers

’ a:ﬁvingin]sraelwﬁhoﬂlhssmlormthmﬁthcsealmtacgmaybereﬁuedcmry All containers

should be sealed with a seal from SENASA and the seal mumber stated in the Phytosanitary
Certificate,
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Shipments must be free of pests, scil, sand, leaves, and plant debris, including woody material,
except stems of fruit.  If the pallet is made of wood it must be treated and marked in accordance
with *Guidelines for Regulating Wood Packaging Material in International Trade" (ISPM 15).

5. Documentation:

5.1 Ymport permit
An import permit from PPIS is required.
5.2 Phytosanitary certificate and additional declarations

A Phytosanitary Certificate (PC) is required and the origingl must accompany the shipment to

Israel. Copies should also be given to the captain of the ship and also faxed at least three working

days prior to the arrival of the shipment in Israel to the PPIS main office in Bet-Dagan, Fax: 00972-
} 3-9681571. The importer should bring the original certificate to the PPIS official at the port of
; arrival, ’

The phytosanitary certificate should include,

a) the additionat declaration: g‘

“The consignment is ip accord with the bilateral quarantine a.rraﬁgmem on appies ,pears and

quinces from Argentina to Israel of Jaguary 2008. The consignment originates from the Alto Vaite

or Valle Medio of Patagonia. The fruit was inspected and found free of quarantine pests and

diseases. The inspection was carried out on 2% of the comignment, 10% of which were aut for the

examipation of internal pests.

The fruit originate from orchards; free of Monilinia fructicola for at least six weeks prior to picking
of the fuit” ‘

b) the seal numbers of the containers in the consignment.
5.3 Required additional information

The following information alrould be sent to PPIS before the commencement of shipping of each
fruit-growing season but no later than the 1% of February each year.

1) A list of approved orchards asd growers (# 4.1 abave).
b) A list of approved packinghouses (# 4.4 above).
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6. Responsibilities of PPIS

6.1 Pre-clearance
Pre-clearance by PPIS is not required but may be required, e.g if a problem arises.
6.2 Preshipment: op-site inspection, sampling and testing
On site inspections by PPIS are not required but may be required, €.g. if & problem arises.
6.3 Onp-arrival inspection
PPIS inspectors will verify that the PC corforms to the requi.re.ments specified in the Israeli Import
Permit and in this document.
\_’/

Shipments are subject to inspection and sampling on arrival to determine whether the shipment
meets all the requirements. A representative sample of the contents will be randomly selected, at
the inspector’s discretion, and examined. Y pests are found, samples will normally be sent for
laboratory identification, and the shipment held pending the results,

6.4 Quarantine action

When shipments reach the port of arrival in Isracl they may be refiised entry and returned to origin,
disposed of or treated if they do not mest the requirements or if they are found to be infested with
any quarantine pests.

The discovery of living stages of any quarantine pest/s in any shipment may result ip suspension of
the importation program until remedial action is taken at origin.

The importer is responsible for any costs relating to disposal, removal or rerouting, including costs
incurred by PPIS to monitor the action taken. Treatments, where they are possible, will be applied
only with the arrangement and at the expense of the importer.

The PPIS will report to SENASA the presence of any living stage of any quarantine pest
interceptions or non-compliance with any of the conditions of this arrangement.

7. Names, mailing addresses, telephone, facsimile and e-mail numbers

o
Mr Eldad Landshut, Director Ing. Diana Guillén, Directora Nacional,
Director, Plant Protection and Inspection Dirsccibn Nacional de Proteccion Vegetal
Services Servicio Nacional de Sanidad y Calided
PPIS y "
Bet-Dagan, 50250 SENASA
Israel Buenos Aires, Argentina
Tel: 972-3-5681500 Tel: 0054-11-4121-5176,

Fax: 972-3-9603005 Fax; 0054-11-4121-5179




ANEXO XVI

] 8 KEVISION JAnuary Luue
/ 8. Authorization /
7 8.1 Applicability
( .This arrangement will commence on the date of the signnﬁ:re below. The arrangement will remain

in force unless rescinded or due to any of the circumstances given above as cause for such action.
Either side may suggest changes in this arrangement for discussion at any time. After two years the
arrangement will be reviewed and if no action is specifically recommended, will stay in force
automatically. ’

PPIS reserves the right to suspend or change (in agreement with SENASA) the 'requirements for, the
importation of apples or pears from Argentina in the event that Israel’s phytosanitary requirements
are pot met or a change in the pest status of the commedity in Argentina has occurred.

8.2 Signatures

Sigueﬁ on the 2 2 day ofFé El)&M'Zﬂ'the year 2~CD8
(in the Englisl; language:‘p ‘
nnmeElDﬂ“D"Zﬂr}pjﬂaVL name Df‘A‘JA ffwiﬂ GUf.//EU

tile Diveedrr PLiS
o B

H
i signatarg; S
3 iz e At
G .
For thé{é}gnt;l’rou;tio and For the Servicio Nacional de Sanidad y Calida
Inspectib‘@ds, ﬂlﬁ Agroalimentaria, Argentina
Rl AUTLF
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